Seznam absolventu a témat bakalarskych praci feSenych na ustavu

Rok obhajoby

Tepla Zuzana

Vesela Lenka
74k Stanislav

Smejkalova Helena

Rok obhajoby

Kalinova Markéta
Steinbauerova Lucie

Rozsypalova Olga
Lazarova Markéta
Karbanova Monika
Hruska Petr
Hronkova Iveta
Cervenka Petr
Krejcova Olga

Rok obhajoby

Kramarova Gabriela
Kratinova Adéla
Francova Tereza

Havlikova Magdalena

Michalak Marian
Pawlitova Monika
Pospichalova Zuzana
Kocarova Gabriela

Rok obhajoby

Haberl Antonin
Ttma Vladimir
Sebesta Pavel
Staskova Katefina
Peterkova Hana
Pekna Jaroslava
Kunrtova Ludmila
Hlavackova Radka
Votockova Petra
Doubalova Jaroslava
Drs Martin

Jen¢ Pavel

Rok obhajoby

Hajickova Zuzana

Halovéa Jana

1998

Studium vlastnosti obalovych materiald s inkorporovanymi estery kyseliny
p-hydroxybenzoové

Vyvoj a validace HPLC metody pro urceni necistotniho profilu prostaglandinu E,
Ptiprava podkladu pro zavedeni systému kritickych bodl v podminkach podniku

Almaco a.s. Chrast

Vliv kombinovaného tc¢inku laktatu a acetatu na mikrobiologickou stabilitu
lahtidkarskych vyrobka

1999

Kritické body pro vybrané typy lahtidkarskych vyrobka
Optimalizace sterila¢nich rezimt pti vyrobé¢ sterilovanych pokrmi v plastovych
obalech

Stanoveni kritickych bodd v podminkach vyroby nealkoholickych napoji
Pfiprava a vlastnosti biodegradovatelnych obalil

Zhodnoceni technologickych moznosti zpracovani Zampioni

Faktory ovliviiyjici jakost a zdravotni nezavadnost ve vyrobé napojt
Jakost a vauziti dribeziho separatu v masné vyrobé

Jakost masa a masnych vyrobkl v zavislosti na podminkach skladovani

Studium vlastnosti polymernich obalovych materiali s vazanymi konzervacnimi

¢inidly
2000
Optimalizace ovérovacich postupit Systému kritickych boda
Sorpéni izotermy vybranych suSenych potravin
Textura vakuové baleného teplého masa
Studium vybranych vlastnosti polymernich obalovych materiald s
imobilizovanymi komplexotvornymi ¢inidly
Metody na rychlé stanoveni chemického sloZeni vyrobniho masa
Problematika plisni na povrchu trvanlivych salamt
Technologie piipravy sterilovanych pfiloh na bazi houskovych test
Metody stanoveni kreatinu a kreatininu v masnych vyrobcich
2001

Hodnoceni slozeni a kvality t¢l jatecnych zvirat

Metody detekce rostlinnych bilkovin v masnych vyrobcich

Optimalizace systému kritickych bodl ve vyrobé hotovych pokrmi

Vliv vysokého tlaku na stabilitu enzymut

Fyzikalni nebezpeci ve vyrobé potravin, metody detekce a identifikace

Autenticita potravin s podilem vajec, metody detekce falSovani

Smérnice HACCP v ramci systému fizeni jakosti podle norem ISO

Vyhodnoceni pasterac¢niho tG¢inku pfi tepelném opracovani masnych vyrobkt

Stanoveni fosfatli v masnych vyrobeich metodou kapilarni izotachoforézy

Vliv parovakuového osetieni na kvalitu zeleniny

Studium vybranych vlastnosti susceptorii

Vyuziti PCR technik pro stanoveni transgenni DNA v potravinatrskych
2002

Vyuziti NIR spektroskopie pii detekei falSovani vyrobkt z rajcat

Hygienické aspekty povrchové dekontaminace zeleniny



Kosejk Martin

Kovarik Josef
Kra¢marova Hana

Mittelbach Radek

Nobar Rani
Stoszkova Martina

Splichalova Jitka

Rok obhajoby

Cern4 Barbora
Faktorova Vendula
Fukacova Lenka
Janda Stépan
Nowak Daniel

Pondélicek Lukas

Provinska Jana

Vrba Vladan

Rok obhajoby

Brecka Martin
Bubnova Miroslava
Cech Dalibor
Kubasek Pavel

Petrova Michaela
Tizolova Anette
Vaclavikova Kristyna

Vanouckova Jana

Soucasny stav v posuzovani celkového zivotniho cyklu obalovych prostiedkt na
zivotni prostiedi

Vliv skladovacich podminek na povrchovou kontaminaci zeleniny
Stanoveni difuznich koeficientti vybranych konzervacnich ¢inidel v polyethylenu

Stanoveni pfidaného glutamatu v potravinach — porovnani HPLC a kapilarni
izotachoforézy

Metody hodnoceni antioxidacnich vlastnosti potravin
Ptiprava podkladu pro analyzu rizik ve spole¢ném stravovani

Hodnoceni podilu intramuskularniho tuku pomoci VIA
2003

Testovani vhodnosti obalovych materialii pro pfimy kontakt s potravinami
Identifikace pfiCin a prevence zakall v nealkoholickych napojich

Studium vlastnosti bioaktivnich obalil

Udrznost balenych masnych vyrobki

Vyuziti analyzy obrazu pii hodnoceni kvality v masné vyrobé

Stanoveni organickych kyselin ve vejcich - porovnani HPLC a kapilarni
izotachoforézy

Metody fizeni kvality ve vyrobé miisli ty¢inek

Rutinni metody pro vstupni analyzu aromat
2004

Vyuziti analyzy obrazu pii hodnoceni kvality masa
Vyuziti slozek krve v masné vyrobé
Moznosti Upravy receptury pii zpracovani sterilovaného hrasku

Studium pftipravy a vlastnosti polymernich obalovych materiald s antimikrobni
funkci

Studium iridescence masa a masnych vyrobki
Porovnani rychlych metod detekce salmonel
Moznosti prodlouzeni trvanlivosti délené Cerstvé zeleniny a ovoce

Sledovani zmén u vybranych potravnich doplinkt béhem skladovani



