Seznam absolventt a témat diplomovych praci FeSenych na ustavu

Rok obhajoby

Bélohlavova D.
Dolejsi A.
Istvanova O.
Kozova T.
Rychta M.
Sotonova A.
Bily J.

Christ A.

Kukacka B.
Rusz J.
Davidek J.

Rok obhajoby

Bazantova M.

Fojtova V.

Chytra M.
Jupa H.
Brendl J.
Kejzlarova E.
Kures V.
Némec J.
Preclikova J.
Sima V.

Rok obhajoby

Bilkova J.

Graf'J.
Jirkovska M.

Kordac F.
Matéjkova D.

Kas F.

Navratilova H.
Petiik P.

Ublova H.

1954
Prizkum sterilace rajského protlaku
Projekt odd¢€leni vyroby kompotil
Sterilace ovocnych §t'av oligodynamicky
Hodnoceni konzervarenského pektinu a navrh na jeho spravné pouziti v provozu
Réamcovy projekt linky na vyrobu ovocné §tavy (jablecného mostu)
Studie predvareciho procesu
Chemické vlastnosti 1aku v obdobi 1-40 dni

Zjistovani chemickych vlastnosti béznych trznich soli a pozadavky masného
prumyslu na stl

Desinfekce feznickych nozi

Konzervace krve pro krmné tcely

Rychlé stanoveni dusitanti a dusi¢nantl za pfitomnosti organickych latek
1956

Mikrobiologické poméry v predsterilacni fazi vyroby konzerv hotovych jidel

Rozbor vyrobniho postupu a prubéhu vyroby v podniku z hlediska technologického
a ekonomického

Mikrobiologické poméry pfi sterilaci hotovych jidel

Protienzymni u¢innost pfedvareni v roztocich chloridu sodného

Pouziti fosfatd v masném pramyslu

Vliv predehtati zbozi pted uzenim na jakost a trvanlivost

Zachovani thiaminu v jatrech pfi tepelné tipravé

Vliv koncentrace soli na udrznost marinad

Vliv soleni na technologické vlastnosti masa

Urcete stupen vycerpani melasy z rozbort a z pfimych zkousek
1957

Zjistéte zda a nakolik napomaha thiamin stabilité vitaminu C v konzervarenském
materialu resp. v konzervach

Ekonomické analysa ¢innosti a vysledkd hospodatfeni konzervarenského zavodu
Prehled stavajiciho dosavadniho stavu uziti sklenénych konzervnich obalti (obalové
linky), jeho zhodnoceni a navrhy na ptislusna technicko-organizacni opatieni
Ztekucovani zmrazenych rybizovych protlakti

Provéite a zhodnot'te dana opatieni proti korosi vnéjsiho povrchu cinovanych

konzervnich krabic

Difusni koeficient sacharosy a ptipadné jiné fyzikalni, chemické a biologické
vlastnosti danych ovocnych tkani se zietelem na moznost exaktnéjsiho vystizeni
procesu proslazovani ovoce

Desulfitace zasitenych ovocnych polotovart

Studujte vyse pretlaki, kterych mtize dosahnout za béznych a ticelnych podminek
sterilace obsahu zeleninovych a masozeleninovych konzerv, zhodnot'te kriticky
dosavadni nazory a navrhnéte zavody a zafizeni ucelnych pracovnich postupti

Projekt ucelné strojni linky na vyrobu sterilovaného hrasku



Apfelthaler R.

Bedrnik O.
Bartak R.

Docekal J.
Dalihod L.
Jalovecky J.
Maruna J.
Profesova O.
Svobodova B.
Sima F.

Simtnek Z.

Cuchy Z.

Rok obhajoby

BorovaJ.
Bubnikova V.

Dolezalova A.

Herychova J.
Hostasova B.
Markesova E.
Némec E.
Simak V.
Steklova L.
Bubenik J.
Cernik J.

Cumpelik J.
Chréskova J.
Jandova B.
KruliSova M.
MikeSova A.

Novosadova D.

Sedlakova A.

Stocek J.
Strobl J.
Svec L.
Vlasak V.

Vliv rychlosoli s obsahem NOjs na stalost zbarveni a obsah NO, v konzervovanych
Sunkach
Vliv cukru pfi nakladani masa

Sledujte vliv slozeni tvrdici kapaliny a technologického postupu na jakost umélych
stiev

Pokuste se zjistit, zda redukce NO; je otazkou pouze mikrobialni
Prukaz kazeni masa a uzenin pomoci UV svétla

Sledovéani difusnich pochodi pfi soleni a nakladani masa

Zjistovani trichin v mase travici metodou

Vliv riiznych kovi na kazeni sadla

Porovnejte pouzivané metody na stanoveni kyseliny mlécné v mase
Vliv pH na redukci NO; a vazbu NO s myoglobinem pfi nakladani masa

Vliv nékterych technologickych ukond na moznosti a slozeni vyvaru u
nepfedvarenych Sunek

Prostudujte vyrobu kondensatu v n.p. Cutisin s ohledem na moznost regulace
1958
Proved’te Setfeni o difusi kysliku do konzervarenského materialu

Stanovte vyrobni kapacitu a stupné vyuziti vyrobni kapacity danych ¢lanka
konservarenského podniku

Studie o rozdéleni nékterych slozek suSiny mezi pevnou a tekutou fazi pii
koncentraci ovocnych $tav vymrazovanim

Vypracujte navrh linky na détskou vyzivu

Provéite ucelnost vafeni dzemut ve vakuu

Vysetiete mikrobiologické poméry pii sterilaci leca

Tlaky pfti pasteraci Ovocenky

Vysetiete vliv anthokyant na korosi bilého plechu

Zjistéte technologické podklady pro vypocet odparky rajského protlaku
Vliv zmrazovani na aktivitu proteolytickych enzymi v mase

Proved’te kritické zhodnoceni metod pro zjisténi stupné zkazenosti masa z hlediska
jejich spolehlivosti a praktické pouzitelnosti

Zmény tuku pfi skladovani zmrazeného masa
Prubéh rozpustnosti fibrinu v roztocich sirniku: bez zmrazeni a po zmrazeni
Uprava vody pouzivané v uzenaiské vyrobé pomoci fosfatl

Konzervace krve antibiotiky

Sledujte vybarvovani masnych vyrobkt béhem technologického postupu vzhledem k
pusobeni dusitanti danymi metodami a porovnejte dané dvé metody pro stanoveni
dusitant

Vliv akronisace na uschovu jate¢nych kachen skubanych pomoci voskové hmoty

Vliv ptivodu tukové tkané na jeji udrznost a) u vepiové tukové tkané, b) u hovézi
tukové tkané

Vliv postmortalnich teplot pii vyrobé nepiedvafovanych Sunek na obsah mikrobi
Vliv riizného okyseleni na mikrobialni vlastnosti a trvanlivost majonéz
Vliv Gpravy vajecné hmoty pfed susenim na jakost susenych vajec

Prostudujte jak stejnomérné je rozdélena stl a voda v trvanlivych salamech pfi



Rok obhajoby

Dohnal L.
Eichler V.

Helesicova H.

Kralickova E.

Hrudkova A.
Pokorny P.

Stritzko J.
Cerna R.
Balaz J.

Kucera O.

Apalovi¢ R.
Hornychova L.

Nadgje B.

Novackova L.

Perlin E.

Vodak P.

Rok obhajoby

Beran Z.

Vagunda J.
Cervinkova H.

Dvorakova M.
Kvak Sun Chva
Milova D.

Mirovska M.

Mlynatova Z.
Netukova B.

Novakova E.

Samohrdova L.

riznych podminkach

1959
Pufrovaci schopnost ovocnych a zeleninovych §tav
Ekonomika baleni v potravinarském pramyslu

Na zékladé stanoveni zralosti hrasku objektivni metodou a zjisténi kvality
odpovidajici konzervované suroviny vypracujte smérnice pro organizaci sklizné tak,
aby byla zajiSténa optimalni kvalita vyrobku

Prizkum sortovni vhodnosti a technologické upravy brambor jako mrazirenského
vyrobku zvlasté pro zmrazena a hotova jidla

Dialysa thiuroniového polyelektrolytu

Urcete korosivni u¢inek fazoli riizné provenience na obaly z pocinovaného plechu a
charakterizujte blize prislusny korosivni faktor

Opatteni k ochrané ovocnych pomazanek pred povrchovym plesnivénim
Posud’te vhodnost novych natérovych hmot ke konservarenskym téelim
Optimalni podminky pii uzeni sleda

Uginnost redukujicich latek zejména kyseliny askorbové na stalost zbarveni
masnych vyrobkl

Vliv dusitanu na korozitu vnitra konzervovanych krabic

Ekonomicko-technologické zhodnoceni zavedeni vyroby a prodeje baleného
porcovaného masa

Prezkousejte a zhodnot'te dany zptisob kontroly hustoty koufe v udirnach,
poptipadé navrhnéte lepsi feSeni

Zhodnotte dané zplisoby zmrazovani nékterych hotovych jidel a pokuste se o navrh
jejich feseni

Zhodnoceni metod na stanoveni chlortetracyklinu v mase a masovych vyrobcich z
hlediska moznosti pouziti v praxi

Formulujte hlavni technicko-ekonomické problémy v rozvoji driibeznictvi a
pokuste se o navrh jejich feseni

1960
Moznosti ziskavani ovocnych §tav difusi
Moznosti konzervarenského vyuziti cukrové kukutice v CSR

Vhodnost plastickych obalovych materialti pro plnéni tekutymi konzervarenskymi
vyrobky

Prizkum faktord ovliviiyjicich stabilitu zakalu v necifené jablecné staveé
Néavrh kompotové linky pro velky konzervarensky zavod

Navrh technologického postupu na vyrobu zmrazenych ovocnych protlakii jako
polotovart pro vyrobu ovocnych pén a dfeni s ohledem na uchovani nutri¢nich

Névrh schématu pro stanoveni optimalni doby sklizn¢ hrasku na zakladé studia
fyzikalnich a chemickych ukazatelti zralosti

Difusni pochody pfi prani hotovych klihovkovych stiev

Néavrh optimalniho zptisobu myti lahvi v ndpojové lince s ohledem na pozadavek
plnéni do sterilnich lahvi

Navrh vhodnych technologickych opatfeni, ktera by omezila sedimentaci pfi
skladovani ovocnych polotovarti

Uloha tuku pii vyrobé umélych stfev Cutisin a moznosti jeho odstranéni



Vitova I.

Busek M.
Fridrich Z.
Gilka J.
Huséak V.
Kodym M.

Parak V.
Svoboda J.
Svoboda L.
Stalik J.

Stefak P.
Zich F.
Zloch Z.
Végnerova A.
Rok obhajoby
Arvayova H.
Caisova D.
Carbochova J.
Cizkova J.

Folvar¢ny B.

Fulkova M.
Hanusova J.

Havlicek J.
Horédkova E.
Hrstkova L.
Ingr L.

Jetabkova H.

Kaufmannova M.
Krumlova M.
Kuchatova J.
Libensky J.
Javorska H.

Perglova Z.

Prachafova M.
Pierostova M.

Puncocharova E.

Navrh rekonstrukce dané napojové linky s ohledem na zachovani maximalni
biologické hodnoty vyrobku

Ekonomicko-technologicka zhodnoceni dosavadnich typd udiren
Srovnani ekonomické efektivnosti nékterych noveé budovanych zavodia
Vliv dusitani na vybarveni tepelné oSetfenych uzenaiskych vyrobku
Vliv riznych Ciniteltt na mnozstvi vyvaru u exportnich Sunek

Srovnani rychlosti vybarveni a stalosti zbarveni vyrobki z masa Cerstvého a z masa
dlouhodobé nakladaného

Zuzitkovani pozitych 1aka
Zkracenti sterilaéni doby masovych konzerv
Vztah mezi oxidoredukénim potencionalem a kvalitou nakladacich 14k

Technické podklady pro projekci masné vyroby jako soucast masokombinatu o
kapaciteé 40/40 t denné

Pouziti tekutého kouie v masném primyslu

Nakladani masa pfi vyssich teplotach

Hydrolyticky zpisob taveni zivociSnych tukt

Ekonomicko-technologické zhodnoceni bourarenské linky v masném primyslu
1961

Pfiprava a studium vlastnosti acetoglyceridii vhodnych pro obalové ucely

Isolace a dé€leni fenoltl a jejich derivatd v produktech suché destilace dieva

Vhodna metoda pro stanoveni extraktivnich a u¢innych slozek cibule

Zjisténi optimalnich podminek tepelné upravy hovéziho masa pred vlastni

Objasnéni perspektivniho vyvoje masného primyslu v Jihomoravském kraji do r.
1980 hlavné z hlediska rozmisténi vyrobnich kapacit

Technologicko-ekonomické srovnani riznych zpisobi chlazeni Spenatu
Studie odstranovani plynti z ovocnych a zeleninovych §tav ultrazvukem
Moznost sterilace obalovych folii z plastickych hmot

Homogenizace ovocnych a zeleninovych §tav ultrazvukem

Isolace a déleni karbonylovych sloucenin v produktech suché destilace

Ekonomicko-technologicky rozbor dosavadnich typt linek na zpracovani baleného
porcovaného masa

Vliv technologickych postupti pfi vyrobé masnych vyrobkil na zivotnost
sporotvornych zarodka

Imersni zmrazovani masa v jedlych obalech

Obsah tryptofanu a hydroxyprolinu v mase ve vztahu k jeho nutriéni hodnoté
Ptedpoklady pro chemické loupani zeleniny zvlaste¢ okurek

Pouziti polyfosfata pti vyrobé exportnich Sunek

Adiabatické chlazeni ovocnych protlakd a pomazanek

Technicko-ekonomicka studie sklizn€ a svozu nékterych druht zeleniny pro
mrazirenské zpracovani

Antioxidacni ucinek fenolické frakce dievného octa
Predpoklady pro konservaci syrovych ovocnych protlakti cukrem

Isolace a identifikace aerobnich sporotvornych zarodkl z ¢erstvého masa



Rybar K.

Rihova E.
Sigmundova V.
Stejskalova J.
Svobodova B.
Séibran F.
Vranovska J.
Z4ckova A.

Rok obhajoby

Bittmanova R.

Cermék V.

Dobes M.
Foldiova B.
Herodek O.
Kliment J.
Kodl J.
Matasovska G.

Mazlova J.
Omelka A.

Salak M.

Stritesky J.
Filipek I.

Harag J.

Hlavacek J.

Hroch J.
Jedlicka J.

Rok obhajoby

Bezdék V.
Flohsova O.
Gallova E.
Sedlackova J.
Hoppej L.
Opltova L.
PapeZova H.

Srncova V.

Studie podminek pro sklizné kukuftice ke konzervarenskym ucelim s ohledem na
moznost komplexniho vyuziti rostlin

Vhodna metoda pro stanoveni kyseliny sorbové

Studie o t€kani aromatickych latek pfi zahust'ovani a suseni v konzervarenstvi

Stanoveni ukazateli pro posuzovani jakosti zmrazenych hotovych jidel

Vhodna metoda pro stanoveni extraktivnich a ucinnych latek pepie

Technologické podklady pro vyrobu zeleninovych polotovard

Studie faktort ovliviiujicich koloidné chemické vlastnosti dfenovych stav

Vhodné metoda pro stanoveni dusi¢nand a dusitani v mase a masnych vyrobcich
1962

Aminokyseliny cibule

Technicko-ekonomicky navrh vyroby Cerstvych loupanych brambor a zmrazenych
vyrobkul z brambor

Studie k ziskavani ovocnych §tav odstfed’ovanim

Vhodné metoda pro stanoveni tryptofanu v mase

Priprava acetylovanych tukid s optimalnimi vlastnostmi pro obalové ucely
Néavrh podkladii pro projekt kombinovaného napojarského zavodu
Zmény karbonylovych sloucenin pii tepelném opracovani masa

Studie nekterych koloidné-chemickych predpokladi pro baleni potravin povlékanim

Zjisténi vhodné metody na stanoveni vlhkosti v potravinach, susenych mrazovou
sublimaci

Kvalitativni ur¢ovani nékterych druhti jedovatych a nejedovatych susenych mletych
hub

Ekonomicky rozbor vyroby a skladovani koncentrovanych jable¢nych stav
nezahusténych

Studie k ptisobeni polyfenolti v mase
Chemické zmény lipidd nékterych motskych ryb béhem jejich technologického
zpracovani

Ekonomicko-technologické zhodnoceni micharenské linky v masokombinaté¢
Btezhrad

Obsah hydroxyprolinu a tryptofanu v masnych vyrobcich ve vztahu k jejich
nutri¢ni hodnoté

Studie vlivu koncentrace SO, v ovocnych surovinach a jeho vypuzeni
Soleni Sunek pfi vyssich teplotach
1963
Vliv postmortalnich zmén v mase na kvalitu masovych konzerv
Navrh vyroby acetoglyceridit vhodnych pro obalové ucely
Cinitelé ovliviiujici rehydrataci sublimaéné suseného masa
Rehydratace zakladnich soucésti sublimacné susené svalové tkané
Moznost prumyslového zpracovani né€kterych druhti zvériny
Vliv dostupnosti kysliku na destrukci oxylabilnich slozek konzervarenského
Nekteré problémy pouziti vhodnych povlaki jako obalt kusovitych potravin

Vliv vysky a délky zahfevu na nékteré latkové slozky konzervarenské suroviny



Vendlova J.

Dolezalova V.

Rok obhajoby
Cedrychova M.

Galasova L.

Hozmanova E.

Karasova V.
Kocianova M.
Kolmanova T.
Lopourova L.
Markytan J.
Miler V.

Putterlikova E.

Seifert J.
Vybiralova H.
Culka V.

Rok obhajoby

BartoSova J.
Exnerova J.
Gajdorus M.
Hadové H.
Kalac P.
Jordakova Z.

Kelarova A.
Koren J.
Kratky P.
Kiimmel L.
Minaiikova S.
Pavelka J.

Pisova V.
Severova J.
Snopova L.
Sikuda F.

Uhlifova L.
Vorlova B.

Zilkova J.

Rok obhajoby

Studium mikroflory nékterych konzervarenskych surovin se zamétenim na fungalni
kontaminaci

Vliv obsahu bilkovin ve stravé na sérové bilkoviny kojenct

1964
Studie o tékani aromatickych latek z konzervarenského materialu
Sledovani stupné oxidace tuhych tukt
Vliv nékterych slozek hotovych jidel na prezivani mikrobi pfi sterilaci
Tvarovani masnych vyrobku s pouzitim rekonstituovaného masa
Vliv slozeni hydratacni kapaliny na vaznost sublima¢né suSeného masa
Prispévek k pouziti polyamidu pfi stanoveni kyseliny askorbové
Obaly pro potravinarské vyrobky na basi rekonstituovatelnych kolagenti
Vliv dostupnosti kysliku na rast plisni v konzervarenském materialu
Stanoveni volnych a vazanych zplodin korose konzervovanych plechovek

Studie faktorti podminujicich tloustku naneseného povlaku pfi baleni povlékanim

Vztah mezi termoresistenci, aktivitou a isoelektrickym bodem zeleniny
Difuse riznych soli do masa

Technicko-ekonomicky rozbor vyroby détské vyzivy u konzervovanych protlaki
nebo skladovaného ovoce

1965
Ochrana oxylabilnich slozek potravin obalem s ohledem na zptsob sdileni kysliku
Zmrazovani masa v tekutém dusiku
Studie o dopraveé v konzervarenském zavode
Studie zmén obsahu AK vedle anthokyaninii v sublimac¢né suSenych jahodach
Priprava methylglyoxalu a jeho pouziti pfi vyrobé umélych klihovkovych stiev

Vztah mezi n¢kterymi analytickymi hodnotami a organoleptickymi vlastnostmi
Skvafeného vepiového sadla

Studie vztahu mezi kyslikovou depolarizaci cinu a retenci kyseliny L-askorbové
Reakce nékterych podilt oxidovanych lipida s bilkovinami

Studium povahy nerekonstituovatelnych podili rozpustnych kolagenti

Vliv gama-zafeni na rehydratacni schopnost sublimaén¢ suSeného masa
Studium vlivu oxidace na fyzikalné-chemické vlastnosti sublimacné susenych

Vznik a t€kéani karbonylovych sloucenin pii termickém zpracovani nékterych druht
zelenin

Studie enzymatické pektolysy pfi zvySené teploté
Sledovani propustnosti obald pro kyslik za riznych podminek
Aktivita proteaz v mase

Aplikace magnetronového prohiivaée (VUVET) na tepelné zpracovani masnych
vyrobkl

Studium antimikrobnich ucinki diethylesteru kyseliny uhli¢ité
Stanoveni stopového mnozstvi selenu v biologickém materialu

Vzéajemné ovliviiovani kone¢né vlhkosti sublimacné susenych slozek hotovych jidel
balenych spolec¢né v jednom obalu

1966



Beniac F.

Beniacova K.

Prokopcova B.

Strukturalni stabilita anomalniho kolagenu

Studie vzajemného ovlivnéni kyseliny askorbové médi a rutinu pfi nékterych
konzervarensky dulezitych oxidacich

Hydrata¢ni schopnost masa ve vztahu k obsahu rozpustnych bilkovin

Diallo Abdulaye Elie Navrh projektu zavodu na vyrobu citrusovych napojt

Hrubantova J.

Jezkova E.

Kubiskova M.
Nejedla B.

Pulpan J.
Sladek M.
Sojka M.
Zelinkova M.

Rok obhajoby

Brokes P.

Cimrhaklova K.

Fausova M.

Janyskova J.

Jeremenkova V.

Krejza J.
Sedlar J.
Vitkova B.
Zalabsky O.

Rok obhajoby

Bacilek J.

Bauer T.

Janota J.

Jungwirthova J.

Puzman P.
Smolikova H.
Velisek J.

Zemanova L.

Rok obhajoby

Cervinkova M.
Nejedlova Véra
Plivova Libuse

Schystalova K.

Stamfest Petr

Stanoveni chromu v naplni konzervovych plechovek vyrobenych z pasivovaného
plechu

Zmény obsahu aminti v pribéhu termického zpracovani zeleniny

Studie vzajemného ovlivnéni stability SO, a ASK v prostiedi ovocné stavy
Prispévek k reologii tekutého ovoce a tekuté zeleniny

Jakost sadla vyrobeného na mokré cesté
Studie tepelného opracovani brambor pro vyrobu polotovari
Polarografie masovych extraktl
Reakce karbonylovych sloucenin mastnych kyselin s bilkovinami
1967
Studium separace atypického kolagenu
Vliv enzymatického $tépeni elastinu na tuhost masa
Izolace a posouzeni anthokyanovych barviv z nékterych konzervarenskych surovin
Oxidace kapalnych lipidd za riznych podminek sdileni kysliku
Studium termoresistence bacild isolovanych z masnych konzerv
Studium vlastnosti "rekonstituované¢ho" masa
Studie oxidace kyseliny askorbové v cukernych roztocich pii aktivnim sdileni
Kinetika oxidace roztoki kyseliny askorbové v zavislosti na teploté
Technicko-ekonomické zhodnoceni odstredivé susarny krve
1968

Stanoveni volnych a vazanych zplodin korose konzervovanych plechovek u
vybranych druhd naplni

Studie nekterych aromatickych slozek pfi technickém zpracovani jablek

Stanoveni difusniho koeficientu a rozpustnosti kysliku coulometrickou metodou u
nékterych druhi tuhych tuka

Technologické podklady k vyrobé dienovych §tav z jablek a ¢erného rybizu, zvlasté
se zfetelem k barevnym zménam vyrobku
Zjistovani mikrobialniho stavu masa resazurinovou zkouskou
Aromatické latky u vybranych druht vnitfnosti
Reakce nékterych produktii oxidovanych tukt s bilkovinami
Sledovani atypickych postmortalnich zmén ve vepiovém mase
1969
Studie udrznosti riznych typu kecupt
Aminové latky v drobech
Sledovéani stupné vybarveni modelovych vzorkli masa

Stanoveni difusniho koeficientu a rozpustnosti kysliku v né¢kterych tuhych
potravinach, zvlaste se zfetelem k rizné oxidovanym tukiim

Vliv chemické upravy suroviny na jeji vysledné vlastnosti pfi konstantnich



Voves J.

Sedova Helena

Skokova Marie

Rok obhajoby

Drabkova Jana

Madérova Alena

Merxbauerova H.

Nezbedova Marie
Smetana Jifi
Vacha Prokop
Jindfichova A.

Ruzicka Ivan

Rok obhajoby

Cacarda M.
Havel J.
Hlubicek 1.
Lojka E.
Némcova I.
Oteviel Bohumil
Procingerova A.

Wiewiorkova D.

Rok obhajoby

Altera J.
Blaha J.
Bradikova E.
Capek J.

Demlova J.
Holoubek A.
Hosek B.
Polak P.
Rottova J.
Rihova Libuse
Stedra J.
Stépankova H.

Valisova A.

Rok obhajoby

Budin V.

fyzikalnich podminkéch zpracovani expansnim susenim
Difusni pochody v mase

Moznost aplikace dietylesteru kyseliny pyrouhli¢ité pro nealkoholické napoje v
obalech z plastickych hmot

Studie degradace kyseliny L-askorbové za pfitomnosti anthokyant pii vysSich
teplotach

1970

Sledovani nékterych technologicky vyznamnych vlastnosti masa s ohledem na
moderni zptisoby baleni

Studie spontanni redukce dusi¢nanu ve Spenatu
Stabilita nékterych nealkoholickych napoju se zietelem k piipadnym antimikrobné
ucinnym slozkam
Zmény kyseliny askorbové v masnych vyrobcich
Provozné technologické podklady typové vyroby mosti, sirupt a ovocnych vin
Polymeracni a depolymeracni interakce kolagenu
Projektova studie na vyrobu ovocnych §tav a koncentratd
Stabilita kyseliny askorbové v masnych vyrobcich

1971
Difuse kysliku do sadla rizné struktury
Aplikace askorbatu sodného u exportnich Sunek
Studie moznosti icelného zpracovani prebytkil ovoce
Zmény obsahu kyseliny askorbové v mase a masnych vyrobcich
Studie oxylability vybranych druhii nealkoholickych napojt
Oxidace kolagenu
Sledovani nékterych tékavych slozek pti skladovani baleného masa
Oxidacni zmény citrusovych stav

1972
Studie zmén masnych vyrobkd a pokrmi z masa vlivem zmrazovani
Sledovani difuse kysliku v n¢kterych tuhych potravinach
Stanoveni rozpustnosti kysliku v nékterych potravinach

Projektova studie linky na vyrobu nealkoholickych napoji, konzervovanych DKP,
o vykonu 12 000 lahv./h

Nékteré problémy ohfevu zmrazenych pokrmit

Objektivni hodnoceni barevnych zmén masa

Sledovéani zmén rtizné balenych pomerancovych produkti
Modifikace struktury kolagenu

Studium vlastnosti bilkovin isolovanych z kvasinek

Studie nestacionarniho vedeni tepla v t€lesech kone¢nych tvara
Difuse aromatickych slozek citrusovych stav plastickymi foliemi
Stabilizace citrusovych §tav proti oxidaénim zménam

Stabilita emulsi tuku ve vod¢ za riznych podminek
1973

Emulgace éterického oleje v pomerancovém napoji



Fohlova M.
Hoskova J.
Hrdlickova M.
Chlantova D.

Jechova O.
Karéaskova M.
Kolmacka Ladislav
Kos A.

Muchnova O.
Némec F.
Riazickova J.
Simanek Z.
Vykoukova 1.
Dongrin M. M.

Rok obhajoby
Bobkova L.

Biezinova A.
Dandova E.

Gavula I.
Hejnova .
Horackova J.

Hruskova J.

Jaros K.

Kréova H.

Meng Chheang E.
Rehof J.

Slaby A.
Safrova J.
Sefler M.
Spickova M.
Sourek L.
Tomkova B.
Vorel J.
Vykoukalova E.
Weinberger J.

Studium vlivu cinu na pribéh reakci neenzymatického hnédnuti
Studie kinetiky neenzymatického hnédnuti zeleniny
Vliv aromatizace na senzorické vlastnosti a stabilitu pomerancovych napoji

Sledovani rozpustnosti kysliku a jeho spotfeby v chemické reakci u nékterych
potravin

Sledovani oxida¢nich zmén lipidd se zietelem na konduktivni sdileni kysliku
Kreatin a dusitany v masnych vyrobcich
Keratinové suroviny v masném prumyslu

Studium korozni G¢innosti konzervovych naplni pomoci elektrochemickych
polariza¢nich metod

Technologické vlastnosti sojové bilkoviny
Polyfosfaty v masnych vyrobcich

Nékteré technologické vlastnosti driibeziho masa
Aplikace isolovanych bilkovin do masnych vyrobki
Kreatinin a dusitany v masnych vyrobcich

Sledovani oxidac¢nich procest v n€kterych potravinaisky zajimavych hydrofilnich
gelech

1974
Homogenizace pomerancovych napoju se zietelem na stabilizaci emulze éterického

oleje

Studium vhodnosti odriid mrkve pro vyrobu détské vyzivy z hlediska technologicky
vyznamnych slozek

Sledovani nékterych vlastnosti Zloutkového tuku s ohledem na technologické
podminky

Skladovatelnost smazenych a zmrazenych vyrobka
Koagula¢ni zmény v suSeném vajecném albuminu
Nékteré fyzikalni a mechanické vlastnosti umélych stiev Cutisin

Studium vhodnosti odrid jablek pro vyrobu détské vyzivy z hlediska technologicky
vyznamnych slozek

Vliv etanolu na vlastnosti sojové bilkoviny

Studium vhodnosti odrid mrkve pro vyrobu détské vyzivy z hlediska obsahu
nékterych nutri¢né vyznamnych latek

Baleni prazenych ara$idid se zietelem na stabilitu tukové slozky

Projektova studie linky na vyrobu marmelad a dzemd

Proteolytické enzymy v hovézi svaloving

Izolace a studium vlastnosti kolagenu ze svalové tkané

Stanoveni rozpustnosti a absorpce kysliku pfi oxidaci nékterych potravin
Aplikace vypocta nestacionarniho vedeni tepla pfi zpracovani masa

Barveni umélych stiev "Cutisin" z hygienického hlediska
Technologie vlastnosti driibeziho masa

Stanoveni hliniku, rozpousténého do potravin z obalti
Sledovani oxida¢nich zmén pomerancové silice

Stanoveni residui trichlorfonu a dichlorfosu v ovoci a zeleniné



Zelinkova Z.

Televantou M.

Rok obhajoby

Bernat J.

Brychova H.

Cenger Michal
Culik J.
Dobias J.

Drs 1.
Eisenberger B.
Harazim P.
Henzlerova H.
Hlubkova J.

Homolova Eva

Kopecny J.
Lukesova H.
Novak L.

Paumerova -
Buckova M.

Pelekanos Nikolas
Pipek P.

Poupa L.

Stelzl V1.
Stelzlova M.

Slais Z.

Vackova V.

Rok obhajoby

Brozek J.
Cvandara J.

Docekalova M.

Dudek A.
Duskova D.

Havelkova M.
Hejduk M.
Holanova K.
Jahelka O.

Nukleotidy hub
Aromatizace a stabilita pomeran¢ovych napoja
1975
Stanoveni koeficientu ochranné Gi¢innosti oballl pro vybrany sortiment potravin

Sledovani chemickych reakci v gelech za podminek, kdy kyslik je limitujicim
faktorem

Studie obsahu mineralnich latek v zeleninové a masozeleninové vyzive
Vliv folpetu na aktivitu né€kterych proteaz

Studie tepelné stability spor termorezistentnich hub, zptisobujicich rozpad
sterilovaného ovoce

Aplikace vypocetni techniky pro sdileni tepla a hmoty v masném pramyslu
Kinetika absorpce kysliku spojena s chemickou reakei v lipidech

Sledovani kryptoklimatu vybranych druhi potravin z hlediska koncentrace kysliku
Sledovani intenzity pacht vybranych potravin a jejich pronikani obalem

Studie pektolyzy jablecné §tavy pii zvySenych teplotach

Vliv riiznych piisad pfi termickém zpracovani vajecnych bilki na jejich
technologické vlastnosti

Lysosomy a lysosomalni enzymy v zivoci$né tkani

Statistické hodnoceni nékterych objektivnich jakostnich znakd masnych vyrobku
Vliv produktii Maillardova hnédnuti na pribéh koroze konzervovanych plechovek

Oxidace lipidQ pfi mrazirenském skladovani driibeziho masa

Vyuziti proteolytickych enzymi k marinaci ryb

Vliv ionizujiciho zafeni na vznik nitrosaminti v mase a masnych vyrobcich
Proteolysa ve skladovaném mase

Vaznost masa jako funkce obsahu plasmatickych a stromatickych bilkovin
Struktura a vlastnosti sojovych bilkovin

Studium koroze konzervovych plechovek modelovymi roztoky s obsahem
dusi¢nantl v zavislosti na teploté

Studie prub&hu oxidacni destrukce kyseliny L-askorbové za pritomnosti nékterych
aminokyselin

1976
Studium technologie nékterych druhl syrovych trvanlivych salami
Stanoveni vody v mase a masnych vyrobcich plynovou chromatografii

Problematika organocinicitych sloucenin zvlasté ve funkci stabilizatord PVC pro
baleni potravin

Ptiprava nitroxyderivati hemoglobinu

Sledovani skladovatelnosti vybranych druhti potravin se zfetelem na oxilabilni
slozky za riznych podminek piistupu kysliku

Sezonni variabilita obsahu karotenti a mineralnich latek v karotkach
Problematika uplatnéni PVC pro baleni potravin
Tkanové sloZzeni masa ve vztahu k jeho vaznosti

Technologicko-ekonomicka studie linky na Gpravu kotfenové zeleniny a cibule pied
suSenim



John J.
Kalinova S.
Kiizova V.

Macova L.
Marc J.
Noskova M.
Ostadalova M.
Pechova J.
Prochazkova L.
Schwarcz P.
Svacinova V.
Svobodnikova J.

Spalkova H.

Sulcova J.

Vitouchova Z.

Rok obhajoby

Bacikova O.
Benedikti J.
Bican Jan

Brennerova L.

Csizar G.

Drazd’ak M.
Edesova E.

Gazdova V.
Goldamerova L.
Hamous L.
Harant Z.
Hefman P.
Hubeny K.
Kosar V.
Kralicek A.
Kvicalova J.
Kysela J.

Malkova -
Kadlecova Z.

Maiénkova Blanka
Marcin A.

Interakce pektinesterazy (EC.1.1.11.) s nekterymi karbamatovymi insekticidy
Stanoveni spotfeby kysliku v balenych potravinach head-space analyzou

Studie pribéhu oxidacni destrukce kyseliny L-askorbové za pritomnosti nékterych
aminokyselin

Nutri¢ni hodnota vyrobka détské vyzivy na bazi masa a zeleniny
Zastoupeni kolagenu III v riznych zivocisnych tkanich

Reakce a vlastnosti konalbuminu vaje¢ného bilku

Vlastnosti sojovych bilkovin modifikovanych enzymy

Problematika plechovych obald zv1asté se zietelem na obsah olova

Zmény lipida vajecného Zloutku

Stanoveni aktivit nékterych enzymi v mase

Sledovani kinetiky oxidace n€kterych potravin s vyznamnym obsahem tuku
Uprava nutriéni hodnoty détské vyzivy slozenim surovin

Charakteristika oxylability vybranych potravinaiskych vyrobkt zvlast’ s ohledem
na tukovou slozku

Ovétovani metodiky pro stanoveni kvalit vnitinich lakti na sklenice Omnia

Ziskani nékterych mikrobiologickych podkladii pro aseptické plnéni ovocnych
vyrobkl

1977
Chlazeni vafenych vyrobk
Oveéfeni vlastnosti startovaci kultury Pedioccoccus cerevisae
Moznosti uplatnéni jefabin jako konzervarenské suroviny
Sledovani oxylability vybranych druhti potravin

Studie pribéhu destrukce kyseliny L-askorbové za pritomnosti médi a nékterych
aminokyselin

Senzoricky vyznamné latky na bazi cysteinu

Vliv oxidacnich reakci na zmény senzorické jakosti ceredlnich vyrobkt s ptidavkem
produktii z ovoce

Postmortalni glykogenolyza ve vepfovém mase

Oxidace vitaminu A v modelovych systémech

Zmény nékterych lipidt pfi zpracovani vajec a jinych potravin

Srovnani vybranych objektivnich metod pro sledovani barvy a barevnych zmén
Enzymové modifikace sojovych bilkovin

Problematika migrace monomerniho vinylchloridu z obalii do potravin
Studium zmén obsahu vitaminu u zmrazenych surovin pro détskou vyzivu
Pocetni sledovani oxidace potravin

Sledovani migrace organociniCitych stabilizatorti z PVC obalti do potravin
Studie difuse oxida¢nich produkta tukd v zavislosti na teploté

Zjistovani mutagennich ucinkti dusitant a kyseliny sorbové

Senzoricky vyznamné latky masovych koncentrata

Vliv polérnich slozek na oxidaci jedlych oleji



Maur Petr Nutri¢ni hodnota ovocnych a zeleninovych §tav

Pelavas P. A. Sledovani korozni odolnosti konzervovych obalt zv1asté se zietelem na kvalitu
lakové vrstvy

Pribyl Z. Studie k uvoliiovani cibulové §tavy enzymovymi preparaty typu celuloz
Stoklasa J. Modelovani chlazeni v masném pramyslu

Studlarova Z. Utinek ultrazvuku na geneticky material a na opravné mechanizmy u kvasinek
Stvan Vladimir Sledovani spotieby kysliku u vybranych vzorkl potravin se zietelem k jejich

organoleptickym vlastnostem

Rok obhajoby 1978
Anton Zden¢k Vliv tepelného opracovani na loupatelnost parki
Basik Josef Modelovani procesu chlazeni v masném priumyslu
Dvorakova L. Vliv neenzymového hnédnuti na senzorickou jakost potravin
Giitova Z. Srovnani G¢inkl dusitant a jinych mutagenti za zvySené propustnosti

cytoplasmatické membrany mikroorganismt

Havelkova D. Aplikace syntetického masového aroma

Havrankova E. Studium difuse nékterych oxylabilnich latek

Heinzova A. Interakce kyseliny askorbové s kyselinou glutamovou

Herma Jan Zména kvality hotovych pokrmi pfi skladovani

Holec¢kova L. Studium nékterych aspektd migrace organocinicitych stabilizatord z obali do

Chlad Ivan Modelovani zmrazovani potravin

Kafkova-Halastova Pfiprava syntetického masného aroma

V.

Koulova A. Sdileni tepla pfi kulinafskych operacich a termoinaktiva¢ni ucinek zahievu

Kubickova I. Vliv nékterych kovovych chelatii na senzorické vlastnosti kovovych plechovek

Kvasnickova - Vypocet pribéhu oxidacnich procest, zvlaste se zfetelem k jakostnim ztratam

Kautnd A.

Leitermanova - Studium nékterych fyzikalné-chemickych vlastnosti $penatového protlaku se

Slavickova V. zietelem na stanoveni susiny

Polachova A. Nutri¢ni hodnota kojenecké a détské vyzivy z dribeziho masa

Sandr Z. Provéteni susarenské linky na kofenovou zeleninu

Salsa M. Stanoveni koeficientu odparu pfi chlazeni a chladirenském skladovani masa

Snejdar L. Sledovani produktl oxidace retinylacetatu separac¢nimi a spektralnimi metodami

Spatenka L. Studium vlivu podilu aktomyosinového komplexu a obsahu kolagenu na vyslednou
tuhost masa

Stastny P. Studium nékterych aspektd migrace monomerniho vinylchloridu z obald do potravin

Tesarova J. Studium nékterych problémil vyroby rekonstituovaného masa, zv1asté se zietelem k
priamyslové vyrobé hotovych pokrmu

Tkaczykova - Studium oxylability vybranych druhti potravin

Stavkova M.

Tvrdkova J. Provéteni nékterych racionalizaénich opatieni pii vyrobé hotovych pokrmii

Valenta F. Studium vlastnosti strojné vykosténého masa

Vecefova Z. Vyhodnoceni sortimentu mrkvi a karotek z hlediska vyuziti pro vyrobky détské

Kohoutek B. Studie vlastnosti masa nutrii a moznosti jeho vyuziti

Bican M. Vliv oxida¢niho zluknuti na senzorickou jakost potravin



Najsarova K.
Rotrekl V.

Rok obhajoby

Bartak Jan

Bartakova -
Skacalova J.

Bohmova -
Majerova A.

Dupal L.
Dyntar M.
Fran¢k M.
Hajek J.

Hajek Zdenek

Hajkova-Haskova H.

Havel J.
Hefmanek 1.

Hubicka L.

Kosatova - Sebelova

E.

Kozohorské A.
Lukestikova L.

Mudrova V.
Musil L.

Nguyen Thi Ngoc

Nosek V.
Rakova J.

Studium pénivosti nékterych konzervarensky zajimavych systému

1zolace bilkoviny z brambor a moznosti jejiho vyuziti v potravinarském primyslu
1979

Moznosti uplatnéni hrusek pro vyrobky détské vyzivy

Vliv poctu srovnavanych vzorkl na vysledky senzorické analyzy

Ovlivnéni kyseliny L-askorbové nékterymi pfirozenymi slozkami potravin

Vlastnosti fepkové bilkoviny ptipravené extrakci riznymi alkoholy
Identifikace matematického modelu prostupu tepla biologickym materialem
Sledovani difuse soli pii tuzlukovani

Vliv nékterych kovovych chelatii na senzorické vlastnosti naplni konzervovanych
plechovek

Porovnani provozu dvou typti mraziren energetickou bilanci

Ovefeni provoznich metod kontroly vyroby pektinu

Porovnani nékolika zplisobil tepelné Gpravy vybranych masnych vyrobki
Sledovéani propustnosti obalovych materiali pro nékteré plyny

Moznosti regenerace solného roztoku pfi tuzlukovani kazi

Interakce tukti s obalovymi prostiedky z plastii

Oveéfeni nékterych aspektii stanoveni vlakniny

Moznosti vyuziti jable¢nych vyliskii pro vyrobu jable¢ného protlaku s vys$$im
obsahem vlakniny

Vliv podminek zkousSeni citlivosti posuzovatelt na vysledky senzorické analyzy
Rychlozchlazovani drobt

Vyuziti gelové chromatografie ke sledovani jakosti surovin, hotovych pokrmi a
polotovartu

Intenzifikace suSeni kofenové zeleniny

Studie nekterych charakteristickych latkovych slozek jefabin

Rybakova - Noskova Provéreni nékterych technologickych zakrokii pro zvyseni stability pfirozené

R.
Slepicka J.

Smetanova -
Jelinkova B.

Svobodova -
Janouskova D.

Silinger P.
Vcelak J.

Volkova J.
Votrubec B.
Weiss M.

Zimackova A.

kalnych jable¢nych stav
Prispévek k experimentalnimu sledovani kinetiky procesu odpafovani vlhkosti v

prubehu zakladnich operaci v technologii masa

Stanoveni termoinaktivacnich ¢ar pro mikroorganismy v nekyselych potravinach

Zhodnoceni metod pro izolaci kolagenu typu I1I

Vliv podminek ustajeni na ekonomické vysledky jateéné vyroby

Aplikace potenciodynamické polarizacni metody na sledovani koroze
konzervovanych plechovek

Viskozita rajcatovych protlakt
Moznosti pouziti mlécné bilkoviny do masnych vyrobka
Imersni zmrazovani kufat

Studie pénivosti rajéatového protlaku



Rok obhajoby

Baletkova V.

Bozonova H.

Bukovsky T.
Dandova V.
Grec V.
Hradilova B.

Hruby P.

Jansa O.

Kaninska M.

Kapus$ L.
Kolinger J.

Koubova D.

Kovarova H.

Krasl J.
Kupfova M.
Kutal T.
LipSova E.
Mezera M.

Michalkova L.

MiSurcova L.

Némecek P.
Parmova M.
Pavlis J.

Pechousek J.

Slivka L.
Smrcéka Z.
Stachova Z.

Strasek P.

Svadbova S.
Swat Z.

1980
Metoda zkraceného stanoveni obsahu tuku v masnych vyrobcich butyrometricky

Sledovani moznosti zajisténi chladiciho fetézce pti vyrobé, skladovani, expedici a
prodeji baleného porcovaného masa

Intenzifikace procesu chlazeni pfi vyrobé dusené Sunky
Vliv podminek baleni a skladovani na jakostni zmény stolni hoi¢ice
Navrh kontrolnich metod pro zadvod na vyrobu pektind

Algoritmus vypoctu sterilacniho rezimu v zavislosti na zvoleném efektu
termosterilacniho ucinku

Studium faktor®, podminujicich odstranéni kysliku pfi baleni suseného mléka

Vypracovani nékterych technologickych podkladi pro linku na kontinudlni vyrobu
ovocnych sirupt

Moznosti snizeni obsahu dusitanti v masnych vyrobcich pouzitim nékterych barevné
stabilizovanych krevnich preparati

Obsah mikroelementli v mechanicky separovaném mase

Studie stavajiciho stavu vyroby dehydratovanych polotovarl s aspektem
maximalniho vyuziti zakladni suroviny v navaznosti na jakost finalnich vyrobka

Barevné zmény vyplyvajici z pouziti kaseinatu sodného v masném primyslu

Pribéh oxidacnich reakcei a reakci neenzymového hnédnuti pii skladovani a
tepelném opracovani svaloviny (ryby, drubez)

Problematika vyskytu a zpracovani PSE - masa

Vliv pfedchozi upravy suroviny na stabilitu thiaminu a riboflavinu v mase
Studium vedeni tepla biologickym materidlem

Sledovani vybranych technologickych parametrt susarenské linky

Vliv vybranych obalovych materialti na pribéh neenzymového hnédnuti v
modelovych systémech

Sledovani reakci ne¢kterych kovii, zvlasté zeleza, s prirodnimi barvivy, predevsim
anthokyany

Studium nékterych vlastnosti rekonstituovanych vyrobki na bazi zeleniny s
pridavkem masa

Experimentalni sledovani procesu suseni trvanlivych masnych vyrobkt
Vliv vysky a délky zahfevu na konzistenci vybranych odrid jablek

Pocetni zpracovani kinetickych dat reakci, probihajicich v potravinaiskych
materidlech a modelovych systémech

Posuzovani vybranych tésnicich hmot pro potravinarské obaly pomoci migra¢nich
testll

Izolace a purifikace kolagenasy a ovéteni jeji aktivity
Porovnani riznych modifikaci kolorimetrické metody na stanoveni retinolu

Metodika stanoveni parametrl reak¢ni kinetiky nekterych oxidacnich déju
vyznamnych v technologii

Sledovéani prostupnosti vybranych aromovych latek obalovymi materialy plynovou
chromatografii

Néhrada glutamatu hydrogensodného v susenych polévkach

Aktivita a moznosti ziskavani peroxidazy z vybranych rostlinnych material



Skarda M.
Smgjkalova 1.
Tichy V.
Tresl P.

Trygar J.
Vozenilkova B.
Zahora J.

Zilkova D.

Rok obhajoby

Berankova Eva
Bilkova Eva
Cerny Hynek

Fiserova Ludmila
Fritsch Pavel
Gerhard Pavel
Hauslerova Jana
Hefka Bohuslav

Holubcova
Stanislava

Hoskova Jana
Chomat Petr
Jamborova Anna

Jemelka Ivan
Jetabek Zdenék

Kasparova -
Nezvalova Eva

Kral Jifi
Kulhanek Zdenék

Kuncova Hana

Lvova Miluse
Muckova Marie
Myszka Leszek

Novotna - Zelena
Milena

Ondrackova

Pavelkova Marie

Vliv termickych sterilanich zakrokl na stabilitu usalu
Senzorické sledovani prostupnosti vybranych aromovych latek obalovymi

Vliv vlhkosti na aktivitu glukooxidasy

Vliv vysky a délky zahfevu vybranych substratd na vznik latek, ovlivilyjicich priubéh

koroze konzervovych plechovek

Aplikace nekterych derivatt Skrobu v konzervarenské technologii

Zmény lipidového podilu pfi skladovani smazenych pokrmu

Studium nékterych technologickych vlastnosti vybranych jable¢nych vyrobkt pro

détskou vyzivu

Interakce mezi sacharidy a aminokyselinami se zfetelem ke vzniku aromatickych
1981

Isolace askorbatoxidasy z rostlinného materialu

Vyskyt biochemickych poruch ve svaloving §lechténych prasat

Experimentalni ovéteni funkce nové instalovaného systému automatické regulace
susarny v MPZ Pisnice

Zmény senzoricky vyznamnych slouc¢enin béhem skladovani jablek

Vliv sterilacniho zahfevu na vybrané jakostni znaky hotovych pokrmi
Technologické podklady pro pouziti uzavéru Twist-off v konzervarenském
Zjisténi moznosti vyuziti inhibice katalasy kyselinou askorbovou k jejimu stanoveni
Reseni linky na vyrobu ovocnych koncentrati v zdvodé Nivnice

Metodika pfesného méteni a zaznamu teploty vhodna pro provozni ucely

Pesetfeni novych metod stanoveni Cl. Perfringens v potravinach a zjisténi jeho
vyskytu v uzenaiskych vyrobcich

Podklady k projektu programovaného systému klimatizace velkokapacitnich
susaren trvanlivych masnych vyrobku

Vyhodnoceni pouzitelnosti metody piimé destilace Fy Tecator pro zjistovani
obsahu bilkovin v mase a masnych vyrobcich

Vliv zahtevu na organoleptické vlastnosti polévek
Meéfeni sterilacnich rezimt hotovych pokrmi pro n. p. Marila Rokycany

Stanoveni nezadoucich mikroelementi v détské vyziveé

Rezidualni mnozstvi dusitanti pti pouZiti cizich bilkovin do masnych vyrobkt
Detoxikace fepky pfi piipravé bilkovinného koncentratu

Vliv nehomogenit teplotniho pole a pfesnosti méfeni teploty na celkovou hodnotu
sterilacniho u¢inku

Izolace krevnich bilkovin

Hodnoceni kvality aromového podilu, jimaného pfi koncentraci jable¢né stavy
Nékteré metody purifikace kienové peroxidasy

Moznosti technologického zpracovani ¢esneku

Migrace nizkomolekularnich latek z plastovych oballl do poZzivatin

Vliv zéhfevu na chovani nékterych pridavnych prekurzort se zietelem na
senzorické vlastnosti vybranych modelovych systému



Polanska Marta
PoSustova Eva

Prokes FrantiSek

Rombova Jitka

Soucek Radomil
Sykorova Jana
Sedé Gabriela
Sramkové Ivana

Tauchmanova
Magda

Tomaskova Alena

Valusova Blanka

Voitlova Olga

Zelena Dagmar

Rok obhajoby

Alexova Véra

Balharova Véra

Bartasek Jaromir
Benda Jiti
Bohat4 Milada
Bradova Marie
Brunckovéa Olga
Caudrova Jitka
Cech Jindfich
Cimlerova Alena

Crha Jaroslav

Docekal Petr
Dupalova Jelena
Faltys Pavel
Ficenec Miroslav
Gavorova Ivana
GoliaSova Marie

Gulova Natasa

Harting Jan
Hofmanova Olga
Holoubek Josef

Vliv vysky a doby zahfevu na konzistenci brambor
Vliv vysky a doby zahfevu na konzistenci jablek

Studie technicko-ekonomického vyhodnoceni konzervarenské ¢asti zdvodu (vyroba
masnych konzerv a hotovych jidel) v JMP Ceské Budgjovice, zavod Plana n/L

Studium mikrobialni stability tekutych cukra

Studium ptedpokladtl pro vyuziti tekutého cukru v konzervarnach

Moznosti rychlého stanoveni chloridii v masném prumyslu

Vliv retardantd (IPC a CIPC) na kvalitu oSetfenych brambor

Stanoveni parametrd optimalniho procesu suSeni a zrani trvanlivych masnych

Vliv deaerace obalu na jakost suseného mléka

Obsah tuku ve vztahu k barvé pii pouziti cizich bilkovin do masnych vyrobka
Studium nékterych technologickych podkladi pro vyrobu pektind z jableénych
vyliskd

Univerzalni vypocetni programy pro vyhodnoceni vysledkt analyzy a senzorickych
testd potravin

Ucinky amoniaku na chlazeni a zmrazené potraviny se zietelem na moznost
havarie chladicich zafizeni

1982
Metody hodnoceni zluklosti tukového podilu vybranych potravinaiskych vyrobku

Studium nékterych predpokladl pro méteni propustnosti obalovych materialti pro
plyny, ptetlakovou metodou

Pouziti askorbanu jako ptisady do masnych vyrobkt

Cisténi a tfidéni maku ve fluidni vrstvé

Moznosti pouziti rostlinnych barviv k vybarveni masnych vyrobki

Sklizen, zpracovani a vyuziti bezinek

Oveteni kritérii kvality ¢esnekového prasku béhem skladovani

Zpracovani dat z pramyslovych poloprovoznich a laboratornich experimentt
Rozbor ¢innosti pracovnikt k. p. ALIMA - Brno na tseku teplé kuchyné
Kinetika suSeni tepelné neopracovanych trvanlivych salamt

Studium primyslového suseni trvanlivych masnych vyrobk z hlediska
automatického fizeni procesu

Experimentalni studie praimyslového kontinualniho sterilatoru

Moznost vyroby pektinu z ¢erstvych jable¢nych vyliski

Matematické modelovani vybranych tepelnych operaci v masném primyslu
Rozbor technologickych operaci pii vyrobé sterilovanych masitych pokrmd v P 5/1
Vliv pesticidi na kvalitu oSetfenych plodii

Zhodnoceni sterila¢nich rezimi u vybranych druhi zeleninovych pokrmt

Studium vlivu teploty susiciho media na rychlost suseni a jakost trvanlivych
masnych vyrobkl

Technologie sbéru 714z s vnitini sekreci se zaméfenim na sbér pankreatu
Zpramyslnéni vyroby specialit

Bilance hmoty a energie patici vody na veptové porazeci lince v MPZ Praha-Jih



Homola Lubo§
Horalkova Alena

Hulejova Hana
Janak Jiti
Jansova Svétlana
Jirmus Jifi
Jirouskova Hana
Kasparova Iva

Kopec¢ny Jan
Kozak Vratislav
Krechlerova Dana

Myslikova Milada
Prisova Jana
Rehék Frantisek
Sejkotova Blanka
Pechova Valerie
Spudilova Monika
Stiborkova Hana
Strilkova - Filipi
Skopankova Olga

Skrabankové Milena

Tézka Jana
Vebrova Marie
Vostal Jaroslav
Zamazalova Ivana
Duskova Katefina
Beran Rostislav
Bosék Jaromir
Branicka Elena
Brodacky Miloslav

Cinova Jitka
Doubkova Ivana

Duchonova Zora

Dusek Petr
Eliaskova Alena
Frohlich Ivan

Studie ptipravy kofenové zeleniny do zpracovatelskych zavoda
Senzoricky vyznamné latky bezinek

Vliv detoxikace fepky na vlastnosti bilkovinného koncentratu

Vliv nucené cirkulace na zménu sterila¢nich rezimi pfi sterilaci hotovych jidel
Vliv piedbézné tipravy masa na texturu po zahievu

Vysetieni stability konzervovanych sirupti

Ekonomické vyhodnoceni malospotiebitelského baleni vajec

Moznosti ptipravy kvalitnich omacek

Ovéfeni u€inku intenzivniho chlazeni masnych vyrobku bezprostiedné po tepelném
zpracovani

Zjisténi optimalnich podminek pro hospodarné a kvalitni taveni tukl po tepelném
zpracovani

Sledovani obsahu olova v nékterych surovinach, vyznamnych pro vyrobu détské
VyZivy

Studium interakce ¢ervené zbarvenych rostlinnych pigmenta se zelezem
Vyroba chlazené driibeze v ramei Prazskych dribezatskych zavoda
Studium priimyslového suSeni trvanlivych masnych vyrobki

Stanoveni enzymovych aktivit v mase

Izolace askorbatoxidasy z rostlinného materialu

Mechanické texturni vlastnosti salami

Meéteni konzistence kaSovité détské vyzivy

Pouziti askorbanu jako ptisady do masnych vyrobkt

Vliv teploty na ochrannou funkci obalu

Vliv vysky a doby zahievu na odvzdus$néni ovoce a zeleniny pii konzervarenském
zpracovani

Ovéfeni metod pro kontrolu jakosti surovych kuzi prasat

Rozbor zptisobu piejimky a zpracovani masa v k. p. ALIMA Brno

Stanoveni obsahu 3-methylhystidinu v mase a masnych vyrobcich

Vliv zdhtevu a doby skladovani na konzistenci vybranych rostlinnych produktt
Porovnani isola¢nich postupt kolagenu typu V.

Vlastnosti zahusténi a ochuceni vaje¢né melanze

Pispévek ke konzervarenskému zpracovani grapefruitu

Vliv baleni a skladovaci teploty na oxida¢ni zmény masla

Porovnani isola¢nich postupil kolagenu typu VI.

Vliv technologickych podminek na tvorbu a pevnost rosoli u nizkoenergetickych a
dia- pomazanek

Sledovani obsahu plynd uvolnitelného zdhfevem z riznych druht konzervarenskych
surovin

Studium nékterych metodickych aspektd pii méteni konzistence rostlinnych
produktti zpétnou extruzi

Porovnani izola¢nich postupti kolagenu typu IV.

Testovani mutagenity extraktu ¢ervené fepy

Modifikace metody stanoveni pektinovych latek a jeji aplikace na nékteré
dietetické preparaty



Fuxova Jana Studium vlivu parametrl atmosféry na rychlost suseni trvanlivych masnych vyrobki
Hlouskova Alena  Srovnani parametri nové automatické porazkové linky s dfivéjsim zptisobem
Jitik Jan Zhodnoceni zakladni suroviny pfi pfipravé stolni hoicice

Korol Ivan Konzervace tekuté vajeéné hmoty kyselinou octovou a jeji vlastnosti v
technologickém procesu

Kudlackova Sarka  Vliv termického zahievu na chovani nékterych piidavnych prekurzori se zietelem
na senzorické vlastnosti vybranych modelovych vyrobki

Kus Pavel Poziti rostlinnych barviv pfi vyrobé masnych vyrobki

Machackova - Rozbor moznosti uspory energie v Jihoceskych dribezaiskych zavodech, zavod
Urbancikova Zdena Vodnany

Mares Stanislav Meéfeni fyzikalnich charakteristik t€snicich hmot konzervovych uzavéra
Maxova Marta Migrace nizkomolekularnich latek z plastovych obalt

Lisnerova Marta Moznosti kolonové koncentrace barviv obsazenych v plodech bezu ¢erného
Mikuléds Milan Stanoveni tézkych kovi ve vejeich a mase driibeze

Peskova Andéla Hydrolyza jable¢nych vyliski kyselinou dusi¢nou

Planicka Jiti Intenzifikace a fizeni podminek suseni trvanlivych masnych vyrobki
Prosek Zden¢k Vliv technologického zpracovani na kvalitu hotovych masnych pokrmt
Puncochar Karel U¢inky amoniaku na zmrazené potraviny

Sedlacek David Moznosti ptipravy kvalitnich omacéek na bazi rajcat

Svoboda Milan Pasterace ochuceni a zahusténi vajecné smési

Svobodova Helena Intenzifikace provozu susarny vajecné melanze

Sostokové Pavla Sterila¢ni rezimy masovych konzerv a jejich mikrobiologicka Cistota

Storkova Daniela  Zlepseni kvality zmrazenych rybich ty&inek ze separované rybi suroviny
Tabacarové Ivana  Vybarveni masnych vyrobki pfi pouziti askorbanu sodného

Terber Richard Experimentalni sledovani kinetiky procesu marinovani moiskych ryb

Vasatkova Blanka  Sterilace pitné vody ve spotiebitelském baleni

Velimsky Vladimir Stanoveni nitrosamind v masnych vyrobcich metodou infracervené spektrometrie
Vins Jan Studium faktorti podminujicich rozpousténi olova v konzervovych plechovkach

VIk Antonin Studium nékterych vlastnosti metodickych aspektl pfi stanoveni propustnosti
obalovych materialt pro plyny

Vondraskova Sarka Psophocarpus Tetragonolobus

Zednik Josef Néhrada agresivnich kyselin v konzervacni smési pro krmnou pastu z driibezich
odpadu

Ledvinova Milada  Technicko-ekonomické podklady pro zpracovani domovnich odpadu a jejich
vyuziti pro vyrobu primyslovych kompostil
Lachoutova Dana ~ Zmény glukosinolatt a jejich rozkladnych produkti pfi zpracovani fepkovych
Rok obhajoby 1983
Barancikova Jana  Senzoricky vyznamné latky v bilkovinnych hydrolyzatech
Bendikova Vlasta  Vliv relativni vlhkosti na jakost skladovanych jablecnych vyliskli
Brchelova Lenka Vliv askorbanu sodného na obsah dusitanti v masnych vyrobcich

Brodacka Vlastimila Rozvoj kapacit masného primyslu v jiho¢eském kraji v souvislosti s pozadavky
technologie zpracovani masa

Bubenicek Jaroslav  Stanoveni nékterych tézkych kovil v mase a vejcich dribeze



Cirusova Marie
Cerny Michal

Cesenekova Ivana
Durkosova Jana
Fousek Martin
Frajer Milo§
Helis Jifi

Chlubna Daniel
Chytil Petr

Janackova Marie

Janosikova Milada
JeneSova Anezka
JenSovsky Jaroslav

Klubert Jiri

Koula Dalibor
Kovandova Alena
Kraus Roman
Krémarova Tamara

Lahodova Bohunka
Machalkova Jitka

Mikoléaskova Jifina
Pospisilova Hana
Riegel Richard
Smetanova Dana

Smrckova Marcela
Spacilova Zorka

Sykorova Dana
Safatova Zdena

Sedivy Vaclav

Stefan Boifek
Sumbera Petr
Toman Petr

Trcka Vlastimil

Vesela Lenka

Fyzikalné-chemické vlastnosti vajecné smési v pribéhu technologickych operaci
Navrh parametrti rezimu oboustranného kontaktniho peceni a jejich optimalizace
vzhledem k hmotnostnim ztratam, senzorickym vlastnostem, texture a kone¢né
teploté v jadfe vyrobku

Vliv pridavku kyseliny mlé¢né na idrznost marinad

Technologické zpracovani cibule

Vliv stupné deaerace na stabilitu baleného suseného mléka

Stanoveni susiny jable¢nych vyliska

Meéfeni propustnosti obalovych materiald pro plyny

Studium michani na kutrech pfi pfipravé dila pro trvanlivé masné vyrobky
Experimentalni studie teorie zrani a suSeni tepeln¢ neopracovanych masnych

Termoinaktivaéni kiivka skupiny zarodki typickych pro vajeénou smés a
mikrobiologicka G¢innost pasterace v technologickém procesu

Moznosti pouziti pSeni¢ného bilkovinného koncentratu do masnych vyrobki
Modelovani procesu inaktivace mikroorganismt chemickou reakci 1. fadu
Aplikace koncentratu z ¢ervené fepy na barveni nékterych mlékarenskych vyrobka

Bilance klimatizacniho systému susarny trvanlivych salama a podklady pro jeho
regulaci

Vliv termického osetfeni na jakost vyrobki z brambor

Moznosti vyuziti askorbatoxidasy pro stanoveni kyseliny L-askorbové
Migrace nizkomolekularnich latek z plastickych obalil do pozivatin
Stabilita kyseliny askorbové v baleném $kolnim mléce

Studium moznosti ptipravy nizkoesterifikovaného pektinu z jable¢ného hydrolyzatu
deesterifikaci v kyselém prostredi

Moznosti vyuziti tekutych cukrii v konzervarenském primyslu a pti vyrobé
nealkoholickych napoju

Sledovéani vlivu pesticidii na kvalitu jablek

Experimentalni analyza provozniho prito¢ného pastéru na vajecnou smes
Vliv tepelného oSetfeni na vybrané kvalitativni znaky zeleninovych $tav
Modelovani provozniho kontinualniho sterilatoru

Pasterace ochucené a zahusténé vajecné smési

Stanoveni vlivu rezimu tepelné tipravy oboustrannym kontaktnim ohfevem na
vyvoj teplotnich a vlhkostnich profilti ve vyrobku

Nékteré moznosti vyuziti dribezi krve pro dalsi pramyslové zpracovani
Moznosti technologického zpracovani hoicice

Sledovani G¢inkd extraktu ervené fepy a jeho kombinace s nitrososlouc¢eninami na
geneticky material kvasinek

Intenzifikace provozu susarny vaje¢né smési
Identifikace a izolace nékterych ptirodnich barviv a jejich reakce s tézkymi kovy
Technologie vyroby isoenzymi skupiny A kienové peroxidasy

Vytéznost hovéziho loje v jatecné vyrobé

Studium vlivll parametrt atmosféry na rychlost suseni trvanlivych masnych
vyrobkti. Navrh metody na stanoveni obsahu vlhkosti vaje¢ného prasku vhodné pro



Votava Dalibor
Zabranska Ludmila
Zelena Hana

Maléa Milada

Prochazka Jifi

Rok obhajoby

Bambulova Olga

Bohackova
Vladimira

Brada Milos

Danéckova
Stanislava

Fabianova Renata
Fikarova Miriam
Havrankova Hana

Holakovsky Jiti

Hrdina Roman

Just Jiti

Kaspar Rostislav
Klezlova Jindra
KlimeSova Véra

Kocurkova Dagmar

Konarikova Milada

Kusta Jiri

Kupsova Jana

Machek Miroslav

Masa Jan
Mocova Alena
Nozka Stanislav
Novotny Leo§

Osecka Martina

Pernekrova Marie
Putkova Vitézslava
Rumisek Libor

Rysova Jana

provozni kontrolu

Distribuce sterila¢niho efektu ve valcovych konzervach s modelovou naplni
Hodnoceni ptibuznosti chuti a viini potravin
Studium moznosti pfipravy nizkoesterifikovaného pektinu z jable¢ného hydrolyzatu
Vliv fosfolipidti na senzorickou jakost a funkéni vlastnosti nékterych pokrmu
Mrazirenské zpracovani ¢erného bezu jako zdroje Cerveného barviva

1984
Posouzeni obalovych prostiedkl na suseny vajecny prasek

Moznosti stanoveni neékterych slozek koufe

Sledovani vyroby trvanlivych salamt s vyuzitim standartizované masné suroviny

Matematicky model dynamiky sdileni tepla s ohledem na sterilaci kusovych
balenych potravin

Studium slozeni jate¢nych pilek prasat v zavislosti na plemeni
Mikrobiologie vajecné smési s ohledem na i€innost pasterace
Sledovani tdrznosti majonéz

Experimentalni ovéfeni matematického modelu prostorové distribuce hodnoty
sterilacniho efektu

Podklady pro projekt ASRTP smé&Sovaci stanice na piipravu 1aki a upravu teploty
smési

Studium obsahu té€zkych kovl v mase a vejcich dribeze

Stanoveni vlhkosti vajecného prasku a zahusténé vajecné smési

Pfiprava koncentratu z bezinek

Teplotni a koncentra¢ni zmény v prub&hu suseni trvanlivych masnych vyrobka

Reakce bilkovin s aldehydickymi degrada¢nimi produkty v modelovych systémech
vybranych produktech masného a konzervarenského pramyslu

Sestaveni entalpického diagramu trojslozkové smési s ohledem na vyznamné slozky
udiciho koufe

Podklady pro automatické fizeni spreyové susarny NIRO ATOMIZER

Vliv zahtevu vybranych rostlinnych a zivo¢isnych materialii na spotfebu kysliku v
tkanovych plynech

Vliv nékterych technologickych zakrokti na kvalitu masové zavaiky pro vyrobu
dehydrovanych polévek

Navrh technologie vyroby zmrazenych ovocnych §tav z barevného ovoce

Vliv kyseliny askorbové a kvercetinu na stabilitu a zbarveni koncentrat z bezinek
Vliv druhu tuku na trvanlivost pfedsmazenych bramborovych vyrobkl

Vyuziti koncentratu z bezinek k pfibarvovani ovocnych napojt

Identifikace matematického modelu prostupu tepla ve valcovych potravinatrskych
vyrobcich

Sledovani vyroby mekkych salamut s vyuzitim standartizované masné suroviny
Izolace alkalické fosfatazy ze stiev
Studium homogenizace ovocnych stav

Vyuziti enzymt pfi ziskani bilkovin z krve jate¢nych zvitat



Rychtatikova Tana

Sajdok Jifi
Smetana Vaclav
Svoboda Pavel
Simankova Hana
Steifova Milena
Stichova Marie
Tomanova Ivana

Valenta Bohumil

Volenec Milos

Vondracek Ivo
Vostradovska H.
Winterova Renata

Zahalkova Jana

Zalesak Vlastimil

Rok obhajoby

Alexander Petr

Apitz - Langer
Andrea

Cerny Miroslav
Bouchner Pavel

Doubravova
Jaroslava

Dubsky Jan
Duskova Dana

Dvorak Petr

Fialova Marcela
Ficencova R.
Fedova Ivona
Foster Jifi

Gloserova Rita

Herman Ales

Hlavac¢ Ludek

Hlobilova - Peskova

Jana

Horcickova Hana

Jezek Jiri

Studium nékterych moznosti aplikace modifikovanych skrobl v konzervarenském
prumyslu

Moznosti aplikace syntetickych soli fosfatidovych kyselin

Meéfeni propustnosti vybranych obalovych prosttedki pro organické pary

Studie a skladovani jable¢ného vylisku za provoznich podminek

Studium procesu suseni a zrani loveckého saldmu a dunajské klobasy

Studium podminek tvorby rosolil z nizkoesterifikovanych pektini

Zmény tukového podilu dehydrovaného masa a vyrobkd z ného

Izolace kyaniglykosidu a jejich reakce s kovy

Technicka diagnostika energetickych a materialovych rezerv na susarné NIRO
ATOMIZER

Vliv termického zahfevu na chovani nékterych ptidavnych prekurzort se zietelem
na senzorické vlastnosti vybranych modelovych systému

Izolace a purifikace albumint a globulini z dribezi krve
Studium podminek deesterifikace jablecného pektinu v amoniakalnim prostiedi

Studium podminek deesterifikace jablecného pektinu v kyselém prostredi

Studie parametr pracovniho rezimu procesu peceni vybraného druhu masa v domaci

konvek¢ni troubé MORA

Problematika pfipravy a zpracovani kofenové zeleniny k mrazirenskym ucelim
1985
Stanoveni propustnosti obalovych materialt pro plyny

Stanoveni 3-methylhistidinu v mase

Studium technologie dusené Sunky
Intenzifikace procesu suseni trvanlivych tepelné opracovanych masnych vyrobki

Studie vlastnosti pektind s prodlouzenou dobou rosolovani

Studium vaznosti pti skladovani pfedsoleného masa

Technologické podklady pro vyrobu albuminu z driibezi krve

Sledovani interakce nékterych fungicidii s pfirozenymi slozkami biologického
materialu

Studium podminek deesterifikace jablek v amoniakalnim prostredi

Studium podminek tvorby rosolii z nizkoesterifikovanych amidovanych pektind
Imunochemické stanoveni vajeénych bilkovin v potravinaiskych vyrobcich
Konzervace a stabilizace enzymovych preparati

Posouzeni vlivu degrada¢nich zplodin pfi tepelném zpracovani obalovych
prostfedki z plastli na jakost balenych pozivatin

Rizeni susarny NIRO-ATOMIZER v zavodé 04 JEDZ Vodiany
Studie vyroby loveckého salamu v podminkach MK Cakovice

Sledovani zmén tékavych latek pfi zpracovani jableéné stavy

Studium vlivu amoniaku na zmrazené potraviny

Aplikace glukosaoxidazy v dehydrovanych potravinach



Kaninsky Radko
Keno Rostislav
Kobrova Vladislava
Komrska Petr

KosSanova Alena

Krischkova -
Kovati¢kova Darja
Kryl Arno
Kiivankova
Vladimira

Kiivova Nadézda
Lukaskova Alice
Majerova Vaclava
Malanikova Zuzana
Malosikova Alena
Masatova Libuse
Michal Zden¢k

Miillerova Jitka
Neumann Milan

Ottl Jindfich
Pavlistova Lenka
Petrakova Jitka
Podmolik Vojtéch
Pavlik Karel

Pyskova Ladislava
Raskova Vladimira
Rokutskova Monika

Ryznarové Ivana
Sykorova Miroslava
Sidlikové Jana

Sleis Lud&k

ValeSova Hana

Vlach Jifi
Butilova Jana
Oskerova Romana
Rok obhajoby
Kavka Milo$

Sterilace korunkovych uzaveéri pro horky rozliv

Meéfeni reologickych vlastnosti masového homogenatu

Nékteré vyznamné latky v bilkovinnych hydrolyzatech

Moznosti pouziti rostlinnych barviv k barveni dribezich masnych vyrobki

Analyza vlivii slozeni dila na charakteristiky susiciho procesu trvanlivych masnych
vyrobkt

Studium vlastnosti termorezistentnich plisni, vyznamnych z konzervarenského
hlediska

Inzenyrska studie vydrznikl pritocnych pastert

Vliv vysky a doby zahfevu na texturu vybranych konzervarenskych vyrobka

Sledovani zmén vybranych parametrti pfi zpracovani jablecné $tavy
Racionalizace hodnoceni sterila¢nich u¢inkd v priimyslovém sterilatoru
Degradace anthokyant v pfitomnosti kyseliny askorbové a tézkych kovu
Ztraty vitamind skupiny B pfi kulindrnim zpracovani vybranych pokrmii
Variabilita teplotnich rezimi pfi sterilaci

Senzoricky a nutricné vyznamné latky v bezinkach

Moznost koncentrace aromového podilu jable¢né §tavy vymrazem

Vliv vakuového baleni na udrznost brambor

Oveéfeni algoritmu fizeni provozniho atmosferického sterilatoru na laboratornim
modelu

Zluknuti lipid&i dehydrovaného masa a dehydrovanych polévek
Rychlometody stanoveni chloridu sodného

Oxida¢ni zmény karotenti

Problematika zmrazovani brambor a bramborovych vyrobki

Optimalizace rezimu podminek zrani trvanlivych masnych vyrobki na zavodé 04
SPM Chomutov

Studium deaerace rostlinnych a zivoc¢isnych materialt
Enzymové stanoveni kyseliny L-askorbové

Studium zmén pfi termickych a hydrotermickych pochodech - vliv cinu na pribéh
reakci neenzymového hnédnuti

Propracovani nékterych metod pro hodnoceni kvality uzavéri obalového skla
Provéteni rezimu zmrazovani hotovych pokrmi
Metody stanoveni suSiny meziproduktti vaje¢né vyroby z hlediska kontinualni

Reologickeé vlastnosti pfedsoleného masa

Programy pro bilan¢ni vypocty technologie masnych vyrobki ze standartizované
suroviny

Elektrické metody méteni vlhkosti sypkych substrati
Vliv termického zahfevu na chovani neékterych ptidavnych modelovych systému
Vyhodnoceni vybranych kvalitativnich znakt vi¢ek Twist-off

1986

Sledovani statické meze toku vepifového masa pii predsolovani



Cerny Josef

Komrska Jifi
Konigsmark Tomas
Kosanova Alena
Kf#istan Petr

Majer Vladimir
Maresova Hana

Havranova -
Martini Marie

MatuSova Ruzena
Mazankova Marta

Patzenhauerova
Lenka

Petrakova Brigita

Podskoc¢ Pavel

Pokorna Irena
Provaznikové Ivana
Pyszko Tomas
Sedlont Miroslav
Stafen Milo$
Tomankova Pavla
Urban Bohumil
Vacek Pavel

Vyplelikova Olga

Zarembova Marie

Zelenka Petr

Rok obhajoby

Barnet Jifi

Benes Petr

Bud’a Petr

Holec¢kova Zdenka
Holubova Ivana

Hons Zdenék

Hroudova Jana
Klapuchova Radka
Kolar Ladislav

Studium difuse kysliku do tukt s naslehanym dusikem se zietelem na bariérovou

funkci obalu

Studium procesu Skvareni sadla za snizeného tlaku

Rheologické vlastnosti masové suroviny pii rizném stupni desintegrace
Izolace vyznamnych bilkovin z krve hrabavé driibeze

Studium nékterych faktorti podminujicich jakost citrusovych koncentrati
Prispévek k poznatkiim o fizeni kontinualni atmosférické sterilace a pasterace
Konzervarenské zpracovani ¢esneku

Studium prubé&hu deesterifikace pektinu v amoniakalnim prostredi

Pouziti mikropocitace PCS-1 k fizeni stacionarniho vsadkového sterilatoru
Laboratorni ovéfeni nového zptsobu skvareni sadla za sniZzeného tlaku

Ochranné funkce obalt pfi fotometrickych zménach potravin

Konzervarenské zpracovani sojovych bobt a kukufice

Analyza pramyslového procesu tlakové sterilace ve vsadkovych sterilatorech
Chovani fruktosy a USALu ve vodnych roztocich

Studium sorp¢nich vlastnosti vldkniny jablek

Uprava a moznost pouZiti potravin kontaminovanych amoniakem

Stanoveni biogennich amind v zelening

Rheologické vlastnosti masa v zavislosti na pfidavku soli a vody

Studium koroze plechovek nekterymi tukovymi naplnémi

Podklady k projektu primyslové izolace krevniho albuminu v JEDZ Vodnany

Sledovéni obsahu nutricné vyznamnych latek v tekutin€ uvolilované po separaci
rybi svaloviny a moznosti jejiho vyuziti

Ovocné polotovary pro ochuceni vybranych mlékarenskych vyrobka

Vliv nékterych kovovych iontii na pribéh neesterifikace pektin v amoniakalnim
prostredi

Rheologické chovani vepfového masa
1987
Matematické modelovani procesu atmosférické kontinualni sterilace

Inzenyrsko-technologické analyza stacionarniho autoklavu AV III na zékladé
provoznich métenti

Rizeni provoznich operaci dehydratace, zahu§tovani a odpatovani pii vyrobé
polévkovych piisad

Vajecny bilek a jeho zpracovani

Vliv sterila¢niho zahfevu na aromatické latky vybranych konzervarenskych
Zmény tekavych latek pti zahustovani ovocnych a zeleninovych stav

membranovymi procesy

Technologie rychlomarinovani a marinovani v sudech

Moznosti zvySeni stability balenych tukovych vyrobki v atmosféfe inertnich plynt

Vyuziti krve jate¢nych zvitat



Konec¢ny Stanislav ~ Vliv obsahu vody na rheologické chovani masa

Krechlerova Sylva  Rizeni technologickych operaci pfi vyrobé polévkovych kofeni

Kutkova Vlasta Vliv sterilaéniho zahievu na barevné zmény vybranych konzervarenskych vyrobkt
Lysonkova Lea Vliv extrémnich teplot skladovacich na jakost ovocnych polotovart

Margaritopulos Izolace kfenové peroxidazy

Panajotis

Matula Jaroslav Latkova a energeticka bilance procesu izolace pektinu z jable¢nych vyliski v zavodé

VCKL Smifice

Mikolaskova Zahustovani meziproduktl vyroby polévek a standartizace jejich slozeni
Jaromira

Nadvornikova - Nasleh zmrazenych ovocnych protlakll a zmrazenych smetanovych krému
Kudova Jitka

Némecek Vit Vyuziti lysozymu ke konzervaci vybranych potravinarskych vyrobki
Pichova Sarka Kinetika hydrolyzy surovin pro vyrobu pektinu

Pekarska - Juhdsova Identifikace dynamického chovani rozprasovaci susarny NIRO ATOMIZER
Jana

Podskoc¢ Pavel Optimalni podminky pro izolaci albuminu z dribezi krve

Porubova Alexandra Automatické fizeni vsadkového sterilatoru pocitacem a jeho simulace na
laboratornim modelu

Potociar Libor Vliv stupné desintegrace na rheologické chovani masa

Rozboj Lumir Zmény vaznosti pii skladovani predsoleného masa

Sedlacek Zden€¢k  Racionalizace nékterych dil¢ich technologickych operaci vyroby bilkovinnych
hydrolyzati ve Vitané Bysice

Smetana Pavel Vyroba masovych konzerv v rotoklavech MK Krahulci

Strnad Jaroslav Aplikace membranovych procest pfi zahustovani ovocnych a zeleninovych §tav

Skrobankova Ivana Stanoveni aromatickych polycyklickych uhlovodikil v masnych vyrobcich

Stipek Vladimir Ovéfeni vakuového zplsobu taveni sadla

Subrt Josef Vliv obsahu soli na rheologické chovani masa

Vankova Alice Jakost vakuové taveného sadla

Volek Jaromir Vliv vysky a doba zahtfevu na konzistenci vybranych sterilovanych produkti

Zbideh Adeb Omar Aplikace membranovych procesi v technologii vyroby pektinu
A.

Zelenkova Zuzana  Fyzikalné-chemické vlastnosti koufe jako teplonosného a susiciho média

Taibi Mohamed Vliv blansirovani rybi suroviny na jakost rybich konzerv a vysi vyrobnich ztrat
Zidkova Hana Vliv baleni na kvalitu majonéz
Zila Zbynek Testovani G¢innosti velkoobjemové micha¢ky masné suroviny

Rok obhajoby 1988

Bélohlavkova Hana Praimyslova vyroba albuminu z driibezi krve

Dirbakova - Vliv podminek hydrolyzy surovin pro vyrobu pektinu z hlediska kvality vysledného
Skrabalova Vlasta  produktu

Hovorka Miloslav ~ Rheologické chovani desintegrovaného masa v zévislosti na podminkach jeho
skladovani

Hurnikova Hana Organické kyseliny jako kritérium pro hodnoceni pribéhu termického zpracovani
ovoce



Klouéek Richard

Kotva Pavel
Kovarikova Zuzana
Kucerova Michaela

Perglova - Kuzelova
Ivana

Luxova Ida

Metelkova Blanka
Myska Petr
Novék Petr
Novakova Evelina
Prochazkova Jitka
Sedlacek Zdenek
Sobota Martin

Turkova -
Kosvicova Alena

Vinklarkova Milena

Vydrova - Fialova
Klara

Rok obhajoby
Blahova Eva
Eliaskova Dana
Filipcova Bronislava
Forntiskova Renata
Hanzik Marek

Kavkova Tat'ana
Knotek Milan
Kotaskova Hana

Kubickova Iva

Testovani velkoobjemové michacky typu Skoda pii procesu michani
desintegrovaného hovéziho vyrobniho masa

Vliv riiznych piisad na rheologické chovani pfedsoleného masa
Polycyklické aromatické uhlovodiky v kouti a vybranych masnych vyrobcich
Vakuové baleni brambor

Kontinualizace hydrolyzy surovin pro vyrobu pektinu

Testovani velkoobjemové michacky typu Skoda pii procesu michani
desintegrovaného veptrového vyrobniho masa

Sledovani kyanovodiku v sterilovanych kompotech

Technologické operace pii vyrobé bilkovinnych hydrolyzatd a jejich racionalizaci
Optimalizace baleni vyrobkil z mletého zmrazeného masa

Zhodnoceni surovinové zakladny pro vyrobu kojenecké vyzivy

Moznosti odstranéni amoniaku z mrazirenskych prostortt pomoci vhodnych
Uginky lysozymu na mikrobiologicky obraz vybranych rybich vyrobki

Vyuziti organickych kyselin k prodlouzeni trvanlivosti chlazené driibeze

Technicka diagnostika pasové suSarny a stanoveni rezimu suSeni vybranych
potravinatskych surovin

Analyza zdroju variability sterila¢niho G¢inku méfeného v provoznich podminkach

Dietni vlaknina

1989
Izolace fosfolipidl z zivocisnych materiald
Karbonylové slouceniny u vybranych masnych vyrobkt
Kinetika suseni vybranych potravinafskych materialti
Suroviny pro masozeleninovou kojeneckou vyzivu z hlediska obsahu dusi¢nant

Zjisténi vhodnosti parametrtt mikroklima dosahovanych v udirné NAGEMA ve
vztahu k vyrobé tepelné€ neopracovanych masnych vyrobkil s pouzitim startovaci
kultury

Sledovani kyselin v ovocnych koncentratech béhem skladovani
Obohacovani napoju vitaminy
Ztekucovani zeleniny

Vliv teploty na rheologické vlastnosti masa

Ledvinkova - Jirsova Zmény pii skladovani jableéného aroma

Jitka

Mikulova -
Pohanova Margita

Minafikova -
Maftikova Erika

Musilova -
Kuchtikova Romana

Noskova - Zakova
Marie

Novakova Blanka

Mechanicka pevnost klihovkovych stiev v zavislosti na vlhkosti a teploté

Zmény rheologickych vlastnosti hrubé desintegrovaného masa béhem skladovani

Zhodnoceni cervené fepy jako suroviny

Moznosti piipravy pektinu pro zdravotnické ucely

Vliv technologickych postupt na obsah dusi¢nani v surovinach pro kojeneckou
vyzivu



Novotna Véra
Pavelka Tomas
Pelant Jaroslav

Pospisil Miloslav
Proktipkova L.

Reslova -
Chlumecka Eva

Ruiznarovéa Sarka
Simonova Jarmila
Skala Roman
Sojkova Sarka
Soukenik Petr
Syrovatkova Ivana
Smid Vitézslav
Stverka Petr
Tesafova Libuse
Urban Jiti

Vasa Radek
Vokoun Tomas
Vseticka Pavel
Zabojnikova -
Kyasova Pavlina

Z4kova - Vlachova
Petra

Mosteék Libor

Zmény vlastnosti klihovkovych stfev v zavislosti na typu a dobé skladovani
Macerace frankfurtskych parkt v zavislosti na podminkach vyroby
Modelovani vybranych kontinuélnich sterilacnich procest

Vliv stupné desintegrace na reologické chovani masa

Sledovani obsahu histaminu v rybich vyrobcich v pribéhu technologického
zpracovani

Sledovani vyskytu PSE masa v podminkich MK Mlada Boleslav ve vztahu

vyrobé specialnich masnych vyrobki

Sledovani mikroflory konzervovanych parkd béhem vyrobniho procesu
Aplikace ptirodnich barviv v konzervarenském primyslu

Kontinualni hydrolyza jable¢nych vyliski v michaném reaktoru

Zmény vaznosti desintegrované¢ho masa pti technologickych operacich
Ovéfeni algoritmu fizeni kontinualnich sterila¢nich procest

Sledovani obsahu vicenenasycenych mastnych kyselin v rybach a rybich vyrobcich
Reologické chovani masa v zavislosti na jeho chemickém slozeni

Sterila¢ni rezimy kyselych potravin ve vanovych kontinualnich sterilatorech
Vyznam degradacnich produktii amygdalinu pfi zpracovani ovoce

Analyza nasazeni fidiciho pocitace v procesu vsadkové sterilace
Stochastické parametry termosterilace a ndhodné vlivy na né pusobici
Rizeni procesu suseni masové ryze

Racionalizace fizeni rezimu suSeni zeleniny v pasové a liskové susarné

Srazeni pektinu pfi jeho vyrobé
Vliv sterila¢niho zahievu na texturu a vybrané jakostni znaky nékterych kompoti

Ovéfeni nékterych metod sterilace koteni

Novakova Vladimira Optimalizace pribehu hydrolyzy pfi vyrobé pektinu

Rok obhajoby

Buryskové -

Marksova Miroslava

Cihlar Ivo
Dusek Josef

Fortova Iva

Grabec Petr
Hajkova Barbora

Janda Jaroslav

Janousek Jaroslav

Jedlickova -
Hoskova Lenka

1990

Zmény tukového podilu masnych vyrobka pii jejich vyrobé a skladovani

Desintegrace vlakniny

Vliv zmrazovani a mrazirenského skladovani na reologické vlastnosti
desintegrované¢ho masa

Studie procesu uzeni z hlediska teplotniho rezimu a jeho vlivu na jakost a Gdrznost
masnych vyrobkl

Experimentalni studium teplotniho pole v tlakovém sterilatoru
Vliv intenzity sterilaéniho zakroku na texturu vybranych konzervarenskych

Vliv tepelného zpracovani a chlazeni masnych vyrobki na hmotnostni ztraty a
udrznost masnych vyrobki

Vliv historie masa a jeho tokové vlastnosti po desintegraci

Prodlouzeni udrznosti kecupi



Jindrakova Jana
Kadlecova S.

Kalac¢ Pavel
Kawkova Sylvie
Klejnova Marie
Kratukova Jarmila
Kfizova - Kazdova
Sarka

Kudlackova -
Kusova Iva

Magerova Petra

Maruskova Katefina

Mrazek Martin

Némcova - Duitova
Veronika

Novotny Libor

Peliskova Véra

Smola Jaroslav
Simonova Petra
Sourkova Dagmar

Vana Jaroslav

Vaumindova Jitka

Velinova - Ciganova

Bohdana
Vsetickova -
Soumarova Daniela
Vytlaéilova Lenka

Fernando Jovani
Chitra

Rozhon Miroslav

Rok obhajoby

Alexandre Amalia
Maria

Binova Markéta
Dudkova Jana
Fiirrych Richard

Hrenykova Sona

Jago$ Martin
Kubaskova Jana
Kubik Martin

Analytické metody pro mezioperacni hodnoceni pii vyrobé pektinu
Stanoveni parametri dynamiky sdileni tepla pfi termosterilaci

Moznosti vyuziti tukovych odpadi pii regeneraci marinacnich lazni
Moznosti kvalitativniho hodnoceni jableéného aromového koncentratu
Konzervace chmele

Moznosti urceni molekulové hmotnosti pektinovych latek

Porovnani efektivnosti vyroby trvanlivych masnych vyrobkt studenou cestou za
pomoci startovacich kultur a klasickou cestou

Moznosti predpovédi teplosménnych charakteristik potravin sterilovanych v

Stabilita vybranych slozek konzervarenskych vyrobki béhem technologickych
operaci a skladovani

Ptiprava bananovych protlakt
Ovéfeni moznosti prodlouzeni skladovatelnosti vybranych zeleninovych vyrobkt

Moznosti snizeni chloridu sodného v marinovanych vyrobcich

Vliv termoinaktiva¢niho zakroku na distribuci zarodku v konzervé

Stabilita vybranych kontaminanti pfi technologickém zpracovani
konzervarenskych vyrobkt

Ptiprava vlakninového preparatu pii zpracovani jablek
Stabilita tuku ryb béhem technologického zpracovani
MIlécné kysané zeleninové vyrobky

Vyuziti membranovych procest pii regeneraci marinaénich lazni a zpracovani
syrovatky

Izolace flavonoidu z cibule a jejich pouziti k barveni potravin

Vyvoj ochucenych syrovatkovych napoja

Moznosti zpracovani ¢esneku

Moznosti izolace karotenoidnich barviv z pfirodnich materiali

Extrakce rostlinnych barviv

Aplikace vlakniny do vybranych kulinarskych vyrobki
1991

Zmény lipidi v masnych vyrobcich béhem skladovani v zavislosti na vyrob¢ a dobé

skladovani

Analyza pektinovych latek v kalnych napojich

Pfiprava vlakninovych preparati z riiznych zdrojii a moznosti jejich vyuziti
Dynamické vlastnosti staciondrniho sterilaéniho zatizeni

Studium zmén vlastnosti ovocnych a zeleninovych §tav ucinkem
elektrochemickych redoxnich déja

Studie procesu pafeni prasat v MP Pisnice
Izolace anthokyanovych barviv jefabu ¢erného a ovéteni jejich stability

Termoinaktivacni kfivky termorezistentnich plisni



Novakova Blanka

Pacak Ota
Palek David
Rydlova Jana

Sowa Mariusz
Stankova Lenka
Stritesky Petr
Tomickova
Vickova Martina
Vojtova Hana

Youprou Melita

Zivocka Jana
Jauris René

Klement Marcel

Minafikova Katefina

Tintova Ivana

Rok obhajoby

Alt Stanislav
Bémova Jifina

Benes Pavel

Bostikova Dana

Buddeusova Renata

Frydrychova Blanka

Kalinova Jana
Kaliskova Radka
Kladrubska Jana

Kocarek Pavel

Kubikova Jana

Lowinger Milan
Meéstanek Pavel

Rosslerova Edita
Ruzek Tomas
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Aplikace mlééného kvaseni pro konzervaci zeleninovych polotovara a ptipravu
vyrobkl

Vyroba fermentovanych salamt v podminkach podniku SALMA Biezhrad
Vyuziti odpadi ze zpracovani chmele
Teplosménné charakteristiky potravin sterilovanych v obalech, jejich vlastnosti a
moznosti piedpovedi
Experimentalni sledovani pribéhu sterilacniho procesu
Technologické vlastnosti masa zvetiny
Barva a barevné zmény masa zvétiny
Studium vyroby trvanlivych salami
Analytické metody hodnoceni prubéhu mlééného kvaseni zeleniny
Ptiprava a baleni zeleninovych salatl
Stanoveni charakteristik dynamiky pfestupu tepla pro vybrané konzervarenské
vyrobky
Studium nékterych fyzikalné-chemickych vlastnosti medu
Baleni pitné vody
Automatizovany systém fizeni technologického procesu
Moznosti snizeni aplikace chemickych konzervovadel
Ziskavani ptirozenych antioxidantil z rostlinnych materialti
1992
Studium antimikrébnich vlastnosti latek ziskanych z vybranych rostlinnych
Studium antioxidacnich vlastnosti latek ziskanych z vybranych rostlinnych

Zhodnoceni tepelného opracovani a nasledného chlazeni masnych vyrobku v
udicich komorach MK Studena

Vliv plastovych oballl na mikrobiologickou stabilitu mléc¢né kvasené zeleniny
Problémy mikrobiologické a senzorické stability hofCice

Zmény lipidd v masnych vyrobcich

Studium slozeni pektinovych latek dyné€ a cukety

Vliv podminek skladovani a baleni na vlastnosti brambor

Optimalizace izolac¢nich a Cisticich postupt pfi analyze rezidui potravinovych
kontaminantt

Pasteracni efekt pfi tepelném opracovani masnych vyrobki

Vliv podminek zpracovani na obsah steroidnich glykoalkaloidti v potravinatskych
surovinach

Technologické vlastnosti riznych druhli masa

Ptidavky upravenych bramborovych produktid do masnych vyrobki
Sledovani vlivu rezimu mikrovinného ohfevu na rozlozeni teplot v ohfivané
Atmosféra uvnitt obalu balenych masnych vyrobka

Technicko-ekonomické feseni likvidace pouzitelnych potravinatskych obalt se
zietelem na ekologické aspekty

Vliv slozeni nalevu na zmény rostlinného pletiva béhem tepelného opracovani
Moznosti identifikace mikroorganismu na zakladé analyzy jejich metabolit

Stabilita dila jatrovych vyrobku
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Microwave Heating - A Comparison of Degradation of Anthocyanins and
Extraction of Pectic Substances by Conventional and Mocrowave Heating

1993
Studie hmotnostnich ztrat pfi chlazeni a skladovani masnych vyrobki
Studium vlivu blansirovani na texturni zmény béhem sterilace
Vliv nékterych faktort na barvu masa
Inhibice enzymového hnédnuti vybranych rostlinnych materialii bez pouziti oxidu
sifi¢itého
Ovéfeni antioxidacni ucinnosti /-/- epikatechinu

Inhibice barevnych zmén neenzymového charakteru pfi zpracovani rostlinnych
materialti

Vyuziti kapilarni plynové chromatografie celularnich sacharidti v identifikaci
mléénych bakterii

Vliv stafi vajec na kvalitu vaje¢nych hmot

Studium tepelné stability vybranych obalovych materialt
Moznost vyroby pektinu z erstvych jablecnych vyliska
Studium antioxida¢niho plisobeni slozek chmelové hmoty

Reologické vlastnosti kasovitych konzervarenskych vyrobkt se zietelem na
problém baleni

Mikrobiologické sledovani masnych vyrobka pii chlazeni po tepelném opracovani a
béhem nasledujiciho skladovani

Zmény trvanlivych saldmt v pribéhu tepelného opracovani a nasledujiciho suSeni
Chlazeni masnych vyrobki po tepelném opracovani

Rovnomérnost tepelné Gpravy potravinaiskych materialti pfi mikrovinném ohievu
Zmény atmosféry uvniti obalu zabalenych masnych vyrobki

Posuzovani ekologickych parametri pouzitych obalovych prostredki

Mikrofléra balenych masnych vyrobk

Ovlivnéni udrznosti trvanlivych salamu zpisobem vyroby

Experimentalni studium neustalené¢ho transportu tepla v konzervach s vnitini
volnou konvekci

Technologické vlastnosti riznych druhli masa

Vliv podminek skladovani a technologického zpracovani na obsah steroidnich
glykoalkaloidl v potravinatskych surovinach a vyrobcich

Dynamika zmén vitaminu C v loupanych bramborach

Prevence hygienickych rizik prostfednictvim kontrolnich bodi pii zpracovani
potravin zivo¢i§ného piivodu

Moznosti ovlivnéni konzistence vybranych kusovitych sterilovanych vyrobkt
Vliv hemovych barviv na oxidaci lipidi v masnych vyrobcich

Vliv kultivaénich podminek na slozeni celularnich mastnych kyselin, popf.

Vyskyt a moznosti recyklace obalového odpadu

Moznosti vyuziti kopru

Hameed Mahde Salh Vyuziti slunecni energie v potravinatském pramyslu

Mangova Radka

Ovéfeni stability betalainovych barviv
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Posuzovani té€snicich hmot uzaveéria potravinarskych oball z hlediska hygienické
nezavadnosti

Moznosti zvySeni tidrznosti napojt sycenych CO,
Mikrobiologicky obraz vyroby napoji sycenych CO,

Experimentalni studium neustaleného transportu tepla v konzervach s heterogenni
naplni

1994
Moznosti vyuziti sojovych bilkovin v masné vyrobé
Technicko-ekologické aspekty vyuziti vybranych potravinaiskych odpadt

Obsah hemovych barviv ve svalech riznych zivocisnych druh v zavislosti na
nékterych intravitalnich vlivech

Vliv zptisobu zchlazovani na jakost a hmotnostni ztraty tepelné opracovanych
masnych vyrobkl

Priprava nekalorickych tuki a jejich pouziti pti poskliziiovém zpracovani ovoce a
zeleniny

Mikrobialni degradace vybranych primyslovych a potravinaiskych odpadt
Technologie vyroby parki ve sklenénych obalech

Ekologické parametry oballi a jejich posuzovani

Sledovani chemickych zmén pohotovych pokrmi s podilem masa

Moznosti mezioperaéni kontroly a Fizeni pii vyrob¢ parkd ve sklenénych obalech
Technologické vyuziti hliz topinamburu (Helianthus thuberosus)

Porovnani metod hodnoceni potravinaiskych obalt

Stanoveni optimalnich sterilacnich rezimti masovych konzerv v MK Studena

Vliv mechanického poskozeni na slozeni bramborovych hliz

Zvyseni tdrznosti majonézovych vyrobkt

Vyroba specialit s vyuzitim mechanické aktivace proteintl

Problematika recyklace a likvidace pouzitych oball v regionalnim méfitku

Zmény termofyzikalnich vlastnosti ovocnych protlakti béhem vyroby ovocnych
pomazanek

Chemické zmény u balenych masnych vyrobka

1995
Zmény barvy masnych vyrobkii béhem skladovani
Cukerné estery mastnych kyselin v potravinafské praxi
Analyza hemovych barviv

Studium migrace ftalat, izomert kyseliny ftalové a oligomert PET z obalovych
materiali na bazi plastt do potravin

Barevné zmény b&hem zpracovani brambor
Vyuziti modernich technologickych postupt v Masokombinatu Piibram
1996

Studium ucinkl konzervacnich latek a snizené vodni aktivity na vybrané kmeny
vlaknitych hub

Kadatiova Vladimira Udrznost masa a masnych vyrobkt
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Doxanska Romana
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Studium vybranych vlastnosti obald pro mikrovinny ohtev

Identifikace falSovani vyrobkil z ovoce a zeleniny

Zmény slozeni modifikované atmosféry pfi skladovani masnych vyrobkt

Vliv podminek pfipravy na retenci senzoricky vyznamnych slozek hotovych

Moznosti uplatnéni oball z nasdvané kartonaze pro baleni potravin a krmiv

Optimalizace zajisténi loupané zeleniny pro podnik RAPA Bzenec

Zhodnoceni technologie vyroby nakladanych mas v podminkach firmy Prave

Vliv baleni v modifikované atmosféfe na kvalitu loupanych solenych arasida
1997

Udrznost masnych vyrobkd v modifikované atmosféte

Vyuziti kyseliny mlééné k prodlouzeni udrznosti masa a masnych vyrobku

Stanoveni kritickych kontrolnich a ochrannych bodt (CCP) pro vybrané polozky
sortimentu cateringové spolecnosti

Zhodnoceni vybranych aditiv pouzivanych v masné vyrobé
Identifikace falSovani vyrobkt a polotovari z ovoce a zeleniny
Pfirozené inhibitory kliceni brambor
Moznosti ptipravy obalt s antimikrobni funkci
1998
Problémy monitoringu pii aplikaci systému kritickych bodt ve vyrobé lahtidek
Ptiprava biodegradovatelnych obali
Studium vlastnosti obalovych materiald s inkorporovanymi konzerva¢nimi ¢inidly
Studium vlastnosti obalovych materiald s imobilizovanymi konzerva¢nimi ¢inidly
Organoleptické vlastnosti masnych vyrobki s prodlouzenou tidrznosti
Faktory ovliviiyjici zdravotni nezavadnost a kvalitu nealkoholickych napojt
Zhodnoceni moznosti stabilizace zeleniny na pocatku zpracovani
Studium vybranych faktor ovlivilyjicich texturu brambor
1999
Ptiprava podklada pro analyzu nebezpeci ve vyrobé napoji
Moznosti stabilizace minimalné opracované zeleniny
Zajisténi drznosti masnych vyrobka
Vliv zrani a u€inku proteaz na jakost masa a masnych vyrobku
Stanoveni kritickych bodl pfi vyrobé sterilovanych pokrmi
FalSovani vyrobki z ovoce a zeleniny
Vliv vysokého tlaku na vlastnosti enzymi
Studium vlastnosti obalovych materiald s imobilizovanymi konzerva¢nimi ¢inidly
2000
Vyuziti biofiltrt pti dekontaminaci vzduchu
Kreatin a kreatinin v masnych vyrobcich
Cerealni extrudaty jako pomocna suroviny v masném prumyslu
Verifikace a validace systému kritickych bodi pti vyrobé¢ lahudek
Inhibice kli¢eni brambor pfirozenymi inhibitory

Pfiprava podkladt pro doplnéni analyzy nebezpeci ve vyrobé susenych a instantnich
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pokrmt

Srovnani aditiv pro povrchové oSetieni masa

Autenticita vyrobkil z ovoce a zeleniny, detekce falSovani

Vliv vysokého hydrostatického tlaku na vlastnosti obalovych materiald
Kwvalita zeleniny oSetfené vysokym tlakem

Studium zmén susceptord béhem mikrovinného ohfevu

Studium pfipravy a vlastnosti polymernich obalovych materialti s imobilizovanymi
bakteriociny

Studium pfipravy a vlastnosti polymernich obalovych materialt s imobilizovanymi
komplexotvornymi Cinidly

Verifikace a validace systému kritickych bodd ve vyrobé napoju
Vakuové baleni teplého masa
2001
Bakterie mlécného kvaseni jako nezddouci mikroflora v kyselych potravinach

Zmény béhem vyroby a skladovani instantnich vyrobka

Studium pfipravy a vlastnosti polymernich obalovych f6lii s imobilizovanymi
bakteriociny

Stanoveni polyfosfati v masnych vyrobcich

Studium faktorti ovliviiujicich mikrobiologickou stabilitu pasterovanych vajeénych
hmot

Povrchové zmény na mase pii kyselé a tepelné dekontaminaci
Studium vlastnosti susceptord
Pfiprava hydrofobizovanych biologicky odbouratelnych obalovych materialti
Dekontaminace povrchu masa
Vliv vysokého tlaku na vlastnosti potravinarskych obalti
Vliv desinfek¢niho oSetieni na kvalitu minimalné opracované zeleniny
2002
Cisténi vzduchu pomoci biofiltra
Technologicky vyznamna mikrobiologicka kontaminace kyselych potravin a moznosti
jeji inhibice
Analyza rizik v provozech spole¢ného stravovani
Vliv technologického zpracovani na antioxidac¢ni vlastnosti zeleniny

Zhodnoceni zdravotnich rizik masnych polotovarii ve vyrobé potravin a stravovacich
sluzeb

Vliv vysokého hydrostatického tlaku na kvalitu minimalné opracované zeleniny
Vliv skladovacich podminek na kvalitu minimaln€ opracované zeleniny
Pfiprava a vlastnosti bioaktivnich obald

Vliv vysokého izostatického tlaku na vybrané funkcni parametry polymernich
obalovych folii

Metody stanoveni podilu vajec v potravinach a jejich pouziti pro detekci falSovani
potravin

Hydrofobizované biodegradabilni obaly
Studium separace bun¢k pomoci kapilarni zonové elektroforesy

Studium pfipravy ionomerni folie simobilizovanym nisinem - vliv Gpravy



polymerniho materialu

Prokoratova Vendula Detekce sojovych bilkovin v masnych vyrobcich

Rozsypalova Olga
Sarnovsky Ladislav

Schovankova Jana

Ovétovaci postupy systému kritickych bodi
Moznosti klasifikace skotu pomoci objektivnich metod

Vliv skladovacich podminek na kvalitu konzumnich jablek

Soukupova Veronika Pyrrolidonkarboxylova kyselina (PCA) jako kriterium odhadu rajéatového podilu
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v kecupech

Vliv receptury, technologie zpracovani a podminek skladovani na aktivitu vody
potravinarského vyrobku

Studium pfipravy ionomerni folie s imobilizovanym nisinem - vliv Upravy nisinového
preparatu

Zmény pii kyselé a tepelné dekontaminaci povrchu masa
2003

Nezadouci mikroflora v kyselych potravinach, zptisoby jeji inhibice

Stanoveni organickych kyselin ve vejcich

Autenticita potravin s obsahem vajec, metody detekce falSovani

Vyuziti prediktivnich modeld v analyze nebezpeci

Zmeény kvality zeleniny osSetfené vysokym hydrostatickym tlakem

Zavady pfi procesu zrani a nasledujiciho skladovani trvanlivych salamt

Studium mikroflory pasterovanych vaje¢nych zloutka

Hodnoceni kvality jate¢n€ upravenych tél a masa

Moznosti vyuziti biofiltrl pii ¢isténi vzduchu

Studium pfipravy a vlastnosti polymernich obalovych materialti s antimikrobni funkci

Effect of high oxygen atmosphere packaging on quality in fresh-cut vegetables
2004

Zhodnoceni markerQ pro posuzovani autenticity a detekci falSovani potravin
Detekce rostlinnych aditiv v masnych vyrobeich
Sledovani aktivity vybranych enzymi u minimalné opracované zeleniny

Zpracovani podkladii k analyze rizik pro vybrané operace ve vyrobé a distribuci
lahiidek a pokrmti

Kazici mikroflora kyselych potravin, faktory ovliviiujici nezadouci zmény
Vliv vysokého isostatického tlaku na aktivitu enzymd a kvalitu potravin

Studium specifickych vlastnosti vybranych mikrobialnich kontaminant potravin ve
vztahu k sanitaci

Sledovani aktivity oxida¢nich enzymi u jablek
Udrznost balenych masnych vyrobki
Hodnoceni kvality hovéziho masa

Zmény mikrobialni kontaminace povrcht ve vyrobé potravin v riznych fazich masné
vyroby

Posuzovani autenticity vyrobkd s podilem vajec
Vlastnosti barviva Arpink red v masné vyrobé

Vliv technologickych procesl pii zpracovani surovin rostlinného piivodu na jejich
antioxidacni aktivitu



