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Název predmetu: Toxikologie a ekologie 
  
  
Semestr: 1. 
Zajištuje ústav: organické technologie, organické chemie, chemie ochrany prostredí 
Rozsah: 2/0 z, Zk 
  
  
  
Anotace: 
1. Definice toxikologie a vymezení základních pojmu. 
2. Klasifikace jedu a jejich pusobení na organismus. 
3. Metody zjištování toxicity látek, biotransformacní premeny. 
4. Metody stanovení úrovne expozice, expozicní limity. 
5. Významné anorganické škodliviny a jejich úcinky na organismus. 
6. Významné organické škodlivé látky a jejich úcinky. 
7. Bezpecnost práce v chemii, právní predpisy, informacní zdroje. 
8. Rizika práce s jedy, horlavinami a výbušnými látkami. 
9. Likvidace chemického odpadu v laboratori. 
10. Zásady první pomoci pri úrazech a otravách v laboratori. 
11. Ekologie, její predmet a vymezení základních pojmu. 
12. Abiotické a biotické složky prostredí - trofické vztahy. 
13. Biogeochemické cykly - prírodní zdroje. 
14. Soucasná problematika životního prostredí. 
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Název predmetu: Obecná a anorganická chemie I 
  
  
Semestr: 1. 
Zajištuje ústav: anorganické chemie 
Rozsah: 3/4 z, Zk 
  
  
  
Anotace: 
1. Stavba atomu, energie a struktur orbitalu. 
2. Elektronová konfigurace a velikost atomu. Periodický zákon.   
3. Molekulové orbitaly, energie a struktura. Elektronegativita. 
4. Model kovalentní a iontové vazby. Polarizacní úcinky. 
5. Stereochemie sloucenin neprechodných prvku. VSEPR, hybridizace atomových orbitalu. 
6. Struktura a vlastnosti molekul neprechodných prvku. Lewisovy kyseliny a báze. 
7. Vodík, vazebné možnosti, slouceniny, vodná prostredí. 
8. Kyslík, vazebné možnosti, slouceniny, redox reakce. 
9. Halogeny, vazebné možnosti, skupinové trendy. 
10. Slouceniny halogenu. Vzácné plyny. 
11. Chalkogeny, vazebné možnosti, skupinové trendy. 
12. Slouceniny chalkogenu. Katalýza. 
13. Dusík, vazebné možnosti. Chemická rovnováha a kinetika. 
14. Slouceniny dusíku. Prehled chemie nekovu. 
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Název predmetu: Matematika I 
  
  
Semestr: 1. 
Zajištuje ústav: matematiky 
Rozsah: 4/4 z,Zk 
  
  
  
Anotace: 
1. Základy matematické logiky. Reálné funkce jedné promenné. 
2. Spojitost a limita funkce. Nekonecné rady. 
3. Derivace. Vety o strední hodnote. L´Hospitalovo pravidlo. 
4. Prubeh funkce, lokální extrémy. Asymptoty grafu funkce. 
5. Newtonova metoda. Taylorova formule se zbytkem. Diferenciál funkce. 
6. Rovinné krivky. Tecný vektor. Polární souradnice. 
7. Primitivní funkce. Urcitý integrál. Geometrické a fyzikální aplikace. 
8. Metoda per partes a substitucní metody. 
9. Nevlastní integrály. Numerická integrace. 
10. Riemannova definice urcitého integrálu a její aplikace. Veta o strední hodnote integrálního poctu. 
11. Diferenciální rovnice 1. rádu. Separace promenných. Eulerova metoda. 
12. Lineární prostory. Základní pojmy. Prostor Rn a C(I). 
13. Matice a determinanty. Inverzní matice. Maticové rovnice. 
14. Soustavy lineárních algebraických rovnic. Gaussova-Jordanova metoda. Cramerovo pravidlo. 
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Název predmetu: Biologie I  
  
  
Semestr: 1. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 3/0 Zk  
  
  
  
Anotace: 
1. Úvod do biologie. 
2. Chemické složení živé hmoty. 
3. Fyzikální vlastnosti a nebunecné formy živé hmoty 
4. Bunka. 
5. Bunecné organely 
6. Reprodukce a ontogeneze bunek 
7. Dedicnost a promenlivost 
8. Prenos genetické informace 
9. Rozmnožování a vývoj rostlin 
10. Anatomie rostlin 
11. Rozmnožování a vývoj živocichu 
12. Histologie živocichu 
13. Ekologie 
14. Životní prostredí 
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Název predmetu: Výpocetní technika I 
  
  
Semestr: 1. 
Zajištuje ústav: pocítacové a rídicí techniky 
Rozsah: 0/3 kz 
  
  
  
Anotace: 
1. Operacní systém MSDOS. 
2. Uživatelské prostredí Windows. 
3. Úvod do textového editoru Word. 
4. Práce s textem, styly odstavcu ve WORDu. 
5. Formát stránky a dokumentu, tisk ve WORDu. 
6. Vkládání rámecku a tabulek ve WORDu. 
7. Úvod do tabulkových procesoru. 
8. Základní operace v tabulkovém procesoru Excel. 
9. Úpravy tabulky v Excelu. 
10. Grafy v Excelu. 
11. Zpracování namerených dat v Excelu. 
12. Zpracování namerených dat v Excelu - pokracování. 
13. Samostatná laboratorní práce. 
14. Ukázka rešení komplexního príkladu, náhradní práce, zápocet. 
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Název predmetu: Úvod do inženýrského studia  
 Moderní národohospodárská teorie I 
  
Semestr: 1. 
Zajištuje katedra: spolecenských ved 
Rozsah: 2/0 z  
    
  
  
Anotace: 
1. Strucný prehled vývoje dejin ekonomického myšlení 
2. Základní problémy ekonomické organizace 
3. Trhy a príkazy v soudobé ekonomice 
4. Analýza nabídky a poptávky 
5. Elasticita nabídky a poptávky a jejich aplikace na jednotlivých trzích 
6. Logika volby spotrebitele 
7. Teorie firmy a struktura trhu (výroba, teorie nákladu a rozhodování) 
8. Chování firmy v dokonalé konkurenci 
9. Chování firmy v nedokonalé konkurenci (analýza monopolu) 
10. Zisk jako podnet a alternativní cíle firmy 
11. Trh práce 
12. Trh kapitálu 
13. Rozdelování duchodu 
14. Interakce trhu 
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Název predmetu: Úvod do inženýrského studia  
 Problémy cloveka v moderní spolecnosti  
  
Semestr: 1. 
Zajištuje katedra: spolecenských ved 
Rozsah: 2/0 z  
    
  
  
Anotace: 
1. Soucasná ceská spolecnost a dohánení Evropy na poli hospodárském, v budování demokracie a 

v kulture. Tri základní pilíre evropské civilizace: demokracie, veda založená na teorii a hodnoty 
židovsko-krestanské náboženské tradice. 

2. Principy a dávný puvod demokracie, její ohrožení a zneužívání ve 20. století i v dnešní politice. 
Nebezpecí totalitních systému. 

3. Originalita  evropského typu vedy, odlišnosti vedy v jiných civilizacích. Nebezpecí zneužití vedy   
. 

4. Zapomínaný vliv židovsko-krestanské tradice na utvárení evropské civilizace. Evropský 
humanizmus, jeho založení v reckém mýthu a v biblické myšlence „lidu smlouvy“. 

5. Zmena v psychologické orientaci evropského cloveka - od obnovování minulosti k vytvárení 
budoucnosti. Její puvod v mesianizmu Starého a Nového zákona. 

6. Ideologie totalitních systému 20. století. Nebezpecí zneužití krestanství. Fanatizmus a tolerance, 
sekty. 

7. Svoboda a její úskalí. Náboženské pozadí pojmu svobody. Vznik kapitalizmu z impulzu 
protestantské etiky ( podle Maxe Webera).  

8. Principy vedecké abstrakce a jejich puvod v recké filozofii a v biblickém monotheismu 
9. Obrat evropského vzdelaného cloveka k aktivitám v materiálním svete a vliv myšlenky 

inkarnace. Dnešní krize konzumních ideálu. 
10. Vztah vedy a náboženství. 
11. Výhledy rozvoje vedy a techniky  budoucnost evropské civilizace a ekologické hrozby. 
12. Inženýrské studium a potreba rozvíjení kreativity.Role umení v živote a studiu mladého cloveka.  
13. Místo ceského národa v Ervrope. Nezastupitelná úloha ceské inteligence. 
14. Konstanty a krize  vývoje naší spolecnosti ve 20. století.   
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Název predmetu: Úvod do inženýrského studia  
 Úvod do filosofie  
  
Semestr: 1. 
Zajištuje katedra: spolecenských ved 
Rozsah: 2/0 z  
    
  
  
Anotace: 
1. Co je filozofie? 
2. Vznik poznání z mýtu 
3. Evropské myšlení v pojmech 
4. Práce s pojmy,  definice 
5. Základy argumentace I 
6. Základy argumentace II 
7. Evropské myšlení a antika 
8. Náboženské myšlení - obecná religionistika 
9. Náboženské myšlení - krestanství 
10. Myšlení Východu 
11. Novoveký rozkol mezi náboženstvím a vedou. Descartes, Darwin 
12. Charakteristika vedy. K.R.Popper 
13. Úvod do teorie poznání 
14. Úvod do etiky 
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Název predmetu: Úvod do inženýrského studia  
 Sociologie  
  
Semestr: 1. 
Zajištuje katedra: spolecenských ved 
Rozsah: 2/0 z  
    
  
  
Anotace: 
1.   Veda: vznik vývoj, atributy a funkce 
2.   Systém ved , prírodní a spolecenské vedy 
3.   Civilizacní a kulturní vývoj lidstva 
4.   Sociální ekologie (clovek  príroda) 
5.   Základy evropské civilizace 
6.   Evropské integracní procesy 
7.   Globální problémy a globalizace v soucasném svete 
8.   Demokracie a demokratická politická kultura 
9.   Hlavní smery spolecenskovedného a politického myšlení 
10. Sociálne ekonomické a politické systémy v soucasném svete 
11. Etnické a rasové vztahy a problémy 
12. Bezpecnostní a jiná rizika soucasného sveta 
13. Postavení a úloha CR v soucasném svete 
14. Vývoj mezinárodního systému 
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Název predmetu: Úvod do inženýského studia 
 Duchovní, náboženské a politické systémy 
  
Semestr: 1. 
Zajištuje katedra: spolecenských ved 
Rozsah: 2/0 z  
    
  
  
Anotace: 
1. Celkové uvedení do prehledu svetových náboženství a filosoficko-vedních smeru. 
2. Recké náboženství I: obecný úvod, datace, prehled hlavních rysu náboženství. 
3. Recké náboženství II: charakteristika hlavních bohu (Zeus, Apollon, Dionýsos). 
4. Recké náboženství III: charakteristika mysterijních kultu (Eleusina, Kabeirové). 
5. Recké náboženství IV: recká filosofie jako reforma náboženství. 
6. Indické náboženství I: obecný úvod a charakteristika, vymezení hlavních rysu náboženství. 
7. Indické náboženství II: hinduismus, charakteristika kultu jednotlivých božstev (Brahma, Šiva, 

Višnu). 
8. Indické náboženství III: buddhismus, charakteristika kultu, filosofická koncepce buddhismu, 

cesta spásy. 
9. Indické náboženství IV: tibetský buddhismus, etika a úcta k životu. 
10. Judaismus: charakteristika víry, politicko-etický rys náboženství. 
11. Krestanství I: doba antického a židovského náboženství. 
12. Krestanství II: vývoj církve, katolicismus a protestantismus, dnešní stav. 
13. Islám: charakteristika víry, korán, vývoj a expanse, politický rys náboženství. 
14. Explose sekt v postmoderní spolecnosti, hrozba zneužití víry. Potreba zakorenení moderního 

cloveka. Místo intelektuála v moderní spolecnosti. 
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Název predmetu: Obecná a anorganická chemie II 
  
  
Semestr: 2. 
Zajištuje ústav: anorganické chemie 
Rozsah: 2/2 z,Zk 
  
  
  
Anotace: 
1. Fosfor, vazebné možnosti, skupinové trendy. 
2. Slouceniny fosforu. 
3. Uhlík a jeho slouceniny, vazebné možnosti, skupinové trendy. 
4. Kremík, vazebné možnosti, slouceniny, retezce -Si-O-. 
5. Bor, vazebné možnosti, slouceniny. Vícestredové vazby. 
6. Vazba v pevných látkách. Základy krystalochemie. 
7. Chemické a fyzikální vlastnosti kovu. Srovnání s nekovy. 
8. Výskyt, výroba a vlastnosti duležitých kovu. 
9. Neprechodné kovy, vazebné možnosti, skupinové trendy adiagonální vztahy. 
10. Neprechodné kovy, duležité slouceniny. 
11. Koordinacní slouceniny. 
12. Stabilita a vlastnosti koordinacních sloucenin. 
13. Prechodné kovy, vazebné možnosti, skupinové trendy. 
14. Prehodné kovy, duležité slouceniny. 
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Název predmetu: Matematika II 
  
  
Semestr: 2. 
Zajištuje ústav: matematiky 
Rozsah: 3/4 z,Zk  
  
  
  
Anotace: 
1. Lineární diferenciální rovnice 1. rádu. Metoda variace konstanty. 
2. Lineární diferenciální rovnice vyšších rádu. Rešení homogenní rovnice. 
3. Rešení nehomogenní rovnice metodou variace konstant a odhadu. 
4. Soustavy lineárních diferenciálních rovnic. Rešení homogenní soustavy s konstantními 

koeficienty. 
5. Geometrie prostoru En, prímka, nadrovina, norma vektoru, vektorový soucin v E3. 
6. Metrika, vlastnosti podmnožin E2. 
7. Funkce více promenných, spojitost, limita, parciální derivace. 
8. Gradient, derivace ve smeru, lokální diferenciál, tecná rovina. 
9. Newtonova metoda pro soustavy rovnic. Extrémy funkcí více promenných. 
10. Implicitne vedené funkce. 
11. Krivka v E3, krivkový integrál skalárního pole. 
12. Krivkový integrál vektorového pole, nezávislost integrace na ceste. 
13. Dvojný integrál, Fubiniova veta, veta o substituci. 
14. Trojný integrál, cylindrické a sférické souradnice. 
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Název predmetu: Biologie II  
  
  
Semestr: 2. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 3/0 Zk  
  
  
  
Anotace: 
1. Vegetativní a generativní orgány rostlin. 
2. Biologie obilnin – obecné charakteristiky. 
3. Biologie obilnin – charakteristiky jednotlivých druhu. 
4. Biologie okopanin. 
5. Biologie luskovin. 
6. Biologie olejnin. 
7. Biologie aromatických a nekterých dalších rostlin. 
8. Funkcní systémy živocichu - endokrinní systém. 
9. Nervový a imunitní systém. 
10. Trávící a dýchací systém. 
11. Vylucovací a rozmnožovací systém. 
12. Kožní systém, mlécná žláza a pohybový systém. 
13. Biologické faktory ovlivnující kvalitu surovin, biologická charakterizace masa. 
14. Biologická charakterizace mléka a vajec. 
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Název predmetu: Výpocetní technika II  
  
  
Semestr: 2. 
Zajištuje ústav: pocítacové a rídicí techniky  
Rozsah: 0/2 kz  
  
  
  
Anotace: 
1. Uživatelské prostredí Windows - rozšírení znalostí. 
2. Základní informace o pocítacových sítích, programech FTP, komprimacní programy. 
3. Internet, WWW. Program Netscape. 
4. Elektronická pošta. Program Pegasus Mail. 
5. Programování nerozvetvených algoritmu v Excelu pomocí Visual basicu. 
6. Programování rozvetvených algoritmu ve Visual Basicu pro aplikace. 
7. Regrese v Excelu lineární a nelineární. 
8. Rešení nelineární rovnice využitím Excelu. 
9. Maticové operace. Rešení soustavy lineárních rovnic v Excelu. 
10. Numerická integrace, príkazy cyklu ve Visual Basicu pro aplikace v Excelu. 
11. Rešení obycejných diferenciálních rovnic v Excelu. 
12. Prohloubení znalostí vybrané numerické metody. 
13. Samostatná laboratorní práce. 
14. Ukázka rešení komplexního príkladu, náhradní práce, zápocet. 
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Název predmetu: Fyzika I  
  
  
Semestr: 2. 
Zajištuje ústav: fyziky a mericí techniky 
Rozsah: 3/2 z,Zk  
  
  
  
Anotace: 
1. Dynamika hmotného bodu: Newtonovy pohybové zákony, rešení pohybových rovnic. Práce, 

výkon, energie kinetická a potenciální. Veta o kinetické energii, zákon zachování mechanické 
energie. Inerciální a neinerciální vztažné systémy, zdánlivé síly. 

2. Mechanika soustavy hmotných bodu: Stupen volnosti, hmotný stred soustavy. I. impulzová veta, 
zákon zachování hybnosti. 

3. Speciální teorie relativity: Postuláty speciální teorie relativity, Lorentzova transformace, 
kontrakce délek, dilatace casu. Ekvivalence hmotnosti a energie. 

4. Kinematika tuhého telesa: Úhlové veliciny a jejich vektorový charakter, druhy pohybu tuhého 
telesa, rozklad obecného pohybu tuhého telesa. 

5. Dynamika tuhého telesa: Moment setrvacnosti, moment síly, moment hybnosti. II. impulzová 
veta, zákon zachování momentu hybnosti. 

6. Dynamika tuhého telesa: Pohybová rovnice pro rovinnou rotaci, fyzické kyvadlo. Práce, výkon 
pri rotaci. Kinetická energie tuhého telesa, veta o kinetické energii, zákon zachování mechanické 
energie. Valení teles. 

7. Statika tuhého telesa: Podmínky rovnováhy, zjednodušování silových soustav, težište. 
8. Mechanika kontinua: Síly v kontinuu, pohybová rovnice kontinua, deformace pevného telesa, 

Hookeuv zákon. 
9. Hydromechanika: Podmínky rovnováhy, hydrostatický tlak, Archiméduv zákon. Bernoulliho 

rovnice a její aplikace. Proudení reálné kapaliny trubkou, bezrozmerná kritéria toku. 
10. Kmity: Tlumené a vynucené kmity. Skládání stejnosmerných a vzájemne kolmých kmitu. 

Symbolické znázornení kmitu. 
11. Vlnení: Vlnová rovnice. Huygensuv princip, lom a odraz, Snelluv zákon. Interference vlnení, 

stojaté vlnení. 
12. Optika: Povaha svetla, interference svetla, ohyb na šterbine, difrakcní mrížka. Základy 

optického zobrazování. 
13. Úvod do kinetické teorie: kinetická interpretace tlaku a teploty. 
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Název predmetu: Laborator z obecné a anorganické chemie  
   
  
Semestr: 2. 
Zajištuje ústav: anorganické chemie  
Rozsah: 5 kz  
  
  
  
Anotace: 
1. Bezpecnost práce v laboratori, laboratorní rád, záznamy o laboratorní práci. 
2. Základní laboratorní vybavení. 
3. Základní laboratorní práce - rozpouštení, filtrace, odparování, srážení, dekantace, promývání,  

zahrívání, tavení sublimace, krystalizace, chlazení, vážení, merení teploty, stanovení hustoty, 
stanovení hodnoty pH, jednoduché sklárské práce. 

4. Oxidacne redukcní reakce - provedení v roztoku a v pevné fázi. 
5. Chemie nekovu - reakce nekovu a jejich sloucenin. 
6. Prípravy charakteristických sloucenin jednotlivých prvku, látkové bilance pri preparativních 

pracích. 
7. Duležité kvalitativní reakce aniontu a jejich stanovení v neznámých vzorcích. 
8. Chemie kovu - reakce kovu a jejich sloucenin.  
9. Prípravy charakteristických sloucenin a jejich reakce. 
10. Koordinacní slouceniny prechodných kovu. 
11. Kvalitativní reakce kationtu, jejich delení a stanovení v neznámých vzorcích.  
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Název predmetu: Organická chemie I  
  
  
Semestr: 3. 
Zajištuje ústav: organické chemie  
Rozsah: 3/2 z, Zk  
  
  
  
Anotace: 
1. Redox hierarchie organických sloucenin, názvosloví organických sloucenin, stereochemie 

organických sloucenin. 
2. Alkany. Fyzikální a chemické vlastnosti. Radikálové substitucní reakce. 
3. Alkeny, alkiny. Fyzikální a chemické vlastnosti. Elektrofilní, radikálové a nukleofilní adice. 

Regioselektivita a stereoselektivita adicních reakcí. 
4. Areny, fyzikální a chemické vlastnosti. Aromaticita. Elektrofilní substituce, mechanismus, 

regioselektivita, oxidace a redukce arenu. 
5. Halogenalkany, fyzikální a chemické vlastnosti. Substituce nukleofilní, mechanismus. 
6. Aromatická substituce nukleofilní. organokovové slouceniny a jejich reakce. 
7. Alkoholy, fenoly, ethery. Fyzikální a chemické vlastnosti. 
8. Eliminacní reakce, regioselektivita a stereospecifita, presmyky karbokationtu. 
9. Organické slouceniny síry, redox hierarchie, vlastnosti. Organické slouceniny kremíku a fosforu. 
10. Organické slouceniny dusíku, redox hierarchie, vlastnosti. Reakce nitrolátek, aminu, arenizované 

soli. Kopulace. 
11. Aldehydy, ketony. Fyzikální a chemické vlastnosti. Adice O-, S-, H-, a C- nukleofilu na 

karbonylovou skupinu. 
12. Redukce a oxidace aldehydu a ketonu. Enolizace aldehydu a ketonu, aldolizace a aldolová 

kondenzace, enaminy. 
13. Mannichovy báze,? ?? -nenasycené karbonylové slouceniny, chinony, konjugované adice. 
14. Halogenace a nitrace karbonylových sloucenin, ? -hydroxy-karbonylové slouceniny. 
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Název predmetu: Fyzikální chemie I  
  
  
Semestr: 3. 
Zajištuje ústav: fyzikální chemie 
Rozsah: 3/2 z, Zk  
  
  
  
Anotace: 
1. Stavové chování plynu, stavová rovnice ideálního plynu.  
2. Reálný plyn, stavové chování kapalin. 
3. I.veta termodynamická, teplo, práce. 
4. Vnitrní energie, entalpie, Hessuv a Kirchhoffuv zákon. 
5. II.veta termodynamická, tepelný stroj. 
6. Entropie a její výpocet pri ruzných dejích. 
7. Helmholtzova a Gibbsova energie a podmínky rovnováhy. 
8. Jouleuv - Thomsonuv koeficient, inverzní teplota. 
9. Podmínky fázové rovnováhy v jednosložkových soustavách. 
10.Clapeyronova rovnice a Gibbsuv fázový zákon, fázové diagramy. 
11.Rovnováha kapalina - pára v ideálních a reálných systémech. 
12.Rozpustnost plynu v kapalinách, koligativní vlastnosti. 
13.Rovnováha kapalina - kapalina a kapalina - pevná fáze. 
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Název predmetu: Fyzika II  
  
  
Semestr: 3. 
Zajištuje ústav: fyziky a mericí techniky  
Rozsah: 2/2 z,Zk  
  
  
  
Anotace: 
1. Elektrostatické pole: Elektrický náboj, intenzita elektrického pole, Coulombuv zákon. Gaussova 

veta a její aplikace pro výpocet intenzity elektrického pole. Elektrické pole dipólu a chování di-
pólu v elektrickém poli. 

2. Elektrostatické pole: Potenciál, napetí, práce v elektrickém poli. Kondenzátor, kapacita kon-
denzátoru. Polarizace dielektrika. Energie elektrického pole. 

3. Obvody stejnosmerného proudu: Pohyb náboje v elektrickém poli. Elektrický proud, proudová 
hustota. Ohmuv zákon, Jouleuv zákon. Rovnice kontinuity, Kirchhoffovy zákony, stejnosmerná 
sít. Elektromotorické napetí. 

4. Magnetické pole: Silové úcinky magnetického pole na proudovou smycku, proudovodic, nabi-
tou cástici. Hmotový spektrograf, analogové mericí prístoje, cyklotron. Halluv jev. 

5. Magnetické pole: Biot-Savartuv zákon, zákon celkového proudu. Síly mezi prímými proudovo-
dici, definice ampéru. Magnetické pole v látkách. 

6. Elektromagnetické pole: Elektromagnetická indukce, vlastní a vzájemná indukcnost, prechodové 
jevy v elektrickém obvodu, transformátor. Posuvný proud. 

7. Elektromagnetické pole: Maxwellovy rovnice, energie elektromagnetického pole. Elektromagne-
tické vlny, vlnový charakter svetla, polarizace svetla, optická aktivita látek. 

8. Obvody strídavého proudu: Generátor strídavého proudu. Strední a efektivní hodnota strídavého 
proudu. Výkon strídavého proudu. Symbolické znázornení strídavých velicin. 

9. Obvody strídavého proudu: Rešení obvodu s R,L,C, komplexní impedance, fázové posunutí, 
vektorový diagram. Sériový rezonancní obvod. 

10. Úvod do kvantové fyziky: Zárení cerného telesa, vnejší fotoelektrický jev, Comptonuv jev, 
Rentgenovo zárení. Bohruv model atomu vodíku, spektrum atomu vodíku. 

11. Úvod do kvantové mechaniky: De Broglieho vlny, vlnová funkce, Schrodingerova rovnice, prin-
cip korespondence, princip neurcitosti. 

12. Úvod do kvantové mechaniky: Operátory, vlastní funkce, vlastní hodnoty. Postuláty kvantové 
mechaniky. Cástice v potenciálové jáme, tunelový jev, harmonický oscilátor. 

13. Úvod do kvantové mechaniky: Schrodingerova rovnice pro vodíkový atom, kvantová císla, zob-
razení vlnových funkcí. Spin. Stavy víceelektronového obalu.  

14. Úvod do teorie pevných látek: Pásová struktura energetických hladin pevných látek, vlastní a 
nevlastní polovodice, prechod P-N. Diody, polovodicové usmernovace, tranzistory a tranzisto-
rové zesilovace. 
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Název predmetu: Laborator z analytické chemie I  
  
  
Semestr: 3. 
Zajištuje ústav: analytické chemie 
Rozsah: 7 kz  
  
  
  
Anotace: 
1. Procvicení základních laboratorních operací v chemické analýze (vážení, odmerování objemu, 

prevádení tuhých látek do roztoku, príprava odmerných roztoku a stanovení jejich titru, srážení, 
filtrace, sušení a žíhání). 

2. Vážková stanovení železa (metodou amoniakální) a niklu (metodou diacetyldioximovou). 
3. Chelatometrická stanovení olova, bismutu, horcíku, niklu. 
4. Jodometrické stanovení medi, manganometrická stanovení železa a vápníku. 
5. Argentometrické stanovení chloridu. 
6. Acidimetrické stanovení hydroxidu a uhlicitanu v technickém louhu. Alkalimetrické stanovení 

neutralizacního ekvivalentu organické kyseliny. 
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Název predmetu: Laborator z fyziky  
  
  
Semestr: 3. 
Zajištuje ústav: fyziky a mericí techniky  
Rozsah: 3 kz  
  
  
  
Anotace: 
1. Merení délky a casu, regulace proudu a napetí. 
2. Vážení na analytických vahách a merení hustoty. 
3. Merení viskozity. 
4. Merení koeficientu trení kapalin. 
5. Merení momentu setrvacnosti z doby kyvu. 
6. Merení rychlosti šírení zvuku v plynech. 
7. Studium ohybových jevu laserového zárení.Merení ohniskové vzdálenosti tenkých cocek. 
8. Merení koncentrace látky v roztoku optickými metodami. 
9. Merení odporu. Merení napetí kompenzacní metodou. Zmena rozsahu mericích prístroju. 
10. Merení indukcnosti a kapacity. 
11. Asynchronní motor. Regulace výkonu. Regulace otácek. 
12. Merení polovodicového usmernovace, stabilizace napetí. 
13. Merení tranzistorového zesilovace. 
14. Detekce ionizacního zárení. 
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Název predmetu: Laborator z biologie  
  
  
Semestr: 3. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 0/2 kz  
  
  
  
Anotace: 
1. Základy svetelné mikroskopie. 
2. Speciální mikroskopické techniky. 
3. Príprava mikroskopických preparátu. 
4. Mikroskopie bunky. 
5. Mikroskopie bunecných organel. 
6. Mikroskopie bunecných inkluzí. 
7. Cytokinetika, bunecné delení. 
8. Anatomie rostlinných pletiv. 
9. Organologie rostlinných pletiv. 
10. Anatomie živocišných tkání. 
11. Histologie živocišných tkání. 
12. Anatomie plodu a semene užitkové rostliny. 
13. Morfologie plodu. 
14. Rostlinná, živocišná a lidská genetika – príklady. 
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Název predmetu: Úvod do biologických technologií  
  
  
Semestr: 3., 7. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 0/2 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Historie biologických technologií. 
2. Klasifikace biotechnologických procesu. 
3. Regulace rízení biotechnologických procesu. 
4. Veliciny charakterizující biotechnologický proces - veliciny vstupní, merené, kvalitativní a bez-

rozmerné. 
5. Prehled a charakteristika produktu biotechnologických procesu. 
6. Metabolismus bunky - metabolické dráhy, jejich význam, funkce, vazba. 
7. Bioreaktory jako místo realizace bioprocesu. 
8. Suroviny pro fermentacní prumysl. 
9. Prehled výroby biomasy a ethanolu. 
10. Suroviny velkokapacitní pivovarské technologie. 
11. Biotechnologické principy sladarství. 
12. Biotechnologické procesy pivovarství. 
13. Principy výroby nízkoalkoholických a nealkoholických kvasných nápoju. 
14. Záverecný zápoctový test. 
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Název predmetu: Inženýrská statistika  
  
  
Semestr: 3. 
Zajištuje ústav: matematiky  
Rozsah: 2/0 Zk  
    
    
  
Anotace: 
1. Základy teorie pravdepodobnosti, strucné shrnutí. 
2. Kvantily, kritické hodnoty, korelacní matice, výberové charakteristiky. 
3. Limitní vety, teorie výberu. 
4. Teorie odhadu, shrnutí. 
5. Testování statistických hypotéz, strucné shrnutí. 
6. Testování vybraných stat. hypotéz. 
7. Testy dobré shody. 
8. Regresní analýza - lineární modely. 
9. Regresní analýza - odhady parametru. 
10. Nelineární modely, odhady parametru. 
11. Ortogonální mnohocleny. 
12. Analýza kategorizovaných dat. 
13. Kontingencní tabulky. 
14. Základy faktorové analýzy - hlavní komponenty. 
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Název predmetu: Organická chemie II  
  
  
Semestr: 4. 
Zajištuje ústav: organické chemie  
Rozsah: 2/2 z, Zk  
  
  
  
Anotace: 
1. Cukry, názvosloví, konfiguracní souvislosti, projekcní vzorce. 
2. Reakce HO a C=O skupin v sacharidech, di- a polysacharidy. 
3. Karboxylové kyseliny, chemické a fyzikální vlastnosti. 
4. Funkcní deriváty kyselin, jejich reakce. Keteny. 
5. Reakce esteru, acyloinová a Claisenova kondenzace. 
6. Substituované deriváty kyselin, halogen-, hydroxykyseliny, laktony. 
7. ? ??? ?nenasycené kyseliny, estery, nitrily, Michaelovy adice. 
8. Aminokyseliny, jejich reakce. Laktamy, peptidy, bílkoviny. 
9. Beta-oxoestery a jejich syntetické využití. 
10. Deriváty kyseliny uhlicité, chemické vlastnosti, aplikace. 
11. Heterocyklické slouceniny, jejich reaktivita a jejich syntézy. 
12. Zdroje organických sloucenin, syntézy a výroby alkanu až karboxylových sloucenin a jejich deri-

vátu. 
13. Prírodní látky, celkový prehled. 
14. Metody urcování struktury organických sloucenin. 
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Název predmetu: Laborator z organické chemie  
  
  
Semestr: 4. 
Zajištuje ústav: organické chemie  
Rozsah: 6 kz  
  
  
  
Anotace: 
1. Bezpecnost práce v laboratori preparativní organické chemie. 
2. Aplikace základní laboratorní techniky bežné v preparativní organické chemii pri príprave vybra-

ných organických sloucenin. 
3. Kontrola kvality pripravených látek (b.t., b.v.) 
4. Jednoduchá práce na sklárském kahanu. 
5. Chromatografické analytické a preparativní metody. 
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Název predmetu: Analytická chemie I  
  
  
Semestr: 4. 
Zajištuje ústav: analytické chemie  
Rozsah: 2/1 z,Zk  
  
  
  
Anotace: 
1. Základní analytické pojmy, vzorek. 
2. Rovnováhy ve vodných roztocích. 
3. Využití neutralizacních rovnovách v kvalitativní analýze. 
4. Využití redoxních rovnováh v kvalitativní analýze. 
5. Kvalitativní analýza anorganických látek. 
6. Kvalitativní analýza organických látek. 
7. Kvalitativní využití emise zárení, atomová emisní spektrometrie. 
8. Rentgenová fluorescencní analýza, emise elektronu. 
9. Kvalitativní funkcní analýza, absorpcní spektrometrie ve viditelné a UV oblasti. 
10. Infracervená spektrometrie. 
11. Infracervená spektrometrie. 
12. Spektroskopie nukleární magnetické rezonance. 
13. Využití charakteristické emise zárení, fluorescence. 
14. Souhrn kvalitativních metod analytické chemie. 
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Název predmetu: Fyzikální chemie II  
  
  
Semestr: 5. 
Zajištuje ústav: fyzikální chemie  
Rozsah: 4/2 z, Zk  
  
  
  
Anotace: 
1. Urcení smeru spontánní premeny pomocí Gibbsovy energie. 
2. Rovnovážná konstanta a její závislost na vnejších podmínkách.  
3. Zpusoby ovlivnování rovnovážného složení chemické reakce. 
4. Chemická rovnováha heterogenních a simultánních reakcí. 
5. Definice reakcní rychlosti, základní pojmy chemické kinetiky. 
6. Integrace rychlostních rovnic 1. a 2. rádu, polocas reakce. 
7. Stanovení rádu reakce, závislost rychlostní konstanty na teplote. 
8. Kinetika složených reakcí, katalýza, fotochemie. 
9. Teorie elektrolytu, elektrická vodivost, Faradayovy zákony. 
10.Termodynamika vratných galvanických clánku. 
11.Rozdelení clánku a elektrod podle typu. 
12.Elektrické a magnetické vlastnosti molekul. 
13.Absorbce a emise zárení molekulami, typy spekter. 
14.Základní pojmy koloidní chemie a povrchové chemie. 
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Název predmetu: Laborator z fyzikální chemie I a II  
  
  
Semestr: 4., 5. 
Zajištuje ústav: fyzikální chemie  
Rozsah: 3 kz, 3 kz  
  
  
  
Anotace: 
1. Rozpouštecí kalorimetrie. 
2. Kinetika chemických reakcí.  
3. Spalovací kalorimetrie. 
4. Stanovení molární hmotnosti metodou V. Meyera. 
5. Ebulioskopie. 
6. Kryoskopie. 
7. Prevodová císla. 
8. Merení elektromotorických napetí. 
9. Tenze par kapalin. 
10.Parciální molární objem. 
11.Rovnováha kapalina-pára v binárních systémech. 
12.Fázové diagramy dvousložkových nebo trísložkových kondenzovaných systému. 
13.Vodivost elektrolytu. 
14.Rozpustnost solí. 
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Název predmetu: Biochemie I  
  
  
Semestr: 4. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 3/1 z, Zk  
  
  
  
Anotace: 
1. Živé systémy, jejich složení a organizace. 
2. Biopolymery. 
3. Aminokyseliny, peptidy, bílkoviny. 
4. Nukleotidy, nukleové kyseliny. 
5. Enzymy: obecná charakteristika a klasifikace, struktura a formy výskytu, mechanismus úcinku, 

vliv reakcních podmínek, regulace cinnosti, enzymové inženýrství. 
6. Nadmolekulové struktury biomembrány. 
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Název predmetu: Obecná potravinárská technologie 
  
  
Semestr: 4. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství, chemie a technologie sacharidu, technologie 

mléka a tuku, konzervace potravin a technologie masa 
Rozsah: 3/0 z 
    
  
  
Anotace: 
1. Úvod do potravinárských technologií 
2. Technologie cukrovarnictví, cukrovinek 
3. Technologie škrobu a krmiv 
4. Cereální technologie a technologie výroby trvanlivého peciva 
5. Technologie oleju, tuku a detergentu 
6. Technologie mléka a mlécných výrobku 
7. Základy uchovávání (konzervace ) potravin 
8. Technologie masa 
9. Fermentacní technologie   
10. Sladarství a pivovarství 
11. Technologie výroby vín, výroba lihovin, fermentacní výroba ethanolu 
12. Výroba potravinárské krmné biomasy, výroba pekarského droždí 
13. Mikrobiální výroba potravinársky duležitých organických kyselin 
14. Balení potravin 
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Název predmetu: Pocítacové zpracování dat  
  
  
Semestr: 4. 
Zajištuje ústav: analýzy potravin 
Rozsah: 0/2 kz 
    
  
  
Anotace: 
1. Základní pojmy statistické analýzy, využití výpocetní techniky. 
2. Statistická rozdelení dat. 
3. Hladina pravdepodobnosti a její volba. 
4. Prumer, medián, smerodatná  odchylka, chyba  merení. 
5. Opakovatelnost, reprodukovatelnost, presnost a správnost metody.  Rozptyl.  
6. Opakovatelnost, reprodukovatelnost, presnost a správnost metody.  Rozptyl. 
7. Vztahy mezi promennými, regresní   metody,  korelacní   koeficient.   
8. Analýza rozptylu. 
9. Faktorová analýza, kovariance. 
10. Základy multivariacní analýzy. 
11. Praktická  práce se  statistickým softwarem, využití zdroju z Internetu. 
12. Praktická  práce se  statistickým softwarem, využití zdroju z Internetu. 
13. Praktická  práce se  statistickým softwarem, využití zdroju z Internetu. 
14. Praktická  práce se  statistickým softwarem, využití zdroju z Internetu. 



Magisterský studijní program                                                           Biochemie a biotechnologie 
___________________________________________________________________________ 

 
Název predmetu: Analytická chemie II  
  
  
Semestr: 4. 
Zajištuje ústav: analytické chemie  
Rozsah: 2/1 z, Zk  
  
  
  
Anotace: 
1. Kvantitativní absorpcní spektrometrie. 
2. Kvantitativní emisní spektrometrie . 
3. Elektroanalytické metody, konduktometrie, potenciometrie. 
4. Elektroanalytické metody, elektrogravimetrie, coulometrie. 
5. Elektroanalytické metody, voltametrie. 
6. Vážková analýza. 
7. Neutralizacní metody odmerné analýzy. 
8. Srážecí a komplexometrické metody odmerné analýzy. 
9. Oxidacne-redukcní metody odmerné analýzy. 
10. Extrakce, iontová chromatografie. 
11. Teorie chromatografie. 
12. Kapalinová a plynová chromatografie. 
13. Hmotnostní spektrometrie. 
14. Vyhodnocování analytických dat. 
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Název predmetu: Biochemie II  
  
  
Semestr: 5. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 2/1 z, Zk  
    
  
  
Anotace: 
 
  
1. Principy látkové a energetické premeny. 
2. Bioenergetika. 
3. Metabolismus fototrofních organismu. 
4. Dýchací retezec a oxidacní fosforylace. 
5. Citrátový cyklus a jeho modifikace. 
6. Lipidy a isoprenoidy a jejich metabolismus. 
7. Metabolisus dusíkatých látek. 
8. Sekundární metabolismus. 
9. Organismus jako chemický kybernet. 
10. Molekulová genetika a genové technologie. 
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Název predmetu: Laborator z biochemie  
   
  
Semestr: 5. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 6 kz  
    
  
  
Anotace: 
1. Základní biochemická analytika (aminokyselin, peptidu, bílkovin, nukleových kyselin, sacharidu). 
2. Isolacní postupy,separacní postupy (odstredování,chromatografie,elektroforesa). 
3. Stanovení relativní molekulové hmotnosti bílkovin. 
4. Enzymové reakce a enzymová kinetika. Imunochemické reakce. 
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Název predmetu: Chemické inženýrství I  
  
  
Semestr: 5. 
Zajištuje ústav: chemického inženýrství  
Rozsah: 3/3 z, Zk  
  
  
  

Anotace: 
1. Základy bilancování, blokové schéma procesu. 
2. Bilancování ustálených a neustálených procesu. Postup pri rešení látkových bilancí . 
3. Tok tekutin, síly v tekutinách, laminární a turbulentní tok, bilance energie. 
4. Doprava tekutin. Charakteristika cerpadla a potrubí. Typy cerpadel. 
5. Tok vrstvou zrnitého materiálu, výpocet tlakové ztráty. 
6. Filtrace, rovnice filtrace pri konstantním tlakovém rozdílu nebo rychlosti. 
7. Usazování v gravitacním poli, rychlost usazování, sedimentace suspenzí, usazováky. 
8. Sedimentace v odstredivém poli, filtracní a sedimentacní odstredivky, separace v cyklonech. 
9. Míchání, príkon míchadel, doba homogenizace. Principy fluidace, prahová a úletová rychlost. 
10.Základy energetických a entalpických bilancí. Entalpie reálných smesí, entalpické diagramy. 
11.Sdílení tepla vedením, proudením, sáláním. Fourieruv zákon. Prestup tepla v systémech beze 

zmeny i se zmenou fáze. 
12.Soucinitel prostupu tepla, integrace rovnice pro prostup tepla. 
13.Souproudé a protiproudé výmeníky tepla, konstrukcní a simulacní výpocet. 
14.Odparování, úspora energie. Jednostupnové a vícestupnové odparky, princip termokomprese. 
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Název predmetu: Chemie potravin  
  
  
Semestr: 5. 
Zajištuje ústav: analýzy potravin  
Rozsah: 2/1 z, Zk  
    
  
  
Anotace: 
1. Úvod, historie, voda  
2. Bílkoviny, peptidy, aminokyseliny 
3. Sacharidy 
4. Maillardova reakce a další reakce sacharidu 
5. Lipidy 
6. Autooxidace a další reakce lipidu 
7. Vitaminy 
8. Minerální látky a stopové prvky 
9. Senzoricky aktivní látky I (slouceniny ovlivnující vuni potravin) 
10. Senzoricky aktivní látky II (slouceniny ovlivnující chut potravin) 
11. Senzoricky aktivní látky III (slouceniny ovlivnující barvu potravin) 
12. Prirozené toxické látky 
13. Potravinárská aditiva 
14. Kontaminanty potravin 
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Název predmetu: Uživatelská výpocetní technika  
  
  
Semestr: 5. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 0/3 kz  
    
  
  
Anotace: 
 
  
1. Úvod to teorie databází 
2. Úvod do ovládání programu Paradox 
3. Vstup a editace dat I 
4. Vstup a editace dat II 
5. Vytvorení tabulky, prenos dat z tabulky do tabulky 
6. Grafická prezentace dat v programu Paradox 
7. Funkce QUERY v programu Paradox I 
8. Funkce QUERY v programu Paradox II 
9. Trídení a filtrace dat 
10. Globální zpracování dat v programu Paradox (kopírování, export a import dat atd.) 
11. Vytvárení a modifikace formuláru 
12. Vytvárení a modifikace tiskových sestav 
13. Použití scriptu pri práci s programem Paradox 
14. Záverecná samostatná práce 
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Název predmetu: Spolecenské vedy I  
 Moderní národohospodárská teorie II 
  
Semestr: 5. 
Zajištuje katedra: spolecenských ved 
Rozsah: 2/0 Zk  
    
  
  
Anotace: 
1. Makroekonomická koncepce cílu 
2. Základní smery v makroekonomické teorii 
3. Merení národního produktu a duchodu, potenciální produkt 
4. Agregátní nabídka, poptávka a potencionální produkt 
5. Teorie urcení produktu (spotrební a úsporová funkce) 
6. Investice, krivka poptávky po investicích, model multiplikátoru 
7. Peníze a banky 
8. Teorie poptávky po aktivech a tvorba portfolia 
9. Inflace, monetaristický a keynesiánský prístup k inflaci, Phillipsova krivka 
10. Nezamestnanost a trh práce 
11. Centrální banka a monetární politika, nástroje monetární politiky 
12. Státní rozpocet a fiskální politika, automatické stabilizátory a diskrécní politika, 
13. bremena státního dluhu 
14. Mezinárodní obchod, platební bilance, teorie komparativní výhody 
15. Mezinárodní menový systém, typy menových kurzu, evropský menový systém 
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Název predmetu: Spolecenské vedy I  
 Základy filozofie  
  
Semestr: 5. 
Zajištuje katedra: spolecenských ved 
Rozsah: 2/0 Zk  
    
  
  
Anotace: 
1. Pocátky lidského myšlení 
2. Vznik filozofie v Recku 
3. Spolecenské podmínky vzniku filozofie a vedy v antice 
4. Predsokratictí myslitelé a Sókrates 
5. Platónuv obraz sveta 
6. Aristoteles 
7. Etika. Epikureismus, stoicismus, skepse 
8. Stredoveké myšlení. Spor o univerzálie 
9. Renezancní veda a filozofie 
10. Descartes. Vznik novoveké vedy a filozofie 
11. Anglický empirismus 
12. Vymezení a delení jednotlivých ved 
13. Veda 19. století 
14. Veda 20. století 
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Název predmetu: Spolecenské vedy I  
 Sociologie II  
  
Semestr: 5. 
Zajištuje katedra: spolecenských ved 
Rozsah: 2/0 Zk  
    
  
  
Anotace: 
1. Funkce a význam vedy 
2. Systém spolecenských ved 
3. Predmet zájmu, charakteristika a etapy vývoje nejvýznamejších spolecenských ved 
4. Sociální a politické aspekty ekologie (clovek a príroda) 
5. Hlavní globální problémy soucasného sveta 
6. Charakteristika soudobých sociálne ekonomických a politických  systému 
7. Volby v politickém procesu  a volební systémy 
8. Integracní procesy ve svete, evropská integrace a CR 
9. Zdroje evropské civilizace a mimoevropské civilizace 
10. 10.Teorie národa, nacionalismus, rasismus 
11. Moderní sociálne psychologické teorie 
12. Funkce a typy ideologií (liberalismus, socialismus, konzervatismus atd.) 
13. Spolecenská zmena a pokrok 
Mezinárodní systém a jeho dynamika 
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Název predmetu: Laborator z analytické chemie II  
  
  
Semestr: 4. 
Zajištuje ústav: analytické chemie  
Rozsah: 5 kz  
  
  
  
Anotace: 
Praktické procvicení: 
1. atomové absorpcní spektrometrie, 
2. fotometrie, 
3. potenciometrie, 
4. polarografie, 
5. coulometrické titrace, 
6. plynové chromatografie, 
7. infracervené spektrometrie. 
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Název predmetu: Chemické inženýrství II  
  
  
Semestr: 6. 
Zajištuje ústav: chemického inženýrství  
Rozsah: 2/3 z, Zk  
  
  
  
Anotace: 
1. Rozdelení a charakteristiky separacních procesu. Rovnovážný stupen. 
2. Opakovaná a protiproudná stupnová extrakce s nemísitelnými rozpustidly. Úcinnost stupne  
3. Opakovaná a protiproudná stupnová extrakce s omezene mísitelnými rozpustidly. 
4. Rovnovážná a diferenciální destilace binární smesi. 
5. Ustálená stupnová rektifikace binární smesi.McCabe-Thieleho diagram 
6. Entalpická bilance. Úcinnost patra. Periodická stupnová rektifikace. 
7. Základy difuze a mezifázového prenosu hmoty. 
8. Absorpce: stupnové absorbéry, pocet pater, úcinnost pater. 
9. Absorpce: plnené absorbéry, výška a pocet prevodových jednotek. Axiální disperze. 
10.Sušení pevných látek. Entalpický diagram vlhkého vzduchu. 
11.Rychlost sušení ve vsádkové a protiproudné sušárne. Entalpická bilance. 
12.Homogenní chemické reaktory. Základy popisu stechiometrie, rovnováhy, kinetiky a konverze ve 

vsádkových a prutocných reaktorech. 
13.Kaskáda ideálne míchaných reaktoru. Trubkový reaktor. Heterogenní reaktory. Entalpická bilan-

ce. 
14.Krystalizace. 
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Název predmetu: Laborator z chemického inženýrství  
  
  
Semestr: 6. 
Zajištuje ústav: chemického inženýrství  
Rozsah: 4 kz  
  
  
  
Anotace: 
1. Ztráta tlaku v potrubí.  Soucinitel trení jako funkce RE císla, odporové soucinitele. 
2. Hydraulika plnených kolon. Vyhodnocení koeficientu Ergunovy rovnice. 
3. Odstredivá cerpadla. Charakteristika cerpadla. 
4. Nádoba s míchadlem. Merení závislosti príkonu dissipovaného míchadlem na geometrickém 

usporádání systému. 
5. Kalolis. Konstanty filtracní rovnice v režimu stálého filt. pretlaku. 
6. Fluidní kolona. Fluidace ve vode. Pokles tlaku na vrstve a mezerovitost jako funkce mimovrst-

vové rychlosti. 
7. Sedimentacní kolona. Usazovací rychlost kulových a nekulových cástic. 
8. Kulový mlýn. Charakteristika mletí sítovou analýzou. 
9. Výmeník trubka v trubce. Koeficient prostupu tepla, faktor znecištení. 
10. Výmeník pára-vzduch s žebrovanými trubkami. Koeficient prostupu tepla. 
11. Lísková sušárna. Sušicí krivka, koeficienty prestupu hmoty v plynné fázi. 
12. Kontinuální plnená destilacní kolona. VETP McCabe-Thielovou metodou. 
13. Kaskáda míchaných reaktoru. Odezva na Diracuv impuls, on-line snímání do PC. 
14. Plnená absorpcní kolona. Koeficient prestupu hmoty v plynné fázi v soustave SO2 –NaOH 
15. Reverzní  osmóza.  Studium koncentracní polarizace a rejekcního faktoru v závislosti na pracov-

ním tlaku. 
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Název predmetu: Mikrobiologie  
  
  
Semestr: 6. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 3/0 Zk  
    
  
  
Anotace: 
1. Význam mikroorganismu v prírode a prumyslu, rozdelení mikrobiologie, mikrobiologické názvo-

sloví a taxonomie. 
2. Rozdelení mikroorganismu podle fysiologických vlastností, základní struktura mikrobiálních bu-

nek: bakterie-morfologie,  cytologie a funkce  jednotlivých struktur. 
3. Rozmnožování bakterií, konjugace, spory bakterií: vlastnosti, prubeh a biochemie sporulace, 

chemické složení bunecné hmoty bakterií. Jednotlivé skupiny bakterií duležité z potravinárského 
a biotechnologického hlediska a jejich zarazení do         taxonomického systému. 

4. Kvasinky: morfologie, cytologie, vegetativní rozmnožování, pohlavní rozmnožování. Chemické 
složení bunecné hmoty kvasinek. Jednotlivé skupiny kvasinek duležité z potravinárského a bio-
technologického  hlediska a jejich zarazení do taxonomického systému.  

5. Plísne: morfologie a cytologie, vegetativní a pohlavní rozmnožování, chemické složení bunecné 
hmoty plísní. 

6. Jednotlivé skupiny plísní duležité v potravinárského a biotechnologického hlediska a jejich zara-
zení do taxonomického systému. 

7. Viry. Význam viru, rozdelení viru (bakteriální, rostlinné a živocišné), morfologie, životní cyklus. 
8. Základní rysy metabolismu mikroorganismu a jejich technologický význam. 
9. Katabolické a anabolické procesy chemoorganotrofních mikroorganismu. 
10. Vliv prostredí na rust a množení mikroorganismu. Výživa: zdroje živin, prijímání živin mikrobiální 

bunkou.Teplota, pH, vodní aktivita. 
11. Dynamika rustu a množení mikrobiálních populací : rustová krivka, rustová rychlost, principy 

kontinuální kultivace, synchronisované kultury. 
12. Genetika mikroorganismu : základní rysy dedicnosti, prenos genetické informace a její realizace, 

mutace, rekombinace, mimochromosomální dedicnost. 
13. Zásady správné laboratorní a výrobní praxe v potravinárství (GLP, GMP). Hygienické aspekty 

potravinárských technologií. Zásady desinfekce: vliv antimikrobiálních látek 
14. Životní prostredí a mikroorganismy. Soucasné možnosti využití mikroorganismu pri tvorbe  a 

ochrane životního prostredí. 
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Název predmetu: Laborator z mikrobiologie 
  
  
Semestr: 6. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie 
Rozsah: 6 kz 
    
  
  
Anotace: 
1. Bezpecnost práce v mikrobiologické laboratori. Príprava  sterilních banek, zkumavek, pipet a 

ostatních  nástroju. Definovaná a komplexní media. Príprava a sterilizace ruzných typu  kultivac-
ních a diagnostických medií. Techniky inokulace vybraných  typu  bakterií a kvasinek. Svetelná 
mikroskopie  nativních a barvených preparátu bakterií a kvasinek. Gramovo barvení vybraných 
bakteriálních kmenu. 

2. Izolacní techniky mikroorganismu. Cárkovací technika pro izolaci cistých kultur ze smesi dvou 
druhu bakterií. Mikroskopie kvasinek - typy  vegetativního delení kvasinek. Vitální barvení kva-
sinek  methylenovou modrí. Techniky pocítání kvasinek v pocítací komurce. 

3. Faktory ovlivnující bakteriální rust. Experimenty ukazující úcinek teploty, organických barviv, 
UV  a antibiotik na rust a delení mikroorganismu. Principy stanovení poctu živých bakterií v ruz-
ných typech potravin. Úvod k  ISO normám. 

4. Identifikace  izolovaných bakteriálních a kvasinkových kmenu. Biochemické testy izolátu. Použití 
ENTERO-testu k identifikaci izolátu. Základy morfologie micromycet (plísne). Použití mikro-
skopu pri klasifikaci jednotlivých rodu bežných plísní. Principy systému a identifikace plísní. 

5. Rustová krivka  mikroorganismu. Výpocet rustové  rychlosti  z namerených hodnot    kultivace   
E. coli v bance, merení  optické density. Stanovení rustové rychlosti, casu lagu, a generacní do-
by.  

6. Moderní rychlé identifikacní techniky. Likvidace všech  užitých kultur a medií a mytí  všeho skla. 
Záverecný test. Zhodnocení znalostí a výsledku práce . Zápocet. 
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Název predmetu: Bioinformatika  
  
  
Semestr: 6. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 2/1 z, Zk  
    
  
  
Anotace: 
1. Úvod - základní pojmy, informace, dokument, informacní technologie 
2. Teorie informacních systému 
3. Využití informacních fondu a bází dat informacních systému pro vypracování rešerší 
4. Metodika a technika rešerší, druhy rešerší, informacní prameny 
5. Využití výpocetní techniky pri tvorbe rešerší, báze dat distribuované na optických discích, báze 

dat  s prímým prístupem, on-line knihovní katalogy, prehled významných provozovatelu bází dat 
6. Chemical Abstracts - systém 
7. Elektronická báze dat CA - zpusob práce 
8. Beilstein - CrossFire, reakcní databáze - systém, zpusob práce  
9. FSTA, Biotechnology Abstracts, Life Science Collection - CD-ROM, WinSpirs - systém zpu-

sob práce 
10. Current Contents - systém, zpusob práce 
11. Využití svetové síte Internet a jejích služeb, vývoj automatizace informacní cinnosti  
12. Vývoj on-line vyhledávání z bází dat 
13. Mikrobiologické báze dat a databanky pro bio technologie 
14. Databáze pro molekulární biologii, databáze pro potravinárství a výživu. 
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Název predmetu: Analýza potravin  
  
  
Semestr: 6. 
Zajištuje ústav: analýzy potravin  
Rozsah: 2/1 z, Zk  
    
  
  
Anotace: 
1. Úvod -  Obecné principy vyšetrování potravin, zabezpecení presnosti analýz 
2. Voda, bílkoviny 
3. Peptidy, aminokyseliny a další dusíkaté látky  
4. Monosacharidy a oligosacharidy 
5. Polysacharidy a príbuzné látky 
6. Celkové lipidy, fosfolipidy 
7. Oxidacní produkty lipidu, mastné kyseliny, 
8. Steroly a další nezmýdelnitelné slouceniny, lipofilní vitaminy 
9. Hydrofilní vitaminy 
10. Minerální látky 
11. Látky ovlivnující chut a vuni 
12. Barviva, prirozené toxické slouceniny 
13. Prídatné látky 
14. Kontaminující látky 
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  Biofyzikální chemie  
  
  
Semestr: 6. nebo 8 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah:  3/0 Zk nebo 0/2 kz 
    
  
  
Anotace:  
1. Postavení biofysikální chemie mezi ostatními biologickými vedami 
2. Bioenergetika 
3. Význam nevazebných interakcí pro biologické systémy 
4. Kinetika biologických deju I (enzymová kinetika) 
5. Kinetika biologických deju II (farmakokinetika) 
6. Struktura a základní funkce biologických membrán 
7. Transport hmoty a energie pres biomembrány 
8. Biologické funkce vázané na membránu: biochemie videní, dýchací retezec a fotosynthesa  
9. Elektrochemické deje v biologických systémech 
10. Využití spektrofotometrie v biochemických laboratorích 
11. Použití radioisotopu pri studiu biologických problému 
12. Metody studia protorového usporádání biopolymeru I: NMR 
13. Metody studia protorového usporádání biopolymeru II: cirkulární dichroismus 
14. Metody studia protorového usporádání biopolymeru III: fluorimetrie 
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Název predmetu: Spolecenské vedy II 
 Financní management  
  
Semestr: 6. 
Zajištuje katedra: spolecenských ved 
Rozsah: 2/0 z  
    
  
  
Anotace: 
1.  Prehled financního systému, primární a sekundární trhy, dokumenty financních trhu 
2.  Obecná charakteristika obchodních spolecností (osobní, smíšené, kapitálové) 
3.  Akciová spolecnost, druhy akcií, kurs akcie, odebírací právo, rozdelování zisku 
4.  Co znamená investovat peníze, present value, výnos do doby splanosti 
5.  Ocenování cenných papíru, prognozování dividend, míra kapitalizace 
6.  Kritéria pro hodnocení investicních príležitostí, riziko a výnosy 
7.  Teorie portfolia pro pokrocilé, volba optimálního portfolia 
8.  Faktor beta a model CAMP, tržní a netržní riziko 
9.  Podílové listy, investicní spolecnosti a investicní fondy 
10. Burzy a burzovní obchody, ukazatele vývoje cen cenných papíru 
11. Typy spekulací na trhu cenných papíru, technika spekulací s opcemi 
12. Projekt, zhodnocení projektu, analýza citlivosti, simulace „ Monte Carlo“ 
13. Financování korporace a efektivní trhy, teorie racionálních ocekávání 
14. Mezinárodní finance, financování zahranicních operací 
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Název predmetu: Spolecenské vedy II  
 Sociální ekologie  
  
Semestr: 6. 
Zajištuje katedra: spolecenských ved 
Rozsah: 2/0 z  
    
  
  
Anotace: 
1. Soucasné hnutí zelených u nás a ve svete (zvlášte v Nemecku). 
2. Teorie zeleného hnutí a jeho tendence k fundamentalizmu. 
3. Rímský klub a jeho Zpráva o limitech rustu jako impuls  k rozvoji ekologického bádání. 
4. Hranice hospodárského rustu a konzumní spolecnost. Ekonomie a ekologie. 
5. Znecištení biosféry. Narušení a ochrana ozónové vrstvy jako modelový prípad. 
6. Surovinovéproblémy, jaderna energetika. 
7. Demografická exploze a hrozba prelidnení. 
8. Ekologie ve svetle filozofie techniky. 
9. Technika jako konstitutivní faktor cloveka. 
10. Negativní a pozitivní dusledky techniky pro cloveka a pro životní prostredí. 
11. Soucasné spory o dusledcích budoucího vývoje techniky. Problém informacní laviny. 
12. Otázky transcendentního zakotvení cloveka. 
13. Výhledy vývoje vedy. Veda a transcendence. 
14. Problematika trvale udržitelného rozvoje. Evoluce a entropie. 
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Název predmetu: Spolecenské vedy II  
 Konstanty a križovatky moderních ceských dejin 
  
Semestr: 6. 
Zajištuje katedra: spolecenských ved 
Rozsah: 2/0 z  
    
  
  
Anotace: 
1. Vznik Ceskoslovenské republiky v roce 1918. 
2. Charakteristika jejího života politického, hospodárského, sociálního a kulturního. 
3. Geopolitické konstanty stredoevropského prostoru. Vztah strední Evropy k Nemecku a k Rus-

ku. 
4. Palacký jako zakladatel stále platných koncepcí moderní ceské politiky. 
5. Mnichovský diktát 1938. Melo jít Ceskoslovensko do války? 
6. Ceský odboj 1939 až 1945. 
7. Ceši a Nemci. Spor o odsun Sudetských Nemcu . 
8. Porážka demokracie v únoru 1948. 
9. Ceský stalinismus 1949 až 1953. 
10. Rozmach let  šedesátých, rok 1968. 
11. Útlak t. zv. normalizace. Rok 1989. 
12. Ceši a Slováci. 
13. Postava T.G.M. a Edvarda Beneše. 
14. Koreny vlažného vztahu Cechu k vlastní historii. Místo Cechu v evropské civilizaci a kulture. 
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Název predmetu: Spolecenské vedy II  
 Vybrané kapitoly z filozofie a filozofie vedy  
  
Semestr: 6. 
Zajištuje katedra: spolecenských ved 
Rozsah: 0/2 z  
    
  
  
Anotace: 
1. Vztah jazyka a myšlení 
2. Pojem, symbol, definice 
3. Filozofie jazyka. L Wittgenstein 
4. Veda jako zmena paradigmatu. T.S.Kuhn 
5. Vznik a vývoj evolucní teorie 
6. Neodarwinistické paradigma 
7. Prostor a cas ve vede a filozofii. A. Einstein 
8. Neprítomnost vedy ve východních filozofiích 
9. Problém vztahu náboženství a vedy 
10. Postmoderní filozofie 
11. Vztah alchymie a chemie. C.G.Jung 
12. Vztah kultury a vedy 
13. Poznání teoretické, praktické a estetické. I.Kant 
14. I.Kant: Kritika soudnosti. Úcelnost v prírode 
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Název predmetu: Laborator z analýzy potravin  
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: analýzy potravin  
Rozsah: 6 kz  
     
  
  
Anotace:  
1. Úvod 
2. Stanovení vody a destilacní metody 
3. Stanovení dusíku v potravinách 
4. Stanovení sacharidu 
5. Stanovení tuku 
6. Stanovení  minerálních  látek  a  polarografické metody 
7. Spektrofotometrické metody  - stanovení organických složek potravin 
8. Chromatografie v tenké vrstve 
9. Plynová chromatogafie 
10. Vysokoúcinná kapalinová chromatografie 
11. Kapalinová kolonová chromatografie 
12. Senzorická analýza 
13. Záverecný test 
14. Náhrady laboratorí 
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Název predmetu: Management a marketing  
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: chemie a technologie sacharidu  
Rozsah: 1/2 z, Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Prodejní a marketingová koncepce. 
2. Analýza zákazníka, konkurence a konkurenceschopnost. 
3. Marketingová strategie firmy. 
4. Strategické jednotky marketingu a jejich analýza. 
5. Marketing produktu. 
6. Produkt, jeho technické, užitné a dodatecné vlastnosti. 
7. Životní cyklus produktu. 
8. Marketing ceny produktu. 
9. Nákladová koncepce ceny. 
10. Komunikace mezi trhem a výrobcem. 
11. Distribuce a její organizace, formy prodeje. 
12. Management a manažerské funkce, postavení manažera v organizaci. 
13. Plánování, organizování a rízení. 
14. Vedení, kontrolování, rozhodování. 



Magisterský studijní program                                                           Biochemie a biotechnologie 
___________________________________________________________________________ 

 
Název predmetu: Molekulová mikrobiologie  
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 3/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Jednobunecné organismy: bunecné a molekulární aspekty. 
2. Bunecná a molekulární biologie prokaryotní a eukaryotní bunky. 
3. Vztah bunecné struktury a bunecné funkce. 
4. Obecné principy regulace tvaru  a velikosti bunky. 
5. Bunka jako biologický systém. Teorie subsystému. 
6. Autoorganizace biologických struktur. 
7. Bunecná kompartmentace. Morfogeneze a funkce bunecných organel. 
8. Funkce povrchových struktur. 
9. Bunecná adherence. Prirozené bunecné imobilizace. 
10. Príjem mimobunecného signálu -  bunecná odpoved 
11. Export bílkovin. Vnitrobunecný transport. 
12. Cytoskelet: jeho úloha v bunecné funkci. 
13. Mezibunecné interakce. Bunecné komunity. 
14. Bunecný cyklus. Bunecná smrt. 
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Název predmetu: Genetika mikroorganismu  
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 3/0 z, Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Genetická konstituce bunky. 
2. Genetické manipulace versus manipulace fyziologické. 
3. Topologie DNA a chromosomální struktura. 
4. Vnitrobunecná distribuce DNA. 
5. Strategie vyjádrení bunecného genomu: fyziologická adaptace/bunecná diferenciace. 
6. Molekulární aspekty transkripce. 
7. Genetický kód a mechanismy editace. 
8. Molekulární aspekty replikace. 
9. Poškození a oprava DNA. Ekotoxikologie DNA. 
10. Mezibunecný prenos genetické informace I. 
11. Mezibunecný prenos genetické informace II. 
12. Metodologie genového inženýrství. Genomové knihovny. 
13. Molekulární biologie. 
14. Odhad rizik v prípade použití geneticky modifikovaných organismu. 
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Název predmetu: Separacní izolacní a purifikacní techniky  
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 1/1 z, Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Biotechnologická výroba jako sekvence operací - od substrátu k produktu 
2. Charakter separovaných materiálu a bioproduktu a jejich vlastnosti. Volba separacního proce-

su 
3. Membránové procesy, membrány, moduly - základní charakteristiky 
4. Mikrofiltrace, ultrafiltrace, reverzní osmóza 
5. Membránová destilace, pervaporace, permeace plynu a par 
6. Elektrodialýza, membránová elektrolýza 
7. Kapalné membrány, pertrakce, reaktivní membrány 
8. Elektromigracní procesy, elektroforetické metody  
9. Extrakce superkritickými kapalinami, vodné dvoufázové systémy, extrakce biopolyméru,  
10. Preparativní chromatografické metody – princip, nosice a usporádání; adsorpcní chromatogra-

fie, chromatografie na molekulárních sítech 
11. Chromatografie na iontomenicích 
12. Chromatografie s hydrofóbní interakcí, chromatografie na reverzní fázi, afinitní chromatografie 

– biospecifické interakce 
13. Integrace bioprocesu s up- a down-stream" technikami. Membránové bioreaktory. Prumyslo-

vé aplikace. 
14. Strategie a ekonomika pri volbe separacní techniky a purifikacní sekvence 
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Název predmetu: Bioinženýrství I  
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 3/0 Zk  
     
  
  
Anotace:  
1. Problematika biotechnologie a bioinženýrství. 
2. Struktura bioprocesu, rozdelení na základe jednotkových operací, prehled zarízení. Bioinženýr-

ské využití biologických poznatku. 
3. Struktura a funkce bunky. Biomembrány a bunecný transport. 
4. Kinetika enzymových reakcí. 
5. Kinetika rustu bunek a tvorby produktu. 
6. Charakteristika bioprocesu - stechiometrie, hmotová bilance, výtežnosti, metabolické kvocienty, 

produktivita, odlišnosti rustové charakteristiky. 
7. Batch, fed-batch, a semikontinuální kultivace bunek - techniky provádení, merené veliciny, vy-

hodnocení procesu. 
8. Kontinuální kultivace bunek - bilancní rovnice, techniky provádení, chemostat, turbidistat, vy-

hodnocení procesu. 
9. Speciální typy kultivací bunek v jednostupnových systémech - praktické aplikace. 
10. Vícestupnové kultivacní systémy - typy, praktické aplikace. Návrh konti kultivace z experim. dat 

batch procesu. 
11. Ekonomické porovnání batch a konti kultivace. 
12. Míchání v biologických procesech - teorie, typy míchadel, výpocet príkonu, aerované systémy 

praktické aplikace. 
13. Charakteristika míchání v batch a konti reaktoru. 
14. Prenos kyslíku v biol. procesech - zpusoby aerace, dispergace, príkon. Kyslíkové elektrody. 

Metody merení KLa. 
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Název predmetu: Potravinárská legislativa  
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: analýzy potravin  
Rozsah: 1/0 kz  
     
  
  
Anotace: 
 
 
1. Pojetí práva a právní systém v EU, regulovaná a neregulovaná oblast, technická standardizace 

(EN, ISO), standardy Codex Alimentarius; TBT a harmonizace právních norem a predpisu  
2. Zákon o technických požadavcích na výrobky; ceské normy, predpisy tvorené výrobcem, certi-

fikace, prohlášení shody dodavatelem  
3. Zákon c. 110/1997 o potravinách a související zákony  
4. Provádecí vyhlášky k Zákonu o potravinách: znacení, komoditní požadavky, aj.  
5. Provádecí vyhlášky k Zákonu o potravinách: zdravotní nezávadnost  
6. Kritické body ve výrobe (HACCP)  
7. Zákon o ochrane spotrebitele, uvádení výrobku na trh  
8. Zákon o veterinární péci a související smernice  
9. Státní dozor nad potravinami: organizace, kompetence, postupy  
10. Management jakosti: SJ dle ISO 9000, TQM, tvorba a certifikace SJ  
11. Zkoušení potravin: státní zkušebnictví, metrologie, akreditace zkušebních laboratorí  
12. Statistické metody: SPC, stat. prejímka, posuzování limitních hodnot  
13. Zákon o verejném zdraví a provádecí vyhlášky  
14. Zákon o obalech, celní a danová problematika  
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Název predmetu: Molekulová genetika  
 (obecná a aplikovaná biochemie) 
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 3/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Historický prehled a základní genetické pojmy.  
2. Struktura a funkce nukleových kyselin, neobvyklé báze, organizace prokaryotického a eukaryo-

tického genomu.  
3. Replikace ARS DNA polymerasy, replisomový komplex.  
4. Rekombinace, segregace genu pri meioze, mitotická  rekombinace.   
5. Kontrola párovacího typu u kvasinek, transpozice.   
6. Mutace a opravné mechanismy.  
7. RNA polymerasy, struktura, rekognicní místa, iniciace  transkripce.   
8. Regulace transkripce, lac, hut, ara operony, terminace transkripce, atenuace, posttranskripcní 

modifikace.  
9. Plasmidy a jejich konstrukce.  
10.Translace u prokaryot, iniciace, elongace terminace.  
11.Translace u eukaryot, postranslacní modifikace, stresové proteiny.  
12.Syntéza sekrecních a membránových proteinu. 
13.Genomové projekty. 
14.Exkurse v ÚMG. 
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Název predmetu: Enzymologie  
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 2/2 z, Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Názvosloví enzymu 
2. Kovalentní struktura I 
3. Kovalentní struktura II  
4. Kofaktory a vitaminy 
5. Prostorová struktura 
6. Kinetika enzymových reakcí I 
7. Kinetika enzymových reakcí II 
8. Kinetika enzymových reakcí III 
9. Katalytická aktivita enzymu a její merení  
10. Význam merení enzymové aktivity v potravinárství, biotechnologiích a medicíne 
11. Mechanismus enzymových reakcí: oxidoreduktasy a transferasy 
12. Mechanismus enzymových reakcí: hydrolasy 
13. Mechanismus enzymových reakcí: lyasy, isomerasy a ligasy 
14. Záverecný test 
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Název predmetu: Funkcní biochemie cloveka  
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 2/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Funkcní biochemie ledvin. 
2. Funkcní biochemie jater. 
3. Funkcní biochemie pankreatu. 
4. Funkce purinových a pyrimidinových metabolitu. 
5. Význam S-Adenosylmethioninu v intracelulárním  metabolismu. 
6. Metabolismus lipidu a jejich vztah k arterosklerose. 
7. Stresová proteosynthesa. 
8. Biochemie imunitního systému. 
9. Lysozom a strádavá lysozomální onemocnení. 
10. Osmotický a onkotický tlak. 
11. Acidobasická a iontová  rovnováha. 
12. Farmakobiochemie 
13. Nové trendy ve syšetrování léciv. 
14. Konsultace a dotazy studentu   
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Název predmetu: Biochemie mikroorganismu  
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 2/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Organizace bunecného metabolismu a experimentální prístupy k rešení. 
2. Životní a bunecný cyklus prokaryotních a eukaryotních mikroorganismu. 
3. Studium “turn-over” proteinu, cytoskeleton 
4. Regulace genové exprese, operonová teorie, indukce represe, atenuace,stringentní odpoved ( 

lac, ara a hut operony). 
5. Biochemické principy života mikroorganismu v extrémních podmínkách. 
6. Sporulace, stabilita m-RNA, RNApolymerasa, sigma faktory, fosforylace bílkovin. 
7. Sekrece bílkovin u prokaryotních a eukaryotních mikroorganismu, signální peptidy, “processing” 

bílkovin 
8. Inhibicní faktory mikroorganismu, lantibiotika, koliciny, killer faktory. 
9. Mikroorganismy v životním prostredí, rozklad xenobiotik, biochemie degradacních procesu 
10. Zdroje prumyslove užívaných mikroorganismu, hlavní metabolické dráhy prumyslových mikroor-

ganismu. 
11. Autotrofní mikroorganismy, výskyt, zpusob získávání energie 
12. Velké cykly prvku v prírode, úloha mikroorganismu. 
13. Extrémne thermofilní chemolithoautotrofní Archaebacteria. 
14. Ruzné zpusoby fixace CO2 u mikroorganismu. 
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Název predmetu: Izolace biomakromolekul  
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 2/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Separacní techniky: klasické a moderní 
2. Metody založené na fázových separacích. Dvoufázové systémy. 
3. Membránové procesy: dialýza, reverzní osmóza, ultrafiltrace, mikrofiltrace 
4. Metody založené na ruzné pohyblivosti: chromatografie a elektroforéza 
5. Chromatografické metody. HPLC 
6. Elektromigracní metody. HPCE 
7. Metody založené na biologickém rozpoznávání 
8. Separacní techniky pro analytické a preparativní úcely 
9. Separacní techniky v ctvrtprovozním, poloprovozním a provozním merítku 
10. Základní kroky pri izolaci biomakromolekul 
11. Specifické rysy isolace biomakromolekul 
12. Charakterizace preparátu biomakromolekul 
13. Kriteria cistoty preparátu 
14. Hodnocení  postupu izolace biomakromolekul 
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Název predmetu: Laborator z biochemických technik  
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 4 z  
     
  
  
Anotace: 
1. Desintegrace bunek tkání a mikroorganismu. 
2. Centrifugace. 
3. Merení pH v biologickém materiálu. 
4. Gelová chromatografie. 
5. Iontove výmenná chromatografie. 
6. Eectroforesa (PAGE). 
7. Absorpcní spectrofotometrie v biochemické laboratori. 
8. Aktivita enzymu I. 
9. Aktivita enzymu II. 
10. Spektrofotometrické urcování reakcní rychlosti. 
11. Isoelektrická fokusace. 
12. Vysolování bílkovin. 
13. Srovnání metod urcování koncentrace bílkovin  
14. Test. 
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Název predmetu: Mikrobiologické zkoumání potravin  
    
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 2/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 

1. Význam a klasifikace jednotlivých  skupin a druhu mikroorganismu z potravinárského a  hy-
gienického hlediska.  

2. Ruzné typy kontaminujících bakterií a definice indikátorových mikroorganismu. 
3. Vyšetrovací metody pro ruzné typy potravních kontaminantu.  
4. Techniky pro vzorkování a zacházení se vzorky potravin. 

5. Zhodnocení standarních postupu vyšetrení a jejich srovnání s ISO normami 
6. Rychlé metody mikrobiálních vyšetrení. 
7. Soucasné aspekty zajištování kvality. 
8. Dodržování kvality a kontrola výroby. 
9. Definice kvality,její dosažení a náklady. 
10. HACCP - kritické kontrolní body pri výrobe potravin  a rizikové kategorie potravin. 
11. Cištení a desinfekce : metody a praktické užití. 
12. Hygiena a dodržování jejích pravidel zamestnanci. 
13. Legislativa: potravinárská legislativa v Ceské  republice a v Evropské unii. 
14. Soucasný vývoj potravinárské legislativy. 
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Název predmetu: Laborator z mikrobiologického zkoumání potravin  
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 5 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Bezpecnost práce v mikrobiologické laboratori. Príprava sterilních speciálních medií. Vážení a 

homogenizace potravinárských vzorku, redení a inokulace. Zpracování trí vzorku: jeden typu 
potraviny k prímé spotrebe, druhý typ je urcen pro tepelné opracování a tretí ze skupiny nápoju. 

2. Provedení stanovení podle ISO následujících mikroorganismu: Bacillus cereus, Escherichia coli, 
Staphyloccocus aureus, Listeria monocytogenes, Salmonella sp.. Stanovení celkového poctu 
aerobních mezofilních mikroorganismu, stanovení poctu koliformních mikroorganismu a stanove-
ní poctu kvasinek a plísní. 

3. Kvantitativní odectení jednotlivých testu, jejich vyhodnocení. CAMP test na potvrzení identity 
Listeria monocytogenes. Základy serotypizace salmonel. 

4. Príprava filtru pro vyšetrení vody, filtrace zkoumaných vzorku, kultivace a vyhodnocení. 
5. Rychlé identifikacní metody pro stanovení potravinárských pathogenu. Stanovení salmonel po-

mocí konduktometrie – Malthus. Principy použití polymerasové retezové reakce (PCR) pro vy-
šetrení potravin. 
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Název predmetu: Pathobiochemie I 
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie, 1.LF UK Praha  
Rozsah: 3/0 Zk  
     
  
  
Anotace:  
1. Pathochemie bunky, pathochemie orgánu a tkání 
2. Poruchy metabolismu sacharidu - glykolýza, pentosový cyklus  
3. Poruchy metabolismu sacharidu - glykogenolýza, glukoneogeneze 
4. Poruchy metabolismu sacharidu - diabetes mellitus 
5. Poruchy metabolismu lipidu, mastných kyselin a steroidu 
6. Poruchy metabolismu lipoproteinu, atherosklerosa 
7. Poruchy metabolismu aminokyselin a  proteinu I. 
8. Poruchy metabolismu aminokyselin a  proteinu II 
9. Poruchy metabolismu aminokyselin a  proteinu III 
10. Poruchy metabolismu purinových a pyprimidinových nukleotidu a nukleových kyselin 
11. Pathobiochemie porfyrinu a bunecných heminu 
12. Pathobiochemie krve a erythropoesa 
13. Pathobiochemie jater a exokrinní cinnosti pankreatu 
14. Hospodarení organismu s vodou a elektrolyty. Poruchy  acidobazické regulace. 
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Název predmetu: Biologie cloveka  
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 2/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Vznik a vývoj cloveka 
2. Nemoc a její príciny 
3. Zánet 
4. Progresivní zmeny 
5. Metabolismus 
6. Struktura, funkce a poruchy nervového a endokrinního systému 
7. Struktura, funkce a poruchy imunitního systému 
8. Struktura, funkce a poruchy trávícího systému 
9. Struktura, funkce a poruchy obehového systému 
10. Struktura, funkce a poruchy dýchacího a vylucovacího systému 
11. Struktura, funkce a poruchy rozmnožovacího systému 
12. Struktura, funkce a poruchy kožního a pohybového systému 
13. Genetika cloveka 
14. Výživa cloveka 
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Název predmetu: První pomoc 
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 0/2 kz 
     
  
  
Anotace: 
1. Všeobecné zásady první pomoci (PP)  
2. Profesionální chování v situaci poskytování PP 
3. PP v terénu.  
4. Organizace PP pri hromadných neštestích. 
5. Zásady pri obvazování, obvazový materiál. 
6. Obvazy horní koncetiny. 
7. Obvazy dolní koncetiny, hlavy, hrudníku. 
8. Kardiopulmonální resuscitace. 
9. PP pri otevrených poraneních a krvácení. 
10. PP pri poranení hlavy a skeletu. 
11. PP pri intoxikacích. 
12. PP pri tonutí a obešení. 
13. PP pri tepelných poraneních a pri úrazu el. proudem. 
14. Záverecný test. 
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Název predmetu: Základy lékarské  etiky 
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 0/1 kz 
     
  
  
Anotace: 
1. Co je filosofie 
2. Epistemologie a heuristika experimentálního výzkumu 
3. Výzkum na lidské bytosti 
4. Mravnost a filosofická etika 
5. Etika v genetice 
6. Etiky vztahu mezi lékarem a pacientem 
7. Práva pacienta ve vztahu ke zdravotnické instituci  
8. Informed consent 
9. Kategorie moderní lékarské etiky 
10. Spravedlnost ve zdravotnictví 
11. Etika alokace vzácných zdroju 
12. Lékarské kodexy a konvence 
13. Záverecný test 
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Název predmetu: Organizace zdravotnictví a zdravotnické právo  
  
  
Semestr: 7. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 0/1 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Definice a pojetí verejného zdravotnictví. 
2. Determinanty zdraví, hlavní rizikové faktory z hlediska zdraví populace. 
3. Základy demografie. 
4. Hodnocení zdravotního stavu populace. Zdravotní stav obyvatelstva CR. 
5. Cíle zdravotní politiky a zdravotnictví. 
6. Role státu ve zdravotní péci. 
7. Príciny selhávání trhu ve zdravotnictví. 
8. Zdravotnictví jako systém a principy jeho fungování. 
9. Soucasné trendy ve vývoji zdravotnických systému. 
10. Financování zdravotnictví. 
11. Zdravotnické systémy ve svete, hlavní typy a jejich charakteristika. 
12. Zdravotnický systém v CR. Zhodnocení soucasné situace. 
13. Verejné  zdravotní pojištení, základní principy a pravidla. Úloha zdravotních pojištoven. 
14. Záverecný test. 
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Název predmetu: Mikrobiologie, sanitace a hygiena fermentacních procesu  
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 1/2 z, Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Pivovarská mikrobiologie, historie a soucasnost. 
2. Taxonomie a základní vlastnosti pivovarských kvasinek. 
3. Biochemismus fermentace v pivovarském procesu. 
4. Kontaminující mikroorganismy v pivovarství, mikrobiologie surovin, meziproduktu a hotového 

piva. 
5. Obecné a speciální metody mikrobiologické kontroly. 
6. Standardizace mikrobiologického procesu, vstupní a výstupní kontrola v pivovarech. 
7. Sanitacní, dezinfekcní a sterilizacní program. 
8. Lihovarské kvasinky a další mikroorganismy produkující alkohol. 
9. Pivovarské kvasnice a mikroorganismy produkující potravinárskou biomasu. 
10. Mlécné a octové bakterie, bakterie používané v dalších fermentacních procesech. 
11. Vláknité houby v prumyslové fermentaci, morfologie, taxonomie. 
12. Rust a životní cyklus vyšších hub. 
13. Mikrobiální odpadní produkty, mikrobiální hazard. 
14. Zavádení HACCP do mikrobiálních výrob. 
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Název predmetu: Ekonomika podniku  
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 1/2 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Hospodárská politika státu a postavení podniku. 
2. Živnostenský zákon, podmínky pro založení podniku. 
3. Právní formy podnikání. 
4. Majetková a kapitálová výstavba podniku. 
5. Strategie a taktika podniku. 
6. Životní cyklus podniku. 
7. Náklady a jejich rozdelení v podniku. 
8. Cenová politika podniku. 
9. Cenová tvorba v pivovarnictví. 
10. Zisk v podniku, rentabilita podniku. 
11. Aktiva a pasiva podniku. 
12. Zásobovací a výrobní cinnosti podniku. 
13. Odbytové cinnosti podniku. 
14. Hospodárská rizika podniku. 
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Název predmetu: Kontrolní metody fermentacního prumyslu 
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 1/2 z, Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Systémy rízení jakosti, práce kontrolní laboratore 
2. HACCP - principy a základní pojmy 
3. HACCP - príkladové studie pro výrobky kvasného prumyslu 
4. Rychlé kontrolní metody 
5. Klasické a moderní instrumentální metody používané v biotechnologiích 
6. Klasické a moderní instrumentální metody používané v biotechnologiích 
7. Bioanalytické metody 
8. Senzorické hodnocení výrobku kvasného prumyslu. 
9. Metody provozního hodnocení kvality surovin, meziproduktu a produktu 
10. Metody provozního hodnocení kvality surovin, meziproduktu a produktu 
11. Geneticky modifikované organismy - suroviny a produkcní mikroorganismy 
12. Práce s výsledky: metody zpracování, vyhodnocení a interpretace výsledku 
13. Legislativní predpisy v oblasti biotechnologií (zákon o lihu, vínu, GMO…) 
14. Zákon o potravinách 
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Název predmetu: Laborator oboru  
 (kvasná chemie a bioinženýrství) 
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 8 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Základní rozbory surovin pro pivovarskou a sladarskou výrobu 
2. Rozbor jecmene - absolutní a objemová hmotnost, povaha endospermu vlhkost 
3. Rozbor jecmene - biologické vlastnosti (klícivost, klícivá energie) 
4. Rozbor sladu - vláha, extrakt,  
5. Rozbor sladiny - barva a pH kongresní sladiny 
6. Rozbor sladiny - aminodusík, sacharidické složky 
7. Rozbor vody - celková a karbonátová tvrdost, výpocet zbytkové alkality 
8. Rozbor chmele - konduktometrická hodnota, horké chmelové látky TLC 
9. Rozbor pivovarských kvasnic - provozní mikrobiologická kontrola 
10. Základní rozbory surovin pro pivovarskou a sladarskou výrobu - senzorická analýza 
11. Rozbor pivovarských kvasnic - test na vitalitu, acidifikacní test, urcení celkového poctu živých 

bunek  droždarství, výroba mikrobiální biomasy, lihovarství  
12. Rozbor melasy - stanovení celkového dusíku, sacharidu 
13. Rozbor lihu 
14. Rozbor vína  
15. Základní rozbory surovin a produktu kvasných technologií - senzorická analýza 
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Název predmetu: Sladarství  
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 2/1 z, Zk  
     
  
  
Anotace:  
1. Historie, trendy a perspektivy sladarství. Kapacity. Prehled surovin.  
2. Voda – složení, legislativa, úpravy. Technologické reakce iontu vody . 
3. Chmel – rostlina, chemické složení, zmeny pri skladování a zpracování. 
4. Chmelové výrobky – pelety, extrakty, chemicky modifikované výrobky. 
5. Jecmen - botanika, odrudy, fyziologie jecného zrna. 
6. Jecmen - chemické složení jecného zrna, technologické vlastnosti. 
7. Sladovací proces – princip, blokové schéma, technologické postupy. 
8. Príjem, cištení a skladování jecmene. Teorie a praxe mácení jecmene. 
9. Teorie klícení jecmene, fyziologické chemické zmeny jecného zrna. 
10. Technologie klícení – klasické a moderní sladovací postupy. 
11. Teorie hvozdení zeleného sladu, fyziologické a chemické zmeny zrna. 
12. Technologie hvozdení – klasické a moderní postupy. 
13. Kvalitativní znaky sladu. Druhy sladu. Technická kontrola. Odpady. 
14. Technická kontrola a legislativa. Zpracování odpadu. 
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Název predmetu: Výpocetní metody, modelování a optimalizace  

fermentacních procesu 
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 1/3 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Obecné principy modelování, simulace 
2. Popis simulacního jazyka PSI/c 
3. Popis simulacního jazyka PSI/c - príkladová studie, ilustrace použití 
4. Prípadová studie - Vsádková kultivace 
5. Prípadová studie - Prítoková kultivace 
6. Prípadová studie - Analýza experimentálních dat - identifikace modelu 
7. Prípadová studie - Kontinuální kultivace - Chemostat 
8. Prípadová studie - Sterilace melasové zápary 
9. Prípadová studie - Fermentace, membránová filtrace, zásobník 
10. Prípadová studie - Destilace prokvašené melasové zápary 
11. Prípadová studie - Kvašení piva v CKT 
12. Prípadová studie - Filtrace piva na deskovém filtru 
13. Prípadová studie - Odbourávání ropných produktu na vode 
14. Prípadová studie - Návrh pudního bioreaktoru 
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Název predmetu: Fyziologie prumyslových mikroorganismu I  
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 3/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Úvod do fyziologie bunky 
2. Puvod života, fylogeneze mikroorganismu 
3. Hierarchie molekulární organizace bunky; usporádání a polymerizace 
4. Morfogeneze prokaryotní a eukaryotní bunky 
5. Rust bunecných populací 
6. Fyziologie bunecných diferenciací 
7. Bunecné funkce, fyziologie bunecného metabolismu a výživy 
8. Biosyntetické dráhy a energetické reakce 
9. Transport substrátu a produktu pres biologické membrány 
10. Vliv okolního prostredí na rust a metabolismus bunky a bunecné populace 
11. Aparát bunecných regulací mechanismy; koordinace metabolických aktivit 
12. Úcelové chování prokaryotní bunky; pohyblivost a taxe 
13. Genotypové a fenotypové adaptace 
14. Ideální prumyslové kmeny 
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Název predmetu: Základy fyziologického inženýrství  
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 2/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Látkové a energetické bilance, základní pojmy teorie dynamických systému. 
2. Úvod do matematických modelu fyziologických procesu a jejich analýzy. 
3. Soustavy obycejných diferenciálních rovnic (ODR), základní pojmy a definice. 
4. Rešení soustav ODR, stacionární stavy a jejich stabilita.  
5. Numerické metody pro pocátecní úlohy a soustavy nelineárních algebraických rovnic. Použití 

standardního programového vybavení (Maple).  
6. Soustavy autonomních ODR, fázové portréty na prímce a v rovine. 
7. Kvalitativní teorie ODR, konstrukce a analýza fázových portrétu. 
8. Soustavy ODR závislé na parametru, diagramy rešení a bifurkacní diagramy.  
9. Kinetika enzymových reakcí, jednoduché a komplexní enzymové systémy. 
10. Základní metabolické dráhy, rídící místa, modelování a analýza. 
11. Modelování mikrobiálního rustu, uzavrené a otevrené systémy. Analýza základních modelu. 
12. Stechiometrie mikrobiálního rustu a tvorby produktu. 
13. Smesné kultury a populace, jednoduché modely interakcí, dynamická analýza. 
14. Geneticky pozmenené organismy, modelování a analýza. 
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Název predmetu: Biochemie sekundárních metabolitu  
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 2/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Puvod, evoluce a význam sekundárního metabolismu  
2. Genetika a regulace biosyntézy sekundárních metabolitu 
3. Prekurzory a základní metabolické dráhy sekundárního metabolismu 
4. Sekundární metabolity a rezistencní mechanismy 
5. Antibiotika – prehled; prirozená a polosyntetická antibiotika 
6. ? -Laktamová antibiotika – struktura, biosyntéza, aktivita, rezistence 
7. Tetracykliny – struktura, biosyntéza, aktivita, rezistence 
8. Aminoglykosidy – struktura, biosyntéza, aktivita, rezistence 
9. Makrolidy a polyethery – struktura, biosyntéza, aktivita, rezistence 
10. Bioaktivní peptidy – struktura, biosyntéza, aktivita, rezistence 
11. Kancerostatika – antibiotika, antimetabolity, apod. 
12. Námelové alkaloidy 
13. Gibberelliny 
14. Strategie vývoje nových léciv 
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Název predmetu: Bioinženýrství II  
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 4/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Vznik a prenos energie v bunce - základní principy 
2. Spražení reakcí a reakcních systému. Maintenance energie a endogenní metabolismus. 
3. Odlišnosti bunecné energetiky z hlediska dráhy prenosu a finálního akceptoru elektronu. 
4. Transformace, transdukce a konservace energie v bunce a tvorby produktu. 
5. Energetické spražení v prubehu rustu bunek a tvorby produktu. 
6. Regulace dílcích metabolických systému. 
7. Tvorba tepla v prubehu mikrobního procesu. Tepelná bilance bioreaktoru. 
8. Bioreaktory s mechanickým mícháním - typy, modely, aplikace. 
9. Bioreaktory s pneumatickým a hydraulickým mícháním - typy, modely, aplikace. 
10. Speciální bioreaktory pro kultivace mikrobních , rostlinných a tkánových bunek. 
11. Merení a regulace provozu bioreaktoru. Konstrukcní prvky. 
12. Prípravné operace a zarízení biotechnol. výrob. 
13. Dokoncovací operace a zarízení biotechnologických výrob. 
14. Speciální procesy, zarízení a jejich praktické aplikace. Ukázky biotechnologických výrob. 
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Název predmetu: Aplikovaná biologie bunky 
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 3/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Technologicky významné funkce na podbunecné, bunecné a nadbunecné úrovni. 
2. Mezioborový prístup aplikované biologie jednobunecných organismu. 
3. Cílená konstrukce smíšených populací jako biologický agens technologie. 
4. Aplikovaná biologie živocišné bunky I. 
5. Aplikovaná biologie živocišné bunky II. 
6. Terapeutika na bázi produktu živocišné bunky. 
7. Aplikovaná biologie rostlinné bunky I. 
8. Aplikovaná biologie rostlinné bunky II. 
9. Bunecné imobilizace v podmínkách in vivo a in vitro. 
10. Aplikovaná biologie ras a prvoku. 
11. Umelé bunky a kompartmenty. 
12. Bioinsekticidy. 
13. Fixace atmosferického dusíku. 
14. Konstrukce hybridních bunek. Technologické použití hybridomu. 
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Název predmetu: Laborator kvasné chemie a technologie  
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 8 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Živné pudy - príprava, sterilace, uchovávání 
2. Práce s mikrobiální kulturou, uchovávání kmenu 
3. Izolace, selekce a propagace mikrobiálních kmenu 
4. Kontrolní a analytické metody 
5. Sanitace a sterilita v biotechnologických procesech 
6. Bioreaktor - cidla, merící a regulacní prvky 
7. Bioreaktor - merení základních charakteristik (odezva, KLa, …) 
8. Kultivacní techniky - vsádková fermentace 
9. Kultivacní techniky - prítoková fermentace 
10. Kultivacní techniky - kontinuální fermentace 
11. Zpracování a analýza dat z fermentacního procesu 
12. Monitorování a rízení bioprocesu 
13. Techniky používané v down-stream processingu - separace biomasy 
14. Techniky používané v down-stream processingu - separace produktu 
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Název predmetu: Laborator aplikované biologie a bioinženýrství  
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 12 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Izolace mikroorganismu z prirozených materiálu 
2. Kultivace mikroorganismu v selekcním tlaku 
3. Fyziologická adaptace bunecných populací (napr. k vysoké koncentraci toxických látek) 
4. Optimalizace složení rustových médií 
5. Kultivacní techniky I 
6. Kultivacní techniky II 
7. Analýza substrátu (GC, HPLC, spektroskopie) 
8. Analýza mikrobních metabolitu a produktu (GC, HPLC, spektroskopie) 
9. Svetelná a fluorescencní mikroskopie mikroorganismu 
10. Charakteristika morfologie mikroorganismu (aplikace analýzy obrazu) 
11. Adheze mikroorganismu na inertní nosice 
12. Studium biodegradacní aktivity mikroorganismu vuci toxickým látkám 
13. Uchovávání mikrobních populací 
14. Zpracování dat v mikrobiologii 
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Název predmetu: Kultivacní techniky  
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 2/1 z, Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Mikrobiální kultivace obecne (uchovávání kmene, propagace, kultivace, ekologická likvidace) 
2. Rozdelení kultivacních technik podle druhu 
3. Kultivace na pevném mediu - príklady 
4. Použití imobilizovaných bunek k produkci metabolitu 
5. Typické príklady kultivace bakterií  a kvasinek, rozbor problematiky  
6. Typické príklady kultivace vláknitých a kloboukatých hub.  
7. Vsádková kultivace 
8. Kontinuální kultivace - stacionární a nestacionární stavy, stabilita. Základní výpocty 
9. Kontinuální kultivace v praxi 
10. Prítokované kultivace  
11. Prítokované kultivace, výpocty, príklady praktické aplikace 
12. Bioreaktory - rozdelení, základní typy, hodnocení a výber 
13. Monitorování kultivace - základní cidla 
14. Základy regulace a rízení kultivace mikroorganismu 
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Název predmetu: Biochemie rostlin  
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 2/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Anatomie a cytologie rostlin.  
2. Základní znaky metabolismu rostlin.  
3. Produkce energie u rostlin.Fotosynthesa a respirace. 
4. Fixace a metabolismus dusíku.  
5. Organizace genomu, syntéza a opracování bílkovin.  
6. Rostlinné sacharidy a lipidy, využití.  
7. Sekundární metabolismus (produkce alkaloidu, pigmentu, aromatické  slouceniny, silice).  
8. Rostlinné hormony 
9. Rozmnožování rostlin (sexuální, vegetativní, metod in vitro), prenos genu u rostlin.  
10. Molekulární regulace vývoje. 
11. Rostlinné biotechnologie - explantátové kultury  v zemedelství, množení,šlechtení, ozdravení.  
12. In vitro produkce enzymu, produkce prírodních  látek, biotransformace, imobilizace, elicitace 

stresové reakce.  
13. Transformace, genové manipulace.  
14. Bioreaktory pro rostlinné bunky. 
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Název predmetu: Imunologie a imunochemie  
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 2/1 z, Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Úvod do problematiky imunologie a imunochemie 
2. Antigeny - jejich druhy, struktura a funkce 
3. Protilátky - imunoglobulinové trídy, struktura a funkce 
4. Interakce protilátka - antigen, afinita, specifita, krížové reakce 
5. Imunitní systém, imunitní odpoved 
6. Imunizace - produkce polyklonálních antisér 
7. Izolace protilátek, jejich cištení a charakterizace 
8. Monoklonální protilátky, príprava, vlastnosti 
9. Precipitacní imunochemické metody - obecné prístupy 
10. Neprecipitacní imunochemické metody - obecné prístupy 
11. Syntéza konjugátu (hapten-protein, hapten-enzym, protilátka-enzym). 
12. Enzymová imunoanalýza, detaily postupu, vyhodnocení 
13. Použití protilátek v cytologii, v histochemii 
14. Použití protilátek a imunochemických a imunologických technik v medicíne 
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Název predmetu: Aplikovaná enzymologie  
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 2/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Úvod: historie poznání enzymu, neuvedomelé využívání enzymu. 
2. Prehled používaných enzymu, jejich charakterizace (katalysovaná reakce, specifita, biochemické 

vlastnosti, stabilita, metody stanovení aktivity. 
3. Proteasy. 
4. Glykosidasy. 
5. Isomerasy, transferasy, liasy. 
6. Použití enzymu pro analytické úcely, enzymy jako analytická cinidla. 
7. Enzymy v klinické biochemii. 
8. Výroby biodetergentu-složení, princip úcinku enzymu na zvýšení prací schopnosti. 
9. Hydrolýza škrobu, výroba alkoholu. 
10. Mlékárenství-výroba sýru, sladké srážení mléka, syridla. hydrolýza laktosy v mléce. 
11. Pivovarnictví-náhrada sladu, odstranení chladového zákalu a slizových látek. Výroby nápoju-

cirení ovocných štáv. 
12. Aplikace enzymu v zemedelství. 
13. Enzymové zmeny v potravinárských surovinách, enzymy ovlivnující senzorické vlastnosti potra-

vin. 
14. Využití enzymu v imunochemii, imunochemické techniky, znacení protilátek.  
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Název predmetu: Imobilizované biologické systémy  
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 2/0 Zk  
     
  
  
Anotace:  
1. Úvod (Základní principy 'Solid phase boichemistry" ] 
2. Prírodní hydrofilní nosice používané pro imobilizace 
3. Aktivace a vazba  - agarosa (hydrofilní nosice) 
4. Aktivace a vazba- syntetický polymery., poresní sklo 
5. Limitace a možnosti imobilizací 
6. Ligandy použitelné v afinitních systémech a/ bioselektivní 
7. Afinitní systémy  b/ chemiselektivní 
8. Imobilizace enzymu a bílkovin 
9. Imobilizace nukleových kyselin 
10. Imobilizace bunek a organel 
11. Používané analytické metody a legislativa použití imobilizovaných biologických systému, ekono-

mická hodnocení 
12. Biosensory 
13. Afinitní elektroforesa  
14. Modifikace  bílkovin 
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Název predmetu: Bioinženýrství 
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie 
Rozsah: 2/2 z, Zk 
     
  
  
Anotace: 
1. Úod do specifické problematiky biotechnologií a bioinženýrství. 
2. Transport látek, hybnosti a energie ve vícefázových soustavách s biologicky aktivními složkami a 

vztah k fyziolofii techto složek. 
3. Inženýrská enzymová a rustová kinetika. 
4. Charakteristiky toku fází v biotechnologických zarízeních. 
5. Bioreaktory-fermentory (vsádkový fermentor, kontinuální fermentace, fermentace s rízeným 

nástrikem). 
6. Vliv parametru toku v kaskáde fermentoru na rychlost mikrobiálního rustu. 
7. Bioreaktory 2. generace, matematické modelování (bioreaktory s imobilizovanými enzymy a 

bunkami, membránové bioreaktory). 
8. Separacní procesy: separace mikrobiální biomasy, fyzikální procesy, separace biologicky aktiv-

ních látek. 
9. Separacní procesy, pokracování: membránové separace, extrakce kyselinami, extrakce kapal-

nými plyny. 
10. Úvod do rízení biologických reaktoru. 
11. Navrhování a provedení prumyslových bioreaktoru. 
12. Matematické metody zvetšování merítka a prenosu laboratorních dat. 
13. Bioremediace. 
14. Trénní biologické reaktory pro biotransformace xenobiotických látek. 
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Název predmetu: Laborator z biochemie II 
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 4 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Úvodní seznámení  - Good laboratory practice  
2. Titracní krivky aminokyselin 
3. Michaelisovská kinetika, inhibice  
4. Príprava isocitrátdehydrogenasy precipitací síranem amonným I 
5. Príprava isocitrátdehydrogenasy precipitací síranem amonným II 
6. Kinetika allosterických enzymu (isocitrátdehydrogenasa) 
7. Vliv imobilisace na invertasovou aktivitu kvasinek 
8. Stanovení molekulové hmotnosti pomocí SDS-PAGE 
9. Isolace bílkovin iontomenicovou chromatografií (optimalisace podmínek) 
10. Sledování isothermní denaturace bílkovin pomocí diferencní spektrofotometrie 
11. Membránové enzymy (acetylcholinesterasa v membráne cervených krvinek) 
12. Stanovení glukosy pomocí glukosaoxidasového amperometrického biosensoru 
13. Stanovení SH skupin v nativní a denaturované bílkovine 
14. Záverecný test 
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Název predmetu: Seminár oboru 
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 0/2 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Organizace biochemického výzkumu v CR a v zahranicí. 
2. Možnosti postgraduálního studia v CR a v zahranicí. 
3. Obecná biochemie - prehled. 
4. Ekologie - prehled. 
5. Morfologie mikrobiální bunky. 
6. Ceská úcast v genomových projektech. 
7. Biotechnologie v LONZA kurim. 
8. Výzkumné projekty na Ústavu biochemie a mikrobiologie. 
9. Biomembrány. 
10. Molekulární mechanismus bakteriální pathogeneze. 
11. Imunochemie - základní pojmy. 
12. Molekulárne genetický výzkum na ústavu. 
13. Mezinárodní biochemické organizace. 
14. Prenos membránových signálu. 
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Název predmetu: Fyziologie mikroorganismu 
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 2/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Organizace a struktura mikroorganismu 
2. Bunecné funkce, fyziologie metabolismu a výživy 
3. Vztah metabolismu k rustu 
4. Analýza rustové krivky, kinetika rustu v periodické a kontinuální kultivaci 
5. Balancovaný rust, vztah mezi dostupností živin a chemickým složením mikroorganismu 
6. Stacionární fáze rustu mikroorganismu 
7. Vliv teploty na základní procesy mikroorganismu 
8. Matematické modely rustu mikroorganismu a jeho varianty 
9. Rust bunecných populací 
10. Mechanismy bunecných regulací 
11. Energetika fototrofních bakterií 
12. Patogeneze infekcních onemocnení 
13. Životní cykly vícebunecných eukaryot 
14. Prumyslové kmeny 
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Název predmetu: Pocítacové modelování biotechnologických procesu  
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství   
Rozsah: 1/3 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Obecné principy modelování, simulace 
2. Popis simulacního jazyka PSI/c 
3. Popis simulacního jazyka PSI/c - príkladová studie, ilustrace použití 
4. Prípadová studie - Vsádková kultivace 
5. Prípadová studie - Prítoková kultivace 
6. Prípadová studie - Analýza experimentálních dat - identifikace modelu 
7. Prípadová studie - Kontinuální kultivace - Chemostat 
8. Prípadová studie - Sterilace melasové zápary 
9. Prípadová studie - Fermentace, membránová filtrace, zásobník 
10. Prípadová studie - Destilace prokvašené melasové zápary 
11. Prípadová studie - Kvašení piva v CKT 
12. Prípadová studie - Filtrace piva na deskovém filtru 
13. Prípadová studie - Odbourávání ropných produktu na vode 
14. Prípadová studie - Návrh pudního bioreaktoru 
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Název predmetu: Prumyslová mikrobiologie a bunecné inženýrství  
    
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 3/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Obecný prehled prumyslove duležitých mikroorganismu, jejich charakteristika a význam 
2. Velké cykly v prírode (cyklus dusíku, uhlíku, síry) úloha mikroorganismu, rozdelení mikroorga-

nismu podle nároku na výživu a energii 
3. Zdroje prumyslove užívaných mikroorganismu, jejich isolace, nahromadovací techniky, rust, 

kultivacní podmínky. 
4. Šlechtení prumyslove významných mikroorganismu, mutace, výmena genetického materiálu u 

bakterií, kvasinek a plísní, genové manipulace, jejich využití v prumyslovém merítku 
5. Sestavování kultivacních medií pro prumyslové využití, prumyslove využívané suroviny 
6. Hlavní metabolické dráhy prumyslove významných mikroorganismu, primární a sekundární me-

tabolismus. 
7. Regulace mikrobiálního metabolismu., transport. 
8. Výrobní zarízení, typy bioreaktoru, typy fermentacních procesu a jejich regulace. 
9. Mikrobiální a enzymové biotransformace. 
10. Prehled základních mikrobiálních výrob, isolace a purifikace produktu. Príprava biomasy. 
11. Príprava esenciálních aminokyselin, vitaminu, antibiotik, organických kyselin a probiotik. 
12. Prumyslová príprava mikrobiálních a rostlinných enzymu. 
13. Tkánové kultury rostlin, význam, využití, srovnání s použitím mikroorganismu.  
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Název predmetu: Pathobiochemie II  
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie, 1. LF UK Praha 
Rozsah: 2/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Pathobiochemie funkce ledvin a tvorby moci 
2. Acidobazická rovnováha a její poruchy 
3. Trávení a resorpce, metabolické defekty pri zpracování potravy 
4. Prehled vitamínu, hypo- a hypervitaminosy 
5. Pathobiochemie pojivové tkáne, kostí a zubu 
6. Pathobiochemie nervové tkáne a svalové aktivity 
7. Principy hormonální regulace a její poruchy, osa hypotalamu a hypofýzy 
8. Hormony kury nadledvin a pohlavních žláz 
9. Thyreoidy, parathyreoidy 
10. Hormonzy pankreatu, tkánové  hormony a mediátory 
11. Biochemie imunitního systému, imunopathobiochemie 
12. Biochemie zánetu a zhoubného bujení 
13. Základy xenobiochemie a biotransformace léciv 
14. Metabolické defekty u vybraných akutních stavu 
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Název predmetu: Stanovení analytu v medicíne I 
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie, 1. LF UK Praha 
Rozsah:  2/0 Zk 
     
  
  
Anotace: 
1. Stanovení klinicky významných elektrolytu v biologických materiálech I 
2. Elektrolyty II 
3. Stanovení klinicky významných substrátu: glukosy, ostatních sacharidu, glykovaného hemoglobi-

nu 
4. Aminokyseliny, peptidy, proteiny 
5. Albumin, globuliny a speciální bílkoviny v séru a CSF 
6. Mocovina, kreatinin,nukleotidy, nukleosidy, purinové a pyrimidinové báze a kyselina mocová 
7. Bilirubin a látky jemu podobné, žlucové kyseliny 
8. Cholesterol, triacylglyceroly a lipoproteiny 
9. Hemoglobin a myoglobin. Troponiny. 
10. Kolagen, elastin a jeho degradacní produkty 
11. Stanovení klinicky významných enzymu I 
12. Enzymy II 
13. Enzymy III 
14. Prístrojové vybavení klinické laboratore 
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Název predmetu: Laborator stanovení analytu v medicíne 
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie, 1. LF UK Praha  
Rozsah: 8 z  
     
  
  
Anotace: 
1. Techniky odberu krve (žilní, kapilární). 
2. Príjem, registrace a nakládání s biologickým materiálem. Laboratorní informacní systémy. 
3. Stanovení glukosy, glykovaného hemoglobinu a glykovaných proteinu (fruktosamin). 
4. Stanovení amoniaku, aminokyselin, peptidu a proteinu (albumin, speciální proteiny v séru a mo-

ci). 
5. Stanovení mocoviny, kreatininu, nukleotidu, purinu, pyrimidinu a kyseliny mocové. 
6. Stanovení hemoglobinu, bilirubinu a látek jemu podobných, žlucových kyselin. 
7. Stanovení cholesterolu, trialcylglycerolu a lipoproteinu. 
8. Stanovení klinicky duležitých enzymu I. 
9. Stanovení klinicky duležitých enzymu II. 
10. Elektroforéza a stanovení klinicky duležitých isoenzymu. 
11. Plamenová fotometrie a stanovení elektrolytu. 
12. Rozbory moce (chemická a mikroskopická analýza moce). 
13. Suchá chemie a self-monitorování. 
14. Hlavní metody stanovení hormonu. 
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Název predmetu: Biologicky aktivní prírodní látky  
  
  
Semestr: 8. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 3/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Úvod, formulace problému, základní složky rostlin 
2. Lécivé rostliny: pestování, sklizen, definice drogy 
3. Isolace aktivní složky, porovnání s chemickou syntézou 
4. Alkaloidy 
5. Glykosidy 
6. Prírodní barviva 
7. Rostlinná antibiotika a cytostatika 
8. Horciny, trísloviny 
9. Gumy, slizy, pryskyrice 
10. Vitamíny, biogenní aminy 
11. Silice 
12. Složky hub 
13. Živocišné drogy 
14. Prírodní jedy 
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Název predmetu: Pivovarství  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 3/2 z, Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Úvod a historie pivovarství v CR. Trendy vývoje, technologické schéma.  
2. Kritéria kvality surovin. Klasické a moderní varny, šrotování sladu. 
3. Vystírání, rmutování, okyselování rmutu, scezování a vyslazování mláta. 
4. Chmelovar, fyzikální a chemické pochody, technologické postupy.  
5. Chlazení mladiny, flotace mladiny, oxidace ve varne. Varní výtežek.  
6. Pivovarské kvasinky, šlechtení kvasinek, produkcní kmeny. Test. 
7. Metabolismus kvasinek. Hlavní kvašení, spilka a technologické postupy.  
8. Sudování a dokvašování mladého piva – teorie a praxe. 
9. Moderní intenzifikované postupy kvašení, velkoobjemové nádoby, CKT.  
10. Ballingovy zákony, jímání oxidu uhlicitého, kvasnicné hospodárství. 
11. Filtrace, druhy filtru a filtracních materiálu, moderní postupy filtrace. 
12. Pasterace piva, teorie a praxe. Koloidní stabilita piv a stabilizacní postupy. 
13. Stácení piva. Sycení piva. Penivost a gushing. Kyslík a pivo.  
14. Nízkoalkoholická piva,druhy a kvalitativní znaky piv. Zpracování odpadu. 
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Název predmetu: Procesy a operace v pivovarské výrobe  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 0/3 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Výrobní soubory sladoven a pivovaru. Výstav a kapacita. 
2. Doprava sypkých a kusových materiálu. 
3. Potrubí, potravinárské armatury a cerpadla. 
4. Zarízení príjmu jecmene, mácírna, klícírna, klimatizace. 
5. Hvozdy, rekuperátory tepla, expedice sladu. 
6. Kondicionéry a šrotovníky. Káde a pánve. 
7. Tepelné výmeníky. Separace mláta a kalu. Projekce varen. 
8. Konstrukce kvasných nádob. Chladící systémy. 
9. Filtracní zarízení. Prutokový paster. 
10. Propagacní stanice a kvasnicné hospodárství. 
11. Lahvová stácírna. Láhve, etikety, prepravky, kartony. 
12. Sudová stácírna. Sudy. Plechovky na sycené nápoje. 
13. Paletizacní zarízení. Logistika pivovaru. 
14. Projekce sladovna a pivovaru. Investicní strategie. 
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Název predmetu: Provozní výpocty a modelování bioprocesu  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 0/3 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Prípadová studie - Aeracní kapacita bioreaktoru - Kla 
2. Prípadová studie - Aeracní kapacita bioreaktoru - Kla 
3. Prípadová studie - Míchání - neideální mísic 
4. Prípadová studie - Míchání - neideální mísic 
5. Prípadová studie - Kinetika enzymové reakce - invertasa 
6. Prípadová studie - Kinetika enzymové reakce - invertasa 
7. Prípadová studie - Produkce sekundárního metabolitu - penicilin 
8. Prípadová studie - Produkce sekundárního metabolitu - penicilin 
9. Prípadová studie - Kinetika tvorby kyseliny mlécné 
10. Prípadová studie - Kinetika tvorby kyseliny mlécné 
11. Prípadová studie - Zpracování reálných dat z fermentace kyseliny mlécné 
12. Prípadová studie - Zpracování reálných dat z fermentace kyseliny mlécné  
13. Prípadová studie - Zpracování reálných dat z fermentace kyseliny mlécné  
14. Dodelání úloh - zápocet 
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Název predmetu: Vinarství a výroba nealko nápoju  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 2/1 z, Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Historie a moderní trendy vinarství. Domácí a zahranicní vinarství. 
2. Pestování a odrudy vinné révy. Biochemie zrání vinných hroznu. 
3. Chemické složení vinných hroznu. Príjem a kontrola kvality hroznu. 
4. Príprava moštu – hodnocení,  drcení, lisování a úpravy moštu.  
5. Vinarské mikroorganismy. Teorie a praxe kvašení vína. 
6. Biochemické zmeny pri zrání a kvašení vína. Tvorba buketových složek. 
7. Technologie úprav vína – filtrace, stabilizace, plnení do lahví. 
8. Technologie bílých, cervených vín,  perlivých, speciálních vín a sektu. 
9. Druhy vín – charakteristika a složení. Rízení jakosti ve vinarství. 
10. Výroba nealko nápoju - historie, soucasnost, trendy, sortiment.  
11. Základní suroviny nealko prumyslu. Prírodní, umelé a ostatní suroviny. 
12. Technologie nesycených, sycených a práškových nápoju.  
13. Blokové schéma linek na výrobu nealko nápoju. Jakost nealko nápoju. 
14. Základy vinarské a nealko legislativy, potravinový kodex. 
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Název predmetu: Moderní biotechnologie a bioekologie  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 2/1 z, Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Definice, význam a strategie biotechnologií. 
2. Surovinové zdroje. Príprava substrátu a produkcních bunek. 
3. Biodetoxikace, biosorpce v biotechnologiích a v ekologii. 
4. Zpracování odpadu. Bioplyn, ethanol, biomasa, aktivní látky. 
5. Výživa a ochrana rostlin. Explanátové kultury. 
6. Moderní biotechnologie v živocišné výrobe. 
7. Biokatalyzátory, imobilizované biosystémy v potravinárství. 
8. Moderní principy v tradicním kvasném prumyslu. 
9. Aminokyseliny, organické kyseliny, výroba a využití. 
10. Príprava a aplikace antibiotik a hormonu. Biodegradace. 
11. Nové generace diagnostik a léciv v humání medicíne. 
12. Biotechnologie v chem. prumyslu, metalurgii a stavebnictví. 
13. Biotechnologie v elektronice, energetice a analytice. 
14. Bezpecnost a rizika, projekty a legislativa biotechnologií. 
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Název predmetu: Laborator oboru II  
 (kvasná chemie a bioinženýrství) 
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 8 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Rozbor a posouzení tradicních surovin pro fermentacní prumysl 
2. Rozbor a posouzení netradicních surovin pro fermentacní prumysl 
3. Screening a typizace mikrobiálních kmenu používaných pro fermentacní technologie 
4. Screening a typizace mikrobiálních kmenu používaných pro fermentacní technologie 
5. Kontrola produktu fermentacního procesu pomocí kapalinové chromatografie 
6. Kontrola produktu fermentacního procesu pomocí kapalinové chromatografie 
7. Kontrola produktu fermentacního procesu pomocí plynové chromatografie 
8. Kontrola produktu fermentacního procesu pomocí UV-VIS spektrofotometrie 
9. Analytika mikroelementu pomocí elektrochemických metod 
10. Kultivace mikroorganismu v bioreaktoru - vsádkove 
11. Kultivace mikroorganismu v bioreaktoru - fed-batch 
12. Kultivace mikroorganismu v bioreaktoru - kontinuální usporádání 
13. Kultivace mikroorganismu v bioreaktoru - kontinuální usporádání 
14. Analýza dat a modelování bioprocesu 
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Název predmetu: Technologická cvicení  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 8 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Pivovarství - výroba piva - príprava mladiny 
2. Pivovarství - výroba piva - mikrobiologická kontrola varních kvasnic 
3. Pivovarství - výroba piva - hlavní kvašení 
4. Pivovarství - výroba piva  - dokvašování 
5. Pivovarství - výroba piva - analýza hotového piva 
6. Modelová kultivace droždí v laboratorním fermentoru - príprava fermentoru vcetne kalibrace 

cidel 
7. Modelová kultivace droždí v laboratorním fermentoru - príprava medií, príprava zákvasu 
8. Modelová kultivace droždí v laboratorním fermentoru - vlastní aerobní fed-batch kultivace s on-

line kontrolou a rízením fermentacního procesu  
9. Modelová kultivace droždí v laboratorním fermentoru - simulace procesu a zpracování vlastních 

dat 
10. Kontinuální lihová fermentace s  imobilizovanými bunkami - príprava sterilních medií 
11. Modelová kultivace droždí v laboratorním fermentoru - entrapment bunek do gelové matrice 
12. Modelová kultivace droždí v laboratorním fermentoru - výpocet parametru bioreaktoru, kontro-

la kontinuálního procesu a jeho modelování 
13. Isolace ribonukleové kyseliny z kvasnic - isolacní proces a jho analytická kontrola 
14. Isolace ribonukleové kyseliny z kvasnic - purifikace a sušení produktu 
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Název predmetu: Mikrobní technologie I  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 2/1 z, Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Biochemie a mikrobiologie mikroorganismu k výrobe ethanolu, pekarského droždí  a mikrobní 

biomasy. Obecné technologické schéma 
2. Suroviny pro fermentacní výroby 
3. Biotechnologie pekarského droždí 
4. Biotechnologie pekarského droždí 
5. Výroba krmné biomasy. Obecné využití biomasy mikroorganismu 
6. Produkce alkoholu mikroorganismy, ethanol. Fermentace 
7. Produkce alkoholu mikroorganismy, ethanol. Izolace 
8. Výroba glycerolu, butanolu ( a acetonu) 
9. Mikrobní produkce organických kyselin. Výroba octa 
10. Výroba citronové kyseliny 
11. Výroba mlécné kyseliny. 
12. Výroba glukonové a jiných organických kyselin 
13. Výroba bioplynu z odpadu biotechnologického prumyslu 
14. Prehled jednotlivých výrob v hmotnostních a energetických bilancích 
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Název predmetu: Mikrobní technologie II  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 3/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Charakteristika prumyslového mikroorganismu 
2. Fyziologický stav nadprodukce – jeho navození, stabilita a regulace 
3. Biotechnologie antibiotik (? -laktamy, aminoglykosidy, tetracykliny) 
4. Biotechnologie antibiotik (oligoketidová antibiotika, bioaktivní peptidy) 
5. Biotechnologie kancerostatik – uzavrené technologie, biohazard 
6. Biotechnologie vitaminu skupiny B 
7. Biotechnologie vitaminu C, ? -karotenu a ergosterolu 
8. Biotechnologie mikrobních polysacharidu 
9. Biotechnologie aminokyselin 
10. Biotechnologie námelových alkaloidu 
11. Biotechnologie gibberellinu 
12. Biotransformace – základy procesu 
13. Biotransformace – aplikace (steroidy, antibiotika) 
14. Trendy v mikrobních technologiích 
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Název predmetu: Biodegradace a biodeteriorace  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 2/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Úvod do problematiky biodegradací odpadních látek 
2. Klasifikace polutantu v životní prostredí 
3. Biodegradacní aktivita mikroorganismu – adaptace, stabilita aktivity 
4. Aktivovaný kal, biofilm – biologie a fyziologie 
5. Prehled technologických procesu pro cištení odpadních vod 
6. Stabilizacní rybníky 
7. Anaerobní procesy 
8. Kompostování 
9. Kinetika biodegradacních procesu 
10. Biodegradace obtížne degradovatelných látek – biochemie, fyziologie 
11. Bioremedice pudy – in situ, on site 
12. Biosorpce a bioakumulace težkých kovu 
13. Biodeteriorace prirozených materiálu 
14. Biodeteriorace syntetických materiálu 
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Název predmetu: Fyziologie prumyslových mikroorganismu II  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 2/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Charakteristika prokaryot a eukaryot používaných v biotechnologii 
2. Pseudomonas  a Xanthomonas – biologie, hlavní produkty 
3. Bacillus – životní cyklus, prumyslové aplikace 
4. Sporogenní anaeroby – obecná biologie 
5. Bakterie produkující kyselinu glutamovou – faktory ovlivnující rust a životaschopnost 
6. Mlécné, octové a propionové bakterie 
7. Methanogeny – biochemie tvorby CH4 
8. Methanotrofy – fyziologické aspekty a metabolismus 
9. Zymomonas, jedinecný bakteriální rod 
10. Biologie aktinomycet, predevším rodu Streptomyces 
11. Biologie a fyziologie rodu Aspergillus a Penicillium 
12. Cephalosporium acremonium – mikroorganismus produkující ? -laktamy 
13. Biologie rodu Claviceps a Trichoderma - mykotoxiny 
14. Biologie rodu Saccharomyces a jiných prumyslove využívaných kvasinek 
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Název predmetu: Lihovarství a výroba lihovin  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: kvasné chemie a bioinženýrství  
Rozsah: 1/1 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Biochemie - základní dráhy a cykly v bunecném metabolismu 
2. Mikrobiologie - organismy uplatnující se pri výrobe lihu a lihovin, kontaminující mikroorganismy 
3. Prumyslové mikrobiální kmeny - izolace, selekce, šlechtení, GMO 
4. Suroviny pro výrobu  ethanolu a lihovin – klasické suroviny 
5. Suroviny pro výrobu  ethanolu – lignocelulosové materiály a odpady 
6. Lihovarství - príprava zápary, zpusoby fermentace 
7. Zpusoby získávání lihu – rektifikace a rafinace, odvodnování lihu 
8. Moderní technologické zpusoby pri výrobe lihu I 
9. Moderní technologické zpusoby pri výrobe lihu II 
10. Výroba lihovin - destiláty 
11. Výroba lihovin.- lihoviny vyrábené studenou cestou 
12. Jakostní znaky a hodnocení lihu a lihovin, zdravotní aspekty 
13. Bioethanol jako obnovitelný energetický zdroj 
14. Likvidace a zpracování odpadu lihovarského, droždárenského , … prumyslu a zemedelských 

odpadu 
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Název predmetu: Genové inženýrství  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 2/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
 
  
1. Zopakování genetických pojmu. 
2. Izolace a charakterizace DNA. 
3. Restrikcní endonukleasy, ligasy a ostatní enzymy pro klonování. 
4. Znacené DNA, proby. 
5. Mapování genomu, restrikcní analýza. 
6. DNA a genové banky, izolace m-RNA, PCR. 
7. Sekvenování DNA. 
8. Plazmidy a fágové vektory. 
9. Transformace a transfekce, bunecné kmeny. 
10. Identifikace rekombinantní DNA, hybridizace. 
11. Mutace, rízená mutageneze. 
12. Exprese v mikrobiálních bunkách, markery, fusní proteiny. 
13. Exprese v živocišných bunkách. 
14. Kontrola exprese - SDS elektroforesa, western blot, imunoprecipitace, ELISA. 
 



Magisterský studijní program                                                           Biochemie a biotechnologie 
___________________________________________________________________________ 

  
Název predmetu: Biochemické instrumentace a robotika  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: hematologie a krevní transfúze Praha  
Rozsah: 2/1 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Základní pojmy (merení, veliciny, charakteristiky merících metod). Vzorek a jeho príprava. 
2. Chromatografie. Základní pojmy. Sestava a cásti kapalinového chromatografu. Mobilní fáze: 

charakterizace, úprava. Derivatizace vzorku. 
3. Základní charakteristiky chromatogramu. Využití SPE pro prípravu vzorku. Základní charakte-

ristiky detektoru. 
4. Elektroforéza. Základní pojmy. Využití elektroforézy pro separaci a analýzu skupin látek. 
5. Aparatury (zdroje sestavy). Detekce: ruzné zpusoby barvení, blotting, zpracování a uchovávání 

elektroforeogramu. Human protein index. 
6. Další separacní metody: delení za toku v silovém poli (fiel flow fractionation), chromatografie se 

superkritickou mobilní fází vcetne využití pro prípravu vzorku. 
7. Spojování ruzných separacních a detekcních technik (PAGE/HPLC, HPLC/MS, HPLC/LS). 

Volba „správného“ zarízení. Odladování prebíravých metod. 
8. Výpocetní hardware v laboratori. Nekteré osvedcené softwarové prostredky. 
9. Základy konduktometrie, vodivostní nádobky. Destilovaná voda v laboratori. Zarízení k míchání 

a transportu kapalin. 
10. Potenciometrie, pH-metrie, používané elektrody, elektrická merení neelektrických velicin. 
11. Prevodníkové karty a jejich užití v PC. 
12. Lázne, termostaty, neortodoxní zpusoby ohrevu (Peltieruv clánek...) 
13. Optické metody. Spektrofotometrie. Vlastnosti materiálu merných kyvet a další duležité parame-

try. 
14. Trepacky, centrifugy, lednice, mraznice. 
 



Magisterský studijní program                                                           Biochemie a biotechnologie 
___________________________________________________________________________ 

 
Název predmetu: Biochemie životního prostredí  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 2/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Úvod do Biochemie životního prostredí. 
2. Zemekoule jako (bio)chemický reaktor. 
3. "Fysiologické" a "pathologické" procesy v pude. 
4. Voda jako dominantní fáze životního prostredí. 
5. "Velké cykly" chemických prvku (C, N, S, O, P). 
6. Potravní retezce. 
7. Metabolický osud látek v organismu 
8. Vliv faktoru životního prostredí na organismy. 
9. Osud "neprirozených" látek v prírode. 
10. Biodegradace. 
11. Biosorpce a bioakumulace težkých kovu. 
12. Multireziduální analytika. 
13. Legislativní problémy ochrany životního prostredí. 
14. Program ekologického managementu a auditu v rámci Evropského spolecenství 



Magisterský studijní program                                                           Biochemie a biotechnologie 
___________________________________________________________________________ 

 
Název predmetu: Chemometrie  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: analytické chemie  
Rozsah: 2/2 z, Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Základní statistické pojmy. 
2. Náhodná velicina, teorie odhadu. 
3. Testování hypotéz. 
4. Testování hypotéz. 
5. Regresní metody, testování lineárních modelu. 
6. Regresní metody, testování nelineárních modelu. 
7. Plánování jednofaktoriálních pokusu, ANOVA. 
8. Plánování vícefaktoriálních pokusu. 
9. Optimalizace analytických postupu I. 
10. Optimalizace analytických postupu II. 
11. Simplexová metoda. 
12. Metody nejvetšího spádu. 
13. Pravdepodobnost a kontingencní tabulky. 
14. Písemná zkouška. 
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Název predmetu: Seminár z biochemie  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 0/2 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Úvodní test – kontrola aktuální úrovne znalostí 
2. Biopolymery, jejich struktura, vlastnosti a funkce 
3. Bioenergetika 
4. Obecná charakteristika metabolismu 
5. Citrátový cyklus 
6. Transport elektronu, oxidativní fosforylace 
7. Metabolismus sacharidu  
8. Metabolismus lipidu 
9. Metabolismus dusíkatých látek 
10. Fotosyntéza 
11. Transport 
12. Vztahy mezi metabolickými drahami, jejich regulace 
13. Prenos signálu 
14. Zápoctový test 



Magisterský studijní program                                                           Biochemie a biotechnologie 
___________________________________________________________________________ 

 
Název predmetu: Laborator oboru (obecná a aplikovaná biochemie)  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie 
Rozsah: 12 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Príprava metodiky pro experimentální zpracování zadaného úkolu 
2. Experimentální zpracování zadaného úkolu s využitím biochemických, molekulárne biologických 

a mikrobiologických technik 
3. Zpracování experimentálních dat a jejich vyhodnocení 
4. Prezentace výsledku na foru studijní skupiny 
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Název predmetu: Hygienicko-klinická mikrobiologie  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie, 1. LF UK Praha 
Rozsah: 2/1 z, Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Historický vývoj a význam lékarské mikrobiologie. Vývoj ockování a imunologie. Infekce a 

aktivní obrana makroorganismu proti ní. Nekteré faktory imunitní odpovedi. 
2. Fysiologická flora, pathogenní a podmínene pathogenní mikroorganismy cloveka- obecný pre-

hled. 
3. Cesty infekce do tela, adhese bakterií,tropismus. Typy infekcí a jejich šírení, inkubacní doba. 
4. Prežívání infekcních bakterií po prodelané infekci.Patogenita a virulence  mikroorganismu, 

imunita a resistence. Antigeny,  specifické a nespecifické protilátky, typy antigenu. 
5. Aktivní a pasivní imunizace. Základy epidemiologie prenosných chorob. 
6. Mikrobiální osídlení zdravého cloveka (kuže, oko, ucho, zažívací, respiracní, urogenitální trakt). 
7. Hlavní klinicky významné bakterie a anaerobní koky (Neisseriaceae, Acinetobacter sp., Bran-

hamella sp., Veillonellaceae). 
8. Gram-negativní tycinky aerobní i anaerobní (Pseudomonadaceae, Enterobacteriaceae, Vibrio-

naceae, Legionella sp., Bacteroidaceae) 
9. Gram-positivní koky aerovbní i anaerobní ( Staphylococcus spp., Streptococcus spp, Pepto-

coccus sp) 
10. Gram-positivní sporulující tycinky aerobní i anaerobní (Bacillus spp, Clostridium spp) 
11. Gram-positivní nesporulující tycinky aerobní a anaerobní (Corynebacterium spp, Propionibacte-

rium spp) 
12. Acidoresistentní bakterie (Mycobacteriaceae), Actinomycetaceae 
13. Rod Chlamydia, Spirochetaceae 
14. Puvodci mykoz a jejich prukaz. Laboratorní technika klinické mikrobiologie      (mikroskopická, 

kultivacní, imunologická). Bakteriologická a serologická laboratorní technika. 
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Název predmetu: Základy biotechnologických procesu  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie 
Rozsah: 1/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Informacní zdroje v biotechnologiích. Vedecké spolecnosti u nás i v zahranicí. 
2. Klasické biotechnologie 
3. Teoretické základy moderních biotechnologií 
4. Geneticky modifikované mikroorganismy a problematika jejich praktické aplikace 
5. Transgenní rostliny a jejich využití v zemedelství 
6. Pristupy v genetice hospodárských zvírat 
7. Bezpecnost biotechnologií, prístup verejnosti, “bioetika”, legislativa 
8. Soucasné nejúspešnejší biotechnologie z komercního hlediska (Genomika) 
9. Protilátky 
10. Vakciny 
11. Moderní biotechnologie v potravinárství 
12. Diagnostika – druhá komercne nejúspešnejší oblast biotechnologií 
13. Biotechnologie v ochrane lidského zdraví 
14. Prednáška na aktuální téma 
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Název predmetu: Laborator z genového inženýrství  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie, organické chemie a biochemie AV CR 
Rozsah: 2 kz  
     
  
  
Anotace: 
1. Príprava plasmidové DNA. 
2. Analýza DNA - elektroforéza v agarosovém gelu. 
3. Identifikace kolonií obsahujících rekombinantní plasmid. 
4. Vnesení plasmidové DNA do bunek E.Coli. 
5. Experese proteinu kontrolovaná promotorem T7. 
6. SDS elektroforéza v polyakrylamidovém gelu. 
7. Imunochemická detekce proteinu v gelu. 
8. PCR (polymerace chain reaction). 
9. Sekvenování dvojretezcové DNA. 
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Název predmetu: Stanovení analytu v medicíne II  
  
  
Semestr: 9. 
Zajištuje ústav: biochemie a mikrobiologie  
Rozsah: 2/0 Zk  
     
  
  
Anotace: 
1. Principy imunoanalytických technik-prehled 
2. Analýza acidobazické rovnováhy 
3. Laboratorní testy pro urcení vrozených metabolických vad 
4. Laboratorní testy v reprodukcním endokrinním systému 
5. Monitorování lékových hladin 
6. Hierarchie klinických laboratorních metod. Validace metod. 
7. Laboratorní a funkcní testy v gastroenterologii 
8. Laboratorní a funkcní testy v hepatologii 
9. Teorie a principy biochemického screeningu 
10. Informatika a vedecká dokumentace 
11. Principy spolehlivosti analytických metod v klinické biochemii, základy interní a mezilaboratorní 

kontroly kvality 
12. Sber a nakládání s laboratorními daty. Laboratorní a klinické informacní systémy 
13. Organizace zdravotní péce a laboratorní medicíny v Ceské republice 
14. Soucasná koncepce klinické biochemie, pregraduální a kontinuální vzdelávání, udelování licencí, 

akreditace  
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