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Uvod

Oficidlnim sidlem Fakulty potravinarské a biochemické technologie Vysoké skoly chemicko-technologické
v Praze (FPBT VSCHT Praha) je Technicka 5/1905, 166 28 Praha 6. FPBT VSCHT Praha je tvofena sedmi
Ustavy a spravnim Gtvarem je dékanat.

Predkladana vyroéni zprava je prilohou Vyroéni zpravy o ¢innosti VSCHT Praha za rok 2024 a hlavnim cilem
této vyroéni zpravy je poskytnout detailn&jsi informace o FPBT VSCHT Praha. Vyroéni zpréva je €lenéna do
tfi zakladnich ¢asti, které zahrnuji aktivity v oblastech vzdélavaci ¢innost, tvlréi ¢innost a rozvoj spoluprace
se vzdélavacimi, vyzkumnymi i primyslovymi subjekty na narodni a mezinarodni trovni.

Podrobnd organizaéni struktura FPBT VSCHT Praha je uvedena ve Vyroéni zpravé VSCHT Praha.

Pedagogicka Cinnost

V roce 2024 nedoslo k Zadnym vyraznym zméndm v pedagogické ¢innosti oproti roku 2023. Fakulta nadale
zajistovala studium v bakalafskych i magisterskych programech. Pribéiné byly zapracovaviany malé
zmény ve studijnich planech, které reagovaly na aktualni pozadavky.

Akreditované studijni programy

V akademickych letech 2023/2024 a 2024/2025 FPBT VSCHT Praha zajistovala vyuku ve viech
akreditovanych studijnich programech. V roce 2024 byl akreditovan novy magistersky studijni program
Bioinformatika v biochemii a mikrobiologii, do kterého budou pfijimani studenti od akademického roku
2025/2026. Béhem podzimu roku 2024 byla zahajena prace na reakreditaci vSech bakalafskych studijnich
programi vyucovanych v Ceském jazyce. Naopak do bakalarského programu AB308 Chemistry and
technology pfijimaci fizeni nebylo otevieno.

V roce 2024 probéhlo u studijnich program( zajistovanych FPBT VSCHT Praha deset zménovych fizeni,
které zkvalitnily studijni programy. Dale byly provedeny zmény na pozicich vybranych garantd studijnich
program.

Pocty studentd, absolvent( a perspektiva vyvoje

Zajem o bakalafské studium zGstava priblizné stejny a osciluje u bakalarského studia okolo 400 student(.
U magisterského studia byl zaznamendn pokles, ktery ale odpovida nizsimu poctu pfijatych student(l do
bakalafského studia v akademickém roce 2021/2022, viz Tabulka I. Po 1. ro¢niku bakalafského studia byla
zaznamenana tradicné mensi Uspésnost studia, coZ je indikatorem rozdilnosti kvality stfednich Skol a
motivace prichazejicich student(.



Tabulka |. Poéty zapsanych studentii na FPBT VSCHT Praha

Akademicky rok Bakalarské studium Magisterské studium
2019/20 333 210
2020/21 293 197
2021/22 296 182
2022/23 416 145
2023/24 387 142
2024/25 373 114

O magisterské studium je jiz tradi¢né zajem i mezi bakaldfi z jinych vysokych skol, ktefi spolu se studenty
VSCHT Praha (ktefi nedosahli 100 kreditd z vybranych pfedmét(l) musi béhem pfijimaciho fizeni slozit
Ustni zkousku ze tfi okruh(. V tabulce Il je uveden pocet studentl zapsanych do jednotlivych bakalarskych
a magisterskych studijnich program( v akademickém roce 2024/2025 a pocet studentd, ktefi v roce 2024
absolvovali.



Tabulka Il. Pocet studentti zapsanych do jednotlivych magisterskych studijnich programt
v akademickém roce 2024/2025 a pocet studentd, ktefi v roce 2024 absolvovali (zacatek
studia 2021/2022 pro Bc studenty a 2022/2023 pro Mgr studenty)

Zapsano
i o i do studia = Absolvovalo Absolvovalo s
Nazev studijniho programu Kod L.
v roce v roce 2024 vyznamenanim
2024
Biochemie a biotechnologie —
. . o, i B301A 14 3
Biotechnologie a bioinZenyrstvi
Biochemie a biotechnologie — Pfirodni latky
B301B 196 9 3
a léciva
Biochemie a biotechnologie — Biochemie a
. . . B301C 33 11
mikrobiologie
Forenzni analyza a analyza potravin —
o B302A 16 4
Forenzni analyza .
Forenzni analyza a analyza potravin —
. , . B302B 8 2
Chemie a analyza potravin a vyZiva
Technologie potravin B303 * 9 0
Forenzni bioanalyticka chemie B304 107 *k *k
Chemie a technologie potravin — Chemie
10708l€ POT B305A *x *
fyziologie vyZivy
Chemie a technologie potravin — Analyza
chnologie p nay B3058 70 * *x
potravin a pfirodnich produktd
Chemie a technologie potravin —
. gle P . B305C *x *E
Technologie potravin
Chemistry and Technology AB308 * 2 0
Biochemie a bunécna biologie N301 19 17 11
Mikrobiologie a genové inZzenyrstvi N302 16 12 4
Biotechnologie a bioinZenyrstvi N303 16 5 0
Biotechnologie |éciv N304A 6 4 0
Chemie ptirodnich latek N304B 8 7 2
Forenzni analyza N306 10 11 1
Chemie a analyza potravin a pfirodnich
. N307 10 17 7
produktd
Technologie potravin N308 10 13 2
Bioanalytickd laboratorni diagnostika ve
L, N310 17 11 1
zdravotnictvi
Biotechnology and food science AN309 2 2 2

* do studijniho programu nebyli pfijimani studenti

** prvni studenti absolvuji az v roce 2026



Celkové lze konstatovat, Ze studium zajistované fakultou je konzistentni a kvalitni. Absolventi bakalarského
studia vesmés pokracuji v navazujicim magisterském studiu na FPBT VSCHT Praha nebo jinych fakultach
VSCHT Praha.

Védecko-vyzkumna Cinnost

Fakulta potravinarské a biochemické technologie je vyznamnym vyzkumnym pracovistém, na kterém je
pedagogicka cinnost znanym zplsobem provazana s védecko-vyzkumnymi aktivitami. O tom svédci
zejména védecky zamérené kvalifikacni prace studentl vSech stupi studia, ddraz je kladen na kvalitni a
moderni laboratorni vybaveni a relevantni publikacni ¢innost.

Védecké a vyzkumné zaméreni fakulty

Vyzkumnd prace na FPBT VSCHT Praha je zaméFena nejen na zékladni a orientovany vyzkum, ale i na
vyzkum aplikovany, zejména v biotechnologickych, mikrobiologickych a potravinafskych oblastech.

Hlavni oblasti védy a vyzkumu na FPBT VSCHT Praha reflektuji zamé&Feni jejich sedmi Gstavd a jsou
nasledujici:

1. Biotechnologie a bioinZenyrstvi

2. Biochemie a mikrobiologie

3. Chemie a analyza potravin a pfirodnich latek

4. Technologie potravin a jejich uchovavani

5. Bioorganickd chemie pfirodnich latek

Konkrétni vyzkum v téchto oblastech se orientuje predevsim na nasledujici témata:

e BioinZenyrstvi — kultivace mikrobidlnich populaci v bioreaktorech, fizeni procesd, separace
produktl z médii, studium adheze a flokulace mikroorganismu.

e Aplikovana (mikro)biologie — hodnoceni stavu mikroorganism, intracelularni latky, fyziologie
biofilml — mezibunéénd komunikace a jeji inhibice, fototrofni mikroorganismy jako zdroje
bioaktivnich latek, Zivotni cyklus retrovir( a flavivirQ, interakce nanocastic a mikroorganism.

e ,Zelenad” syntéza nanocastic, degradacni drahy polutantl Zivotniho prostredi, biologicky aktivni
latky chmele, jejich vyuZiti, biotechnologickd produkce a aplikace rhamnolipid, mikrobidini
produkce lipidQ, tkarnové kultury pro biotechnologie a testovani novych syntetickych a pfirodnich
latek a jejich smési.

e Tradi¢ni biotechnologie — vyvoj novych pivovarskych technologii a typl piv, zvyseni stability a
trvanlivosti piva, vyzkum pénivosti piva, fyziologie pivovarskych kvasinek, kontaminanty
v pivovarském provozu, vyvoj metod pro stanoveni technologickych parametrd piva, vina a
pivovarskych surovin, vyuziti netradi¢nich mikroorganismu pfi vyrobé piva.

e Optimalizace a modelovani bioprocesli — biosorpéni potencial fototrofnich mikroorganisma,
biologicky aktivni latky z mofskych mikroorganism, anaerobni bakterie kazici potraviny a jejich
schopnost vytvaret biofilmy, povrchové interakce jednobunécnych fas.

e Biotechnologie v chemickém a farmaceutickém primyslu — produkce enzymu a rekombinantnich
proteind a jejich vyuzZiti pfi degradaci lignocelulosovych materialli, zpracovani odpadd
z potravindrstvi a zemédélstvi, produkce biobutanolu a bioethanolu, modifikace klostrididlnich
kmend, mikrobni produkce prekursorl bioplastli, produkce a wvyuZiti glykolipidovych



biodetergentd, vyuZiti kvasinek jako zdroji nenasycenych mastnych kyselin, produkce a biologicka
aktivita sekundarnich metaboliti houby Monascus purpureus.

Biologické ciSténi odpadnich vod a plynG, manipulace s bakteridinimi degradéry aromatickych
polutantd a jejich vyuZiti, aplikace biofilm{ pro cilenou dekontaminaci toxickych latek.

Mikrobialni ekologie — mikrobialni diverzita a jeji ovlivnéni, Uloha sekundarnich rostlinnych
metabolitd v ekologii pldnich mikroorganism(, molekularni mechanismy biogeochemickych
procesti, modifikace pfistupll pro izolaci nekultivovatelnych bakterii, pldni metagenomika — pro
identifikaci enzym0 s nepopsanou substratovou specifitou a vytéZovani jejich gen(, pfiprava
transgennich rostlin se zvySenou toleranci vici environmentalnim strestm.

Potravinarska mikrobiologie — kvalitativni a kvantitativni detekce potravinovych patogen( a jejich
rezistence, tvorba biofilmu a jeho odolnost k desinfekénim latkam, genotypizacni metody, studie
exprese genl kodujicich stafylokokové enterotoxiny.

Molekuldrni biologie a virologie — molekularni usporadani retrovirové Castice, jeji intracelularni
transport, interakce vedouci k jejimu vzniku a jejich inhibice, bioaktivni povrchy a
nanostrukturované kompozity pro aplikace v mediciné a farmacii, testovani latek a nanocastic
pouZitelnych ve fototerapii, bioprospekce — pfirodni materidly a latky pro lidské zdravi.

Metalomika a bioremediace tézkych kovl — akumulace kovd mykorrhiznimi houbami, geneticky
modifikované biosorbenty tézkych kovl, metalorezistence Achromobacter xylosoxidans.

Imunochemicka detekce a diagnostika, bioafinitni techniky — izolace, typizace a vyvoj
imunochemickych a instrumentdlnich metod pro detekci a charakterizaci bakterii.

Biochemie rostlin — interakce rostlin s patogeny, reakce rostlin na abiotické stresové faktory, LIVE
imaging a jeho vyuziti pfi studiu obrannych reakci na drovni rostlinné buriky.

Biochemie proteind s technologickym potencidlem — enzymova syntéza glykokonjugdtd, nukledzy
a jejich protinddorové ucinky, proteomika lipidovych télisek, molekularni modelovani, chladové-
aktivni enzymy.

Aplikovand proteomika — identifikace rostlinnych proteinl a membranovych komplexd,
proteomické aspekty mineralizace srdecnich chlopni, studium proteint v uméleckych dilech a
historickych maltach, identifikace slozek zooplanktonu, proteomickda analyza retrovir(,
identifikace patogennich mikroorganism@ pomoci hmotnostni spektrometrie.

Cereadlni chemie a technologie — technologie vyroby cerealnich vyrobkd, trendy v mlynském a
pekarenském primyslu, posouzeni zmén vlastnosti, struktury a biologické dostupnosti sloZzek
obilného zrna béhem technologického zpracovédni s dopadem na jakost finalniho ceredlniho
vyrobku, vyuZiti netradi¢nich plodin (jecmen, pohanka, konopi seté, fonio, chia, teff, rizné typy
vlaknin) pfi vyrobé chleba, bézného peciva, susenek, téstovin a hodnoceni jejich kvality, pfiprava
kvasl v poloprovoznim meéritku, sledovani podminek fermentace a zhodnoceni vlivu fermentace
na kvalitu ceredlnich produkta.

Technologie cukru, ¢okolddy a cukrovinek — vyzkum a konzultace v oblasti technologie fepného
cukru, Cokolddy a cukrovinek, véetné analyzy zminénych produktl, reseni technologickych
problém(, implementace novych procest a aplikace modernich analytickych metod, provozni
méreni, analyza monosacharid( a oligosacharidd v potravinarskych materialech.

Optimalizace technologie a vyuZiti Skrobu — vyzkum a konzultace v oblasti technologie skrobu,
vyuziti vedlejsich vyrobkl z vyroby skrobu, chemické reakce skrobu a dextrin(, biodegradabilni
plasty na bazi Skrobu, lepidla na bazi Skrobu a dextrinu, stravitelnost skrobu v potravinach a
krmivech, rezistentni Skrob.

Analyza struktury polysacharidll a jejich derivatl — analyza fas, hub a rostlin, charakterizace a
identifikace potravinarsky vyznamnych bioaktivnich latek.



Modelovani a simulace potravinaiskych procest a technologickych celkd — simulace, modelovani
a bilan¢ni vypocty technologickych proces(, databaze vlastnosti cukernych a skrobovych roztokd,
vytvareni rovnic a pocitacovych programi, matematické modelovéni potravinarskych procesua.

Moderni potravinarské procesy - perspektivni procesy v potravinarskych technologiich a
biotechnologiich pti vyrobé novych potravin s pfidanou hodnotou a nutricnim benefitem, napft.
krystalizace z roztokdl, nukleace, méreni metastabilni oblasti, méreni distribuce velikosti ¢astic,
pocitacova analyza obrazu, granulometrie, reformulace, suseni a odpafovani potravinarskych
materidll, chromatografickd izolace sacharidli, membranové separacni procesy, reologické
chovani potravin, fotokatalytické oxidacni procesy, extruze, Setrné potravinarské technologie
(high-pressure pasteurization, pulsed electric field, apod.).

Komplexni hodnoceni kvality a bezpec€nosti potravinarskych (mezi)produktl zpracovanych
s pouzitim Setrnych technologii vysokotlaké pasterizace (paskalizace, HPP), ohmického ohrevu
(OH) a pulzniho elektrického pole (PEF), pro posouzeni senzorické jakosti, zachovani nutricné
vyznamnych slozek, a ddle omezeni vzniku nezddoucich latek; monitorovani chemickych a
senzorickych zmén v prlibéhu zpracovatelského procesu pro optimalizaci podminek pouZité
technologie; zhodnoceni a porovnani s konvenénimi technologiemi s cilem prokdazat pfidanou
hodnotu produktl vyrobenych s vyuZitim Setrnych technologii.

Vyroba a nutri¢ni hodnota potravin — analyza a hodnoceni nutri¢ni a senzorické hodnoty potravin
s ohledem na technologicky proces pouzity pti vyrobé, nové a netradi¢ni pouziti obilovin, zejména
jeCmene, Zita a pohanky v potravinarstvi a pri vyvoji novych ceredlnich vyrobka.

Miléko jako surovina pro mlékarensky priimysl — technologické ukony v mlékarenském pramyslu,
zejména vyroba pasterovaného a trvanlivého mléka, fermentovanych mléénych vyrobkd, tvaroht
a tvarohovych desert, syrQ, zpracovani syrovatky, instrumentalni analytické metody
v mlékarenském primyslu, membranové a chromatografické procesy pfi zpracovani mléka a
syrovatky, izolace biologicky aktivnich sloZzek mléka.

Mikrobiologie potravin a kosmetiky se zamérenim na mlékarenskou technologii — funkéni
vlastnosti bakterii mlécného kvaseni, protektivni a probiotické charakteristiky bakterii mlééného
kvaseni a bifidobakterii, aplikace probiotik a prebiotik do potravinarskych vyrobk(, stabilita
probiotickych mikroorganism v potravinarskych i nepotravinafskych matricich, jejich
enkapsulace, selektivni stanoveni bakterii mlé¢ného kvaseni pomoci kultivaénich a molekularné-
biologickych metod, kontrola potravinarsky nezadoucich mikroorganismd, metody pro zvyseni
mikrobidlni jakosti a trvanlivosti vyrobkd.

Ziskavani a rafinace tukovych surovin — zdokonalovani technologickych pochodl pti vyrobé
tukovych potravin a vyrobk( z oblasti technickych tuk(, udrzitelné ziskavani a rafinace rostlinnych
olejli, technologie a vlastnosti viskoplastickych a emulgovanych tuk(, priprava a vlastnosti
derivatl mastnych kyselin jako latek strukturnich, povrchové aktivnich a biologicky aktivnich,
oleochemické vyuZiti derivatd mastnych kyselin véetné biopaliv 2. generace.

Fyzikalné chemické vlastnosti tenzidl a kosmetickych emulzi - jejich vyuZiti pfi vyrobé detergentd,
vyrobkl prlmyslové a bytové chemie - chemie, technologie vyroby a vlastnosti tenzid(,
detergentll a kosmetickych vyrobkdl, aplikace tenzidi pro kapalné detergenty a v tenzidové
kosmetice, vliv aktivacnich pfisad na fyzikalné-chemické vlastnosti detergentd, vliv surovin na
stabilitu kosmetickych vyrobk( a parametry pokozky, antioxidacni a antimikrobialni ucinek
derivatl fenolovych kyselin, reologické vlastnosti a koloidni stabilita mlékarenskych, tukovych a
kosmetickych vyrobka.

Chemicka bezpecnost potravin — vyvoj pokrocilych postupl analyzy pfidatnych latek a skupin
kontaminantl v potravinach, krmivech a vzorcich Zivotniho prostredi, vyzkum preventivnich
opatreni a strategii vedoucich k jejich minimalizaci, mykotoxiny a dalsi ptirodni toxiny, rezidua
pesticidd a veterinarnich 1éCiv, persistentni organické polutanty a jiné priimyslové kontaminanty,
kontaminanty z materidld prichazejicich do styku s potravinami, procesni kontaminanty,



antinutriéni latky, nanodastice; screening rezidui pesticidi s vyuZitim prenosného testovaciho
zafizeni a mobilniho telefonu.

Kvalita, autenticita a falSovani potravin — implementace novych analytickych postupl pro
charakterizaci a klasifikaci metabolomu — metody profilovani nebo fingerprintu hmotnostni
spektrometrii s vysokym rozlisenim (ve spojeni s kapalinovou nebo plynovou chromatografii nebo
ambientni hmotnostni spektrometrii), pokrocilé zpracovani dat, identifikace marker(,
charakterizace a klasifikace aromatickych latek — kombinace instrumentalni a senzorické analyzy,
kombinace analyzy pomoci plynové chromatografie a olfaktometrické detekce, analytické metody
pro prikaz falSovani (autenticity) vybranych potravinarskych komodit, vyuziti elektromigracnich
metod v analyze potravin, analyza biologicky aktivnich zdravi prospésnych latek.

Bioprospekce — identifikace, klasifikace a charakterizace biologicky aktivnich latek, necilova
analyza neznamych latek v rostlinach nebo mikroorganismech; identifikace latek vyuzivajicich
techniku vysokorozliSovaci hmotnostni spektrometrie.

Biomonitoring — hodnoceni expozice rliznym latkdam (napf. mykotoxindm, reziduim pesticidq,
rdznym typUm organohalogenovanych polutantll) a jejich metabolitim z prostfedi a potravin,
vyvoj analytickych postupd, mezilaboratorni studie, pfiprava testovacich materiald.

Biorafinace — problematika zpracovani biomasy mikrobidlni, rostlinné, Zivocisné i odpadni véetné
komunalniho plvodu a Cistirenskych kalli pomoci chemickych, biochemickych i fyzikalnich
procesd za Ucelem ziskani cennych produktld s vysokou pfidanou hodnotou vyuzZitelnych
v potravinarstvi, zemédélstvi, zpracovatelském i energetickém primyslu; biotechnologie
kultivace konopi pro vyrobu produktd CBD.

Baleni potravin - vyroba obalovych prostredk, principy ochranné funkce obalu, kvalita obalovych
prostfedkl a zplsoby jejich kontroly, bezpeénost oball potravin, design obald, jejich povrchova
Uprava, zakladni principy balicich strojl, obaly pro mikrovinny ohtev, vliv vysokého
hydrostatického tlaku na slozky potravin, mikroorganismy, enzymy, hygienické aspekty
potravinarskych obald, aktivni funkce obalu pfi prodluzovani skladovatelnosti potravin v dlsledku
imobilizace bioaktivnich Cinidel na obalovy material, biodegradovatelné obaly.

Technologie masa - optimalizace vyrobnich procesd v masném primyslu, pric¢iny vad masnych
vyrobk, kvalita a bezpe¢nost masa a masnych vyrobkd, ddrznost masa a masnych vyrobkd, barva
masa a masnych vyrobk(, vyuZiti analyzy obrazu v technologii masa, vaznost a textura masa a
masnych vyrobkd, rdst plisni na povrchu trvanlivych salami, oxida¢ni zmény masa a masnych
vyrobkl, dekontaminace povrchu masa, vyvoj a inovace ve vyrobé masa a novych masnych
vyrobk(l, vyvoj k masu a masnym vyrobklm alternativnich rostlinnych a ZivocisSnych potravin,
tkanové maso, 3D-tisk masa a masnych a alternativnich vyrobka.

Technologie zpracovani ovoce a zeleniny - hodnoceni termosterilac¢nich zakroka, vliv technologie
zpracovani na antioxidacéni vlastnosti vyrobk( z ovoce a zeleniny, vyuZiti prediktivni mikrobiologie
pfi analyze rizik, metody zajisténi stability kyselych potravin, minimalni oSetfeni ovoce a zeleniny,
skladovani ovoce a zeleniny, vyroba kompotl a sterilované zeleniny, vyroba mrazené ¢i susené
zeleniny a ovoce, vyroba pektinu, ovocnych pomazanek a povidel, vyroba rajéatového protlaku a
ke€upu, vyroba lisovanych ¢ifenych $tav a nealko napojd, vyroba $tavnich koncentratd.

Chemie pfirodnich latek — chemie steroidl a biologicky aktivnich latek, chemie triterpenoidnich
supramolekul, ligandy pro bunécné rozpoznavani, vyvoj nanosenzor(i pro sledovani patogennich
procest, analytické a bioanalytické metody, forenzni analyza biologicky aktivnich latek,
glykomimetika, molekulové modelovani, chemie nukleotidd a oligonukleotidd, diagnostické a
terapeutické nanosystémy. Analyza a organicka syntéza novych psychotropnich latek,
psychofarmak, neurotransmiter( ¢i steroidd.



Doktorské studijni programy, podpora védecké prace studentd

Na FPBT VSCHT Praha bylo mozné v roce 2024 studovat v $esti akreditovanych doktorskych studijnich
programech, vyuc¢ovanych v ¢eském i anglickém jazyce, a to Biotechnologie, Biochemie a bioorganicka
chemie, Mikrobiologie, Potraviny a ptirodni produkty, Chemie a technologie potravin a Biotechnologie
|éCiv. Dale pak ve dvou studijnich programech typu double degree, a to Biotechnologie a Biochemie a
bioorganicka chemie, vyucovanych vidy ve spolupraci s partnerskou univerzitou. Akreditace studijnich
programl Biochemie a biotechnologie (pod tento program patfi obor Biotechnologie), Chemie a
technologie potravin (s obory Technologie potravin a Chemie a analyza potravin), Chemie (s obory
Biochemie a Organickd chemie) a Mikrobiologie (s oborem Mikrobiologie) vyprsela k 31. 12. 2024.
S ohledem na znac¢nou shodu téchto studijnich programd s nové akreditovanymi maji studenti, ktefi
nestihli do 31. 12. 2024 absolvovat doktorské studium, moZnost dostudovat v novych studijnich
programech. Na kvalitu doktorskych studijnich program( dbaji oborové rady v cele s garantem daného
doktorského studijniho programu. Kazdoroc¢né pak kazdda oborova rada predklada vyrocni zpravu Védecké
radé fakulty.

U vétsiny ze studijnich program( spolupracovala FPBT VSCHT Praha na zékladé smluv i s vybranymi Gstavy
AV CR, v. v. i., konkrétné pak s Biologickym centrem, Biotechnologickym Gstavem, Fyziologickym Ustavem,
Mikrobiologickym tstavem, Ustavem experimentalni botaniky, Ustavem chemickych procest, Ustavem
molekularni genetiky, Ustavem organické chemie a biochemie, Ustavem Zivocisné fyziologie a genetiky a
Ustavem makromolekuldrni chemie.

V akademickém roce 2024/2025 se do doktorského studia zapsalo 28 novych posluchacd, z toho 25 do
prezenéni formy studia a 3 do kombinované formy studia. Celkovy poéet studenttl DSP na FPBT VSCHT
Praha tak byl 223 (z toho 120 v prezenéni formé studia). V pribéhu akademického roku 2024/2025
25 student( DSP uspésné zakoncilo studium obhajenim disertacni prace a ziskanim titulu Ph.D.

Védecka ¢innost doktorandd byla podporovéna v ramci interni grantové agentury VSCHT Praha. V roce
2024 bylo v ramci Interni grantové agentury VSCHT (IGA) feSeno celkem 8 oborovych grantl a
47 studentskych badatelskych granta.

Vzhledem k vyzkumnému charakteru fakulty se na védé a vyzkumu podileli rovnéz studenti nizsich stupna
studia. Vedle samotnych bakalarskych a magisterskych praci prezentovala fada z nich vysledky svého
vyzkumu i v ramci studentské védecké konference, poradané kazdorocné koncem listopadu. V roce 2024
se této konference zucastnilo celkem 139 studentl, ktefi prezentovali své soutéini prace
v 18 prednaskovych ¢i posterovych sekcich.

Podpora mladych védeckych pracovnikd

V souté?i o Juniorské granty rektora VSCHT Praha, které slou?i k podpore vyzkumu a nastartovani vlastni
védecké kariéry juniorskych védct, ziskali grant ve vysi 220 tis. K¢ Ctyfi nejlépe hodnocené projekty.
Projekt Ing. Katsiaryny Alishevich, Ph.D., s ndzvem ,ButterSCO: alternativa palmového oleje a jeho frakci
vyrobenad udrzitelnym zplsobem®, projekt Ing. Vladimiry Svobodové Pavlickové, Ph.D. ,Biologicka aktivita
kombinaci paklitaxelu ve 2D a 3D modelu nadorovych bunék”, projekt Ing. Kamily Stehnové, Ph.D.
»Postupy hodnoceni expozice ¢lovéka vybranym kontaminantim z prostfedi “ a projekt Ing. Filipa Bena,
Ph.D. ,Vyvoj hybridnich masnych vyrobk( “.
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Docenti a profesofi jmenovani v r. 2024

Na FPBT VSCHT Praha v roce 2024 Gspéiné probéhlo habilitaéni Fizeni Ing. Aristeidise Tsagkarise, Ph.D.
v oboru Chemie a analyza potravin. Dale probéhlo jmenovaci fizeni doc. Mgr. Andereje Sinici, Ph.D.
v oboru Technologie potravin a doc. Ing. Ireny JaroSové, Ph.D. v oboru Biotechnologie.

Ocenéni a Uspéchy ve védecké a vyzkumné Cinnosti studentl a zaméstnanct

Védecka prace akademickych pracovnik( i studentl fakulty byla v roce 2024 odménéna fadou cen, napf.:
prestizni ocenéni Fritz Pregl Medal 2024 obdrzZela prof. Ing. Jana Hajslova, CSc. od Rakouské spole¢nosti
pro analytickou chemii (The Austrian Society of Analytical Chemistry, ASAC) za mimoradny pfinos k rozvoji
analytické chemie, a to zejména v oblasti stopové analyzy organickych latek. Medaili Emila Votocka
obdrzel prof. Ing. Jan Masak, CSc., Ballingovou medaili byli ocenéni prof. Ing. Karel Melzoch, CSc., prof.
Ing. Toma$ Ruml, CSc. a prof. Ing. Jan Masak, CSc. Hanu$ovu medaili obdrZela prof. Ing. Jana Copikova,
CSc.; Safafikova cena byla udélena doc. Ing. Evienu Sarkovi, CSc.; ¢estné uznani Vyznamné osobnosti
Chemického primyslu v CR bylo udéleno prof. Ing. Jané& Hajslové, CSc.

Ing. Ondrej Brabenec — obdrzel ocenéni 2024 AOAC INTERNATIONAL Herbalife Student Scholarship Award
za svou prdci na cilové analyze toxickych rostlinnych alkaloid(i pomoci HRMS technik a ocenéniv posterové
sekci na symposiu Recent Advances in Food Analysis (RAFA 2024), Ing. Jakub Zyka — se stal vitézem sekce
Organické chemie na prestizni konferenci Interdisciplinary meeting of young scientists s u¢asti mladych
biologt, biochemik( a chemikd, Ing. Tomas Pribyl — obdrzel Barrande Fellowship 2024 od Velvyslanectvi
Francouzské republiky, Ing. Henrietta Ottova, Julie Cervend a Bc. Barbora Simackova — ziskaly stipendium
od spolec¢nosti ALS, Ing. Jakub Tomasko — byl ocenén Hlavkovou nadaci.

Poradani konferenci a dalsich vzdélavacich akci nasimi zaméstnanci

V roce 2024 FPBT VSCHT Praha rovné? (spolu)poradala fadu tradi¢nich narodnich i mezinarodnich akci.
Jednalo se napf. o 11th International Symposium on Recent Advances in Food Analysis (RAFA 2024), které
je aktualné nejvétsi akci zamérenou na trendy v analyze potravin v Evropé, dale 12. rocnik Mezinarodni
chemicko-technologické konference (ICCT), 20th International Conference on Polysaccharides and
Glycoscience, 61. ro¢nik Mezindrodni konference o olejich a tucich, 55. ro¢nik seminare o tenzidech a
detergentech, 20. rocnik Celostatni prehlidky syrd, 52. ro¢nik Symposia o novych smérech vyroby a
hodnoceni potravin (CzechFoodChem 2024), 3. roc¢nik konference Food technology, food quality: Nové
trendy v Gchové potravin, Ci sérii akci pofadanych EIT Food Hub Czechia zamérenych na podporu inovaci
v odvétvich zemédélstvi a potravinafstvi a workshopl (FOODTECH: Inovace v potravinich, Vyzkum a
inovace v potravinarstvi: PrileZitosti pro udrzitelné financovani a role RIS3, EU FOOD SAFETY FORUM 2024,
DETECT WEEK - Practical Course in Creative Digital Fabrication and Automation, Workshop Opportunities
to collaborate in a European Research and Innovation Area).

Celkovy souhrn védeckych vystupt FPBT VSCHT Praha 2024

1. PGvodni védecké prace z databaze WOS: 193

2. Publikace v recenzovanych ¢asopisech: 32

3. Odborné recenzované knihy ¢i kapitoly v knize: 1

4. Clanky zvefejnéné ve sbornicich konferenci: 94

5. Patenty, uZitné prdmyslové vzory a dalsi vystupy aplikaéniho charakteru: 20
6. Poradani konferenci, workshopt: 20
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Vnéjsi hodnoceni védy a vyzkumu na FPBT VSCHT Praha,
spoluprace s partnery z praxe, propagace a internacionalizace

fakulty

Spoluprace s partnery z praxe a statni spravy a s odbornou i laickou verejnosti

FPBT VSCHT Praha dlouhodobé udrzuje tGzky kontakt s aplikaéni sférou, a to nejen v podobé spole¢ného
vyzkumu a komercni Cinnosti, ale také s cilem zajistit ptileZitosti pro setkani studentd se zastupci
pramyslu, které vedou k tradi¢né vysoké uplatnitelnosti absolventd. Studenti fakulty maji napf. moznost
Ucasti na kazdoroc¢nim veletrhu pracovnich pfilezitosti Chem-iK, ktery poradalo v dubnu 2024 Poradenské
a kariérni centrum a IAESTE VSCHT Praha. Cilem této akce je usnadnit podnik@im kontakt se studenty a
zaroveri studentm umoziiuje ziskat prehled o moZném uplatnéni po absolvovéani FPBT VSCHT Praha.

FPBT VSCHT Praha zaroveri klade d(iraz na odbornou praxi, kterd je sou¢asti studijnich programd fakulty.
Odborné praxe jsou studenty vykonavany v takovych organizacich, které profesné souviseji se studijnimi
programy fakulty, a to v Cesku i v zahranidi. Jejich prehled je student@im k dispozici na webovych strankach
fakulty nebo u Ustavnich koordinator( praxi a je pribézné aktualizovan.

Partnefi z aplika¢ni sféry také spolupracuji s FPBT VSCHT Praha p¥i vypracovani diplomovych a dizertaénich
praci a podili se na specializacni vyuce.

Rada firem té7 podpofila finanénim nebo vécnym ocenénim UGspésné Gcastniky Studentské védecké
konference (SVK), kterd se konala 28. listopadu 2024 a kde studenti magisterskych studijnich programi
prezentovali vysledky svych vyzkumnych praci, casto za pFitomnosti zastupcl potencidlnich
zaméstnavatelll, sponzort SVK. V roce 2024 SVK na fakulté sponzorsky podpofilo vice nez 30 firem.

Ve spolupraci s ALS Czech Republic byl také na podzim roku 2024 spustén stipendijni program, v rdmci
kterého byla udélena stipendia 3 studentkdm FPBT VSCHT Praha na podporu realizace jejich vyzkumnych
aktivit.

V pfipadé spoleéného vyzkumu a komeréni €innosti FPBT VSCHT Praha dlouhodobé predstavuje
vyznamného partnera pro spolupraci s celou fadou subjektl z potravinarské ¢i biotechnologické aplikaéni
sféry, a to jak pro nadnarodni spolec¢nosti, tak pro malé a stfedni podniky. K vyznamnym patfi napfiklad
AGRA GROUP a.s., AGRO Jesenice u Prahy a.s., BEAS, a.s., Bidfood s.r.o., Coca-cola HBC Cesko a Slovensko,
s.r.o., Contipro a.s., Dekonta a.s., EKOCHEM Cosmetics s.r.0., Emco, s.r.o., Farmet a.s., GoodMills Cesko
s.r.o., Lalorraine Bakery Group, a.s., Lyckeby-Amylex a.s., Madeta a.s., Mondelez CR s.r.o., Orkla Foods
Cesko a Slovensko, Oxalis, spol. s.r.o., Penam a.s., Plzerisky Prazdroj a.s., Polabské mlékarny a.s., Prazska
cokolada Steiner & Kovafrik s.r.o., Rabbit, s.r.o., UNITED BAKERIES a.s., a mnoho dalSich. Déle je potifeba
zminit i spoluprdci s vyzkumnymi Ustavy, pracovisti AV CR a organy statni spravy, jako je napf. Statni
zemédélska a potravinarska inspekce, Statni zdravotni Ustav, Statni veterindrni Ustav.

Spoluprace FPBT VSCHT Praha s externimi partnery se v roce 2024 orientovaly na inovace technologii,
specialni analyzy, poradenstvi, expertizni, konzulta¢ni a posuzovatelskou c¢innost. Jednalo se zejména
o oblasti zamérené na biologicky aktivni latky, environmentalni a potravinaiské biotechnologie, valorizace
odpadd pramyslovych vyrob, biomonitoring ¢lovéka, hodnoceni zatéze Zivotniho prostredi, technologie
vyroby potravin, nutri¢ni hodnotu potravin, kontrolu kvality, bezpenosti, autenticity a senzorické jakosti
potravin a surovin pro jejich vyrobu.

Na spolupraci s externimi partnery se podilely i tfi fakultni akreditované laboratore (Metrologicka a
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zkugebni laboratof VSCHT Praha, Zkusebni laboratof Ustavu biochemie a mikrobiologie, Nezavisla obalova
laboratof VSCHT Praha), které provadély certifikované analyzy potravin a dopliikd stravy, mikrobiologické
hodnoceni potravin a vody a stanoveni pfitomnosti GMO v potravindch a potravinovych surovinach, a déle
zkouseni vlastnosti obalovych material( s ohledem na kvalitu a bezpecnost potravin.

Vlyzkumni pracovnici FPBT VSCHT Praha také participuji na fadé vyzkumnych projekt@ financovanych
z verejnych zdrojil tuzemskych poskytovatel( (napt. Technologické Agentury CR, Ministerstva priimyslu a
obchodu, Ministerstva zemédélstvi, Ministerstva zdravotnictvi, Ministerstva Skolstvi, mladeze a
télovychovy) i z nevefejnych zdrojl v ramci pfimé smluvni spoluprace s podnikatelskymi subjekty a statni
spravou. Vyznamnymi aktivitami bylo zavadéni certifikovanych metodik, tvorba prototypd & funkénich
vzorkd a uzitnych & primyslovych vzor(, a patentd (celkem 20 vystupt).

Zaméstnanci FPBT VSCHT Praha také plisobi v r@iznych profesnich narodnich asociacich a dale jsou
zapojeni v fadé technologickych platforem, jako jsou nap¥. Ceska technologicka platforma pro potraviny,
Platforma pro reformulace, Ceskd technologickd platforma pro udrzitelnou chemii, Technologické
centrum biopaliv druhé generace, CzechBio — asociace biotechnologickych spole¢nosti CR, Platforma pro
bioekonomiku, Ceska technologicka platforma pro ekologické zemédélstvi. Dale je mozné zminit aktivni
plUsobeni pracovnikd fakulty v organech statni spravy, svazovych organizacich (napf. v Potravinarské
komote Ceské republiky, spoluprace s Ministerstvem zemédé&lstvi, zapojeni do Narodni inovaéni platformy
Ministerstva primyslu a obchodu) a odbornych spolec¢nostech.

V rdmci Regionalniho inovaéniho schématu (RIS) Evropského Inovaéniho a Technologického Institutu (EIT),
v oblasti potravin (EIT Food) je od roku 2018 financovana v jednotlivych evropskych zemich ¢innost EIT
Food Hubs. V Ceské republice tento status ziskala FPBT VSCHT Praha, a jiz sedmym rokem tak spolupracuje
s EIT Food na aktivitich zamérenych na podporu a vzdélavani v oblasti inovaci v zemédélsko-
potravinarském sektoru a puUsobi jako kontaktni bod mezi EIT Food a ¢eskou komunitou. Mezi klicové
aktivity EIT Food, realizované nejen v Cesku, pat¥i programy RIS Fellowships a Talents pro studenty
vysokych skol vSech studijnich cykld, skolici aktivity zamérené na rozvoj podnikatelskych dovednosti a
inovacnich schopnosti, organizace fady tzv. capacity building events pro podporu vzdélavani, inovaci nebo
podnikavosti v oblastech podporovanych EIT Food, apod. EIT Food pfindsi start-updm a podnikavym
zajemcUm i fadu dalSich evropskych program(, mezi kterymi je mozné zminit Seedbed Incubator, Test
Farms, TeamUp, Food Accelleration Network, RisingFoodStars, Jumpstarter, RIS Inspire s nabidkou sérii
rGznych kurzd.

V ramci programu EIT FoodEducators, ktery nabizi ucitellm vzdélavaci materidly zamérené na Ctyfi
tematické bloky — Potraviny a zdravi, Potraviny a udrZitelnost, Véda o potravinach a potravinovy systém,
Prace a kariéra v zemédélstvi a potravinaistvi, se FPBT VSCHT Praha dale zaméfuje na podporu
potravinové gramotnosti déti a mladeze na zakladnich a stfednich Skolach.

Odbornici z FPBT VSCHT Praha se ji? tradi¢né podileji i na §ifeni osvéty a informovéni $iroké verejnosti
v médiich o kvalité a bezpec¢nosti potravin. Naptiklad doc. Rajchl, doc. Sevéik a prof. Hajélova vystoupili
v potadech Ceské televize a hovotili na téma konzervovani ovoce a zeleniny, slozeni rGiznych druh( soli,
kvality a bezpecnosti lyofilizovanych jahod, doplrik( stravy a sloZeni elektronickych cigaret.

FPBT VSCHT Praha se déle podilela na knize ,100 let Ceské akademie zemédélskych véd 1924-2024"
jejimz cilem je podporit povédomi o komplexnosti a dlleZitosti zemédélské a potravinarské védy a
vyzkumu. Ve spolupraci s Potravinarskou Revue, odborném casopisu pro vyZivu, vyrobu potravin a
obchod, byla v roce 2024 také publikovana série ¢lankd, které byly zamérené na souhrnné informace
0 FPBT VSCHT Praha a jejich Ustavech, které predstavuji centrum vzdélani a vyzkumu v oblasti
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potravinafskych a biologickych véd.

Rozvoj vztahl s uchazeci o studium

Tradiéni aktivitou zaméFenou na uchazeée o studium na FPBT VSCHT Praha jsou Dny otevienych dvefi
(DOD). Lednové (26.-27. 1. 2024) a listopadové (29.-30. 11. 2024) DOD byly koncipovany jako prezentace
studijnich programd FPBT VSCHT Praha a moznosti uplatnéni studentd po studiu v praxi. V pravidelnych
intervalech se dale potadaly skupinové exkurze ve vybranych laboratofich fakulty. V respiriu VSCHT Praha
budovy B zdroven probihala exhibice jednotlivych studijnich program( prostfednictvim laboratornich
ukazek a dalsich materiald a dale diskuse zastupcd studentd s uchazedi o studium. Zajemclm o studium,
ktefi neméli moZnost se Dn(l otevienych dvefi zdcastnit, se dale nabizi Individualni den otevienych dvefi,
ktery vyuZivaji jak jednotlivci, tak exkurze ze stfednich $kol. Zaroveri FPBT VSCHT Praha vychazela vstfic
v ramci svych kapacitnich mozZnosti studentim partnerskych gymnazii a stfednich skol, napf. v ramci
realizace odbornych praxi nebo stredoskolské odborné cinnosti jejich studentd.

FPBT VSCHT Praha také participovala na zaji$téni programu 38. roéniku Letni $koly pro stfedoskolské
pedagogy a studenty stfednich Skol konané ve dnech 20. — 22. 8. 2024. Jednalo se o nékolik prednasek na
aktualni témata a dale zajisténi laboratornich uloh pro stfedoskolské studenty a pedagogy, které probihaly
na vSech Ustavech fakulty. Odbornici z fakulty se také kazdorocné zapojuji do programu Akademie
mlddeze.

V roce 2024 se konaly i dalsSi popularizacni akce, na kterych se jiz tradi¢né podileli studenti a zaméstnanci
FPBT VSCHT Praha. VédaFest na téma ,Véda vzdélava“ probéhl 19. 6. 2024, Noc védcl, jejim? tématem
byla "Proména", se konala 27. 9. 2024. Fakulta se ve spolupraci s Narodnim zemédélskym muzeem
podilela také na akci Mak — Konopi — Drogy: Pomocnici i svidci lidstva. Zastupci fakulty se ztcastnili i
veletrh( a akci pro verejnost, jako jsou CzechFoodExpo, Zemé Zivitelka, DoZinky, kde v ramci stankd
prezentovali fakultu, a zaméfrili se i na vzdélavaci aktivity v oblasti potravinové gramotnosti. V ramci
programu EIT FoodEducators byla také realizovana, ve spolupraci s Vyzkumnym Ustavem zivocisné vyroby,
akce ,,0d farmy na talif: Jak vznikaji potraviny”, kterd studentdm stfednich Skol propojila prvovyrobu se
soucasnymi technologiemi potravinarského pramyslu.

Rozvoj efektivni mezinarodni spoluprace (Internacionalizace), mobility

Rozvijeniinternacionalizace je ddleZitou aktivitou FPBT VSCHT Praha. Integrace v mezinarodnich aktivitach
vede k rozsifovani a prohlubovani spoluprace ve védecko-vyzkumné i pedagogické oblasti na urovni
Evropy i mimo ni. Mezi nejvyznamnéjsi aktivity se fadi mezindrodni védecko-vyzkumné projekty, smlouvy
o spolupraci, mobility studentlli a zaméstnancll, zapojeni do programu Erasmus+, spolecné studijni
programy se zahrani¢nimi univerzitami. Vedle rozvoje odbornych kompetenci umoznuje
internacionalizace i podporu rozvoje osobnich kompetenci zapojenych védcl i studentd, ziskani
zkuSenosti s praci v multinarodnostnim kolektivu a pfipadné zapojeni do vyuky v anglickém jazyce.

Jednou z tradi¢né vyuzZivanych mozZnosti je vyjezd nasich studentl na vybranou univerzitu v ramci
programu Erasmus+. FPBT VSCHT Praha podporuje studium svych studentil v zahrani¢i a motivuje je
k ziskani zahranic¢nich zkuSenosti. V roce 2024 vycestovalo pod hlavickou tohoto programu celkem
27 studentd FPBT VSCHT Praha v bakalarském (3) a magisterském (24) studijnim programu, a to bud na
jeden semestr, nebo na cely akademicky rok v rdmci studijniho pobytu (21) nebo odborné staze (6). Staze
v rdmci programu Erasmus+ dale absolvovalo 10 studentd DSP. Celkem se tedy na FPBT VSCHT Praha
v kalendafnim roce 2024 jednalo o 37 vyjezdl Erasmus+, a to zejména do Itdlie, Rakouska, Francie a
Svycarska. Hlavnim pfinosem programu je vyznamny osobnostni rozvoj studentd, ktefi maji moznost
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ovéfit si své znalosti a schopnosti v mezindrodnim prostfedi, a zaroven reprezentace fakulty na zahrani¢ni
univerzité.

Moznost studia nebo staZe na FPBT VSCHT Praha vyuZilo v roce 2024 89 student( ze zahranii.

V roce 2024 slozili statni zavérecné zkousky a obhdjili své diplomové praci 3 studenti v mezinarodnich
magisterskych double degree studijnich programech ,Biotechnology of Pharmaceuticals” a
,Biotechnology and Food Sciences”.

Programu ATHENS se zd¢astnilo 11 student FPBT VSCHT Praha, zejména kurzil pofadanych ve Spanélsku,
Polsku, Francii a Turecku.

V roce 2024 pokracovala i realizace stfedoevropského vyménného univerzitniho programu zaméreného
na regionalni spolupraci v ramci siti vysokych skol, CEEPUS, For Safe and Healthy Food in Middle-Europe,
ktery na FPBT VSCHT Praha koordinuje prof. Dostalek z Ustavu biotechnologie a kterého se zdéastnili
4 zahrani¢ni studenti.

V ramci pedagogické nebo védecké spoluprace plsobilo v roce 2024 na FPBT VSCHT Praha 41 zahrani¢nich
akademickych pracovnikl (s pobytem delSim nez 7 dn(), ktefi prednesli prednasky, podileli se na feseni
projektl nebo se zapojili do specializovanych workshop(l a seminara. Jednalo se napfiklad o vyuku v rdmci
predmétu Toxikologie potravin ve spolupraci s prof. Michaelem Rychlikem z TUM, Mnichov. Této
spolupraci napomohl i program Podpora hostovani renomovanych zahrani¢nich odbornikd, v rdmci
kterého bylo na FPBT VSCHT Praha podporeno celkem 7 7adosti.

Zaméstnanci FPBT VSCHT Praha vyjeli celkem na 97 zahraniénich pracovnich cest (v délce trvani nad 5
dn). Z celkového poctu zahranicnich pracovnich cest se jich 81 uskutecnilo v Evropé, 16 cest mifilo do
statl mimo Evropu.

Ucelem zahrani¢nich cest byla predeviim aktivni U¢ast na konferencich, seminéfich a workshopech.
Dalsimi dlvody pro zahraniéni vyjezdy byla pracovni setkani fesitell spolecnych projektl, nebo pfiprava
novych projektl. Uskuteénéné zahrani¢ni cesty jsou vyraznym pfinosem pro rozvoj FPBT VSCHT Praha a
posiluji jeji zdmér rozvijet své mezinarodni aktivity ve védecké i pedagogické ¢innosti. Mezi hlavni pfinosy
téchto cest patfi vyména odbornych zkuSenosti, inspirace, navazovani novych kontaktl, zlepSeni
jazykovych a komunikacnich dovednosti a motivace zaméstnancl k dalSimu rozvoji jejich pracovnich
aktivit.
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