B-1 — Charakteristika studijniho programu

Nazev studijniho programu Chemie a technologie potravin

Typ studijniho programu bakalarsky

Profil studijniho programu akademicky zaméfeny

Forma studia prezenéni

Standardni doba studia 3 roky

Jazyk studia Cestina

Udélovany akademicky titul Bc.

Rigorézni Fizeni ano - ne | Udélovany akademicky titul |
Garant studijniho programu doc. Ing. Milena Stranska, PhD.

Zaméreni na pripravu Kk vykonu | ne
regulovaného povolani

Zaméreni na pripravu odborniki | ne
Z oblasti bezpecnosti Ceské
republiky

Uznavaci organ

Oblast(i) vzdélavani a u kombinovaného studijniho programu podil jednotlivych oblasti vzdélavani v %

13. CHEMIE (60%)
21. POTRAVINARSTVI (40%)

Cile studia ve studijnim programu

Studijni program zahrnuje discipliny zamérené jak na teoretické zaklady chemie, tak na jejich praktickou
aplikaci v oblasti potravinarstvi. Ziskané dovednosti jsou rozvijeny prostiednictvim fady praktickych
laboratornich cviceni. Dliraz je kladen na chemicky zéklad s detailnéjsi orientaci na technologie vyroby
potravin, analytické nastroje vhodné pro hodnoceni kvality a bezpecnosti potravin, véetné nutric¢nich
aspektll. Vedle povinnych predmét( spolecného zdkladu je studentim k dispozici pestra skala
predmétl volitelnych, takZze vhodnou volbou kombinaci predmétl existuji Siroké moznosti, jak se
profilovat se do tfi rliznych specializaci (i) Chemie a fyziologie vyzivy, (ii) Chemie a analyza potravin a
(iii) Technologie potravin.

Specializace A: Chemie a fyziologie vyZivy

Studium specializace ,,Chemie a fyziologie vyZivy” umozni studentlim ziskat znalosti z oblasti chemie,
potravinarstvi i lidské vyZivy, coZ je kombinace, ktera dosud v daném rozsahu neni vyucovana na zadné
vysoké kole v CR. Zakladem studia jsou kromé predmétd ze spole¢ného zékladu viech programti VSCHT
Praha také predméty nutné pro posuzovani nutriéni hodnoty potravin a aspektd, které tuto vyZivovou
jakost ovliviiuji v Case (reakce probihajicich béhem zpracovani ¢i skladovani). Nové poznatky tykajici se
problematiky uplatnéni potravin v lidské vyzivé ziskaji studenti i v ramci predmétl zamérenych na
fyziologii vyzivy, nutricni diagnostiku a hodnoceni nutriéniho stavu populace. Tyto znalosti jsou
doplnény o informace z oblasti lidské anatomie a fyziologie vyZivy zdravé populace, v kontrastu s
rznymi onemocnéni souvisejicimi s vyzivou. Vedle teoretickych znalosti ziskaji studenti i laboratorni
zkuSenosti (kromé praktik organizovanych ve vlastnich laboratofich existuji moznosti praktickych
cvi¢eni a laboratofi na partnerskych institucich, napf. Institut klinické a experimentaini mediciny (IKEM)
¢i 3. lékarska fakulta Univerzity Karlovy. V rdmci bakalarskych praci se studenti zaméri na rlzné
pfipadové studie odpovidajici vyse uvedenym oblastem.
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Specializace B: Chemie a analyza potravin

Studium specializace ,Chemie a analyza potravin® umoznuje studentlm ziskat teoretické i praktické
vzdélani v disciplindch chemického, biochemického a biologického zakladu. V rdmci studia jsou studenti
sezndameni nejen se sloZzenim potravin a pfirodnich produktd, ale i s vlivem potravinarskych vyrobnich
technologii na vyZivovou jakost a senzorickou kvalitu finalnich produktd. Kromé toho ziskaji i aktualni
poznatky o rGznych, v soucasné dobé popularizovanych kategoriich potravin, jako jsou dopliky stravy,
funkéni potraviny, potraviny nového typu, biopotraviny a nové netradi¢ni potraviny. DaleZitym pilifem
specializace je znalost modernich analytickych a bioanalytickych metod, které se vyuZivaji nejen k
hodnoceni zastoupeni nutricné vyznamnych slozek potravin, odhalovani falSovani ¢i posuzovani
chemické bezpecénosti potravin, ale jsou genericky aplikovatelné i v mediciné a farmacii. Soucasti vyuky
jsou i zaklady potravinarské legislativy a managementu kontrolnich i expertnich cinnosti. V ramci
bakalafskych praci se mohou studenti zaméfit na témata z oblasti hodnoceni nutricné a senzoricky
vyznamnych sloZek potravin a pfirodnich surovin pouzivanych k jejich vyrobé, sledovani rlznych
biologicky aktivnich latek (toxickych i zdravi prospésnych), markery autenticity potravin apod.

Specializace C: Technologie potravin

Studium specializace , Technologie potravin“ umozni studentim ziskat prirezovy prehled o soucasnych
potravinarskych vyrobach, modernich i tradi¢nich, umoZni jim posoudit vliv pouZivanych
zpracovatelskych procesi na nutricni vlastnosti potravinarskych vyrobk(, ale napf. i vyhodnotit
problematiku vlivu potravinarskych technologii na Zivotni prostfedi. DuleZitou soucast vyuky tvofi
laboratorni cviceni, které poskytnou studentiim zakladni znalosti a dovednosti potfebné pro fizeni
vyroby a kontrolu kvality findlnich vyrobkd (pomoci Siroké skaly chemickych, fyzikdlné-chemickych a
mikrobiologickych kontrolnich metod). Studenti se ve svych projektech a zavérecnych pracich, casto
provadénych ve spolupraci s pramyslovymi podniky, téZz podileji napf. na vyvoji novych typl potravin
se zvySenou nutri¢ni hodnotou a zdravotnim benefitem, zejména pro specifické skupiny obyvatelstva.
Dalsim prikladem atraktivni profilace studentd je pfiprava na zavadéni novych udrzitelnych technologii
se snizenou ekologickou a energetickou zatézi, vedouci k produkci atraktivnich a vyZivové hodnotnych
potravin.

Profil absolventa studijniho programu

Absolventi bakalarského programu Chemie a technologie potravin vétsinou pokracuji v navazujicim
magisterském studiu na VSCHT Praha. Nicméné i po ukonéeni bakalaFského studia naleznou vhodné
uplatnéni na trhu prace.

Specializace A: Chemie a fyziologie vyzivy

Absolventi specializace ,Chemie a fyziologie vyZivy“ naleznou uplatnéni jak v potravinarské vyrobé, tak
v oblasti marketingu a osvéty verejnosti. V potravinarském prlmyslu mohou pUlsobit jako cenéni
odbornici v kontextu vyvoje funkénich potravin odpovidajicich sou¢asnym vyZzivovym doporucenim a
trendim. Obdobné, uplatnéni jisté naleznou i ve vyrobé specidlnich a vsoucCasné dobé
popularizovanych kategorii potravin, jako jsou dopliiky stravy, potraviny nového typu, biopotraviny a
netradi¢ni potravinové zdroje. V neposledni fadé mohou plsobit i ve statni spravé, napr. jako experti
zaméreni na hromadné stravovani, specialisté statnich kontrolnich organd, odborni pracovnici v
obchodnich fetézcich a rlznych zatizenich poskytujicich stravovaci sluzby a marketingu v oblasti
zdravého Zivotniho stylu. Znalosti ziskané v rdmci bakaldiského studia mohou studenti prohloubit
v navazujicim studiu a uplatnit se jako ¢lenové vyzkumnych tym( interdisciplinarnich potravinafsko-




lékaiskych projektd, které se na Fakulté potravinafské a biochemické technologie VSCHT Praha
v hojném poctu realizuji.

Specializace B: Chemie a analyza potravin

Absolventi specializace ,Chemie a analyza potravin“ uplatni své Siroké teoretické i praktické poznatky
o slozeni potravin a analytickych metodach hodnoceni jejich jakosti jakozto experti kontrolnich ci
védecko-vyzkumnych laboratofi, at ve statni, ¢i v soukromé sféfe reprezentujici potravinarsky nebo
farmaceuticky prlimysl. Dalsi atraktivni alternativou jsou pozice na urovni dozorovych organd.
Absolventi disponuji téz dobrou zdkladnou znalosti také pro uplatnéni v potravinarskych podnicich
napf. na pozicich manazera kontroly kvality potravin, ¢i pracovnika v potravinaiskych obchodnich
fetézcich.

Specializace C: Technologie potravin

Diky svému komplexnimu vzdélani maji absolventi specializace vyjimecné Siroké moZnosti uplatnéni ve
vyrobni, vyzkumné, kontrolni a obchodni praxi. Studenti oboru nalézaji mista v provoznich a kontrolnich
laboratofrich, jako technologové pfi fizeni vyrob, v managementu vyrobnich potravinarskych podnikd a
obchodnich organizacich a v institucich zabyvajicich se vyzkumem a vyvojem novych vyrobk( a postupt
v potravinafskych a biochemickych vyrobach. Velka ¢ast absolventl pokracuje déle v magisterském
studiu v navazujicich oborech.

Pravidla a podminky pro tvorbu studijnich planu

Akademicky rok trva 12 mésicl a déli se na zimni a letni semestr. Semestr se ¢leni na vyukové obdobi,
které trva 14 tydnl, zkouskové obdobi, které trvd minimalné 6 tydn(, a obdobi prazdnin. Béhem
prazdnin Ize konat odborné praxe a exkurze. Konkrétni ¢asovy pldn, véetné opatieni souvisejicich s
jeho organizaci, stanovi kazdorocné rektor (Studijni a zkuSebni fad Vysoké skoly chemicko-
technologické v Praze, dale jen ,SZR VSCHT Praha“, ¢l. 10)

Vyuka se uskutecnuje prostfednictvim prednasek, cviceni, seminafd, laboratorni vyuky, seminarnich,
semestralnich a samostatnych projektl, odbornych praxi, exkurzi, konzultaci a zpracovanim zavérecné
bakalaiské nebo diplomové prace.

Zacatky vyucovacich hodin jsou vidy v celou hodinu a vyucovaci hodina ma 50 min.

VSCHT Praha vyuzivd ECTS systém. (SZR VSCHT Praha ¢l. 23). Studijni plan stanovuje ¢asovou a
obsahovou posloupnost studijnich povinnosti, upfesiuje posloupnost jejich plnéni, rozsah a zpUlsob
vyuky, zpUsob

ovérovani studijnich vysledkl ve studijnim predmétu, pocet kreditll za absolvovani predmétu a
pracovisté zabezpecujici vyuku daného studijniho pfedmétu.

Za nastaveni studijniho planu odpovida garant studijniho programu tak, aby byly splnény cile studijniho
programu v souladu s platnymi poZadavky a pravidly pro akreditace.

Studijni predméty ve studijnich planech se déli na povinné, povinné volitelné a volitelné.

Povinné studijni pfedméty jsou predméty, které musi student béhem studia daného studijniho
programu povinné absolvovat.

V prfipadé povinné volitelnych studijnich predmétl si student voli minimdlné predepsany pocet
studijnich pfedmétu z urc¢ené skupiny povinné volitelnych predmétd.

V ramci volitelnych studijnich predmétl si pak student mlze volit dalsi studijni predméty, které jsou
urceny jako volitelné pro studijni program a semestr studia. Dékan muzZe v ojedinélych pfipadech povolit
i zapis volitelnych pfedmétld mimo tento seznam.




Zpusoby ovéreni studijnich vysledk( jsou: zkouska, klasifikovany zapocet, zapocet a SZZ. Stanoveni
zpUsobu ovéreni studijnich vysledkl je v pravomoci garanta studijniho programu a garanta studijniho
predmétu po dohodé s vedoucim Ustavu, ktery vyuku daného studijniho predmétu zajistuje.

Podminky k pijeti ke studiu

Ke studiu v bakalarskych studijnich programech jsou pfijimani uchazeci se stfednim vzdélanim s
maturitni zkouskou.

Dalsi podminkou pro pfijeti ke studiu ve studijnich programech je zdravotni zpuUsobilost ke studiu
pfislusného studijniho programu. Podminkou stanovenou pro pfijeti ke studiu v ¢eském jazyce u
zahraniénich uchazecu, ktefi nesloZili maturitni zkousku z ¢eského nebo slovenského jazyka, je Uspésné
vykonani pfijimaci zkousky z ¢eského jazyka.

Ke studiu jsou pfijati uchazeci, ktefi splnili podminky pro pfijeti ke studiu ve zvoleném studijnim
programu a v poradi nejlepsich se umistili do stanoveného nejvyssiho poctu pfijimanych uchazecd.
Kritériem pro stanoveni poradi nejlepsich uchazedl prijimanych ke studiu ve studijnim programu

je prospéch z vybranych predmétl stfedni Skoly (chemie, matematika na vyrocnich vysvédcenich
predposlednich tfech ro¢nikd a na pololetnim vysvédcéeni posledniho roéniku stfedni skoly — celkem 8
znamek, v ptipadé, Zze uchaze¢ nema potrebny pocet zndmek z matematiky a chemie, jsou

chybéjici zndmky doplnény prospéchem z pfirodovédné zamérenych predmétl (napf. fyzika nebo
biologie)).

Navaznost na dalSi typy studijnich programu

Chemie a analyza potravin a pfirodnich produkt(, Analyticka chemie
Technologie potravin, Bioanalyticka laboratorni diagnostika ve zdravotnictvi, Biochemie a bunécna
biologie




