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Vyrocni zprava Fakulty potravinarské a biochemické technologie
Vysoké skoly chemicko-technologické v Praze za rok 2020

Fakulta potravinarské a biochemické technologie Vysoké Skoly chemicko-technologické v Praze
pouZiva oficialni zkratku FPBT VSCHT Praha. Tato zkratka je priib&né pouzivana i v této vyroéni zpravé.

Oficialnim sidlem FPBT VSCHT Praha je Technicka 5/1905, 166 28 Praha 6.
FPBT VSCHT Praha je tvofena 7 Ustavy. Spravnim Gtvarem fakulty je dékanat.

Predkladana vyroéni zprava rozituje a dopliiuje Vyroéni zpravu VSCHT za rok 2020, ji7 je pfilohou, a
zakladni informace obsazené v ni. Hlavnim cilem je poskytnout podrobnéjsi pohled na aktivity a
strategii vyvoje FPBT VSCHT Praha za uplynuly rok, které jiz nebylo moino zahrnout do Vyro&ni zpravy
VSCHT Praha 2020. Tato vyroéni zprava je ¢lenéna do tfi zakladnich ¢asti, které zahrnuji aktivity v
oblastech vzdélavaci ¢innost, tvlrci ¢innost a rozvoj spoluprice se vzdélavacimi, vyzkumnymi i
pramyslovymi subjekty na narodni, stejné tak jako mezinarodni drovni.

Podrobné charakteristika organizaéni struktury FPBT VSCHT Praha je uvedena ve Vyro¢ni zpravé VSCHT
Praha za rok 2020, a proto zde nebude znovu popisovana.

Pedagogicka Cinnost

Prakticky cely rok 2020 byl poznamenan celosvétovou pandemii covid 19, kterd se samoziejmé
promitla i do aktivit FPBT VSCHT Praha. Vyuka prednasek a cvi¢eni prevaznou &st letniho semestru
2019/2020 a zimniho semestru 2020/2021 probihala distan¢ni formou, prakticka vyuka byla vyznamné
omezena. Lze konstatovat, Ze vétsina pedagogt distanéni vyuku zvladla a nedoslo k vyraznému snizeni
kvality. Rovnéz je tfeba ocenit aktivni a zodpovédny pfistup vétsiny student(, kdy jejich pfipominky a
podnéty vedly ke zlepsSeni vyuky. VétSina prednasek probihala pres MS Teams, nékteré byly predtoceny
nebo pedagogové poskytli komentované PowerPointové prezentace. Pokud to aktuadlni
epidemiologicka situace umoziovala, byla organizovana laboratorni cviceni, prednostné pro posledni
rocniky, a pristup do laboratofi k méreni kvalifikacnich praci poslednich ro¢nikd.

Rada student( fakulty se aktivné zapojila do ,,covidovych“ aktivit jako dobrovolnici (Siti rousek, vyroba
dezinfekce, prace v odbérovych centrech a testovacich laboratofich, vcetné wvyvoje rychlych
testovacich metod).

Akreditované studijni programy

V akademickém roce 2019/2020 FPBT VSCHT Praha zajistovala vyuku studentd jednak v dobihajicich,
tak nové akreditovanych studijnich programech. V nové akreditovanych studijnich programech vyuka
probihala ve 3 programech bakaldfského studia uskutecriovanych v ceském jazyce a vjednom
v anglickém jazyce. Magisterské studium bylo ¢lenéno na 7 akreditovanych studijnich program(
uskuteciovanych v ¢eském jazyce a jednom v anglickém jazyce. Studenti méli moZnost v ramci
magisterskych program( studovat i v nékolika “double degree” studijnich oborech.

Skladba vyse zmiriovanych programd umoznila studentlim ziskdvat vzdélani zakoncené bakalafskym
nebo inZenyrskym titulem v oblastech biochemie, mikrobiologie, biotechnologie, chemie a analyzy
potravin, chemie pfirodnich latek, technologie potravin a forenznich véd. V rdmci tohoto komplexu
vzajemné propojenych oblasti je poskytovano Siroké vzdélani plné reagujici na pozadavky trhu prace,
zejména primyslu, védeckych instituci a statni spravy.



Akademicky rok 2019/2020 byl prvnim rokem, kdy bylo zahdjeno pfijimani studentd do nové
akreditovanych bakalarskych a magisterskych studijnich program(. Pro bakaldfské studium byly
otevieny studijni programy , Biochemie a biotechnologie” se 3 specializacemi, ,Forenzni analyza a
analyza potravin“ se 2 specializacemi a ,, Technologie potravin®. V rdmci téchto bakalarskych studijnich
programd byl uveden v Zivot spoleény studijni zaklad uplatiovany napti¢ fakultami VSCHT Praha,
poskytujici SirSi moznosti pfi vybéru navazujicich magisterskych studijnich program(. Pro navazujici
magisterské studium byly otevreny studijni programy ,Biochemie a bunécna biologie”, ,Mikrobiologie
a genové inzenyrstvi“, ,Biotechnologie a bioinZzenyrstvi“, ,Pfirodni latky a Ié¢iva“ se 2 specializacemi,
,Forenzni analyza“, ,,Chemie a analyza potravin a ptirodnich produktd” a , Technologie potravin®.
Podrobna analyza pfedchozich studijnich program( a celkové hodnoceni kvality v jednotlivych
oblastech &innosti FPBT VSCHT Praha vedly k celkovému zkvalitnéni a modernizaci vyuky v oblastech

vzd&lavani uskute¢riovanych na FPBT VSCHT Praha — Chemie a Potravinafstvi.

Internacionalizace studia

Nedilnou soucasti poskytovaného vzdélavani na FPBT VSCHT Praha je jeho internacionalni charakter.
VSCHT Praha ziskala v roce 2019 Institucionalni akreditaci, v ramci niz pak byly p¥ipraveny studijni
programy vyucované v angli¢tiné a urcené jak zahrani¢nim studentim, tak v ramci jednotlivych
predmétd téZ studentlim v ceskych studijnich programech. Tyto pfedméty jsou obsahové ekvivalentni
k predmétlm vyucovanym v ¢eském jazyce. Pro bakalarské studium byl akreditovan studijni program
»Chemistry and Technology” se dvéma specializacemi ,,Biochemistry and Biotechnology” a ,Food
Chemistry and Technology“. Pro magisterské studium byl akreditovan studijni program , Biotechnology
and Food Science”. Vroce 2020 byl na FPBT VSCHT Praha uskute¢riovan double degree studijni
program ve spolupraci s University of Insubria, Itdlie a studijni program s FHNW School of Life Sciences
(Muttenz) Svycarsko.

Pocty student(, absolventl a perspektiva vyvoje

V piedchozich tfech letech ziistal zajem uchazecl o bakalaiské i magisterské studium na FPBT VSCHT
Praha stabilni. V akademickém roce 2020/2021 byl zaznamenan mirny pokles pocétu zapsanych
bakalard, ktery byl po provedeni analyzy zplisoben spiSe vnéjsimi vlivy (demograficky vliv, zména
podminek pfijimdni na ostatni VS). Caste¢né pak také upravenou strukturou nové oteviranych
studijnich program. Tyto skutec¢nosti dokumentuji hodnoty uvedené v Tab. I.

Tab I. Pocty zapsanych studentd ke studiu na FPBT VSCHT Praha

Akademicky rok Celkem zapsanych studentu
bakaldrské studium magisterské studium
2016/17 451 199
2017/18 474 202
2018/19 471 185
2019/20 333 210
2020/21 293 197




Po 1. roc¢niku bakalafského studia byla zaznamendna tradicné mensi UspéSnost studia, coZ je
indikatorem rozdilnosti kvality stfednich $kol a motivace pfichazejicich studentl. Prvni rocnik v
akademickém roce 2019/2020 Uuspésné absolvovalo 46,2 % studentld. Ve druhém rocniku
akademického roku 2019/2020 byla Uspésnost 92,4 %. Ve 3. ro¢niku z celkového poctu 225 student(
zapsanych do letniho semestru absolvovalo Uspésné celé bakalarské studium 184 studentd.

V magisterském studiu byla Uspésnost studentl po 1. ro¢niku studia 95 %. Do druhého roc¢niku
magisterskych studijnich programi se v letnim semestru akademického roku 2019/2020 zapsalo 194
studentl. InZenyrsky diplom v tomto akademickém roce ziskalo 155 student(. Zdanliva nesrovnalost
je dana skuteénosti, Ze néktefi studenti, ktefi méli pferusené studium z divodu studia v zahranici
(ERASMUS), zdravotnich davodud ap., se pfihlasili k obhajobé diplomovych praci a sloZeni statnich
zavérecnych zkousek.

Celkové lze fici, Ze prfechod na nové akreditované studijni programy vedl svou koncepci k nardstu
kvality studia a predpokladané vyborné uplatnitelnosti absolventd a soucasné nezplsobil vyznamny
pokles zajmu studentd o naro¢né studium na FPBT VSCHT Praha.

Kvalita vzdélavani

FPBT VSCHT Praha si klade za cil vychovdavat $iroce vzdélané a vysoce kvalifikované a odborniky
v oblastech vzdélavani ,Potravinarstvi“ a ,Chemie”. Absolventi tak mohou zastdvat vedouci pozice
zejména v potravinafském a biotechnologickém primyslu, oborovych a védecko-vyzkumnych
laboratotich a rovnéz v fadé organu statni spravy.

Vétsina pracovnik( fakulty zGstava v kontaktu s absolventy i po jejich odchodu na nova pracovisté. Z
téchto zpétnych kontaktl je zfejmé, Ze vsichni absolventi, ktefi ukondili studium v roce 2020, se podle
svého zajmu a vystudované profese bez problém uplatnili v aplika¢ni sfére, vyzkumu apod. Potvrdili,
Ze se na tom v rozhodujici mife podilelo zejména vysoce kvalitni vzdélani a dale také uzka spoluprace
vétsiny pracovist fakulty s prdmyslovymi a védecko-vyzkumnymi subjekty. Klicovou roli hrél vysoky
podil praktické vyuky a pfima ucast studentd na tv(rci ¢innosti v ramci feseni projektl aplikovaného a
zadkladniho vyzkumu.

Naprosta vétSina témat bakalafskych a diplomovych praci byla soucasti vyzkumnych projektt
podporovanych narodnimi nebo zahrani¢nimi grantovymi agenturami, respektive vychazela z pfimé
védecko-vyzkumné spoluprace s primyslovymi subjekty. Navrhovand témata bakalarskych a
diplomovych praci byla podrobena vicestupriové kontrole na jednotlivych urovnich fakulty. S tématy
magisterského studia na pocatku 1. semestru studia. Maji tedy dostatecny prostor pro ziskani
teoretickych znalosti a praktickych dovednosti pro komplexni a vysoce kvalitni feSeni zadané
problematiky. Studenti fakulty se tak v roce 2020 zapojili vyznamnou mérou do realnych vyzkumnych
aktivit fakulty, ¢imz ziskali velmi cenéné znalosti a dovednosti na trhu prace.

Ocenénim studentll za jejich vynikajici védeckou praci v ramci studia je vénovan prostor v kapitole
»Veédecko-vyzkumna ¢innost” této Vyrocni zpravy.

Tésny kontakt studentd s aplikacni sférou je kromé Gcasti odbornik(i z praxe pfimo na vyuce zajistovan
také absolvovanim &tyftydenni praxe mimo VSCHT Praha a Gcasti na exkurzich pofadanych v pribéhu
studia. Praxi a exkurze absolvuji studenti podle svych oborl zejména v podnicich kvasného primyslu
(pivovary — napf. Prazdroj a.s., Staropramen a.s., Budvar n.p.; vinarské zavody atd.), podnicich
farmaceutického primyslu (napf. Lonza Biotec s.r.o, Zentiva a.s., Interpharma a.s.); vyznamnych



potravinarskych podnicich — pekarny, mlékdrny, masokombinaty, konzervarny; v laboratofich napft.
organu statniho dozoru, fady vyzkumnych a zdravotnickych a hygienickych zatizenich.

Vysokd odborna erudice absolventt FPBT VSCHT Praha, jejich hluboké znalosti a pfesah do vice obord,
umoZziujici pruzné reagovat na dynamicky rozvoj v aplikacni sféfe jsou vykoupeny relativné vysokou
neuspésnosti studia (viz vyse), zejména v pocatcich bakalarského studia. Tomuto problému vénuje
FPBT VSCHT Praha trvalou pozornost. V roce 2020 byly feSeny projekty pro rozvoj studijnich opor,
v€etné jejich anglickych mutaci, a to zejména v ramci rozsifovani celoskolského portalu e-learning.
Pozornost byla dale vénovana prohlubovani pedagogickych znalosti uciteld, rozvijeni projektd pro
studenty se specialnimi potfebami ap.

Védecko-vyzkumna ¢innost

Védecko-vyzkumnad ¢innost FPBT VSCHT Praha byla v roce 2020 velmi vyznamné negativné ovlivnéna
probihajici pandemii covid-19. Zejména se to tykalo ve vétsi Casti roku nemoznosti cestovat do
zahranic¢i za spolupracemi, na zahrani¢ni konference, ale i nemoznosti dochazet do laboratofi a
vykondvat v nich védecko-vyzkumnou cinnost (problém zejména u studentl doktorskych studijnich
programu).

Védecké a vyzkumné zaméreni fakulty

Fakulta potravinarské a biochemické technologie je nejen pedagogickym, ale i vyznamné vyzkumné
orientovanym pracovistém Vysoké skoly chemicko-technologické v Praze, na kterém je pedagogicka
¢innost silné provazana s oblasti védecko-vyzkumnou. O tom svéd¢i nejen zaméreni kvalifikaénich praci
studentd vSech stupil studia, ale i dalsi podpora védecké prace posluchacd. Vyzkumna prace je
zaméfena nejen na zdkladni a orientovany vyzkum, ale i na aplikovany vyzkum, zejména v
biotechnologickych, mikrobiologickych a potravinafskych oblastech.

Hlavni oblasti védy a vyzkumu na FPBT VSCHT Praha reflektuji zaméfeni jejich sedmi Ustavil a jsou
nasledujici:

1. Biotechnologie a bioinZenyrstvi

2. Biochemie a mikrobiologie

3. Chemie a analyza potravin a pfirodnich latek

4. Technologie potravin a jejich uchovavani

5. Organicka chemie ptirodnich latek

Konkrétni vyzkum v téchto oblastech se orientuje predevsim na nasledujici témata:

e BioinZenyrstvi — kultivace mikrobialnich populaci v bioreaktorech, fizeni proces(, separace
produktl z médii, studium adheze a flokulace.

e Aplikovana (mikro)biologie — hodnoceni stavu mikroorganismd, intracelularni latky, fyziologie
biofilm0G - mezibunécna komunikace a jeji inhibice, fototrofni mikroorganismy jako zdroje
bioaktivnich latek, Zivotni cyklus retrovird a flavivir(, interakce nanocdstic a mikroorganismd,
»zelend” syntéza nanocastic, degradacni drahy polutantl Zivotniho prostredi, biologicky aktivni
latky chmele, jejich vyuZiti, biotechnologicka produkce a aplikace rhamnolipid, mikrobialni
produkce lipid(i, tkanové kultury pro biotechnologie a testovani novych syntetickych a
pfirodnich latek a jejich smési.



Tradicni biotechnologie — vyvoj novych pivovarskych technologii a typU piv, zvyseni stability a
trvanlivosti piva, vyzkum pénivosti piva, fyziologie pivovarskych kvasinek, kontaminanty v
pivovarském provozu, vyvoj metod pro stanoveni technologickych parametrl piva, vina a
pivovarskych surovin, vyuZziti netradi¢nich mikroorganismu pfi vyrobé piva.

Optimalizace a modelovani bioprocesli — biosorpcni potencial fototrofnich mikroorganisma,
biologicky aktivni latky z morskych mikroorganismu, anaerobni bakterie kazici potraviny a
jejich schopnost vytvaret biofilmy, povrchové interakce jednobunéénych fas.

Biotechnologie v chemickém a farmaceutickém pramyslu — produkce enzym( a
rekombinantnich proteind a jejich vyuziti pfi degradaci lignocelulosovych materiald,
zpracovani odpadl z potravinarstvi a zemédélstvi, produkce biobutanolu a bioethanolu,
modifikace klostrididlnich kment, mikrobni produkce prekursori bioplastl, produkce a vyuZiti
glykolipidovych biodetergent(, vyuziti kvasinek jako zdroji nenasycenych mastnych kyselin,
produkce a biologicka aktivita sekundarnich metabolitll houby Monascus purpureus.
Biologické cisténi odpadnich vod a plynd, manipulace s bakterialnimi degradéry aromatickych
polutantl a jejich vyufZiti, aplikace biofilmu pro cilenou dekontaminaci toxickych latek.
Mikrobialni ekologie - mikrobialni diversita a jeji ovlivnéni, Uloha sekundarnich rostlinnych
metabolitd v ekologii ptidnich mikroorganismd, molekularni mechanismy biogeochemickych
procesli, modifikace pfistupl pro izolaci nekultivovatelnych bakterii, pidni metagenomika —
pro identifikaci enzym( s nepopsanou substratovou specifitou a vytéZovani jejich gen(,
pfiprava transgennich rostlin se zvySenou toleranci viic¢i environmentalnim strestm.
Potravinaiska mikrobiologie - kvalitativni a kvantitativni detekce potravinovych patogenl a
jejich resistence, tvorba biofilmu a jeho odolnost k desinfekénim latkam, genotypizaéni
metody, studie exprese genl kddujicich stafylokokové enterotoxiny.

Molekularni biologie a virologie - molekularni usporadani retrovirové ¢astice, jeji intracelularni
transport, interakce vedouci k jejimu vzniku a jejich inhibice, bioaktivni povrchy a
nanostrukturované kompozity pro aplikace v mediciné a farmacii, testovani [atek a nanocdstic
pouzitelnych ve fototerapii.

Metalomika a bioremediace tézkych kovl - akumulace kovd mykorrhiznimi houbami, geneticky
modifikované biosorbenty tézkych kov(i, metalorezistence Achromobacter xylosoxidans.
Imunochemickd detekce a diagnostika, bioafinitni techniky - izolace, typizace a vyvoj
imunochemickych a instrumentalnich metod pro detekci a charakterizaci bakterii.

Biochemie rostlin - interakce rostlin s patogeny, reakce rostlin na abiotické stresové faktory,
LIVE imaging a jeho vyuZiti pfi studiu obrannych reakci na drovni rostlinné buriky.

Biochemie proteinl s technologickym potencidlem - enzymova syntéza glykokonjugatd,
nukleasy a jejich protinddorové ucinky, proteomika lipidovych télisek, molekuldrni
modelovani, chladové-aktivni enzymy.

Aplikovand proteomika - identifikace rostlinnych proteini a membranovych komplex(,
proteomické aspekty mineralizace srdecnich chlopni, studium proteint v uméleckych dilech a
historickych maltach, identifikace slozek zooplanktonu, proteomickd analyza retrovir(,
identifikace patogennich mikroorganism( pomoci hmotnostni spektrometrie.

Ceredlni chemie a technologie - technologie vyroby ceredlnich vyrobk(, trendy v mlynském a
pekarenském pramyslu, posouzeni zmén vlastnosti, struktury a biologické dostupnosti slozek
obilného zrna béhem technologického zpracovani s dopadem na jakost finalniho ceredlniho
vyrobku, vyuziti netradi¢nich plodin (je¢men, pohanka, konopi seté, fonio, chia, teff, riizné typy
vlaknin) pti vyrobé chleba, bézného peciva, susenek a téstovin a hodnoceni jejich kvality,
pfiprava kvasl v poloprovoznim méfitku, sledovani podminek fermentace a zhodnoceni vlivu
fermentace na kvalitu cerealnich produktd.



Technologie cukru, ¢okolady a cukrovinek - vyzkum a konzultace v oblasti technologie repného
cukru, ¢okoladdy a cukrovinek, véetné analyzy zminénych produktl, feseni technologickych
problém{, implementace novych proces( a aplikace modernich analytickych metod, provozni
méreni, analyza monosacharid(l a oligosacharidd v potravinarskych materialech.

Optimalizace technologie a vyuziti Skrobu - vyzkum a konzultace v oblasti technologie Skrobu,
vyuziti vedlejsich vyrobki z vyroby skrobu, chemické reakce skrobu a dextrin(, biodegradabilni
plasty na bazi skrobu, lepidla na bazi Skrobu a dextrinu, stravitelnost Skrobu v potravinach a
krmivech, rezistentni skrob.

Analyza struktury polysacharidd a jejich derivat( - analyza fas, hub a rostlin, charakterizace a
identifikace potravinarsky vyznamnych bioaktivnich latek.

Modelovani a simulace potravinarskych procesli a technologickych celkll - simulace,
modelovani a bilanéni vypocty technologickych proces(, databaze vlastnosti cukernych a
Skrobovych roztok(, vytvareni rovnic a pocitatovych programi, matematické modelovani
potravinarskych procesu.

Moderni potravindrské procesy - perspektivni procesy v potravinarskych technologiich a
biotechnologiich pfi vyrobé novych potravin s pfidanou hodnotou a nutri¢nim benefitem, napf.
krystalizace z roztokd, nukleace, méreni metastabilni oblasti, méreni distribuce velikosti ¢astic,
pocitacova analyza obrazu, granulometrie, reformulace, suseni a odparovani potravinarskych
materialQ,, chromatograficka izolace sacharidi, membranové separacni procesy, reologické
chovani potravin, fotokatalytické oxidacni procesy, extruze, Setrné potravinaiské technologie
(high-pressure pasteurization, pulsed electric field, apod.).

Komplexni hodnoceni kvality a bezpecnosti potravinafskych (mezi)produktll zpracovanych s
pouzitim Setrnych technologii vysokotlaké pasterizace (paskalizace, HPP), ohmického ohtevu
(OH) a pulzniho elektrického pole (PEF), pro posouzeni senzorické jakosti, zachovani nutricné
vyznamnych, citlivych sloZzek, a ddle omezeni vzniku nezadoucich latek; monitorovani
chemickych a senzorickych zmén v pribéhu zpracovatelského procesu pro optimalizaci
podminek pouZité technologie; zhodnoceni a porovnani s konvenénimi technologiemi s cilem
prokazat pfidanou hodnotu produktd vyrobenych s vyuzitim Setrnych technologii

Vyroba a nutri¢ni hodnota potravin - analyza a hodnoceni nutri¢ni a senzorické hodnoty
potravin s ohledem na technologicky proces pouZity pfi vyrobé, nové a netradi¢ni pouziti
obilovin, zejména jeCmene, Zita a pohanky v potravinafstvi a pfi vyvoji novych ceredlnich
vyrobkd.

Mléko jako surovina pro mlékarensky pramysl - technologické Ukony v mlékarenském
primyslu, zejména vyroba pasterovaného a trvanlivého mléka, fermentovanych mlécnych
vyrobkd, tvarohU a tvarohovych desert(, syrd, zpracovani syrovatky, instrumentalini analytické
metody v mlékarenském primyslu, membranové a chromatografické procesy pfi zpracovani
mléka a syrovatky, izolace biologicky aktivnich sloZzek mléka.

Mikrobiologie potravin a kosmetiky se zamérenim na mlékarenskou technologii - funkcni
vlastnosti bakterii mlécného kvaseni, protektivni a probiotické charakteristiky bakterii
mlécného kvaseni a bifidobakterii, aplikace probiotik a prebiotik do potravinarskych vyrobkd,
stabilita probiotickych mikroorganism( v potravinarskych i nepotravinarskych matricich, jejich
enkapsulace, selektivni stanoveni bakterii mlééného kvaseni pomoci kultivacnich a
molekuldrné-biologickych metod, kontrola potravinarsky nezadoucich mikroorganismu,
metody pro zvySeni mikrobialni jakosti a trvanlivosti vyrobka.

Ziskavani a rafinace tukovych surovin - zdokonalovani technologickych pochodl pfi vyrobé
tukovych potravin a vyrobk( z oblasti technickych tuk(, ziskavani a rafinace rostlinnych olej,
technologie a vlastnosti viskoplastickych a emulgovanych tuk(, pfiprava a vlastnosti derivatd



mastnych kyselin jako latek strukturnich, povrchové aktivnich a biologicky aktivnich,
oleochemické vyuziti derivatl mastnych kyselin.

Fyzikdlné chemické vlastnosti tenzidd a kosmetickych emulzi - jejich vyuZiti pfi vyrobé
detergentd, vyrobkl primyslové a bytové chemie - chemie, technologie vyroby a vlastnosti
tenzidd, detergentl a kosmetickych vyrobkl, aplikace tenzid( pro kapalné detergenty a v
tenzidové kosmetice, vliv aktivacnich prisad na fyzikalné-chemické vlastnosti detergent(, vliv
surovin na stabilitu kosmetickych vyrobkd a parametry pokozky, antioxida¢ni a antimikrobialni
Ucinek derivatl fenolovych kyselin, reologické vlastnosti a koloidni stabilita mlékarenskych,
tukovych a kosmetickych vyrobk.

Chemicka bezpecnost potravin - vyvoj pokrocilych postupl analyzy pridavnych latek a skupin
kontaminantl v potravinach, krmivech a vzorcich Zivotniho prostiedi, vyzkum preventivnich
opatteni a strategii vedoucich k jejich minimalizaci, mykotoxiny a dalsi pfirodni toxiny, rezidua
pesticidd a veterindrnich 1éCiv, persistentni organické polutanty a jiné pramyslové
kontaminanty, kontaminanty z material( pfichazejicich do styku s potravinami, procesni
kontaminanty, antinutricni latky, nanocastice; screening rezidui pesticidl s vyuZitim
prenosného testovaciho zafizeni a mobilniho telefonu.

Kvalita, autenticita a falSovani potravin - implementace novych analytickych postup( pro
charakterizaci a klasifikaci metabolomu - metody profilovani nebo fingerprintu hmotnostni
spektrometrii s vysokym rozlisenim (ve spojeni s kapalinovou nebo plynovou chromatografii
nebo ambientni hmotnostni spektrometrii), pokrocilé zpracovani dat, identifikace markerq,
charakterizace a klasifikace aromatickych latek - kombinace instrumentalni a senzorické
analyzy, kombinace analyzy pomoci plynové chromatografie a olfaktometrické detekce,
analytické metody pro prlikaz falSovani (autenticity) vybranych potravinarskych komodit,
vyuziti elektromigra¢nich metod v analyze potravin, analyza biologicky aktivnich zdravi
prospésnych latek.

Bioprospekce — identifikace, klasifikace a charakterizace biologicky aktivnich latek, necilova
analyza neznamych latek v rostlindch nebo mikroorganismech; identifikace latek vyuZivajicich
techniku vysokorozliSovaci hmotnostni spektrometrie.

Biomonitoring — hodnoceni expozice riznym latkdm (napf. mykotoxindm, reziduim pesticid(,
rznym typum organohalogenovanych polutantd) a jejich metabolitim z prostfedi a potravin,
vyvoj analytickych postup(l, mezilaboratorni studie, pfiprava testovacich materiald.
Biorafinace - problematika zpracovani biomasy mikrobidlni, rostlinné, Zivocisné i odpadni
véetné komundlniho plvodu a Cistirenskych kall pomoci chemickych, biochemickych i
fyzikdlnich procestd za ucelem ziskani cennych produktl s vysokou pfidanou hodnotou
vyuZitelnych v potravinarstvi, zemédélstvi, zpracovatelském i energetickém primyslu;
biotechnologie kultivace konopi pro vyrobu produktd CBD.

Baleni potravin - vyroba obalovych prostfedkl, principy ochranné funkce obalu, kvalita
obalovych prostfedkd a zpUsoby jejich kontroly, bezpecnost oball potravin, design obald,
jejich povrchova uprava, zakladni principy balicich strojd, obaly pro mikrovinny ohtev, vliv
vysokého hydrostatického tlaku na slozky potravin, mikroorganismy, enzymy, hygienické
aspekty potravinarskych obal(, aktivni funkce obalu pfi prodluzovani skladovatelnosti potravin
v dlsledku imobilizace bioaktivnich ¢inidel na obalovy material, biodegradovatelné obaly.
Technologie masa - optimalizace vyrobnich procest v masném primyslu, pric¢iny vad masnych
vyrobkd, udrznost masa a masnych vyrobk(l, barva masa a masnych vyrobkd, vyuZiti analyzy
obrazu v technologii masa, vaznost a textura masa a masnych vyrobkd, rdst plisni na povrchu
trvanlivych saldma, oxidaéni zmény masa a masnych vyrobk(, dekontaminace povrchu masa.



e Technologie zpracovani ovoce a zeleniny - hodnoceni termosterilacnich zakrokd, vliv
technologie zpracovani na antioxidacni vlastnosti vyrobkl z ovoce a zeleniny, vyuZiti
prediktivni mikrobiologie pfi analyze rizik, metody zajisténi stability kyselych potravin,
minimalni oSetfeni ovoce a zeleniny, skladovani ovoce a zeleniny, vyroba kompotl a
sterilované zeleniny, vyroba mrazené Ci susené zeleniny a ovoce, vyroba pektinu, ovocnych
pomazanek a povidel, vyroba rajéatového protlaku a ke¢upu, vyroba lisovanych ¢ifenych stav
a nealko napoju, vyroba Stavnich koncentratd.

e Chemie pfirodnich latek - chemie steroid a biologicky aktivnich latek, chemie triterpenoidnich
supramolekul, ligandy pro bunééné rozpoznavani, vyvoj nanosenzorli pro sledovani
patogennich procesu, analytické a bioanalytické metody, forenzni analyza biologicky aktivnich
latek, glykomimetika, molekulové modelovani, chemie nukleotidd a oligonukleotidd,
diagnostické a terapeutické nanosystémy.

Doktorské studijni programy, podpora védecké prace student(

Na FPBT VSCHT Praha bylo moZné od zafi 2020 studovat v péti nové akreditovanych doktorskych
studijnich programech, vyucovanych v ceském i anglickém jazyce, a to Biotechnologie, Biochemie a
bioorganickd chemie, Mikrobiologie, Potraviny a pfirodni produkty a Chemie a technologie potravin.
Dale pak ve dvou studijnich programech typu double degree, a to Biotechnologie a Biochemie a
bioorganickd chemie, vyucovanych vzdy ve spoluprdci s partnerskou univerzitou. Pro studenty v jiz
zapocatém studiu z pfedchozich let zUstaly doktorské studijni programy Biochemie a biotechnologie
(pod tento program patfi obor Biotechnologie), Chemie a technologie potravin (s obory Technologie
potravin a Chemie a analyza potravin), Chemie (s obory Biochemie a Organickd chemie) a
Mikrobiologie (s oborem Mikrobiologie).

U vétdiny ze studijnich programi spolupracovala FPBT VSCHT Praha na zékladé smluv i s vybranymi
ustavy AV CR,v.v.i., konkrétné pak s Biologickym centrem, Biotechnologickym Ustavem,
Fyziologickym ustavem, Mikrobiologickym ustavem, Ustavem experimentdlni botaniky, Ustavem
chemickych procest, Ustavem molekularni genetiky, Ustavem organické chemie a biochemie, Ustavem
Fivocigné fyziologie a genetiky a nové byla uzaviena smlouva i s Ustavem makromolekularni chemie.

V roce 2020 se do doktorského studia zapsalo 50 novych posluchac(l, z toho 46 do presencni formy
studia a 4 do kombinované formy studia. Celkovy pocet studentt DSP na FPBT VSCHT Praha tak byl 260
(z toho 177 v presencni formé). V pribéhu akademického roku 2019/2020 13 student(i DSP Uspésné
zakoncilo studium obhajenim disertacni prace a ziskanim titulu Ph.D.

Védecka ¢innost doktorandd byla podporovéna v ramci interni grantové agentury VSCHT Praha. V roce
2020 bylo v rdmci Interni grantové agentury VSCHT (IGA) Fedeno celkem 8 oborovych grantii a 54
studentskych badatelskych granta.

V prosinci 2019 podala VSCHT Praha 7adost o poskytnuti dotace do vyzvy OP VVV Zvy$ovani kvality
internich grantovych schémat (tzv. projekt IGRA). Tento projekt byl vroce 2020 uUspésné pfrijat
(podporen) a bylo zahajeno jeho feseni. Projekt IGRA, s celkovym rozpoctem pres 30 mil. K& ma za cil
zavést systémova opatreni vedoucich k vylepSeni podpory soutéZi o studentské védecké projekty na
VSCHT Praha, které jsou kli¢ovou soucasti vyzkumné zamérenych studijnich programd. Projekt je
realizovan od kvétna 2020 a jeho feSeni potrva az do poloviny roku 2023.

Vzhledem k vyzkumnému charakteru fakulty se na védé a vyzkumu podileli rovnéz studenti nizsich
stupnill studia. Vedle samotnych bakalarskych a magisterskych praci prezentovala fada z nich vysledky
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svého vyzkumu i v ramci studentské védecké konference, porddané kazdorocné koncem listopadu. V
roce 2020 se této konference zucastnilo celkem 178 studentd, ktefi prezentovali své soutézni prace ve
24 prednaskovych ¢i posterovych sekcich.

Podpora mladych védeckych pracovnik(

V soutéZi o Juniorské granty rektora VSCHT Praha, které slouii k podpofe vyzkumu a nastartovani
vlastni védecké kariéry juniornich védc(, bylo na FPBT VSCHT Praha v roce 2020 podano 8 7adosti.
Grant ve vySi 220 tis. K¢ ziskaly 4 nejlépe hodnocené projekty, konkrétné pak projekt Ing. Petra
Svobody, Ph.D. ,Vliv mitochondridlné cileného tamoxifenu na adipogenezi in vitro“, Ing. Jachyma
Sumana, Ph.D. ,Metagenomickd analyza pddnich bakterialnich komunit podilejicich se na degradaci
ligninu“, Ing. Zbynka DZumana, Ph.D. ,Biomonitoring trichothecenovych mykotoxini“ a Ing. Michala
Jurdska, Ph.D. ,Derivaty prirodnich latek pro biologické a bioanalytické aplikace”.

Docenti a profesofi jmenovani v r. 2020

V roce 2020 byla jmenovana profesorkou v oboru Chemie a analyza potravin doc. Ing. Jana Pulkrabova,
Ph.D. z Ustavu analyzy potravin a vyZivy.

Bylo zahajeno jmenovaci fizeni doc. dr. Ing. Michaely Rumlové v oboru Biotechnologie, doc. Ing.
Ondreje Uhlika, Ph.D. v oboru Mikrobiologie, doc. Mgr. Daniela Svozila, Ph.D. a doc. Ing. Vojtécha
Spiwoka v oboru Biochemie.

V oboru Biochemie byli habilitovani a ziskali titul docent Ing. Jan Lipov, Ph.D. a Ing. Jaroslav Zelenka,
Ph.D., oba z Ustavu biochemie a mikrobiologie.

Ocenéni a Uspéchy ve védecké a vyzkumné cCinnosti studentd a zaméstnanc(

Védecka prace akademickych pracovniki i studentd fakulty byla i v roce 2020 odménéna radou cen jak
internich, udilenych sou¢astmi VSCHT Praha, tak externich.

Cenu rektora VSCHT za mimofdadny pfinos v oblasti védy a vyzkumu obdrzela doc. Dr. Ing. Michaela
Rumlova a za mimoradny pfinos v oblasti vzdélavani doc. Ing. Petra Lipovova, Ph.D.

Ing. Aristeidis Tsagkaris byl ocenén za praci , A lab-on-a-chip analytical platform with smartphone
readout for acetylcholinesterase inhibitors screening” spole¢nosti AOAC International / Eurofins
Foundation “Testing for life”, ktera ocenuje zacinajici védce za jejich inovativni pfinos v oblasti
pfirodnich véd.

Cenu Ceské spole¢nosti pro experimentalni a klinickou farmakologii a toxikologii obdriela Ing. Silvie
Rimpelovd, Ph.D., za nejlepsi publikaci pfijatou v roce 2019.

Pod patronatem nadace Nadani Josefa, Marie a Zdenky Hlavkovych byla za rok 2020 udélena Cena
Josefa Hlavky nasi studentce Ing. Kamile Bechyniské za jeji diplomovou praci. Cena je uréena pro
talentované studenty v bakalarském, magisterském nebo doktorském studiu, ktefi prokazali vyjimecné
schopnosti a tvlréi mysleni ve svém oboru.

Ing. Kristyna Adamkova obdrzela prvni cenu za prezentaci v ramci konference Struktura 2020
(Kolokvium krystalografické spolecnosti) v sekci Biokrystalografie a Ing. Klara Navratilova obdrzela
Cestné uzndani za vyznamny prinos k védecké urovni konference , Chemie je Zivot” 2020, poradané
Fakultou chemickou, VUT Brno.

Student magisterského studia bc. et bc. Michal Mrlik zvitézil v 1. ndrodnim kole soutéZze Potravinarské
komory CR (Studenti pro kvalitu potravin) se svoji praci “Mozinosti rozlideni recyklovaného a
panenského polyethylentereftalatu”.
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Poradani konferenci a dalSich vzdélavacich akci nasimi zaméstnanci

| pfes pandemii koronaviru, kdy bylo vyrazné omezeno cestovdni a mnoho konferenci bylo bud’
zruseno, presunuto, ¢i se muselo uskutecnit v rezimu ,,on-line”, se zaméstnanci nasi fakulty podileli ¢i
spolupodileli na organizovani fady konferenci, seminard a workshopl. Mezi né patfily: 18. roénik
Celostatni prehlidky syrG (VSCHT Praha a Masarykova kolej, Praha), EIT Food Additional activity:
Training on analytical approaches for food safety, authenticity and quality assessment (VSCHT Praha),
EIT Food Innovation Prize Competition (VSCHT Praha), EIT Food Awareness Day — Plant-Powered
Perspectives (VSCHT Praha), EIT Food RIS Fellowships workshop (VSCHT Praha), konference
Imunoanalyza 2020 (Lubochna — Vysné Kratké), 16th International Conference on Polysaccharides-
Glycoscience (Novotného lavka, Praha), Food Technology, food quality: Nové trendy v Gchové potravin
(Ustav molekularni genetiky AV CR, Praha), Semindf na téma reformulace potravin (Narodni
zemédélské muzeum s.p.o., Praha), Nové pristupy a metody analyzy pro zvyseni kvality, bezpecnosti a
zdravotni nezavadnosti mlékarenskych vyrobkd (Praha), konference Mléko a syry (Praha) ¢i workshop
Microbial Ecology in Bioremediation (Praha).

Aktivity FPBT VSCHT Praha souvisejici s pandemii koronaviru

FPBT VSCHT Praha se vyznamnym zplsobem zapojila do aktivit spojenych se zmirnénim dopad
pandemie zplUsobené koronavirem SARS-CoV-2. Jednalo se napft. o pfipravu desinfekénich roztok( pro
laboratore VSCHT a mikrobiologické oddéleni FN Bulovka &i pFipravu komponent testovacich sad pro
stanoveni SARS-CoV-2. Ve spolupraci s FTOP probihalo a stale probihd monitorovani pfitomnosti SARS-
CoV-2 v odpadnich vodach v ramci schvéleného rozsifeni projektu TACR — ARGtech. V roce 2020 byla
vyvinuta metodika stanoveni SARS-CoV-2 v odpadnich voddch a tato metodika byla nasledné
odzkousena na redlnych vodach z nékolika komunalnich Cistiren odpadnich vod. Byla také pouzita pro
rutinni stanoveni v prazské stokové siti a na Letisti Vaclava Havla. Vysledky ukazuji, Ze zvolena metodika
je pouzitelnd pro sledovani vyskytu onemocnéni covid-19 v populaci.

Studenti i nékteFi zaméstnanci FPBT VSCHT Praha se aktivné zapojili i do odborné vypomoci v mnoha
klinickych laboratofich provadéjicich PCR testy na pfitomnost viru SARS-CoV-2, ¢i do dobrovolnické
¢innosti v dobé za¢atku pandemie nemoci covid-19.

Celkovy souhrn védeckych vystup( FPBT VSCHT Praha 2020

1. Plvodni védecké prace z databaze WOS: 158 praci

2. Védecké prace typu review evidované ve WOS: 28 praci

3. Publikace v recenzovanych ¢asopisech (ostatni): 28 praci

4. Odborné recenzované knihy ¢i kapitoly v knize: 42

5. Clanky zveiejnéné ve sbornicich konferenci: 64

6. Patenty, uzitné primyslové vzory a dalsi vystupy aplika¢niho charakteru: 14
7. Poradani konferenci, workshop(: 12

Vnéjsi hodnoceni védy a vyzkumu na FPBT VSCHT Praha, spoluprace
s partnery z praxe, propagace fakulty

Spoluprace s partnery z praxe a statni spravy

FPBT VSCHT Praha dlouhodobé udrzuje tzky kontakt s aplikaéni sférou, a to nejen v podobé spoleé¢ného
vyzkumu a komercni Cinnosti, ale také s cilem zajistit prileZitosti pro setkani studentl se zastupci
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pramyslu, které vedou k tradiéné vysoké uplatnitelnosti absolventl. V predchozich letech se studenti
fakulty acastnili kazdorocniho veletrhu pracovnich pftilezitosti Kontakt a iKariéra. V roce 2020 bohuzel
nebylo moZné z dlvodu protiepidemickych opatfeni tyto akce organizovat v tradicnim formatu.
Nahradou byla on-line akce iKariera, kterd probéhla v kvétnu 2020 a jejimz cilem bylo usnadnit
podnikim kontakt se studenty a zaroven studentlm ziskat prehled o moZném uplatnéni po
absolvovani nasi vysoké skoly.

FPBT VSCHT Praha zérover klade ddraz na odbornou praxi, kterd je souéasti studijnich program
fakulty. Odborné praxe jsou studenty vykonavany v takovych spole¢nostech, které profesné souviseji
s obory studia. Jejich prehled je studentdm k dispozici na webovych strankach fakulty a je pribéiné
aktualizovan.

Partnefi z aplikaéni sféry také spolupracuji s FPBT VSCHT Praha pfivypracovani diplomovych a
dizertacnich praci a podili se na specializa¢ni vyuce.

Rada firem téZ podpofila finanénim nebo vécnym ocenénim Uspé$né Ucastniky Studentské védecké
konference (SVK), ktera se tradi¢né konala v listopadu a kde studenti obvykle magisterskych studijnich
programU prezentovali vysledky svych vyzkumnych praci, ¢asto za pfitomnosti zastupcl potencialnich
zaméstnavatel(, sponzord SVK. V roce 2020 SVK sponzorsky podpofilo vice nez 25 firem.

Studenti FPBT VSCHT Praha se dale zd&astnili 1. roéniku soutéZe Potravinarské komory Ceské republiky
»Studenti pro kvalitu potravin®, kde obsadili prvni dvé mista.

FPBT VSCHT Praha dlouhodobé predstavuje vyznamného partnera pro spolupraci s celou Fadou
subjektd z potravinarské c¢i biotechnologické aplikacéni sféry, a to jak pro nadnarodni spoleénosti, tak
pro stfedni a malé podniky. K vyznamnym pat¥i napfiklad Polabské mlékarny a.s., Hamé s.r.o., Fruta
Podivin a.s., Oxalis, spol. s.r.0., Mondelez CR s.r.o., Madeta a.s., Ecofuel Laboratories s.r.o., Penam a.s.,
Dekonta a.s., Plzerisky prazdroj a.s., Budéjovicky Budvar n.p., Biomedica s.r.o., EPS s.r.o., Orkla Foods
Cesko a Slovensko, Contipro a.s., Bidfood s.r.o., Coca-cola HBC Cesko a Slovensko, s.r.o., a mnoho
dalSich. Dale je potfeba zminit i spolupraci s organy statni spravy, jako je napf. Statni zemédélska a
potravinarska inspekce, Statni zdravotni Ustav apod.

Spoluprace FPBT VSCHT Praha s externimi partnery se v roce 2020 orientovaly na inovace technologii,
specialni analyzy, biochemické ¢i mikrobiologické testy, poradenstvi, expertizni, konzultacni a
posuzovatelskou ¢innost, a to hlavné v oblasti biochemickych, biotechnologickych &i potravinafskych
procestl a biomonitoringu. Rozsahld spoluprace FPBT VSCHT Praha s aplikaéni sférou probihala v
oblastech posileni lidského zdravi, pfipravy biologicky aktivnich latek, environmentalnich
biotechnologii, recyklace odpad( nékterych priimyslovych vyrob, ekologicky Setrnych technologii pro
produkci obnovitelnych zdroji energie, vyroby potravin a zvySeni jejich nutri¢ni hodnoty, véetné
kontroly kvality, bezpecnosti, autenticity a senzorické jakosti potravin, ¢i biomonitoringu ¢lovéka.

V téchto oblastech FPBT VSCHT Praha poskytovala pro externi partnery i rGizna $koleni, zajistovala
poradenstvi a provadéla fadu expertiz a analyz.

Vyzkumni pracovnici FPBT VSCHT Praha také participuji na fadé vyzkumnych projektd financovanych z
vefejnych zdrojd v ramci projektd tuzemskych poskytovatell (napt. TA CR, MPO, MZe, MZdr) i z
neverejnych zdrojl v rdmci pfimé smluvni spolupridce s podnikatelskymi subjekty. Vyznamnymi
aktivitami bylo napf. zavadéni certifikovanych metodik, ovérenych technologii, inovace provozl a
poloprovozd, tvorba uzitnych/prdmyslovych vzor(.

Na spolupraci s externimi partnery se vyznamné podilely i tfi fakultni akreditované laboratore
(Metrologickd a zku$ebni laboratof VSCHT Praha, Zkusebni laboratof Ustavu biochemie a
mikrobiologie, Obalova laboratof), které provadély certifikované analyzy potravin, doplnk( stravy a
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pfirodnich latek, mikrobiologické hodnoceni potravin a vody a stanoveni pfitomnosti GMO
v potravinach a potravnich surovinach, a dale zkouseni vlastnosti obalovych material(i s ohledem na
kvalitu potravin.

Zaméstnanci FPBT VSCHT Praha také ptsobi v réiznych profesnich narodnich asociacich a déle jsou
zapojeni v fadé technologickych platforem, jako jsou napt. Ceskd technologickd platforma pro
potraviny, Ceska technologickd platforma pro udriitelnou chemii, Technologické centrum biopaliv
druhé generace, CzechBio - asociace biotechnologickych spole¢nosti CR, Platforma pro bioekonomiku,
Ceska technologicka platforma pro ekologické zemé&délstvi.

Dale je tfeba zminit aktivni plsobeni pracovnikl fakulty i ve statnich organech (napf. Potravinarské
komory Ceské republiky, Ministerstva zemédélstvi, Narodni inovacni platformy), a odbornych
spole¢nostech.

Védci FPBT VSCHT Praha se také podileli na pFipravé nékolika kniznich publikaci, které jsou uréeny
nejen pro studenty vysokych skol, ale i ucitele a pracovniky potravinarského vyzkumu a pramyslu.
Jednalo se napf. o revidované druhé vydani The Chemistry of Food, Food Reformulation, Tenzidy.

V ramci Regiondlniho inovacniho schématu (RIS) Evropského Inovaéniho a Technologického Institutu
(EIT), v oblasti potravin (EIT Food) je od roku 2018 financovana v jednotlivych evropskych zemich
¢innost EIT Food Hubs. V Ceské republice tento status ziskala FPBT VSCHT Praha a ji? tfetim rokem tak
spolupracuje sEIT Food na aktivitdch zamérenych na podporu a vzdélavani v oblasti inovaci
v zemédélsko-potravinaiském sektoru, a plisobi jako kontaktni bod mezi EIT Food a ¢eskou komunitou.
Vlajkovou lodi aktivit realizovanych pod hlavi¢kou EIT Food Hub v rdmci inovacniho pilife je soutéz o
Inovacni ceny pro zaCinajici podnikatele / start-upy. | tfeti ro¢nik soutéZe, ktery z dlvodu
protiepidemickych opatteni probéhl on-line, ukazal, Ze zemédélsko-potravinarsky sektor ma znacny
inovacni potencidl a o podnikatelské talenty v této oblasti neni nouze. Vyhercem narodniho kola
soutéZe se stal start-up Thermosolar Hive, ktery ziskal skvélé tfeti misto i v celoevropském findle. | diky
této soutézi se dafi budovat komunitu propojujici vyzkumnou a podnikatelskou sféru, ze které jiz vzeslo
nékolik spolupraci. Kromé inovacnich cen pfinasi EIT Food start-uplim a podnikavcim fadu dalsich
program(l, mezi kterymi mlzeme zminit Seedbed Incubator, School on New Product Development,
poradenstvi v pravnich a Ucetnich zalezitostech apod.

Na podporu inovaci v zemédeélsko-potravinarském sektoru byla ve spolupraci s EIT Food Hub vytvofena
Informacni platforma pro podporu inovaci v oblasti potravin, https://www.inovacevpotravinach.eu/,
ktera sdruzuje rfadu informaci v této oblasti a umoznuje vyhledavani pfilezitosti nabizenych rliznymi
organizacemi v Cesku.

S ohledem na krizi souvisejici s covid-19 se EIT Food Hub spoleéné s Potravinaiskou Komorou Ceské
republiky dale podilel na studii Food Foresight: Impact of COVID-19 on the agri-food sector in Central
and Eastern Europe”, kterou zpracoval EIT Food ve spolupraci s poradenskou spolecnosti Deloitte.
Zprava obsahuje regionalni perspektivu a také sekce uréené jednotlivym zemim, véetné Ceské
republiky.

Na podzim roku 2020 byl dale realizovan v rdmci série diskusnich workshop( projekt EIT Food RIS
Consumer Engagement Labs 2020 zaméreny na vyvoj dopliiku stravy pro seniory, ktery probéhl ve
spolupraci s firmou BIOCEN Laboratories, za aktivni participace senior(. BEhem vyvoje produktu byly
zahrnuty podnéty od seniord na formu, slozeni, chut i nazev a baleni pfipravku do praktické lahve z
hnédého ochranného skla s odmérkou.

Podstatné odliSnou aktivitou EIT Food je Government Executive Academy, ktera cili na zastupce
verejné spravy a je tematicky zamérena na regulaci inovacniho prostredi v oblasti produkce potravin.
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S ohledem na pandemickou situaci se akce v roce 2020 konala on-line, pro témér 40 zastupcl tzv. RIS
zemi, ktefi shlédli priklady nastaveni inovaéniho prostfedi pro potravinafsky sektor z pohledu
pramyslovych hracd, jako jsou DANONE, PEPSICO, SIEMENS ¢ VTT. Z Ceska se Gcastnil zastupce
Ministerstva zemédélstvi doporuéeny FPBT VSCHT Praha. U&astnici mé&li moZnost sdilet priklady dobré
praxe v oblasti managementu inovaci a zefektiviiovani vydajl na vyvoj a vyzkum v oblasti potravin s
cilem prispét ke zlepSeni narodnich RIS3 strategii a pfipravy nadchazejicich operaénich programu ESIF.
FPBT VSCHT Praha dale nominovala do RIS Policy Council EIT Food zastupce z Ceska, predstavitele MZe.

Medialni vystupy

Odbornici z FPBT VSCHT Praha se také zapojuji do &ifeni osvéty a informovani Siroké vefejnosti
v médiich o vyrobé, kvalité a bezpecnosti potravin. V médiich vystupuji s komentafi, odbornymi
radami, jsou zvani do diskusnich porad(. V roce 2020 se jednalo napf. o tyto vyznamné;jsi medialni
vystupy:

e Ing. Jan Pivorika, Ph.D. z Ustavu konzervace potravin byl hostem v pofadu 90" na CT 24 na téma
,,Boj proti dvoji kvalité potravin®

e doc. Ing. Rudolf Sev¢ik, Ph.D. z Ustavu konzervace potravin byl hostem poradu Aktualne.cz, kde
komentoval plany KFC pro vyuZiti laboratorné vyrobeného kureciho masa

e Ing. Tomas Kin¢l z Ustavu biotechnologie komentoval automatizaci pivovar(l v rozhovoru pro
Svét pramyslu

e prof. Ing. Katefina Demnerova, CSc. z Ustavu biochemie a mikrobiologie se se svym tymem
podilela na testu pouzitych rousek, ktery prezentoval Seznam Zpravy

e doc. Ing. Curda, CSc. z Ustavu mléka, tukd a kosmetiky byl hostem poradu Kava o ¢tvrté
rozhlasové stanice Dvojka, tématem poradu byly “Pridatné latky v mlécnych vyrobcich”

e prof. Ing. Jana Hajlova, CSc. z Ustavu analyzy potravin a vyZivy se se svym tymem podilela na
testovani pripravku ,,Dubové kapky“, ktery odhalil pfitomnost alkaloidl, a toto komentovala pro
zpravodajsky kanal CNN Prima NEWS

e prof. Ing. Jana Hajslova, CSc. z Ustavu analyzy potravin a vyZivy hovofila o bezpeénosti potravin a
aktualnim vyzkumu v analyze rezidui pesticid( v rdmci H2020 projektu FoodSmartphone v
reportazi “Chemie v potravinach” v poradu Fokus Vaclava Moravce

e prof. Ing. Jana Hajlova, CSc. a Ing. Aristeidis Tsagkaris z Ustavu analyzy potravin a vyZivy
prezentovali vysledky vyzkumu H2020 projektu FoodSmartphone na téma “Domaci testy odhali
v ovoci zbytky postfikd” v MF Dnes

e prof. Ing. Jana Hajslova, CSc. z Ustavu analyzy potravin a vyzivy komentovala falovani potravin,
jejich kvalitu a bezpecnost pro iDnes.cz

e Ustav analyzy potravin a vyZivy dale spolupracuje se Seznam.cz a pro porad ADOST! Realizuje
tematické testy, které byly v roce 2020 zamérené napf. na kvalitu a bezpecnost rozinek,
ovocnych kapsicek, balenych vod, piv, citrust.

UdrZeni a dalsi rozvinuti Urovné vztahu s uchazedi o studium

Tradiéni aktivitou zaméFenou na uchazeée o studium na FPBT VSCHT Praha jsou Dny otevienych dvefi
(DOD). Lednovy DOD probéhl prezenéné a byl koncipovan jako prednaska o studijnich programech i
moznostech volby studia na fakulté a uplatnitelnosti studentl po studiu v praxi. V pravidelnych
intervalech se poradaly skupinové exkurze ve vybranych laboratofich fakulty. Zaroven probihala
v respiriu VSCHT budovy B exhibice jednotlivych studijnich program@ prostfednictvim laboratornich
ukazek, a dale diskuse zastupcl studentl s uchazeci o studium. Zajemcdm o studium, kteti neméli
moznost se Dn(ll otevienych dvefi zucastnit, byla nabidnuta individualni konzultace s prodékany fakulty
a exkurze do laboratofi. Listopadovy DOD byl z dlivodu protiepidemickych opatfeni zrusen a nahrazen
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prednaskou prorektora a diskusi se studenty bez G¢asti fakult. Zarover se FPBT VSCHT Praha snaZila
vychazet vstfic studentlim partnerskych gymnasii a stfednich skol, napf. v ramci realizace odbornych
praxi jejich student(.

Pro uchazeée o studium na FPBT VSCHT Praha byla také pfipravena v éervnu 2020 informaéni on-line
akce ,Vitani uchazecl o studium na FPBT“, kde méli uchaze¢i moznost klast dotazy, na které jim
odpovidali souéasni studenti - zastupci Tutor(, zastupci dékanatu a profesorského sboru.

| pfes neptiznivou pandemickou situaci se podafilo v roce 2020 realizovat tradi¢ni akce, kterych se FPBT
VSCHT Praha Ucastni, Festival védy a Noc védcl, obé v on-line formatu. Doktorandi a zaméstnanci
fakulty se podileli na ptipravé série videi zaméfenych na témata spojend s vyrobou, kvalitou a
bezpecnosti potravin.

Rozvoj efektivni mezinarodni spoluprace (Internacionalizace), mobility

Rozvijeni internacionalizace je dleZitou aktivitou FPBT VSCHT Praha. Integrace v mezinarodnich
aktivitach vede k rozsifovani a prohlubovani spoluprace ve védecko-vyzkumné i pedagogické oblasti,
na urovni Evropy i mimo ni. Mezi nejvyznamnéjsi aktivity se fadi mezinarodni védecko-vyzkumné
projekty, smlouvy o spolupraci, mobility studentl a zaméstnancd, zapojeni do programu Erasmus+,
spole¢né studijni programy se zahrani¢nimi univerzitami. Vedle rozvoje odbornych kompetenci
umoziiuje internacionalizace i podporu rozvoje osobnich kompetenci zapojenych védcl i studentd,
ziskani zkuSenosti s praci ve vice narodnostnim kolektivu a pfipadné zapojeni do vyuky v anglickém
jazyce.

Jednou z tradi¢né vyuZivanych mozZnosti vyjezdd nasich student(ll je vyjezd na vybranou univerzitu v
ramci programu Erasmus+. | pres znacna omezeni zpUsobenad pandemii covid-19 v roce 2020
vycestovalo pod hlavi¢kou tohoto programu celkem 29 student FPBT VSCHT Praha v bakalaiském (1)
a magisterském (28) studijnim programu, a to bud’ na jeden semestr, nebo na cely akademicky rok,
v rdmci studijniho pobytu (23) nebo odborné staze (6). Rada student( se viak musela v désledku
epidemie vratit zpét do CR a studijni vyjezd dokongit distanéni formou. Na staZe v rdmci programu
Erasmus+ vyjelo déle 7 student(i DSP. Celkem se tedy na FPBT VSCHT Praha v kalendafnim roce 2020
jednalo o 36 vyjezdd Erasmus+, a to zejména do Itélie, Belgie a Svédska. Hlavnim pfinosem programu
je vyznamny osobni rozvoj studentl, ktefi maji moZnost ovéfit si své znalosti a schopnosti v
mezindrodnim prostfedi a zaroven reprezentace fakulty na zahrani¢ni univerzité.

FPBT VSCHT Praha podporuje studium svych studentd v zahraniéi a motivuje je k ziskani zahrani¢nich
zkuenosti. Zahrani¢ni oddéleni ve spolupréci s koordindtorem programu Erasmus+ na FPBT VSCHT
Praha pravidelné v Unoru organizuje informacni schlzku, na které je zajemclm o vyjezd predstaven
program Erasmus+ a dal$i mozZnosti studia v zahranici. Studentim zvazujicim vyjezd do zahranici jsou
k dispozici odborné rady a doporuceni od pracovnikll Zahrani¢niho oddéleni, stejné tak i fakultniho
koordinatora a prodékana pro pedagogiku, se kterymi studenti pred vyjezdem konzultuji své studijni
pldny béhem vyjezdu do zahranici tak, aby co nejlépe odpovidaly studijnimu zaméFeni na FPBT VSCHT
Praha a byl jim po navratu uznan co nejvyssi pocet absolvovanych predméti.

Studium nebo védeckd staz na FPBT VSCHT Praha v rdmci programu Erasmus+ je velmi atraktivni také
pro zahrani¢ni studenty. V roce 2020 absolvovalo studium vybranych predmétl z akreditovanych
studijnich program@ FPBT VSCHT Praha v anglickém jazyce celkem 50 zahrani¢nich studentd; u 38
student( se jednalo o studijni pobyt, u 12 studenti o védeckou staz. Bohuzel i zde se projevila omezeni
zpUsobena pandemii covid-19 a pocet zahrani¢nich student( byl niZsi nez v pfedchozich letech.
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Stipendijni program VSCHT Praha MOBI na podporu mobilit studenti mimo program Erasmus+ vyuZili
v roce 2020 pro realizaci staZe nebo studijniho pobytu 4 studenti FPBT VSCHT Praha.

Programu ATHENS byl z dlivodu nepfiznivé pandemické situace v roce 2020 zrusen.

V roce 2020 pokracovala i realizace stfedoevropského vyménného univerzitniho programu
zaméreného na regiondlni spolupraci v rdmci siti vysokych Skol, CEEPUS, For Safe and Healthy Food in
Middle-Europe, ktery na FPBT VSCHT Praha koordinuje prof. Dostdlek a kterého se zu&astnil 1
zahrani¢ni student.

Dale byla prostiednictvim EIT Food Hub FPBT VSCHT Praha zprostfedkovana studentlim magisterskych
studijnich program(, PhD studentim a post-doktorskym pracovnikiim moZnost zapojit se do programu
RIS Fellowships & Talents nékolikamési¢nich placenych stazi v zahrani¢nich vyzkumnych institucich a
podnicich pUsobicich v zemédélsko-potravinarském sektoru.

V roce 2020 doslo k vyraznému poklesu zaméstnaneckych mobilit oproti predchozimu roku. Tento
pokles byl stejné jako u studentskych pobytl zplsoben celosvétovou pandemii nemoci covid-19, ktera
znemoznila po vétsinu roku cestovani, ¢i viibec moznost fyzické pritomnosti na pracovisti v mnoha
zemich z dlivodu omezeni pohybu a cestovani, CR nevyjimaje.

| pFes to zaméstnanci FPBT VSCHT Praha vyjeli celkem na 34 zahrani¢nich pracovnich cest (10 v délce
trvani nad 5 dnl). Z celkového poctu zahranicnich pracovnich cest se jich 28 uskutecnilo v Evropé, 6
cest mitilo do statd mimo Evropu. Nejcastéjsim cilem byly instituce v Némecku, Rakousku a Nizozemi.

U&elem zahraniénich cest byla predev$im aktivni G€ast na konferencich, seminafich a workshopech.
Dalsimi dlvody pro zahrani¢ni vyjezdy byla pracovni setkani fesitell spoleénych projekt, nebo
pfiprava novych projektd. Uskuteénéné zahraniéni cesty jsou vyraznym pfinosem pro rozvoj skoly a
posiluji zdmér skoly rozvijet své mezinarodni aktivity ve védecké i pedagogické Cinnosti. Vyména
odbornych zkuSenosti, inspirace, navazovani novych kontaktl, zlepseni jazykovych a komunikacnich
dovednosti a motivace zaméstnanci k dalSimu rozvoji jejich pracovnich aktivit patfi mezi hlavni pfinosy
téchto cest.

V prlibéhu roku 2020 byla bohuZel velmi omezena i mobilita pedagogickych pracovnikd fakulty v
programu Erasmus+ (training and teaching); byla realizovana pouze 1 mobilita, do Polska.

Situace v rdmci pedagogické nebo védecké spoluprace byla také v roce 2020 ovlivnéna pandemii covid-
19. Prezentace zahrani¢nich akademickych pracovnikd probihaly on-line; jednim pfikladem za vSechny
je vyuka v rdmci predmétu Toxikologie potravin, kterd byla realizovana ve spolupraci s prof. Michaelem
Rychlikem z Technické univerzity v Mnichové.
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