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TO WHOM IT MAY CONCERN

Tulln, March 17, 2023

SUBJECT: Assoc. Prof. Milena Stranska, Ph.D., University of Chemistry and
Technology, Prague (UCT Prague), Department of Food Analysis and Nutrition

| am happy to provide this letter of support for the application of Dr. Milena Stranska to become
a full professor. Based on both Dr. Stranska’s CV and my own impressions as scientist and
cooperation partner, | am able to summarize her achievements as follows:

Scientific output

Dr. Stranska is an internationally recognised scientist in the area of advanced techniques of
high-resolution mass spectrometry stand-alone or coupled with various chromatographic
techniques and their application in foodomics and lipidomics. Equally impressive has been her
work to illustrate metabolomics changes in biological fluids and tissues in dependence on
various ways of dietary intervention or medical treatment and in the characterization of plant-
pathogen interactions. Moreover, she has significantly contributed to the advancement of
analytical methodology to ensure food authenticity and to reveal food fraud. The great
spectrum of her activities in the field of mass spectrometry also includes the targeted and non-
targeted analysis of food components and contaminants which included some ground-breaking
work on the topic of modified mycotoxins, pesticides and alkaloids in foods and agricultural
plants but also cannabinoids, polyphenols and flavonoids. Based on SCOPUS data, Dr. Milena
Stranska published 77 peer reviewed articles — the vast majority in highly relevant Q1 journals.
Her impressive h-index of 32 is far beyond average among her peers and so is the number of
citations (3.000 times).

As a result of Dr. Stranska’s outstanding scientific output, she has been awarded several
prestigious prices. Among those, the Publication of the year 2014 awarded by the World
Mycotoxin Journal and the Award of the Minister of Education, Youth and Sports for
undergraduates and graduates for outstanding achievements in the research, and creative
activity in the field of chemistry and food analysis.

International activities

Dr. Milena Stranska has been strongly engaged in many research projects with multiple
international partners. For example, she was principal investigator in an international project
in cooperation with Bavaria dealing with new masked mycotoxins found in malt and beer. Other
projects in which Dr. Stranska served as Pl or project manager included studies on the impact
of climate change on the occurrence of mycotoxins in maize grown in the Danube region and
in the field of bioactive compounds in cooperation with partners from Norway.



Dr. Stranska’s international connectivity can thus be considered as very good. The next phase
will be for Dr. Stranska to take the leadership role in applying for funding as a coordinator. To
have a reasonable likelihood of success in this very competitive arena the application should
be submitted by a full professor.

Leadership and supervision

Dr. Milena Stranska has been incredibly active as principal investigator of research projects
and as scientific researcher and project manager. The latter has also included her pro-active
role in the dissemination of the science activities at UCT Prague. Moreover, she took on the
role as supervisor of numerous students. Indeed, Dr. Milena Stranska has an excellent track
record in the supervision of undergraduate and post graduate students. These are very clear
indicators for her willingness to take on responsibility and leadership in the university and for
her readiness to become a full professor.

Teaching

Dr. Milena Stranska is a very active contributor to the teaching offered by the education
program at the University of Chemistry and Technology Prague. It is important to reward such
dedication to teaching as in some cases academics prefer to concentrate on their research to
the detriment of education.

Conclusion and recommendation

Based on Dr. Milena Stranka’s impressive academic achievements in both teaching and
(inter)national research, | fully support and recommend her promotion to full professor at the
University of Chemistry and Technology Prague. | would like to add that Dr. Stranska’s
performance is even more appreciated if one also takes into account her role as a mother of
two young children. | wish her all the best for her future career, which she will hopefully be
able to continue as a full professor at UCT Prague!

Yours sincerely

Univ.Prof. Dr. Rudolf Krska
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To whom it may concern

Freising, 21. Marz 2023

Reference for Assoc. Prof. Dr. Milena Stranska regarding her application for
professorship at the University of Chemistry and Technology, Prague (UCT)

| am pleased to provide a statement of reference for Assoc. Prof. Dr. Milena Stranska
(UCT) in particular with reference to the ,Framework Criteria for the Habilitation
Procedure and the Procedure to Appoint Professors at the University of Chemistry and
Technology in Prague®.

Relationship between referee and applicant

| know Milena Stranska since 2017 when we prepared a joint research proposal for the
Bavarian-Czech University Agency. After the successful funding application, we met
personally in 2019 during the Recent Advances in Food Analysis (RAFA) conference.
Since then, we are constantly in contact and have published one joint paper in an
international peer-reviewed journal.

Formal background of the applicant

Assoc. Prof. Stranska is a food chemist and received her MSc degree (2006) and her
PhD (2011) from the University of Chemistry and Technology in Prague (UCT).
Thereafter she has been working as a researcher and principal investigator in diverse
research projects at the UCT. In 2014 she became an Assoc. Prof. at the Department of
Food Analysis and Nutrition at the UCT. In 2016 and 2017 she gave birth to two children
and was in that time on maternity leave, which also has to be considered when
assessing her application.

Research topics of the applicant

Assoc. Prof. Stranska started her career in research with studies on Fusarium toxins.
Thereafter, she extended her research to further fungal metabolites and to bioactive
food components (cannabinoids, polyphenols, alkaloids) in general. She is now working
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in the whole field of foodomics including targeted and non-targeted metabolomics using
high-resolution mass spectrometric methods.

Reputation of the applicant through publications

Assoc. Prof. Milena Stranska has published 82 contributions in international, peer-
reviewed journals, which is exceptionally high in her field. The topics of her publications
cover food chemistry, phytopathology and phytochemistry. Her papers have been cited
2974 times (2820 times without self-citations) thus resulting in an h-index of 30 (Web of
Science acc. 04-03-2023).

Invitation and contribution to conferences

Among the conferences with the highest reputation in her field, Milena Stranska has
been invited to the Analytica Conference, Munich in 2020 and also presented an invited
lecture at the Chemical Reactions in Foods VIII, Prague in 2017 besides other talks she
presented internationally.

Acaquisition of third-party funding and involvement in funded projects

After starting as a team member in a 7!" Framework EU project (FOODINTEGRITY) she
was involved in other EU and national project as project manager or deputy leader until
2018, when she became the PI of a Fusarium project funded by the Bavarian-Czech
University Agency.

Record of teaching and supervision of graduate students

At UCT Assoc. Prof. Stranska has been involved in teaching laboratory courses and
additionally is giving lectures in the analysis of bioactive compounds and detection of
food fraud in the MSc Food Chemistry program. One of her lecture series is also given
in English. Furthermore, her current research team encompasses five Ph D students
and several Master students for supervision.

Overall assessment

From all these aspects outlined above, it is obvious that Assoc. Prof. Milena Stranska
has a very strong publication record given her relative young age and the fact that she
was twice on maternity leave. Additionally, she has a significant public visibility through
presentations on conferences and has been successful in acquiring third-party funding.
More specifically, she meets the framework criteria set up by UCT by at least 5 years of
teaching practice (actually 2017-2023), at least 2 defended PhD theses (actually
defended 2). Regarding the authorship of teaching material | expect that she elaborated
the electronic material for her lectures “Analysis of Bioactive Compounds” (M323016)
and “Strategies of revealing the fraud of foods and dietary supplements” (M323020).
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The publication criteria are met by far by at least 40 scientific publications (actually 82)
and 80 citations (actually 2974).

Therefore, | strongly recommend her for being promoted to (Full) Professor.
AP, /7/425

(Univ.-Prof. Dr. Michael Rychlik
Head of Chair)

3/3



Parma, 27.04.2023

Dr. Milena Stranska - Zachariasova is a brilliant scientist who I know from a professional point of view
since more than 15 years.

In fact, Barilla SpA, the international food company where I cover the role of Food Safety & Authenticity
Research Manager, along those years was stably involved in several projects (also European Funded) and
research collaborations/dissemination activities with University of Chemistry and Technology of Prague
with a specific focus about emerging risk contaminants and authenticity issues.

Dr. Stranska - Zachariasova has been providing valuable research and competent advice particularly in
the core-business risks for the company represented by mycotoxins menace, publishing also some
editorial scientific works together and sharing scientific committee memberships in important
international events.

Finally, I would like to emphasize that [ have found in Dr. Stranska - Zachariasova also very positive
human relation and team-working skills, concretely apporting her personal contribute while listening
and sharing ideas with others in an international context.

For all the reasons above, I strongly support the promotion of Dr. Stranska - Zachariasova for this
position of full professor at VSCHT Prague.

[ remain available for any further need.

Prof. Michele Suman, PhD

Barilla G.R. F.lli SpA - Research, Development & Quality
Food Safety & Authenticity Research Manager
Via Mantova 166 - 43100 Parma (Italy)
7% phone +39 0521 262332 7 mobile +39 3386938349
>4 mail michele.suman@barilla.com B web www.barillagroup.com

Adjunct Professor of AgriFood Authenticity at Catholic University Sacred Heart — Milan/Piacenza
P4 mail michele.suman@unicatt.it

ILSI Europe Scientific Advisory Committee Member & Vice-Chair of the Food Contaminants Task Force
Chair ltalian National Normative Organization (UNI) - Food Authenticity Commission

Coordinator of Quality-Food Safety Pillar - Italian National Cluster Agrifood Scientific Board
Interdivisional Food Chemistry Group - Italian Chemical Society Scientific Board

Barilla G. e R. Fratelli Cod. Fisc. e
Societa per Azioni al Re
9.990,00 i.v, R.E./
Amministrativa ggetta alla direzic
ova, 166 - 43122 Parma

i Parman. 1
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VYSOKA SKOLA CHEMICKO-TECHNOLOGICKA V PRAZE
Fakulta potravinafské a biochemické technologie

Ustav analyzy potravin a vyzivy

Doporuc¢eni jmenovani Doc. Ing. Mileny Stranské, Ph.D. profesorem

Doc. Ing. Milenu Stranskou, Ph.D. (roz. Zachariasovou) jsem poznala v roce 2002 jako
mimofadné nadanou a motivovanou studentku, ktera se jiz od 2. ro€niku zapoijila do
vyzkumnych aktivit Ustavu chemie a analyzy potravin VSCHT v oblasti studia mykotoxind,
vyznamné skupiny potravinovych kontaminant(. Po uspéSném zakon&eni magisterského studia
v roce 2006, zahajila jmenovana na matefském Ustavu doktorské studium, které navazovalo na
jeji diplomovou praci Zajisténi jakosti pfi analyze mykotoxind. Zvlasté vyznamné byly originalni
vystupy vyzkumu v oblasti aplikace vyskorozliSovaci hmotnostni spektrometrie pfi dokumentaci
osudu mykotoxinU v pribéhu potravinarskych technologii, pfedevsim sladarstvi a pivovarstvi;
WoS uvadi stovky citaci publikaci popisujicich objev vzniku konjugovaného deoxynivalenolu ve
sladu a pivu. Velky publika¢ni ohlas mély i prace zabyvajici se vyvojem multidetekénich metod.
V roce 2011 ziskala publikace Zachariasova el al. "Novel approaches in analysis of Fusarium
mycotoxins in cereals employing ultra performance liquid chromatography coupled with high
resolution mass spectrometry” ocenéni prestizniho ¢asopisu Analytica Chimica Acta pro 10
nejcitovanéjsich praci.

Po obhajeni doktorské prace "Mycotoxins: new analytical approaches and ways of
minimising their occurrence in food” se stala odbornym asistentem a zapojila se do fady
vyzkumnych projekt( i do €innosti akreditované laboratore. Jeji kreativni mysSleni, vysoké
pracovni nasazeni i organiza¢ni schopnosti byly ocenény ministrem Skolstvi (2012) i rektorem
VSCHT (2014). Dr. Stranska se svym mladym studentskym tymem rozsifila portfolio
vyzkumnych aktivit do oblasti studia a vyuziti pfirodnich bioaktivnich slou¢enin prostfednictvim
metabolomiky a bioprospekce. Vyznamnym zplsobem pfispéla i k rozvoji pedagogickych aktivit
Ustavu, kde akcentovala prab&znou aktualizaci a zvy$eni rozsahu aktivniho zapojeni studentt
do vyuky. Efektivni védecka i pedagogicka €innost pokracovala i v navazujicim obdobi po
habilitacnim fizeni, které probéhlo v roce 2014 a nebyla pferusena ani v dobé rodicovské
dovolené (2016-2019), kdy Doc. Stranska byla v priib&zném kontaktu s vedenim Ustavu i svymi
studenty, pokracovala i v publikac¢ni ¢innosti, a uspés$né koordinovala i FeSeni dvou projektd
GACR. Zddraznit je tfeba mezinarodni spolupraci Doc. Stranské, ktera jako ‘invited speaker”
prezentovala svUlj vyzkum na fadé mezinarodnich odbornych setkanich, a participovala jako
feSitelka €i spolufesitel v nékolika EU projektech.

Zavérem svého komentare vyslovuji pifesvéd&eni, Ze Doc. Milena Stranska pini a
v nemalé miFe prekraduje kritéria stanovena vnitinimi predpisy VSCHT a jeji jmenovani, za
predpokladu schvaleni v&deckou radou FPBT a VSCHT, bude vyznamnym pfinosem pro dal$i
rozvoj.

Jows frarrQ

Prof. Ing. Jana HajSlova, CSc.

Tel.: 220 443 185,224 314 096, 602 833 424, e-mail: jana.hajslova@vscht.cz, www.vscht.cz

Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze, verejna vysoka Skola zfizena zdkonem €. 111/1998 Sb., ve znéni pozdéjsich predpis(,
se sidlem Technicka 5, 166 28 Praha 6 - Dejvice, IC: 60461373, DIC: CZ60461373. Bankovni spojeni: CSOB, ¢islo G¢tu: 130197294/0300.
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1. Zivotopis
1.1 Osobni udaje

Jméno:

Rodné pfijmeni:
Datum narozeni:
Misto narozeni:
Rodinny stav:
Déti:

Bydlisté:

1.2 Vzdélani
od 10/2014:

09/2006 — 09/2011:

09/2001 - 06/2006:

09/1996 — 05/2001:

1.3 Priibéh praxe
od 10/2014:

08/2011 -10/2014:

11/2006 —08/2011:

11/2006 — 04/2015:

Milena Stranska
Zachariasova
XXXxx 1982
XXXXX

XXXXX

XXXXX

XXXXX

Habilitace, docent v oboru Chemie a analyza potravin, Vysoka skola
chemicko-technologicka v Praze; habilitacni pfednaska: Hodnoceni chemické
bezpecnosti herbdlnich potravnich doplnku: pfirodni = zdravé?

Doktorské studium, Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze obor:
Chemie a analyza potravin, dizertacni prace: Mycotoxins: New Analytical
Approaches and Ways of Minimising Their Occurrence in Food

Magisterské studium, Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze obor:
Chemie a analyza potravin

Gymnazium Ledec nad Sazavou, vieobecné vzdélani zakoncené maturitni
zkouskou

Docent, Ustav analyzy potravin a vyzivy, VSCHT Praha

Odborny asistent, Ustav chemie a analyzy potravin (Ustav analyzy potravin a
vyzivy), VSCHT Praha

Védecky pracovnik, Ustav chemie a analyzy potravin, VSCHT Praha

Analytik zkugebni laboratore (€. 1316.2) VSCHT Praha akreditované Ceskym
institutem pro akreditaci (ISO 17025)



2. Pedagogicka Cinnost
2.1 Piehled

Pfedmét Rozsah Pocet Druh Zkouseno
(typ studia- magisterské, bakalarské, doktorské) (hod/tyden) semestrud (P,C, L) student(
Analysis of Bioactive Compounds (AM323016, mgr.) 3 3 P+C 3
Analyza biologicky aktivnich latek (M323016, mgr.) 3 3 P+C 24
Interpretace chromatografickych a hmotnostné- 3 3 P 48
spektrometrickych dat (M323017, mgr.)

Interpretace chromatografickych a hmotnostné- 2 3 P 42
spektrometrickych dat (N323047, mgr.)

Interpretace chromatografickych a spektrometrickych 3 6 P 6
dat (D323026, dok.)

Strategie zpracovani chromatografickych a 3 2 P 4
spektrometrickych dat (P323006, dok.)

Strategie prukazu falSovani potravin a doplrik( stravy 3 3 P+C 30
(M323020, mgr.)

Strategie prlkazu falSovani potravin a doplnka stravy 3 6 P+C 48
(N323052, mgr.)

Chemie potravinovych surovin a vyrobk( (M323018, 2 3 P 0
mgr., pouze garant)

Chemie potravinovych surovin a vyrobk( (N323049, 2 5 P 0
mgr., pouze garant)

Laboratot analyzy biologicky aktivnich pfirodnich latek 5 4 L 34
(N323046, mgr.)

Laborator chromatografie a hmotnostni spektrometrie 5 4 L 26
(N323055, mgr.)

Laboratorni projekt 1 (M323011, M320009, mgr., pouze 6 3 L 5
konzultace)

Odborny projekt oboru kvalita a bezpecnost potravin 7 9 L 9
(N323027, mgr., pouze konzultace)

Laboratorni projekt 11 (M323012, M32013, mgr., pouze 12 3 L 5
konzultace)

Laboratof oboru kvalita a bezpecnost potravin 13 9 L 9
(N323028, mgr., pouze konzultace)

Chemie potravin (N323001, bak., jen cviceni) 2 6 C 0
Nutri¢ni diagnostika a informatika (B323016, bak., faze 2 0 P 0

pfipravy)
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2.2 Vedeni studentii

Obhajené bakalarské prace:

29 jako vedouci prace,

3 jako konzultant

Obhajené diplomové prace:

14 jako vedouci prace,

3 jako konzultant

Obhajené doktorské dizertacni prace:
2 jako skolitel:

= |ng. Zbynék DZuman, Ph.D. - Integrated generic methods for determination of mycotoxins,
plant toxins, and pesticide residues; development and application for analysis of food and feed
—rok obhajoby 2017

= |ng. Zdenka Vepfikovd, Ph.D. - Mycotoxins in Food and Feed: Influence of Processing
Technologies — rok obhajoby 2013

2 jako Skolitel specialista:

= |ng. Kamila Hdrkova, Ph.D. - High resolution mass spectrometry in food authenticity — rok
obhajoby 2020

= |ng. Marie Zlechovcov3, Ph.D. — Study of biologically active compounds by high resolution mass
spectrometry — rok obhajoby 2019

Soucasné fesené doktorské dizertacni prace:
5 jako skolitel:

=  Magr. Tereza Dolezalova - Hodnoceni bezpecnosti potravin z pohledu vyskytu novych skupin
mykotoxinl — rok zahajeni prace 2022

®* |ng. Adam Behner - Metabolomika jako ndstroj ilustrujici interakce mezi rostlinou a jeji
mikrobiotou — rok zahdjeni prace 2021

= Ing. Nela PrGSovd - Vznik modifikovanych mykotoxin v pribéhu sladafstvi a pivovarstvi,
objasnéni jejich struktury a moznosti jejich minimalizace — rok zahdjeni prace 2018 (obhajoba
planovéna nar. 2023)

= |Ing. Petralondtova - Pfirodni toxiny v potravinovych zdrojich a produktech — rok zahajeni prace
2013 (prerusené studium z ddvodu rodicovské dovolené)

= |ng. Monika BeneSova - Moderni postupy pro hodnoceni kvality produkttd biotechnologii — rok
zahdjeni prace 2013 (pferusené studium z dlivodu rodi¢ovské dovolené)

1 jako skolitel specialista:

= Ing. Leo$ Uttl - Hodnoceni kvality a autenticity pfirodnich produktl s vyuzitim pokrocilych
instrumentalnich metod — rok zahajeni prace 2017

2.3 Autorstvi ucebnich texti a pomiicek, dalsi pedagogické aktivity
Ucebni texty a pomucky:

Vyukové materidly pro predméty Strategie prikazu falSovani potravin a doplrikl stravy (M323020),
Interpretace chromatografickych a hmotnostné-spektrometrickych dat (M323017), Analyza biologicky
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aktivnich latek (M323016), Analysis of Bioactive Compounds (AM323016), dostupné na e-learningu
VSCHT Praha.

Vyukové materidly pro predmét Nutricni diagnostika a informatika (B323016), v soucasné dobé
vytvéiené, od r. 2024 budou dostupné na e-learningu VSCHT Praha.

Dalsi pedagogické aktivity:

Clen komisi/mistopredseda komisi pro Statni zavérecné zkousky bakalafskych a magisterskych

studijnich programi

Clen komisi pro Statni zavéreéné zkousky doktorskych studijnich obord

Clen/predseda komisi SVK

Oponent diplomovych a diserta¢nich praci studijnich program@ VSCHT Praha

Oponent disertacnich praci na zahranic¢nich univerzitach

- University of Natural Resources and Life Sciences, Vienna, Nada Jurisic, MSc.; prace
Determination of mycotoxin biomarkers in chicken; Skolitel prof. Franz Berthiller, obhajoba
2021

- Wageningen University and Research, Jeroen Peters, MSc.; prace Mycotoxin multiplex
microsphere immunoassays: screening from ingredients to beer; Skolitel prof. Michel
Nielen, obhajoba 2022

Podil na pfipravé akreditacni Zadosti pro bakalarsky studijni program Forenzni analyza a
analyza potravin, VSCHT Praha, 2018 (garant doc. Ing. Stépanka Kuckova, Ph.D., akreditace 13.
10.2018 - 12. 10. 2028)

Ptiprava akreditacni Zadosti pro bakalafsky studijni program Chemie a technologie potravin,
VSCHT Praha, 2022 (garant doc. Ing. Milena Stranska, Ph.D., akreditace 31. 3. 2022 — 30. 3.
2032)

Garant bakalaiského studijniho programu Chemie a technologie potravin, VSCHT Praha,
akreditace 31. 3. 2022 - 30. 3. 2032

Spolugarant magisterského studijniho programu v anglickém jazyce, Biotechnology and Food
Science (garant prof. Ing. Pavel Kotrba, Ph.D.), akreditace 04. 11. 2019 — 03. 11. 2029

Clen oborové rady doktorského studijniho programu pro obor Chemie a analyza potravin,
VSCHT Praha (2015-nyni)

Clen oborové rady doktorského studijniho programu pro programu Potraviny a pfirodni
produkty, VSCHT Praha (2019-2022)

Mistoptfedseda oborové rady doktorského studijniho programu pro programu Potraviny a
pFirodni produkty, VSCHT Praha (2022-nyni)

2.4 Inovacni pfinos pro pedagogickou prdci

Sestaveni nového studijniho programu Chemie a technologie potravin (B305) se tfemi
specializacemi (Chemie a fyziologie vyZivy, Analyza potravin a pfirodnich produktl a
Technologie potravin), z ¢ehoZ specializace Chemie a fyziologie vyZivy vznikla zcela nové,
akreditace 31. 3. 2022 - 30. 3. 2032

Zavedeni nového predmétu Nutricni diagnostika a informatika vramci nové vzniklé
specializace Chemie a fyziologie vyzivy

Zavedeni nového predmétu Strategie prikazu falSovani potravin a doplrikl stravy vyucovaném
v magisterském studijnim programu, priprava e-learningovych materiald pro 1/3 predmétu,
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implementace interaktivni vyuky prostfednictvim hlasovacich zafizeni (realizovano za podpory
interni grantové agentury VSCHT, PIGA C_VSCHT_2016_043)

=  Pfiprava e-learningovych materidl(i pro predmét Analyza biologicky aktivnich latek a jeho
anglického ekvivalentu, zarazeni nejnovéjSich pripadovych studii na téma mykotoxind,
pesticid(, alkaloid(i a kanabinoidd, implementace interaktivni vyuky prostifednictvim aplikace
SLIDO na mobilnim telefonu)

=  Pfiprava e-learningovych materialli pro cviceni z predmétu Chemie potravin vyucovaném
v bakalarském studijnim programu v letech 2012-2015 (v souc¢asné dobé jsou jiz pfepracovany
vzhledem ke zméné rozsahu cvi¢eni, nicméné byly vyuZity jako zadklad pro dalsi inovace
predmétu)

= Disledna aplikace interaktivni vyuky, aktivni zapojeni studentl do feSeni pripadovych studii

2.5 Pedagogicky projekt

Béhem dalsiho pedagogického plsobeni planuje navrhovatelka predevsim dalsi rozvoj studijnich
programd, jejichz je garantem. Hlavnim cilem je priibézné aktualizovat a modifikovat napln a skladbu
predmétl tak, aby byl zajistén zdjem studentd o studium na VSCHT, respektive Fakulté potravinaiské
a biochemické technologie, a dale kompetence absolventl, které budou reflektovat nejen rozvoj
oboru, ale i potfeby trhu prace. Vyznamnou ambici je podpofit zajem stfedoskolskych studentl o
studium na VSCHT sodkazem na vysokou konkurenceschopnost absolvent(. Pfedpokladem je
zavedeni novych studijnich programi a specializaci s akcentem na vysokou odbornou kvalitu a
aktualnost obsahu, tak i moderni formy interaktivni vyuky. Novy bakalarsky studijni program Chemie
a technologie potravin (pro pfiblizné 150 studentl ro¢né), ktery byl v r. 2022 akreditovan, a jehoZ vyuka
bude zahdjena v akademickém roce 2023/2024, integruje vyuku chemie, potravinafstvi a nové
poskytuje vétsi prostor problematice vyZivy, o kterou ma fada stfedoskolakl velky zajem. Studium
specializace Chemie a fyziologie vyZivy (s kapacitou asi 30 student(l) zohledriuje interdisciplinarni
charakter problematiky, coZ odrazi vznik t¥i zcela novych pfedmétl (Hodnoceni nutri¢niho stavu
populace, B323015, vyucovan odzimniho semestru akademického roku 2024/2025, Nutri¢ni
diagnostika a informatika, B323016, vyucovan od zimniho semestru ak. r. 2025/2026 a Fyziologie
vyzivy, B323017, vyucovan od letniho semestru ak. r. 2025/2026); soucasné prednaseny predmét
Vyziva ¢lovéka (B323014) bude zasadné inovovan. Uchazecka, kterd je garantem predmétu Nutricni
diagnostika a informatika, v soucasné dobé pracuje na pfipravé prednasek a studijnich materiald.
JakoZto garant studijniho programu planuje celkovou revizi sylabl predmétd s cilem minimalizovat
duplikace uciva mezi predméty, a dale pribéznou kontrolu nové vznikajicich materidld diskusemi a
konzultacemi s garanty predmét( (soucast pedagogického projektu navrhovatelky financovaného
interni grantovou agenturou VSCHT; PIGA C1_VSCHT_2023_033). Za vyznamny pfinos pro odbornou
kompetenci absolventl je spoluprace s externimi specialisty v oblasti nutricnich a metabolickych véd
(napf. prof. MUDT. Libor Vitek, Ph.D., 1. [ékarska fakulta Univerzity Karlovy, doc. MUDr. Pavel Kohout,
Ph.D., 3. Iékarska fakulta Univerzity Karlovy, MUDr. Jan Pitha, CSc., IKEM a dalsi).

Navrhovatelka v neposledni fadé planuje pribéiné doplnovat naplné predmétd Analyza biologicky
aktivnich latek (a anglického ekvivalentu), Interpretace chromatografickych a hmotnostné-
spektrometrickych dat a Strategie prlkazu falSovani potravin a doplnkd stravy vyucovanych
v magisterském  studijnim  programu a predmétu Interpretace chromatografickych a
spektrometrickych dat vyu€ovaném v doktorském studijnim programu. MoZnosti moderni analyzy
sloZek potravin a pfirodnich material( prochazi rapidnim vyvojem a nové poznatky je tfeba neustale
promitat do vyuky. Celkové Ize oblast chemie a analyzy potravin a vyZivy povazovat za velmi
dynamickou a tak uchazecka si je védoma svoji zodpovédnosti coby pedagoga, i garanta studijnich


https://student.vscht.cz/predmety/redir.php?id=c631262bccb7fb81d67347db0fe665a1&tid=&redir=predmet&kod=M323017&referrer=predmety
https://student.vscht.cz/predmety/redir.php?id=c631262bccb7fb81d67347db0fe665a1&tid=&redir=predmet&kod=M323017&referrer=predmety
https://student.vscht.cz/predmety/redir.php?id=c631262bccb7fb81d67347db0fe665a1&tid=&redir=predmet&kod=M323020&referrer=predmety
https://student.vscht.cz/predmety/redir.php?id=c631262bccb7fb81d67347db0fe665a1&tid=&redir=predmet&kod=D323026&referrer=predmety
https://student.vscht.cz/predmety/redir.php?id=c631262bccb7fb81d67347db0fe665a1&tid=&redir=predmet&kod=D323026&referrer=predmety

programu, neustale sledovat trendy daného oboru a kontinuélné zajistovat doplnéni informaci a jejich
prenos do vyuky.

3. Védecka aktivita

3.1 Prehled védecko-vyzkumnych a inovacnich aktivit

Z toho ve Suma
Aktivita Pocet dtové Sc?
sv.e ovém IF/SIR?
jazyce
1. Védecké prace vimpaktovanych ¢asopisech evidovanych v 70 70 2952 361,7
databazi Web of Science (WoS)
2. Védecké prace v Casopisech evidovanych v databazi Scopus, 4 4 15 3,1
které nejsou uvedené v databazi Web of Science
3. Védecké prace v dalsich ¢asopisech s recenznim fizenim B B B B
4. Kapitoly v monografiich, monografie* 1 1 24 B
5. Clanky v ¢asopisech bez recenzniho fizeni, ¢lanky ve - - - -
sbornicich
CELKEM 1 -5 75 75 2991 364,8
Aktivita Pocet
6. Osobné prednesené predndasky v zahranici a na mezinarodnich konferencich 15(18"7)
7. Spoluautorstvi ostatnich pfednasek a poster(i na mezinarodnich konferencich ~120
8. Osobné prednesené predndasky na narodnich konferencich 23
S. Spoluautorstvi ostatnich prednasek a posterd na narodnich konferencich ~ 60
CELKEM 6 - 9 218
10. Yy v oy N C e 0
Odpovédny fesitel zahranicnich grantd a projektd
11. TR - N e 7
Odpoveédny fesitel domacich grant( a projekt(
12. Spolufesitel® zahrani¢nich grantt a projekt( 3
13. Spolufesitel domacich grantll a projekt( 1
CELKEM 10 - 13 10

*neni detailné evidovano, odhadnuto; ** véetné zvanych pfednasek zrudenych (v souvislosti s COVID-19) a
budoucich akci

2 Suma citaci bez autocitaci dle ptisluiné databaze (pro WoS s nastavenim All Databases)
3 posledni zndmy IF resp. SIR &asopisu
4 Pro SC se uvéadi suma citaci bez autocitaci dle WoS s nastavenim All Databases
5 Spolufesitel je osoba, kterd je spolupfijemci grantu zodpovédna za odbornou ¢ast projektu.




Aktivita Pocet
14. Udélené evropské nebo mezinarodni patenty (EPO, WIPQ), patenty USA a Japonska 0
15. Udélené Ceské nebo jiné narodni patenty, které jsou vyuzivany na zakladé platné licen¢ni 1
smlouvy
16. Udélené Ceské nebo jiné narodni patenty, které jsou vyuzivany jen vlastnikem patentu, nebo 0
nejsou vyuzivany
17. Autorstvi realizovaného komplexniho technického dila s udanym spolec¢enskym pfinosem 0
18. Poloprovozy, ovérené technologie 0
19. iy s o . v . 2
Uzitné a primyslové vzory, prototypy, funkéni vzorky, software
20. Certifikované metodiky 12
CELKEM 14 - 19 13

3.2 Védeckeé prdce vimpaktovanych casopisech evidovanych v databdzi Web of Science

Web of Science ResearcherID: AAD-6080-2021; ScopusID: 57304873600;
ORCID: 0000-0002-2958-1529

H-index 31, pocet citaci bez autocitaci 2952

Korespondujici autor*: 22-krat
Prvni autor: 11-krat

1. Tittlemier, S.A., Cramer, B., DeRosa, M.C., Lattanzio, V.M.T., Malone, R., Maragos, C., Stranska,
M., Sumarah, M.W. Developments in mycotoxin analysis: an update for 2021-22 (2023) World
Mycotoxin Journal, 16 (1): 3-24, DOI: 10.3920/WMJ2022.2822. IF 2,695

2. Stranska, M.*, Prusova, N., Behner, A., Dzuman, Z., Lazarek, M., Tobolkova, A., Chrpova, J.,
Hajslova, J.: Influence of pulsed electric field treatment on the fate of Fusarium and Alternaria
mycotoxins present in malting barley (2023) Food Control, 145, art. no. 109440, DOI:
10.1016/j.foodcont.2022.109440. IF 6,652

3. Prusova, N., Behner, A, Dzuman, Z., Hajslova, J., Stranska, M.*: Conjugated type a
trichothecenes in oat-based products. Occurrence data and estimation of the related risk
(2023) Food Control, 143, art. no. 109281, DOI: 10.1016/j.foodcont.2022.109281. IF 6,652

4. Prusova, N., Dzuman, Z., Jelinek, L., Karabin, M., Hajslova, J., Rychlik, M., Stranska, M.*: Free
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Zachariasova, M., Lacina, O., Malachova, A., Kostelanska, M., Poustka, J., Godula, M., Hajslova,
J.: Novel approaches in analysis of Fusarium mycotoxins in cereals employing ultra
performance liquid chromatography coupled with high resolution mass spectrometry (2010)
Analytica Chimica Acta, 662 (1): 51-61. DOI: 10.1016/j.aca.2009.12.034. Pocet citaci: 167. IF
6,911

Kostelanska, M., Hajslova, J., Zachariasova, M., Malachova, A., Kalachova, K., Poustka, J., Fiala,
J., Scott, P.M., Berthiller, F., Krska, R.: Occurrence of deoxynivalenol and its major conjugate,
deoxynivalenol-3-glucoside, in beer and some brewing intermediates (2009) Journal of
Agricultural and Food Chemistry, 57 (8): 3187-3194. DOI: 10.1021/jf803749u. Pocet citaci: 141.
IF 5,895

Zachariasova, M., Hajslova, J., Kostelanska, M., Poustka, J., Krplova, A., Cuhra, P., Hochel, I.:
Deoxynivalenol and its conjugates in beer: A critical assessment of data obtained by enzyme-
linked immunosorbent assay and liquid chromatography coupled to tandem mass
spectrometry (2008) Analytica Chimica Acta, 625 (1): 77-86. DOI: 10.1016/j.aca.2008.07.014.
Pocet citaci: 83. IF 6,911

Lancova, K., Hajslova, J., Poustka, J., Krplova, A., Zachariasova, M., Dostalek, P., Sachambula,
L.: Transfer of Fusarium mycotoxins and ‘masked’ deoxynivalenol (deoxynivalenol-3-glucoside)
from field barley through malt to beer (2008) Food Additives and Contaminants - Part A
Chemistry, Analysis, Control, Exposure and Risk Assessment, 25 (6): 732-744. DOI:
10.1080/02652030701779625. Pocet citaci: 206. IF 3,549

Hajslova, J., Lancova, K., Sehnalova, M., Krplova, A., ZachariaSova, M., Moravcova, H.,
Nedélnik, J., Markova, J., Ehrenbergerovd, J.: Occurrence of trichothecene mycotoxins in
cereals harvested in the Czech Republic (2007) Czech Journal of Food Sciences, 25 (6): 339-
350. DOI: 10.17221/745-cjfs. Pocet citaci: 23.1F 1,3
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3.3 Védecké prdace v casopisech evidovanych v databdzi Scopus, které nejsou uvedené v
databadzi Web of Science

71. Senyuva, H.Z., Gilbert, J., Stroka, J., Biselli, S., De Girolamo, A., De Rijk, T., De Saeger, S., Kbppen,
R., MacDonald, S., Neumann, G., Patel, S., Seefelder, W., Tibet, U., Trucksess, M.W., Van
Osenbruggen, W.A., ZacharidSova, M.: Determination of fumonisins B1 and B2 in corn by
LC/MS with immunoaffmity column cleanup: Interlaboratory study (2010) Journal of AOAC
International, 93 (2), pp. 611-621. Pocet citaci: 15.

72. Kostelanska, M., Hajslova, J., Zachariasova, M., Krplova, A., Poustka, J., Kohoutkova, J.:
Occurrence of Fusarium mycotoxins and their conjugated forms in cereal-based foods (2008)
Chemicke Listy, 102 (15 SPEC. ISS.), pp. s694-s695. Pocet citaci: 0.

73. Malachov3, A., Kostelanska, M., Zachariasova, M., Kohoutkova, J., Hajslova, J.: New approach
in analysis of fusarium mycotoxins and their "masked" forms: Immunoaffinity column clean-
up(2008) Chemicke Listy, 102 (15 SPEC. ISS.), pp. s700-s702. Pocet citaci: O.

74. Zachariasova, M., Hajslova, J., Poustka, J., Kostelanskd, M., Krplova, A., Vaclavik, L.: Analysis of
Fusarium mycotoxins: A critical assessment (2008) Chemicke Listy, 102 (15 SPEC. ISS.), pp.
s571-s574. Pocet citaci: 0.

3.4 Védeckeé prdce v ostatnich casopisech s recenznim fizenim
Nejsou uvadény.
3.5 Kapitoly v monografiich, monografie

1. Hajslova, J., Zachariasova, M., Cajka, T. Analysis of Multiple Mycotoxins in Food (2011) Mass
Spectrometry in Food Safety pp 233-258, part of the Methods in Molecular Biology bookseries,
747. Cited 24 times. ISBN: 978-1-61779-136-9

3.6 Clanky v éasopisech bez recenzniho Fizeni, ¢lanky ve sbornicich

Nejsou uvadény.

3.7 Osobné prednesené predndsky v zahrani¢i a na mezindrodnich konferencich®
Zvané prednasky planované:

1. Stranska M. Mycotoxins in our diet: deepening the knowledge minimizes the health risk (?).
Food bioactives and health, Prague, Czech Republic, 18.-21.9. 2023.

Zvané prednasky neuskutecnéné (zruSena akce vlivem pandemie Covid-19):

1. Stranska M. Milk thistle-based dietary supplements: a liver protectant or hidden enemy called
‘mycotoxins’? 42nd Mycotoxin Workshop, Brno, Czech Republic, 25.-27.5. 2020; cancelled due
to COVID-19

2. Stranska M. (Modified) mycotoxins during malting and brewing, new analytical possibilities to
check the quality and safety of malt-based products. Analytica, Munch, Germany, 19.-22.10.
2020; cancelled due to COVID-19
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Uskutecnéné prednasky:

1.

10.

11.

12.

13.

Stranska M. Complex characterization of coffee: Fate of different coffee components during
coffee roasting, and coffee beverage preparation. International conference on new knowledge
on chemical reactions during food processing and storage Chemical Reactions in Foods VIlI,
Prague, Czech Republic, 15-17.2. 2017 (interaktivni seminaf, Gc¢ast zvand).

Stranska M. Challenges in mass spektrometry-based non-targeted analysis. International
Symposium on “Standardisation of Non-Targeted Methods for Food Authentication, Berlin,
Germany, 28.-29.11. 2016.

Stranska M., Hajslova J. Ensuring the authenticity of food — New advances in LC-MS/MS
workflows bringing routine closer than ever. Assuring the integrity of the food chain: Fighting
food fraud, Prague, Czech Republic, 6.-7.4. 2016.

Stranska M. Advances in analysis of biologically active compounds by methods of high
resolution mass spectrometry. 7th International Symposium on Recent Advances in Food
Analysis, Prague, Czech Republic, 7.-10.11. 2015 (interaktivni semina¥, ticast zvana).

Zachariasova M., Hajslova J. Multiple mycotoxins in herbal-based dietary supplements: hidden
health risk for consumers. Mycotoxin risk in Nutraceutical and Functional Foods. Naples, Italy,
February 27-28, 2014.

Zachariasova M., Hajslova J., Lacina O. Challenges for effective food/feed safety control: all
contaminants in a single run. XVI. International Symposium in Feed Technology, Novi Sad,
Serbia, October 28.-29. 2014.

Zachariasova M., Hajslova J. Cross-reactivity in immunochemistry-based methods applied in
mycotoxins analysis. The World Mycotoxin Forum, Vienna, Austria, November 10-12, 2014,
ucast zvana

Zachariasova M., Kastanek P., Dzuman Z., Hrbek V., Crawford E., Bhave A., Selo G., Rubert J.,
Hajkova K., Hajslova J. Analytical steps developed for investigating new sources for algae based
dietary supplements. 6™ International Symposium on Recent Advances in Food Analysis,
Prague, Czech Republic, November 5-8, 2013.

Zachariasova M., Dzuman Z., Veprikova Z., Fenclova M., Hajslova J. Mycotoxins in feedingstuffs,
strategies for elimination of exposure of livestock. EuroFoodChem XVII, Instanbul, Turkey,
March 7-10, 2013.

Zachariasova M., Hajslova J., Veptikova Z., DZzuman Z. Mycotoxins in dietary supplements:
hidden health risk for consumers. 7" World Mycotoxin Forum and XllIth International IUPAC
Symposium on Mycotoxins & Phycotoxins, Rotterdam, The Netherlands, November 5-9, 2012.

Zachariasova M., Vaclavik L., Dzuman Z., Hrbek V., Hajslova J. DART-MS as a tool for mycotoxins
screening. 1st European Workshop on Ambient Mass Spectrometry and Related Mass
Spectrometry-Based Techniques in Food / Natural Products Control: Safety, Authenticity,
Forensics, Metabolomics Prague, Czech Republic, June 18-20, 2012.

Zachariasova M., Dzuman Z., Novakova S., Hajslova J. Analytical approaches to analysis of
mycotoxins in feedstuffs; occurrence in real life samples. 5th Meeting on Chemistry & Life,
Brno, Czech Republic, September 14-16., 2011.

Zachariasova M., Lacina O., Vaclavikova M., Veprikova Z., Dzuman Z., Hajslova J. LC-MS multi-
mycotoxin analysis employing QUEChERS like sample preparation procedure. 5% International
Symposium on Recent Advances in Food Analysis, Prague, Czech Republic, November 1-4,
2011.

18



14. Zachariasova M., Hajslova J., Poustka J., Kostelanska M., Krplova A., Vaclavik L. Analysis of

15.

Fusarium mycotoxins — critical assessment. 4th meeting of Chemistry and Life 2008, Brno,
Czech Republic, September 9-11, 2008.

Zachariasova M., Hajslova J., Kostelanska M., Krplova A., Poustka J. Analytical approaches to
control Fusarium toxins and their metabolites in cereals and cereal-based products: critical
appraisal. 13th ICC Cereal and Bread Congress "Cereals worldwide in the 21st century: present
and future", Madrid, Spain, June 15-18, 2008.

6 Mezi oficidlnimi jazyky konference nebyl uveden jazyk ¢esky nebo slovensky.

3.8 Osobné prednesené piedndsky na ndarodnich konferencich

1.

10.

11.

Stranska M. MoZnosti moderni analytické chemie v kontrole kvality a bezpecnosti potravin a
doplrikii stravy: Doplriky stravy na bazi ostropestrce maridnského — ochrdnci jater, nebo skryté
riziko? Seminar Ceské spole¢nosti chemické, Olomouc, 20.10. 2021

Stranskd M. Mykotoxiny v ceredlnich vyrobcich na bdzi ovsa. Bezpecnd vyziva 2021 - Trendy v
ceredlni technologii, Praha, 27.11. 2021

Stranska M. Biologicky aktivni Idtky konopi — markery authenticity. Chromatograficky seminar:
Moderni analytické strategie pro ovéreni autenticity a kvality potravin, podporu zdravi a
ochranu Zivotniho prostreni. Praha, 2.6. 2016

Zachariasova M., Hajslova J. VysokorozliSovaci hmotnostni spektrometrie — nezastupitelny
ndstroj pro necilovy screening: jak hleddme biologicky cenné Idtky v mikrofasdch (pfipadovad
studie). Chromatograficky seminar: Toxiny v potravinach a prostfedi: Moderni koncepty pro
kontrolu a vyzkum, Praha, 15.2.2014.

ZachariaSova, M., Hajslova J. Multidetekéni UHPLC-HRMS/MS metoda pro kontrolu rezidui
pesticidd, mykotoxini a pyrrolizidinovych alkaloidi v potravnich doplricich. Moderni
hmotnostni spektrometrie s vysokym rozliSenim a mérenim pfesné hmoty. Praha, 31.1.2014.
ZacharidSova M., Poustka J. Vedlejsi produkty Zivocisné vyroby jako zdroj biologicky cennych
substance. Bezpecna vyziva — potraviny Zivoc¢isného plvodu ve vyZivé. Praha, 8.6.2013.

ZachariaSova M., Hajslova J. Aktudini pristupy k analyze Sirokého spectra mykotoxini v
komplexnich matricich. Mykotoxiny a zemédélska produkce, Brno, 13.3.2013.

ZacharidSova M., DZzuman Z., Slavikovd P., Vepfikovd Z., ZacharidSovd A., Weinertova K.,
Vaculova K., Safrankovd I., Smutnd P., J. Haj$lova. Vliv agrotechnickych faktorii na vyskyt
sirokého spektra mykotoxinu v jecmeni, zhodnoceni vysledkt z let 2011 a 2012. Vyzkum, vyvoj
a aplikace novych postupli zamérenych na kontrolu a minimalizaci vlivu Cinitell s negativnim
dopadem na zdravotni bezpecnost zemédélskych surovin, produktl a potravin, Brno,
27.11.2013.

ZacharidSova M., Hajslova J., Dzuman Z., Vepriikova Z., Fenclovd M., Zacharidsova A.,
Weinertova K., Slavikova P. Zhodnoceni vyskytu Sirokého spektra mycotoxint v potravindch a
potravnich doplricich. Vlyzkum, vyvoj a aplikace novych postupl zamérenych na kontrolu a
minimalizaci vlivu Cinitel( s negativnim dopadem na zdravotni bezpecnost zemédélskych
surovin, produktl a potravin, Brno, 27.11.2013.

M. ZachariaSova, Z. Dzuman, Z. Veprikova, J. Hajslova. Komplexni hodnoceni kontaminace
krmiv mykotoxiny: duleZity krok pri ochrané potravniho retezce. Chemie v potravinach a
Zivotnim prostredi: Jank ndm chromatografie pomaha v poznani? Praha, 1.2.2013.

ZacharidSova M., Dzuman Z., Hajkova K., Veptikova Z., Hajslova J. Zhodnoceni vyskytu
mykotoxint v krmivech. Vyzkum, vyvoj a aplikace novych postupl zamérenych na kontrolu a
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12.

13.

14,

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

minimalizaci vlivu ciniteld s negativnim dopadem na zdravotni bezpecnost zemédeélskych
surovin, produktl a potravin. Praha, 20.11. 2012.

ZacharidSovda M., Kostelanska M., Malachovad A., Hajslova J. Nové strategie analyzy
regulovanych i “novych” mykotoxin(. Nova témata v oblasti analyzy potravin a kontroly sloZek
Zivotniho prostredi: poZadavky na inovativni strategie v chromatografii. Praha, 10.2.2011.

ZachariaSovd M., Malachova A., Kostelanska M., Hajslova J. Mykotoxiny v pribéhu vyroby
potravin, zhodnoceni dietdrni expozice. VlyZiva a zdravi 2010. Teplice, 14.-16.9. 2010.

ZachariaSovad M., Kostelanska M., Malachova A., Hajslova J. Mykotoxiny v pribéhu vyroby
potravin, moZnosti efektivni ochrany konzumentd. Potraviny, vyZiva a zdravi 2010. Praha, 6.6.
2010.

ZachariaSova M., Kostelanska M., Malachova A., Veptikova Z., Hajslova J. Vyskyt mykotoxint v
pivé a moZnosti rychlého sledovadni i velmi nizkych hladin. XL. symposium o novych smérech
vyroby a hodnoceni potravin. Skalsky Dvir u Bystfice nad Pernstejnem, Czech Republic, 3.-5.5.
2010.

ZacharidSova M., Hajslova J., Urbanova J., Kocourek V., Cuhra P. Pesticity a mykotoxiny —
vzorkovadni a analytické metody. Metody odbéru a analyzy vzorkd komodit, potravin a pUdy,
Praha, 27.11. 2009.

ZacharidSova M., HajSlova J. Fusariové mykotoxiny v prubéhu sladarsko-pivovarskych
technologii. Ochrana chmele. Zatec, 3.3.20009.

ZacharidSova M., Hajslova J. Fusariové mykotoxiny v potravnich rfetézcich. Aktudlni trendy
ochrany polnich plodin. Jihlava, Czech Republic, February 13, 2009.

ZachariaSova M., Hajslova J. Fusariové mykotoxiny v potravnich retézcich. Aktualni trendy
ochrany polnich plodin. Hustopece, Czech Republic, February 12, 2009.

ZacharidSova M., Hajslova J. Fusariové mykotoxiny v potravnich fetézcich. Aktudlni trendy
ochrany polnich plodin. Hradec Kralove, Czech Republic, February 4, 2009.

ZachariaSova M., Hajslova J. Fusariové mykotoxiny v potravnich retézcich. Aktualni trendy
ochrany polnich plodin. Plzen, Czech Republic, January 30, 2009.

ZacharidSova M., Hajslova J. Fusariové mykotoxiny v potravnich fetézcich. Aktudlni trendy
ochrany polnich plodin. Ceske Budejovice, Czech Republic, January 29, 2009.

ZachariaSova M., Kostelanska M., Malachova A., Hajslova J. Nové poznatky o trichothecenovych
mykotoxinech v potravnim retézci. Mykotoxiny 2008. Praha, 9.—10. 2008.

s v _ v

3.9 Odpovédny resitel zahranicnich granti a projekti

Nejsou uvadény.

3.10 Odpovédny fesitel domdcich granti a projektii

= 2022-2024: 22-20860S Protizanétlivé ucinky bioaktivnich sloucenin izolovanych z Cannabis sativa L.
(poskytovatel Grantova agentura CR)

= 2020-2022: 20-14649S — Pulzni elektrické pole jako inovativni nastroj ke snizeni vyskytu mikromycet( rodu
Fusarium a mykotoxin(i v fetézci jeémen-slad-pivo (poskytovatel Grantova agentura CR)
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= 2019-2020: TJ02000238 — Vyvoj inovativnich analytickych strategii vyuZitelnych pro kontrolu bezpecnosti a
pravosti potravin a potravinarskych surovin (poskytovatel Technologicka agentura CR)

= 2018-2020: 18-26463S — Vztah mezi endofytni mikroflérou a metabolomem Vitis vinifera L.” (poskytovatel
Grantovd agentura CR)

= 2018-2020: No 8E18B045: Nové maskované fusariové mykotoxiny ve sladu a pivu, objasnéni jejich
pGvodu a ndvrh strategii pro jejich minimalizaci (poskytovatel MSMT CR, Cesko-bavorska spoluprace)

= 2017-2018: MycoClime: Ménici se klima v Podunaji: vyskyt mykotoxind v kukufici a navrhy strategii
jejich minimalizace (poskytovatel MSMT CR, Multilateralni spoluprace v Podunajském regionu)

= 2016 — 2018: 16-06008S - Nova komplexni strategie pro hodnoceni biologickych Gc¢ink( smési chemikalii
vyskytuijicich se v potravinach a doplficich stravy (poskytovatel Grantova agentura CR)

3.11 Spolufesitel’ zahraniénich granti a projekti

= 2015 — 2016 - Establishing of Institutional Cooperation between UiT The Arctic University of
Norway and University of Chemistry and Technology in Prague in education in the field of food
quality and biotechnology, EEA and Norway grants, CZ07 - Bilateral Scholarship Programme, NF-
CZ07-1CP-3-2642015

Vyznamny podil na pfipravé grantové pfihlasky i feseni projektu:

= 2016 — 2018 - MultiCoop - Multidisciplinary approach to strengthen cooperation and establish
novel platform for comprehensive assessment of food and feed safety, EK, H2020-TWINN-2015-
Twinning 692195, fesitel prof. Ing. Jana Hajslov4, CSc.

= 2015-2016 - Occurrence of tropane alkaloids in food, EFSA, BIOCONTAM _2014_GA1, fesitel prof.
Ing. Jana Hajslova, CSc.

3.12 Spoluresitel domdcich granti a projektii
Nejsou uvadény.
= 2019-2020: TJ02000372 - Biologicky aktivni latky mikrofas a kmenovych bunék rostlin pro vyuziti v

kosmetickém préimyslu (poskytovatel Technologicka agentura CR)

’Spolufesitel je osoba, kterd je spolupfijemci grantu zodpovédnd za odbornou &st projektu.

4. Technicka a realizani ¢innost
4.1 Udélené evropské nebo mezindrodni patenty (EPO, WIPO), patenty USA a Japonska
Nejsou uvadény.

4.2 Udélené ceské nebo jiné ndrodni patenty, které jsou vyuZivany na zdakladé platné
licenéni smlouvy

Hanika J.; Solcovd O.; Rouskova M.; Sabata S.; Jandejsek Z.; Fulin T.; Jandejsek Z.; Hajslova J.; Stranska
M.; Jird M.; Kastanek P.; Kronusova O. Patent ¢. 307 856 - Zplisob hydrolyzy bilkovinné biomasy,
kapalny hydrolyzat pfipravitelny timto zptisobem a jejich pouziti (vydavatel Ufad prdmyslového
vlastnictvi CR, 2019, datum udéleni patentu: 15. 05. 2019); http://hdl.handle.net/11104/0297263
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4.3 Udélené ceské nebo jiné narodni patenty, které jsou vyuZivdany jen vlastnikem patentu,
nebo nejsou vyuZivany

Nejsou uvadény.

4.4 Autorstvi realizovaného komplexniho technického dila s udanym spolec¢enskym prinosem

Nejsou uvadény.

4.5 Poloprovozy, ovérené technologie

Nejsou uvadény.

4.6 UZitné a primyslové vzory, prototypy, funkcni vzorky, software

Hanika J.; Solcova O.; Rouskova M.; Sabata S.; Jandejsek Z.; Fulin T.; Jandejsek Z.; Hajslova J.; Stranska
M.; JirG M.; Kastanek P.; Kronusova O. UZitny vzor, primyslovy vzor ¢. 33159 - Hydrolyzat bilkovinné
biomasy a smés jej obsahujici (vydavatel Utad priimyslového vlastnictvi CR, datum udéleni vzoru: 27.
08. 2019); http://hdl.handle.net/11104/0298879

Branska B.; Paulova L.; Kolek J.; Patrovsky M.; Patdkova P.; Melzoch K.; JirG M.; Stranska M.; Hajslova
J.; Kastanek P.; Svatek A. Uplné kultiva¢ni médium pro mikrobialni produkci etanolu nebo butanolu.
Funkéni vzorek. 2016, vklad do RIVu v r. 2018.

4.7 Certifikované metodiky

1.

Krmela A.; Kharoshka A.; Schulzovd V.; Stranska M.; Hajslova J.: Metoda pro stanoveni sladidel
a konzervantl v napojich a potravinach. Uplatnéna certifikovana metodika. Praha: Vysoka
Skola chemicko-technologicka v Praze, 2020, ISBN 978-80-7592-080-5.

Jondtova P.; DZuman Z.; Stranska M.; Hajslova J: Multi-detekéni metoda pro analyzu toxickych
pyrrolizidinovych alkaloid( a jejich N-oxidd v potravinach. Uplatnéna certifikovand metodika.
Praha: Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze, 2020, ISBN 978-80-7592-063-8.

Benes$ F.; Stranska M.; Fenclova M.,; Binova Z.; Peukertovd P.; HajSlova J.; BeneSova M.:
Analyticka strategie vhodna pro autentikaci a kontrolu bezpecénosti potravin a doplrik( stravy
na bazi Cannabis sativa L. Uplatnéna certifikovana metodika. Praha: Vysoka skola chemicko-
technologicka v Praze, 2020, ISBN 978-80-7592-079-9.

Hajslova J.; JirG M.; Kocourek V.; Stranska M.: Metodika pro urceni obsahu cisté svalové
bilkoviny v masnych vyrobcich. Uplatnéna certifikovand metodika. Praha: Vysoka skola
chemicko-technologickd v Praze, 2019, ISBN 978-80-7592-037-9.

Novdkova A.; Stranska M.; Hricko J.; Hajslova J.: Postupy metabolomického hodnoceni C. sativa
a aplikace metodiky pro charakterizaci aktivnich latek v surovinach pro produkty. Uplatnéna
certifikovand metodika. Praha: Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze, 2018, ISBN 978-
80-7592-018-8.

Harkova K.; Stranska M.; Kocourek V.; Hajslova J.: Metodika necilové hmotnostné
spektrometrické analyzy (fingerprinting) a metabolického profilovani pro odhaleni
jednotlivych druh( a poddruhli ovoce v ovocnych vyrobcich. Uplatnéna certifikovana
metodika. Praha: Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze, 2017, ISBN 978-80-7592-009-
6.

Hajslova J.; Hrbek V.; Rektorisova M.; Jird M.; Stranska M.; Kocourek V.: Stanoveni sloZeni
volnych aminokyselin v ¢esneku a cibuli. Uplatnéna certifikovana metodika. Praha: Vysoka
Skola chemicko-technologicka v Praze, 2016, ISBN 978-80-7080-939-6.

22


http://hdl.handle.net/11104/0298879

10.

11.

12.

Hajslova J.; Kohoutkovda J.; Stranska M.: Metoda stanoveni obsahu polynenasycenych
mastnych kyselin v mikrofasach jakozto soucasti krmiva pro drlbe? a jina zvifata. Uplatnéna
certifikovana metodika. Praha: Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze, 2015, ISBN 978-
80-7080-925-9.

Jird M., DZzuman Z., Stranska M., Hajslovd J.: Metodika hmotnostné-spektrometrického
screeningu nedeklarovanych syntetickych inhibitor(i fosfodiesterazy typu 5 (PDE-5) a jejich
analogt v herbalnich doplricich stravy. Uplatnéna certifikovana metodika. Praha: Vysoka skola
chemicko-technologickd v Praze, 2016, ISBN 978-80-7080-981-5.

Stranska M.; Hrbek V.; Hajslova J.: Metodika rychlého a komplexniho vysetfeni metabolomu
mikrofas a jinych mikrobidlnich/rostlinnych matric. Uplatnénd certifikovand metodika. Praha:
Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze, 2014, ISBN 978-80-7080-911-2.

Stranska M; Slavikova P.; Hajslova J.: Stanoveni volnych a maskovanych forem mykotoxin( v
ceredliich a komplexnich biologickych matricich s vyuZitim ultra-uc¢inné kapalinové
chromatografie ve spojeni s tandemovou vysokorozliSovaci hmotnostné-spektrometrickou
detekci (U-HPLC-HRMS/MS). Uplatnéna certifikovand metodika. Praha: Vysoka 3kola
chemicko-technologicka v Praze, 2014, ISBN 978-80-7080-914-3.

Hajslova J.; Veprikova Z.; Vaclavikova M.; ZacharidaSsova M.: Stanoveni mykotoxinl v semeni
maku. Uplatnéna certifikovana metodika. Praha: Vysokd Skola chemicko-technologickd
v Praze, 2012, ISBN 978-80-7080-827-6.

4.8 Expertizni ¢innost

Clen expertni komise pro hodnoceni vyb&rového Fizeni pro pozici ,Assistant Professor of
Analytical Chemistry — Food and Environmental Analysis" na Department for Farm Animals
and Veterinary Public Health, University of Veterinary Medicine, Vienna (2023)

Clen panelu pro hodnoceni narodnich projekt - Grantova agentura Ceské republiky, panel
P503, Technologie potravin, ekotoxikologie a chemie Zivotniho prostredi (detailni zpracovani
posudkd pro cca 40 navrhi rocné; funkéni obdobi 2017-2022)

Hodnoceni navrhG granti v programech MSMT CR: Inter-Excellence, Cesko-bavorska
bilateralni spoluprace ve vyzkumu a vyvoji, aj. (1-6 navrhi ro¢né; funkéni obdobi 2018-2022)

vvs

Hodnoceni navrhi granti v soutéZich Interni grantové agentury VSCHT (1-4 navrhy roéné;
funkéni obdobi 2018-nyni)

Recenzent publikaci pro védecké casopisy Food Chemistry, Food Control, Toxins, World
Mycotoxin Journal, Antioxidants, aj.

5. Organizacni a odborné-spolecenska ¢innost s oborem souvisejici

5.1 Clenstvi a funkce v mezindrodnich a ndrodnich odbornych spoleénostech

Clen Spoleénosti pro vyzivu (2021 — nyni)
Clen Ceské spole¢nosti chemické (2017 — nyni)
Clen organizace AOAC Internacional, Association of Official Analytical Chemists (2011 — 2014)

5.2 Clenstvi v odbornych komisich a poradnich orgdnech

Clen védecké rady FPBT, VSCHT Praha (2017 — nyni)
Clen akademického senatu VSCHT Praha (2020 — 2022)
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» Clen Rady Instituce Mikrobiologického tstavu AV CR (2022 — 2023)

5.3 Clenstvi a funkce v redakénich raddch odbornych Easopisii
Clen redakéni rady ¢asopisu World Mycotoxin Journal (2016 — nyni)

5.4 Clenstvi a funkce v organizaénich vyborech konferenci

* RAFA 2007 - 3" International Symposium on Recent Advances in Food Analysis, 7.-9.11. 2007,

Praha, CR

= RAFA 2009 - 4" International Symposium on Recent Advances in Food Analysis, 4.—6.11. 2009,
Praha, CR

* RAFA 2011 - 5™ International Symposium on Recent Advances in Food Analysis, 1.—4. 11. 2011,
Praha, CR

* RAFA 2013 - 6™ International Symposium on Recent Advances in Food Analysis, 5.-8. 11. 2013

5.5 Clenstvi a funkce v oborovych raddch grantovych agentur
Nejsou uvadény.

5.6 Ocenéni vyzkumné a vyvojové prdce

2023 - Finale 16. ro¢niku talentového programu L'Oréal UNESCO Pro Zeny ve védé, Ceska republika
2023, projekt Glycosylated metabolites of Fusarium mycotoxins: characterization of products of
enzymatic synthesis by advanced mass spectrometric approaches

2015 — Finale 8. ro¢niku talentového programu L'Oréal UNESCO Pro Zeny ve védé, Ceska republika
2015, projekt Multiple Mycotoxins in Plants: how to fight against them and maintain the high food
quality?

2015 — Cena za publikaci v ¢asopise World Mycotoxins Journal — nejlepsi ¢lanek r. 2014 vybrany
redakéni radou casopisu (M. Zachariasova et al.: Cross reactivity of rapid methods for mycotoxins
detection towards metabolites and masked mycotoxins: the current state of knowledge. World
Mycotoxins Journal, 2014, 7, 449-464).

2014 - Cena rektora pro mladé akademické pracovniky VSCHT Praha

2012 - Cena ministra Skolstvi mladeze a télovychovy pro vynikajici studenty a absolventy studia ve
studijnim programu pro rok 2012 za mimoradné vysledky ve studiu a tvirci ¢innosti oboru chemie a
analyza potravin

2011 - Cena za publikaci — jedna z deseti nejcitovanéjsich publikaci v roce 2010-2011 v ¢asopise
Analytica Chimica Acta (Zachariasova, et al.: Novel approaches in analysis of Fusarium mycotoxins in
cereals employing ultra performance liquid chromatography coupled with high resolution mass
spektrometry. Analytica Chimica Acta, 2010, 662, 51-61).

6. Zahrani¢ni spoluprace a pobyty v zahranici
6.1 Zahrani¢ni spoluprdce

Technical University Berlin, Germany, prof. Michael Rychlik — vyzkum v oblasti konjugovanych
fusariovych mykotoxind ve sladu a pivu, objasnéni plvodu a navrh strategii pro jejich minimalizaci;
spole¢ny projekt financovany MSMT CR, Czech-Bavarian cooperation (No 8£18B045 - New mask
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masked ‘Fusarium mycotoxins found in malt and beer, clarification of their origin and proposal of
strategies for their minimization, 2018-2020)

University of Natural Resources and Life Sciences, BOKU, Austria, prof. Rudolf Krska — vyzkum v
oblasti analyzy mykotoxinl, spoluprdace na Horizon 2020 TWINNING projektu MultiCoop
(Multidisciplinary approach to strengthen cooperation and establish novel platform for comprehensive
assessment of food and feed safety, 2016-2018)

University of Natural Resources and Life Sciences, BOKU, Austria, prof. Franz Berthiller — vyzkum v
oblasti analyzy volnych a glykosilovanych mykotoxinl, pfiprava mezinarodniho projektu v ramci
programu Horizon 2020 - Research and Innovation Framework Programme (BioToxDoc - The doctoral
training programme for innovative integrated control and reduction of (co-occurring) biotoxins in the
food and feed chain)

University of Natural Resources and Life Sciences, BOKU, Austria, Alexandra Malachova, Ph.D. —
spoluprace na multilateralnim projektu financovanym programem MSMT CR, Multilateral scientific
cooperation in Danube region (MycoClime - Faces of changing climate in Danube region: occurrence of
mycotoxins in maize and suggesting the mitigation strategies, 2017-2018)

University of Parma, Italy, prof. Chiara Dall’Asta — spoluprdce na vyvoji analytickych metod pro
charakterizaci konjugovanych mykotoxini pomoci pokrocilych technik na bazi vysokorozliSovaci
hmotnostni spektrometrie s iontovou mobilitou

Queen’s University in Belfast, UK, prof. Chris Elliott — vyména zkusenosti v oblasti testovani toxicity a
biologické aktivity smési chemikalii vyskytujicich se v potravinach, spoluprace na Horizon 2020
TWINNING projektu MultiCoop (Multidisciplinary approach to strengthen cooperation and establish
novel platform for comprehensive assessment of food and feed safety, 2016-2018)

University of Vienna, prof. Rosa Lemmens — konzultace v oblasti testovani toxicity a biologické aktivity
smési chemikalii vyskytujicich se v potravinach

Universita degli Studi di Trento | UNITN CIBIO, prof. Josep Rubert — konzultace a vyména zkuSenosti
v oblasti sbéru a vyhodnoceni dat pfi realizaci metabolomického fingerprintingu pomoci riznych
pristupll vysokorozlisovaci hmotnostni spektrometrie

UiT The Arctic University of Norway, prof. Klara Stensvag, prof. Trond Joergensen — vyzkum v oblasti
bioprospekce mikrofas, participace na spoleénych projektech v programu Norway/EEA grants: (i)
Deepening of cooperation in bioactive compounds research (2017) a (ii) Establishing of Institutional
Cooperation between UiT The Arctic University of Norway and UCT Prague (2015-2016); konzultace
ohledné zavedeni robotické platformy pro vysokokapacitni testovani biologickych aktivit (soucast
projektu PVAC Ill, OP Praha Konkurenceschopnost) jakozto vyznamného nastroje v oblasti
bioprospekce a foodomiky.

COVANCE Laboratories Greenfield, IN, USA, dr. Katerina Mastovska (privatni sektor) — implementace
analytickych metod pro citlivou detekci mykotoxin( a pesticid(

6.2 Pobyty v zahranici

2011 — Covance Laboratories, Inc. Greenfield, Indiana, USA — implementace analytickych metod pro
citlivou detekci mykotoxinG a pesticide (3 tydny)

2007 — Joint Research Centre, Institute for Reference Materials and Measurement, Geel, Belgium —
pfiprava certifikovaného referencniho materialu pro analyzu mykotoxind, spoluprace na projektu 6.
Ramcového programu EU, BIOCOP: New technologies to screen multiple chemical contaminants in
food (3 tydny)
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2006 — Joint Research Centre, Institute for Reference Materials and Measurement, Geel, Belgium —
pfiprava certifikovaného referencniho materidlu pro analyzu mykotoxind, pfiprava certifikovaného
referen¢niho materialu pro analyzu mykotoxint, spoluprace na projektu 6. RAmcového programu EU,
BIOCOP: New technologies to screen multiple chemical contaminants in food (4 tydny)

7. Nejvyznamnéjsi tvarci aktivity

V ramci své védecké prace se uchazecka zaméfila na vybrané aspekty chemické bezpecnosti potravin,
konkrétné na problematiku mykotoxinl, toxickych sekundarnich metabolitd vldknitych hub.
V navazujici fazi rozsifila zaméreni svého vyzkumu o oblast bioaktivnich slou¢enin (toxickych i zdravi
prospésnych), o hodnoceni jejich biologické dostupnosti i efektl v ramci in vitro i in vivo systém.
Komplexitu informaci umocnilo i zavedeni strategie metabolomické analyzy, tedy necilového
screeningu metabolitl a hledani biomarker( rliznych biologickych aktivit.

7.1 Zavedeni analytickych postupt pro rychlou a citlivou multi-detekcni analyzu biologicky
aktivnich latek

V uUvodni fazi vyzkumu navrhovatelka implementovala nékolik multi-detekénich/multi-matricovych
analytickych metod zaloZenych na zjednodusSené extrakci a ndsledné analyze pomoci ultra-acinné
kapalinové chromatografie (U-HPLC) v kombinaci s vysoko-rozliSovaci hmotnostné-spektrometrickou
(HRMS) detekci, jejichz vyuziti umoZiuje rychlou a citlivou stopovou analyzu vhodnou zejména pro
detekci prirodnich toxind (mykotoxin( a alkaloid(l) v rznych matricich rostlinného ¢i mikrobialniho
pGvodu. Jednou znejvyznamnéjSich studii vtéto oblasti byla demonstrace vhodnosti vyuziti
kombinovaného extrakéné-purifikaéniho postupu QUEChERS pro analyzu mykotoxint (zalozeného na
extrakci analytl smési misitelnych rozpoustédel acetonitril+voda, s naslednym rozdélenim fazi pomoci
anorganickych soli a ultracentrifugace, kdy vlastni analyty jsou primarné vysoleny do acetonitrilu,
zatimco vétsina interferujicich sloZek polarniho charakteru zlstane rozpusténa ve vodné fazi extraktu)
[1*]. Publikace [1*] byla pilotni “proof-of-concept” studii (dle WoS 163 citaci), na kterou navazuje rada
analytickych metod zabyvajicich se detekci Sirokého spektra mykotoxinG i dalSich kontaminantl (po
zadani klicovych slov “QUEChERS” a “mycotoxins” je ve WoS evidovano vice nez 370 navazujicich
publikaci). Zminény princip extrakce vzorku nasledovany U-HPLC-HRMS byl navrhovatelkou a jejim
vyzkumnym tymem implementovan pro multi-detekéni analyzu mykotoxin(, rostlinnych alkaloid i
pesticidd v potravinach i krmivech a byl diskutovan v minimalné péti vlastnich navaznych pracich [2*-
6*]. Studie se detailné zabyvaji moznostmi zlepseni detektability rdznych skupin latek ¢i jednotlivych
analytl, a to nejen na Urovni pfipravy vzorku a minimalizace matric¢nich efektd (kromé rdznych
modifikaci QUEChERS se jednd i o demonstraci moznosti vyuZiti izotopové znacenych analogl analytd
jako surogatll), ale i na Urovni U-HPLC separace analytl (optimalizace eluc¢nich zén s vyuZitim rGznych
analytickych kolon i sloZzeni mobilni faze), a HRMS detekce (klicova je volba vhodného ionizaéniho
zdroje, samotného usporadani HRMS analyzatoru, ale i vhodnych akvizicnich médua). V zavislosti na
zminénych faktorech se detektabilita analyta lisi az o nékolik fadd a pouze spravné optimalizovana
analytickd metoda je prostfedkem k ziskani unikatnich primarnich dat.

*Reference oznacené hvézdickou byly vytvorené v ramci vyzkumu navrhovatelky.

[1*] Zachariasova et al., (2010) Analytica Chimica Acta, 662 (1): 51-61. [2*] Zachariasova et al., (2010) Rapid
Communications in Mass Spectrometry, 24 (22): 3357-3367. [3*] Rubert et al., (2012) Talanta, 99: 712-719. [4*]
Lacina et al., (2012) Journal of Chromatography A, 1262: 8-18. [5*] Dzuman et al., (2014) Talanta, 121: 263-272.
[6*] Dzuman et al., (2015) Analytica Chimica Acta, 863 (1): 29-40.
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7.2 Kritické zhodnoceni vhodnosti rychlych imunochemickych metod pro analyzu mykotoxini

Rychlé imunochemické metody, zejména typu ELISA (Enzyme-Linked Immunosorbant Assay) jsou ¢asto
vyuzivanym analytickym nastrojem pro detekci a kvantifikaci urcitych mykotoxini nebo skupin
mykotoxinl,, a to zejména laboratofemi, které nedisponuji analytickou instrumentaci umoznujici
separaci pomoci chromatografie a citlivou selektivni detekci (at uz pomoci konvenénich detektord,
nebo MS). Rada ELISA kitG je v dnesni dobé komeréné dostupna a vyrobci validovana pro mnoho typd
matric. Zvyzkumu provedeného navrhovatelkou, ktery se zabyval zhodnocenim sprdvnosti dat
generovanych pomoci ELISA v porovnani s referenéni U-HPLC-MS metodou, je vSak patrné, Ze prestoze
certifikaty a validac¢ni protokoly vyrobcl slibuji ziskani validnich vysledkl, mohou nastat pfipady, kdy
se generovand data od spravnych vyznamné lisi. Jednim z dlvod( jsou kfizové reakce s blize
nedefinovanymi slozkami matrice (coz se tykd zejména komplexnich matric, jako jsou slady ¢i krmiva)
[1*], a/nebo kFfizové reakce s modifikovanymi, strukturné podobnymi mykotoxiny [2*]. Fenomén
vyskytu falesné pozitivnich vysledk( pti pouZiti ELISA je v principu tolerovatelny, nebot se primarné
jednd o screeningovou metodu, pfi jejimz pouZiti se pocita s nutnosti dalsi konfirmace pozitivnich
nalezl. Nicméné, pokud je nadhodnoceni vysledk( systematickym trendem spojenym s urcitym typem
matrice, a/nebo pritomnosti vy3$sich mnozstvi kfizové reaktivnich konjugovanych mykotoxinl, maze
pouziti téchto imunochemickych metod vézt k zavadéjici interpretaci vyzkumnych dat. Jak bylo
zjisténo, povédomi o mozné systematické chybé pri pouZiti ELISA je obzvlasté dulleZité také pfi
hodnoceni vysledki mezilaboratorniho testovani; pokud vyznamna cast zucastnénych laboratofi
pouZije ELISA se stejné/obdobné kfizové reagujicimi protildtkami, je vztazna hodnota vysledku
(vypocitavana jako prlimér vsech vysledki) odklonéna od spravné hodnoty, ¢imz je pfimo ovlivnéno i
vysledné klasifikacéni skore (tzv. Z-skére) jednotlivych zucastnénych laboratofi. Tento aspekt byl
navrhovatelkou kriticky komentovan v publikaci [3*], kterd demonstrovala konsekvence pfirozené
pfitomnosti konjugovaného (,maskovaného”) zearalenonu ve vzorku ceredlii pro mezilaboratorni
testovani zearalenonu, které se projevily neadekvatnim zhorsenim Z-skére u laboratoti pouZzivajicich
selektivni instrumentalni detekci. Diky svému praktickému dopadu ziskala publikace ocenéni periodika
World Mycotoxin Journal za nejlepsi ¢lanek r. 2014. Rozsifeni povédomi o mozném nadhodnocovani
imunochemicky generovanych vysledkt vlivem kfiZzovych reakci, z velké miry specifickém pro analyzu
mykotoxin(, by mélo prispivat ke spravnému designu vyzkumnych studii i mezilaboratornich testu.

*Reference oznacené hvézdi¢kou byly vytvorené v ramci vyzkumu navrhovatelky.

[1*] Dzuman et al., (2014) Analytical and Bioanalytical Chemistry, 406 (2): 505-514. [2*] Zachariasova
et al., (2008) Analytica Chimica Acta, 625 (1): 77-86. [3*] Zachariasova et al., (2014) World Mycotoxin
Journal, 7 (4): 449-464.

7.3 Ziskani unikatnich poznatku v oblasti problematiky mykotoxini a jejich glykosilovanych
forem, zhodnoceni osudu v priibéhu biotechnologii, ndvrh strategii minimalizace

A) Vyvoj analytickych postupti pro efektivni izolaci, charakterizaci a kvantifikaci
glykosilovanych mykotoxinti

Jak jiz bylo zminéno, mykotoxiny jsou toxické sekundarni metabolity fady mikroskopickych vlaknitych
hub. Modifikované (nékdy téz ,maskované”) mykotoxiny jsou derivaty plvodnich forem mykotoxinu
vytvarené rostlinami v ramci detoxifikacnich mechanism(, nebo i samotnymi mikromycetami. Jedni
z nejfrekventovanéjsich modifikovanych mykotoxinl vyskytujicich se v ceredliich jsou konjugaty
fusariovych mykotoxint ze skupiny trichothecend s mono-/oligo- ¢i polysacharidy. Nutno podotknout,
Ze vysoké frekvence i hladiny vyskytu glykosilovanych mykotoxinG byly prokazany také v potravinach
vyrabénych procesy biotechnologii, kde se uplatfiuje intenzivni enzymaticka aktivita (sladafstvi,
pivovarstvi). PfestoZe toxicita glykosilovanych trichothecend je v porovnani s materskymi toxiny nizsi
[1], diky prokazanému Stépeni glykosidické vazby mezi sacharidickou slozkou a aglykonem vlivem
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bakterialni mikroflory ¢lovéka a nedostatku detailnich toxikologickych dat, jsou Evropskym Urfadem pro
bezpecnost potravin (EFSA) povaZovdany za ekvivalentné toxické [2]. Jednou z priorit EFSA je zhodnoceni
rizika plynouciho zjejich pfitomnosti v potravindch, nicméné diky velkému mnoiZstvi izomernich
struktur téchto latek a nedostupnosti analytickych standard( neexistuje dostatek relevantnich
informaci tykajicich se toxicity, ale ani redlného vyskytu. V reakci na dlouhodoby apel EFSA tykajici se
ziskani informaci o strukture mykotoxinovych glykosidd, a jejich zastoupeni v potravinach a surovinach,
vyvinula navrhovatelka nékolik analytickych strategii vyuZivajici (i) specifické izolace téchto latek
pomoci imunoafinitni chromatografie (1AC) [3*,4*], (ii) kombinace IAC a extrakce na tuhou fazi (SPE)
[5*], (iii) deglykosilace pomoci enzymové hydrolyzy [5*,6*] (iv) efektivni separace izomer( pomoci ultra-
ucinné kapalinové chromatografie (U-HPLC) v rliznych systémech (v reverzni fazi i hydrofilni LC) [5*,6*],
(v) citlivé a selektivni detekce pomoci vysokorozliSovaci hmotnostni spektrometrie (HRMS) s hybridnim
analyzatorem typu Q-orbitrapMS [5*,6*], Ci (vi) ortogonalni hmotnostné-spektrometrickou separaci s
vyuzitim iontové mobilitni hmotnostni spektrometrie [7*]. Majoritni podil védeckého Usili byl vénovan
studiu mono- a oligoglykosilovanych konjugatd deoxynivalenolu (DON). Bylo zjiSténo, Ze pro naprostou
vétsinu glykosid( je sacharidicka slozka vdzana v poloze C-3 molekuly DON B-glykosidickou vazbou,
pricemz dalsi glukosové jednotky v rdmci oligoglykosidu jsou vazany vazbami a-1,4 a a-1,6 [5*]. Tyto
informace jsou dulezZité nejen z pohledu osvétleni plvodu vzniku téchto glykosilovanych konjugatt
béhem zrani zrna a technologického zpracovani, ale také zpohledu biologické dostupnosti
v gastrointestindlnim traktu, biotransformaci, potazmo toxicity.

V poslednich nékolika letech byla pozornost navrhovatelky zacilena na glykosilované formy HT2 a T2
toxinu (HT2, T2), ato v ndvaznosti na aktualizaci védeckého nazoru EFSA tykajiciho se rizika spojeného
s expozici témto mykotoxinlm; hranice tolerovatelného denniho pfijmu sumy HT2+T2 byla sniZzena 5x
(na 20 ng/kg b.w./den) [8]. Vramci vyzkumu navrhovatelky bylo prokazano, ze dominantnim
glykosidickym konjugatem vyskytujicim se v ovsu a ovesnych vyrobcich je HT2-B-glukosid, s nizkou
mirou zastoupeni HT2-a-glukosidu a T2-a-glukosidu [6*]. DalSim vyznamnym zjisténim byl fakt, ze HT2-
B-glukosid byl v ovsu a ovesnych vyrobcich obsazen v priiméru z 20%, pfi¢emz v ovesnych vlockach
s klicky tvofil podil glykosilovaného HT2 az 56% [6*], coZ je vyznamné vice, neZz doposud uvazovala EFSA
pro kalkulaci odhadu rizika plynouciho z ptitomnosti obou toxin v sumé (HT2+T2) [2]. Z uvedeného je
patrné, Ze provadény vyzkum je vysoce aktudlni a v procesu hodnoceni rizik spojenych s expozici
mykotoxinlim a jejich glykosilovanym formam hraje vyznamnou roli.

*Reference oznacené hvézdickou byly vytvorené v rdmci vyzkumu navrhovatelky.

[1] Battilani et al., (2020) EFSA Supporting publication (review), EN-1757. [2] EFSA CONTAM Panel, (2014) EFSA
J., 12(12):3916. [3*] Kostelanska et al., (2011) Food Chem., 126(4): 1870-1876. [4*] Veprikova et al., (2012) World
Mycotox. J., 5 (3): 231-240. [5*] Zachariasova et al., (2012) J. Agr. Food Chem., 60 (36): 9280-9291. [6*] Prusova
et al., (2023) Food Control, 143, art. no. 109281. [7*] Righetti et al., (2018) Food Chem., 245: 768-774. [8] EFSA
Scientific Report, (2017) EFSA J., 15(8):4972.

B) Vyvoj strategii pro minimalizaci glykosilovanych mykotoxinii v produktech biotechnologii

Jak je naznaceno v odstavci vyse, glykosilované mykotoxiny jsou zavaznym problémem predevsim
v potravinach, které jsou vyrabény technologickymi postupy s uplatiujici se intenzivni enzymovou
aktivitou (sladafstvi, pivovarstvi, [1, 2*-6*] a vyroba klicenych ceredlii [7*]). PGvod vzniku téchto
glykosilovanych forem je prdmétem dvou hlavnich vlivl, cozZ je jednak (i) sekundarni rozvoj plisriové
infekce béhem kliceni zrna s naslednou produkci mykotoxind, ale také praveé (ii) intenzivni enzymova
¢innost, béhem niz dochazi k hydrolyze mykotoxin(i z vazeb na poly-/oligosacharidy a transferu mono-
a oligosacharidovych jednotek vznikajicich hydrolyzou Skrobu na molekuly mykotoxin(. Vzhledem
k vSudypritomnosti fusariovych spor na cerealiich vstupujicich do zpracovatelskych technologii, i
k omezenym mozZnostem regulace rozvoje mikromycet v potravinarskych provozech, existuje akutni
potieba hledani alternativnich dekontaminacnich postupt. Na tuto potfebu reagovala navrhovatelka
iniciaci vyzkumu charakterizujiciho vliv pulzniho elektrického pole (PEF) na minimalizaci viability
fusariovych patogen a destrukci mykotoxinti (projekt financovany GACR, No. 20-14649S, ve
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spoluprdci s Vyzkumnym Ustavem rostlinné vyroby, doc. J. Ovesnd). V ramci tohoto vyzkumu byly
ovérovany hypotézy, Ze intenzivni elektrické pulzy efektivné redukuji fusariové mikromycety pfitomné
na sladovnickém jecmeni, a Ze ovlivnéni enzymové aktivity a struktury makrokomponent
(polysacharidll) ma vliv na skladbu spektra glykosilovanych mykotoxinll. PrestoZe v soucasné dobé
jesté nejsou zcela vyhodnocena vSechna ziskand data, mezi dulezité vysledky vyzkumu patfi (i)
prokazani faktu, Ze PEF snizuje hladiny pfitomnych mykotoxinl degradaci jejich plvodni struktury,
pficemzZ nejcastéji dochazi k hydrolytickym a oxidaénim reakcim [2*], a (ii) nalezeni optimalnich
podminek PEF oSetfeni je¢ného zrna, které zpUsobuje vyznamnou inhibici rozvoje fusariového
patogenu (a mykotoxin(l) béhem sladovani, aniz by byla ovlivnéna enzymova aktivita finalniho sladu
(publikace se pripravuje), coz je obzvlasté dulezité v kontextu s budouci aplikovatelnosti ve vyrobni
praxi. V soucasnosti se ve spolupraci s privatnim sektorem planuje dalsi rozvoj tohoto vyzkumu.

*Reference oznacené hvézdickou byly vytvorené v ramci vyzkumu navrhovatelky.

[1] Freire et al., (2018) Food Chem. Toxicol., 111, 189-205. [2*] Lancova et al., (2008) Food Addit Contam Part A,
25 (6): 732-744. [3*] Kostelanska et al., (2009) J. Agric. Food Chem., 57 (8): 3187-3194. [4*] Kostelanska et al.,
(2011) Food Chem., 126(4): 1870-1876. [5*] Zachariasova et al., (2012) J J. Agric. Food Chem, 60 (36): 9280-9291
[6*] Vaclavikova et al., (2013) Food Chem., 136 (2): 750-757. [7*] Prusova et al., (2023) Food Control, 143, art.
no. 109281.

7.4 Ziskani poznatkii o spoluptisobeni komplexnich smési bioaktivnich Iatek v potravindch

JelikoZ potraviny a potravinové suroviny jsou z hlediska obsahu i spektra kontaminujicich latek velmi
variabilni, EFSA se dlouhodobé zabyva vyvojem koncepce hodnoceni rizika plynouciho z pfitomnosti
,koktejli” kontaminantd. Zakladnim predpokladem realistické analyzy rizika je relevantni zhodnoceni
obou zakladnich vstupnich proménnych, tj. (i) celkova expozice toxinim prostfednictvim dietarniho
pfijmu, a (ii) samotny toxicky ucinek latek ve smési. Znacna ¢ast usili navrhovatelky byla vénovana
nejen ziskani dat o vyskytu mnoha mykotoxinl v potravinach a krmivech pomoci vyse zminénych multi-
detekénich metod [1*-4*], ale také pravé studiu strategie hodnoceni toxicity smési mykotoxind. Inovaci
v pfistupu k posledné jmenovanému byla integrace aspektu soucasné pfitomnych zdravotné
benefitnich bioaktivnich latek vyskytujicich se v potravinach soucasné s toxiny (vyzkum byl realizovan
za podpory GACR, No. 16-06008S, ve spolupraci s 1. lékaFskou fakultou Univerzity Karlovy (prof. L.
Vitek) a Ustavem biochemie a mikrobiologie VSCHT Praha (doc. J. Viktorova, prof. T. Ruml). V rdmci
vyzkumu byla ovéfovana hypotéza, Ze toxicita mykotoxinl muze byt pozitivné plsobicimi bioaktivnimi
latkami pfiznivé modulovana. Jako modelovd matrice byly studovany dopliky stravy na bazi
ostropestice marianského (Silybum marianum L.) s obsahem silymarinovych flavonolignand, které jsou
urcené pro podporu funkce jater, a které byly jiz dfive skupinou navrhovatelky identifikovany jako
rizikové z pohledu vyskytu Sirokého spektra mykotoxinli na vysokych koncentracnich hladinach [4*].
Pomoci in vitro studie na lidskych ledvinovych bunkach bylo napfiklad zjisténo, Ze silymarin ma
signifikantni protektivni efekt proti cytotoxickému uGcinku trichothecend typu A (HT2, T2 a
diacetoxyscirpenol),  genotoxicité  zastupcl  alternariovych  (alternariol a  alternariol-
monomethylether,) a fusariovych (DON, enniatiny) mykotoxin( [5*]. Dale bylo v in vivo studii na mysich
s indukovanym NAFLD (Non-Alcoholic Fatty Liver Disease) prokdzano, Ze tfitydenni expozice
mykotoxinim a/nebo silymarinu plsobi vyznamné zmény v lipidomu jater, které se projevuji mnohem
drive, nez anomadlie klinickych ukazatell [6*]. Jako jedni z nejvyznamnéjsich markerl, negativné
korelované v experimentalni skupiné mysi intervenovanych silymarinem a pozitivné korelované ve
skupiné dotované mykotoxiny, byly identifikovany ceramidy, jejichZ pfitomnost byla dfive popsana v
souvislosti s oxidacnim stresem [7], ktery je mykotoxiny indukovan [8]. Ackoliv provedené studie
prinesly cenné pilotni vysledky, vyzvou navazujiciho vyzkumu bude podchyceni aspektu chronické
expozice, ktera je v souvislosti s mykotoxiny zcela zasadni.

V ramci vyzkumu byla testovana nejen modulace toxicity smési mykotoxin{i pomoci silymarinu, ale byla
hodnocena i antioxidacni aktivita sloZek silymarinu v kombinaci s dalSimi pfirozenymi slozkami
matrice. Bylo zjisténo, Ze silymarinové flavonolignany v pfitomnosti celkového prirodniho extraktu
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(véetné mykotoxinll) jevily lepsi antioxidacni aktivitu neZz modelovd smés Cistych flavonolignan(.
Pomoci ndsledného U-HPLC-HRMS screeningu, ktery identifikoval desitky dalSich pfirodnich latek
v testovanych ptirodnich prepardtech, bylo mozné prokazat, Ze za zjiSténé antioxidacni aktivity jsou
primarné odpovédné (poly)fenolické antioxidanty a flavonoidy [9*].

Téma podrobné charakteristiky sloZeni preparatl na bazi silymarinu je mimoradné aktudlni také
z pohledu jejich klinickych efektl, nebot vysledky dosavadnich klinickych studii nejsou zcela
opakovatelné a jednoznacéné [10]. Z pohledu hepato-protektivnich Gc¢inkl bylo napfiklad zjisténo, Ze
minoritni flavonolignany (zejména 2,3-dehydrosilybin A/B) mohou byt mnohonasobné vice biologicky
aktivni, neZz majoritni zastupci silybin A a silybin B [11]. Analytickd metoda na bazi U-HPLC-HRMS
s modulem iontové mobility vyvinuta vyzkumnym tymem navrhovatelky [12*] poskytuje nastroj pro
detailni studium minoritnich a novych, doposud necharakterizovanych izomera silymarinovych
flavonolignani a podpirda mozZnosti ovérovani nové vystavovanych hypotéz, které se tykaji sloZeni
silymarinovych preparatl v kontextu s klinickymi projevy.

*Reference oznacené hvézdickou byly vytvorené v rdmci vyzkumu navrhovatelky.

[1*] Zachariasova et al., (2010) Rapid Commun. Mass Spectrom., 24 (22): 3357-3367. [2*] Zachariasova et al.,
(2014) Anim. Feed Sci. Technol., 193: 124-140. [3*] Jiru et al., (2019) J. Pharm. Biomed. Anal., 164: 713-724. [4%]
Fenclova et al., (2019) Sci. Rep., 9 (1), p. 11118. [5*] Tran et al., (2020) Toxins, 12 (3), art. no. 148. [6*] Bechynska
et al., (2021) Biomolecules, 11 (11), art. no. 1723. [7] Svegliati-Baroni et al., (2019) Free Radic. Biol. Med., 144,
293-309. [8] Da Silva et al., (2018) World Mycotoxin J. 11, 113-134. [9*] Viktorova et al., (2019) Antioxidants, 8
(8), art. no. 317. [10] De Avelar et al., (2017) World J. Gastroenterol. 23, 5004-5017. [11] Suk et al., (2019) Oxid.
Med. Cell. Longev. 2019:6026902. [12*] Fenclova et al., (2020) Anal. Bioanal. Chem. 412 (4): 819-832.

7.5 Charakteristika interakci mezi rostlinou a jeji mikrobiotou pomoci metabolomickych a
multi-omickych studii

V poslednim desetileti se metabolomika, jakoZto védni disciplina studujici obraz zastoupeni malych
molekul (metabolit() v burikach, tkanich a/nebo biologickych tekutindch Zivych organismd v daném
Casovém bodé, stala dllezitym vyzkumnym nastrojem nejen v mediciné a farmakologii, ale také
v zemédélsko-potravinarské oblasti. Pfirodni metabolity rostlin a mikroorganismG stoji v popredi
zdjmu védecké komunity diky Sirokému spektru biochemickych aktivit a biologickych Géinkd, at jiz
v kontextu zdkladniho vyzkumu popisujiciho interakce mezi rostlinou a jeji mikrobiotou, nebo ve
smyslu prokazani spojitosti mezi biologickym/terapeutickym Géinkem a konkrétni pfirodni
slouceninou. V soucasné dobé existuje kolem 400000 popsanych rostlinnych a mikrobidlnich
metabolitl, které jsou soucasti verejné pristupnych ¢i komercnich in silico databazi. P¥i aplikaci
metabolomického fingerprintingu, jakoZto analytického pfistupu vyhodnocujiciho statistickou
signifikanci signall biologického materidlu ziskanych U-HPLC-HRMS analyzou, je existence informaci
obsazenych v hmotnostné-spektrometrickych databazich zcela klicova, nebot umozZniuje pravé
identifikaci statisticky vyznamnych ,marker(”, ktera je zcela nezbytnad pro naslednou patficnou
interpretaci dat. Navrhovatelka se v minulosti zabyvala studiemi ilustrujicimi spole¢né interakce rostlin
a jejich mikroorganismu, naptiklad jeCcmen v interakci s patogeny r. Fusarium ([1*]; pfedmét vyzkumu
financovaného GACR No. 20-146495S), nebo spole¢né plisobeni révy vinné a jeji endofytni mikrobioty
([2*]; predmét vyzkumu financovaného GACR No. 18-26463S). PtestoZe ziskané poznatky byly
originalni a tvoti zdklad pro dalsi navazujici vyzkum, vyznamny pfinos navrhovatelky v této oblasti tkvi
predevsim v ziskani a kritickém zhodnoceni poznatkd v ramci budovani modularniho softwarového
»work-flow”, zajistujiciho extrakci a agregaci primarnich signald U-HPLC-HRMS analyzy, filtraci
primarnich MS dat, filtraci statisticky vyznamnych vstupnich proménnych (iontll) pomoci matematicko-
statistickych metod, a automatizovanou identifikaci statisticky vyznamnych sloucenin, kterd je
z hlediska vytézku unikatnich informacich obsaZenych v gigabytech plné-spektralnich HRMS dat zcela
zasadni. Skupina navrhovatelky demonstrovala vyuZiti kombinaci jednotlivych volné pfistupnych
softwarovych platforem (napf. MS-DIAL (http://prime.psc.riken.jp/compms/msdial/main.html), MS-Finder
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(http://prime.psc.riken.jp/compms/msfinder/main.html), MS-CleanR (https://github.com/eMetaboHUB/MS-CleanR))
pro primarni filtraci U-HPLC-HRMS dat a automatizovanou identifikaci [2*];, webového ndstroje
MetaboAnalyst (https://www.metaboanalyst.ca/) a softwaru SIMCA (Umetrics) pro charakterizaci vztah(
mezi proménnymi a vlastnostmi souboru vzorkd [3*], a webové platformy OmicsNet (https://omicsnet.ca/)
pro propojeni metabolomickych dat s dalSimi Urovnémi omickych pfistupll, véetné proteomiky,
transkriptomiky a genomiky (integrace ,multi-omics’ dat je v soucasné chvili jednou z prednich priorit
navrhovatelky a originalni publikace jsou ve fazi pfipravy). Tématika efektivniho zpracovani rozsahlych
hmotnostné-spektrometrickych metabolomickych dat a budovani 2D/3D map demonstrujicich
provazani metabolomiky a dalSich omickych disciplin je mimoradné aktudlni a pfinosy v této oblasti
budou genericky vyuZitelné pro reseni dynamicky se rozvijejicich interdisciplinarnich védeckych témat
Fedenych nejen na Fakulté potravinarské a biochemické technologie, VSCHT Praha.

*Reference oznacené hvézdickou byly vytvorené v ramci vyzkumu navrhovatelky.
[1*] Rubert et al., (2017) Food Chem., 224: 423-431. [2*] Stranska et al., (2021) Chem. Biodivers., 18 (12),
art. no. e2100516. [3*] Bechynska et al., (2021) Biomolecules, 11 (11), art. no. 1723.
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