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1. Životopis

1.1. Osobní údaje 

Jméno: Andrej Sinica 

Rodné příjmení: 

Datum narození: xx. xx. 1967

Místo narození: 

Rodinný stav: 

Bydliště: 

xxxx 

xxxx 

xxxx 

1.2. Vzdělání 

 2011: habilitační řízení, FPBT, VŠCHT Praha, Česká republika 

habilitační práce: Polysacharidy: technologický význam, struktura a chemická 

modifikace 

obor:  Technologie potravin 

zahájení habilitačního řízení: 7. 10. 2010

projednáno na VR fakulty: 12. 5. 2011

přiznání titulu doc.:  1. 6. 2011

 1994 – 2000:  kombinované doktorské studium na Ústavu chemie a technologie sacharidů,

FPBT, VŠCHT Praha, Česká republika

disertační práce: Biologické využití kyselých polysacharidů 

obor:  Technologie potravin 

školitel:  Ing. Jana Čopíková, CSc. 

datum obhájení: 8. 11. 2000

datum přiznání titulu Ph.D.: 8. 11. 2000

 1986 – 1992: magisterské studium na Katedře biochemie, biologické fakultě, Mečnikova

OSU, Ukrajina

diplomová práce: Vliv mykobakteriální infekce na aktivitu lysosomálních enzymů 

peritoneálních makrofágů myší 

obor:  Biochemie 

školitel: doc. Zaporožčenko, kandidát biologických věd 

datum obhájeni: 25. 06. 1992

datum nostrifikace titulu Mgr.: 12. 11. 1993

 1984 – 1986:  střední škola č. 37, Oděsa, Ukrajina

1.3. Průběh praxe

 1994 – současnost: Ústav chemie a technologie sacharidů/ústav sacharidů a cereálií, 

FPBT, VŠCHT Praha, Česká republika 

o 2011 – současnost:  docent

o 2001 – 2011: odborný asistent 

o 2000 – 2001: asistent 

o 1999 – 2000: odborný pracovník 

o 1994 – 1999: chemický laborant 

 1992 – 1993: oddělení molekulární farmakologie, Bohats‘koho FCHÚ NAV Ukrajiny, 

Oděsa, Ukrajina – odborný pracovník 
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2. Pedagogická činnost

2.1. Přehled 

Předmět 

(typ studia- magisterské, bakalářské, doktorské) 

Rozsah 

(hod/týden) 

Počet 

semestrů 

Druh 

(P, C, L) 

Zkoušeno 

studentů 

N321002 Technologie potravin I – Bc 3 5 P 60 

N321018 Technologie sacharidů – Bc 2 2 P 24 

M322002 Procesní chemie potravin – Mgr 2 20 P,C 149 

M324007, N324030 Provozní analýza potravin – Mgr 2 15 P,C 144 

M321022 Přírodní a modifikované polysacharidy – Mgr 2 11 P 44 

M321002 Přírodní a modifikované polysacharidy ve farmacii – Mgr 2 10 P 23 

M321008, M321010 Technologie čokolády a cukrovinek – Mgr 2 18 P 60 

N321005 Chemie a analytika sacharidů – Mgr 2 8 P 96 

N321006 Laboratoř chemie a analytiky sacharidů – Mgr 5 10 L 180 

N321012 Laboratoř oboru technologie sacharidů – Mgr 7 10 L 180 

D321002, P321002 Polysacharidy, jejich vlastnosti a využití – Dr 12 

D321008 Vybrané kapitoly z technologie čokolády a cukrovinek – Dr - 

P352002 Procesní chemie a procesní analýza potravinářských výrob – Dr - 

2.2. Vedení studentů 

Obhájené bakalářské práce: 20 jako vedoucí práce, 11 jako konzultant 

Obhájené diplomové práce: 26 jako vedoucí práce, 13 jako konzultant 

Obhájené doktorské dizertační práce: 

5 jako školitel: 

 Ing. Petra Blafková (2006): Studium potravinářsky důležitých polysacharidů a jejich

derivátů 

 Ing. Jan Tůma (2015): Příprava a charakterizace sorbentů na základě modifikovaných

polysacharidů 

 Ing. Tomáš Taubner (2016): Příprava derivátů polysacharidů s aplikačním významem

 Ing. Roman Bleha (2019): Structural analysis of compounds characteristic for plant and

fungal materials 

 Mgr. Ekaterina Baeva (2021): Oyster mushroom Pleurotus ostreatus as the source of

medicinal polysaccharides

1 jako školitel specialista: 

 Mgr. Yana Troshchynska (2023): Application of flax seed fiber in dairy products
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Současné doktorské dizertační práce: 

2 jako školitel: 

 Mgr. Leonid Sushytskyi: Characterisation of polysaccharides form microalgae: izolation, 

structure and biological activity 

 Ing. Tamilla Babayeva: Izolace, charakterizace a využití glykosaminoglykanů z 

živočišných zdrojů 

2.3. Autorství učebních textů a pomůcek, další pedagogické aktivity 

1. Čopíková J., Sinica A., Koza V., Bleha R.: Technologie čokolády a cukrovinek (lektorovaná 

skripta). 2. přepracované a aktualizované vydání, str. 1-130. VŠCHT Praha, 2020. ISBN: 978-

80-7592-077-5 (papírová forma). 

2. Sinica A., Čopíková J., Šárka E., Novák M.: Přírodní a modifikované polysacharidy 

(lektorovaná skripta), str. 1-180. VŠCHT Praha, 2021. ISBN: 978-80-7592-089-8 (papírová 

forma). 

Jsem členem oborové rady doktorského studijního programu Chemie a technologie potravin / Food 

Chemistry and Technology a členem zkušebních komisí pro Státní závěrečné zkoušky 

bakalářských studijních programů, přijímacích pohovorů, přijímací pohovory do magisterského a 

doktorského studijního programu a studentské vědecké konference. 

2.4. Inovační přínos pro pedagogickou práci 

 významný podíl na tvorbě a inovaci přednášek dvou předmětů Přírodní a modifikované 

polysacharidy a Přírodní a modifikované polysacharidy ve farmacii (magisterský studijní 

program); 

 inovace třech seminářů v rámci předmětu Procesní chemie potravin (monosacharidy, 

oligosacharidy a glykosidy, polysacharidy a hydrokoloidy) (magisterský studijní program); 

 podíl na tvorbě předmětu Provozní analýza potravin (část Spektroskopické metody) 

(magisterský studijní program); 

 podíl na inovaci přednášek a skript předmětu Technologie čokolády a cukrovinek (část 

Vyvoj čokoládového aroma) (magisterský studijní program); 

 Cílem projektu PIGA (C_VSCHT_2016_073, období řešení 1. 3. 2016 – 31. 12. 2016): 

Skripta „Přírodní a modifikované polysacharidy“, jehož byl žadatel navrhovatelem, byla 

příprava studijných materiálů ve formě skript k předmětům Přírodní a modifikované 

polysacharidy a Přírodní a modifikované polysacharidy ve farmacii pro studenty 

bakalářského a magisterského studia Vysoké školy chemicko-technologické v Praze. Ve 

skriptech je věnována pozornost chemickému složení a struktuře polysacharidů, jejich 

výskytu a významu v přírodě. Řada kapitol se věnuje izolaci a chemické modifikaci 

polysacharidů, chemickým a fyzikálním metodám jejich analýzy, a uplatnění přírodních a 

modifikovaných polysacharidů v potravinářství, farmacii a dalších odvětvích průmyslu. 

Skripta přispěla ke zkvalitnění výuky obou zmíněných předmětů a větší informovanosti 

o polysacharidech a jejich významu v přírodě a pro člověka. 

 V průběhu krátkodobé stáže na Univerzitě Aveiro (Portugalsko) v rámci projektu 

ERASMUS + STAFF TEACHING MOBILITY (období řešení 17. 9. 2018 – 21. 9. 2018) 

jsem se podílel na výuce předmětu magisterského studia „Bioactive Compounds and 

Functional Foods“ a předmětu doktorského studia „Advanced Course on Carbohydrates“ 

(přednášky Chocolate as functional food and Structural aspects of carbohydrates). Dále 

jsem prezentoval výsledky výzkumné skupiny a seznámil portugalské studenty se 
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zkušenostmi s využitím spektroskopických metod na Ústavu sacharidů a cereálií VŠCHT 

Praha. 

2.5. Pedagogický projekt 

Polysacharidy jsou biologické polymery tradičně používané v potravinářském průmyslu jako 

významné suroviny, přísady, pomocné a přídatné látky. Zajímavé jsou také pro výrobu funkčních 

potravin a doplňků stravy. Používají se i v jiných průmyslových odvětvích, jako je kosmetika, 

zdravotnictví a farmacie. Velká pozornost je v posledních letech věnována možnostem využití 

netradičních polysacharidů z hub, řas a z mikrobiálních zdrojů, a také uplatnění šetrných metod při 

modifikaci polysacharidů. V současné době se role polysacharidů a jejich derivátů v průmyslu 

výrazně mění v důsledku vývoje a aplikací nových technologií. Cílem je snižování výrobních 

nákladů a efektivní využití průmyslových odpadů a vedlejších produktů k získání polysacharidů 

vhodných pro nutriční, technologické a biologické aplikace. 

 

Vzhledem k rostoucímu významu přírodních a modifikovaných polysacharidů v různých 

průmyslových odvětvích bude v budoucnu jistě věnována velká pozornost novým postupům 

výroby, strukturní analýzy a modifikaci polysacharidů z hlediska vývoje nových materiálů jako 

jsou filmy, gely, vlákna, kompozity atd. se specifickými fyzikálně-chemickými a funkčními 

vlastnostmi zajímavými pro potravinářské využití, farmaceutické účely, a i pro další obory. 

 

V úzké spolupráci s kolegy se žadateli podařilo vytvořit pracoviště, kde je moderní výzkum 

polysacharidů úzce propojen s výukou a laboratorní prací studentů na různých úrovních 

připravenosti. V souvislosti s různými aspekty polysacharidů (složení a struktura, fyzikální 

vlastnosti, chemické modifikace, biologické aktivity, uplatnění v technologii potravin a dalších 

oborech) je nutné aktualizovat dosavadní znalosti na základě výstupů novějších studií a vynálezů. 

Důležitým cílem pedagogické činnosti žadatele bude tedy neustále zlepšovat a aktualizovat náplně 

přednášek a seminářů tak, aby studenti byli seznámeni s nejnovějšími poznatky v tomto oboru 

s uplatněním ve výzkumu i praxi. 

 

Své pedagogické zkušenosti žadatel bude i nadále využívat při laboratorní práci se studenty a při 

řešení jejich projektů, bakalářských, diplomových a disertačních prací. Důležitou součástí této 

práce bude seznámení studentů s moderními preparativními a analytickými metodami pro studium 

surovin a produktů obsahujících polysacharidy, zejména pomocí spektroskopických metod. 
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3. Vědecká aktivita 

3.1. Přehled vědecko-výzkumných a inovačních aktivit 

Přehled publikačních aktivit, účasti na konferencích, grantových projektech, udělených patentech a 

technické realizační činnosti 

 

 Aktivita Počet 
Z toho ve 

světovém 

jazyce 

SC1 
Suma 

IF/SJR2 

1. 
Vědecké práce v impaktovaných časopisech evidovaných v 

databázi Web of Science (WoS) 
82 74 3122 427,172 

2. 
Vědecké práce v časopisech evidovaných v databázi Scopus, 

které nejsou uvedené v databázi Web of Science 
3 3 2 1,267 

3. Vědecké práce v dalších časopisech s recenzním řízením 14 12 - - 

4. Kapitoly v monografiích, monografie3 5 3 79 - 

5. 
Články v časopisech bez recenzního řízení, články ve 

sbornících 
90 87 3 - 

 CELKEM 1 - 5 194 179 3206 428,439 

 

 Aktivita Počet 

6. Osobně přednesené přednášky v zahraničí a na mezinárodních konferencích 14 

7. Spoluautorství ostatních přednášek a posterů na mezinárodních konferencích 175 

8. Osobně přednesené přednášky na národních konferencích 16 

9. Spoluautorství ostatních přednášek a posterů na národních konferencích 53 

 CELKEM 6 - 9 258 

10. Odpovědný řešitel zahraničních grantů a projektů 0 

11. Odpovědný řešitel domácích grantů a projektů 0 

12. Spoluřešitel4 zahraničních grantů a projektů 0 

13. Spoluřešitel domácích grantů a projektů 1 

 CELKEM 10 - 13 1 

 

 
1 Suma citací bez autocitací dle příslušné databáze (pro WoS s nastavením All Databases) 
2 Poslední známý IF resp. SJR časopisu 
3 Pro SC se uvádí suma citací bez autocitací dle WoS s nastavením All Databases 
4 Spoluřešitel je osoba, která je spolupříjemci grantu zodpovědná za odbornou část projektu. 
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 Aktivita Počet 

14. Udělené evropské nebo mezinárodní patenty (EPO, WIPO), patenty USA a Japonska 0 

15. 
Udělené české nebo jiné národní patenty, které jsou využívány na základě platné licenční 

smlouvy 
0 

16. 
Udělené české nebo jiné národní patenty, které jsou využívány jen vlastníkem patentu, nebo 

nejsou využívány 
0 

17. Autorství realizovaného komplexního technického díla s udaným společenským přínosem 0 

18. Poloprovozy, ověřené technologie 1 

19. Užitné a průmyslové vzory, prototypy, funkční vzorky, software 4 

 CELKEM 14 - 19 5 

3.2. Vědecké práce v impaktovaných časopisech evidovaných v databázi Web of Science 

ResearcherID: AAX-1901-2020 

 

1. Sinitsya A., Čopíková J., Pavlíková H.: 13C CP/MAS NMR spectroscopy in the analysis of 

pectins. Journal of Carbohydrate Chemistry 17(2):279–292, 1998. IF 1,000; počet citací 41. 

2. Synytsya Al., Synytsya An., Král, V., Volka, K., Čopíková, J., Sessler, J. L.: Interaction of 

metallotexaphyrins with mono- and polysaccharides. Perkin Transactions 2 1876–1884, 2000. 

IF 1,896; počet citací 8. 

3. Sinitsya A., Čopíková J., Prutyanov V., Skoblya S., Machovič V.: Amidation of highly 

methoxylated citrus pectin with primary amines. Carbohydrate Polymers 42(4):359–368, 

2000. IF 11,200; počet citací 106. 

4. Čopíková J., Novaková H., Tůma J., Sinica A.: Methods of evaluation of cocoa butter 

substitutes for chocolate production. Chemické Listy 95(5):288–294, 2001. IF 0,600; počet 

citací 2. 

5. Čopíková J., Novotná M, Šmídová I, Synytsya A., Černá M.: Uplatnění Nir spektroskopie v 

analýze čokolády. Chemické Listy 97(7):571–575, 2003. IF 0,600; počet citací 3. 

6. Synytsya, Al., Král, V., Synytsya, An., Volka, K., Sessler, J. L.: In vitro interaction of 

macrocyclic photosensitizers with intact mitochondria: a spectroscopic study. Biochimica 

Biophysica Acta – General Subjects 1620:85–96, 2003. IF 3,000; počet citací 14. 

7. Synytsya A., Čopíková J., Matějka P., Machovič V.: Fourier-transform Raman and infrared 

spectroscopy of pectins. Carbohydrate Polymers 54(1):97–106, 2003. IF 11,200; počet citací 

470. 

8. Synytsya A., Čopíková J., Jankovská P., Matějka P., Machovič V.: Spectroscopic estimation 

of feruloyl groups in sugar beet pulp and pectin. International Sugar Journal 105(1258):481–

488, 2003. IF 0,300; počet citací 14. 

9. Synytsya An., Čopíková J., Marounek M., Mlčochová P., Sihelníková L., Skoblya S., 

Havlátová H., Matějka P., Maryška M., Machovič V.: N-octadecylpectinamide, a hydrophobic 

sorbent based on modification of highly methoxylated citrus pectin. Carbohydrate Polymers 

56(2):169–179, 2004. IF 11,200; počet citací 35. 
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10. Synytsya An., Urbanová M., Setnička V., Tkadlecová M., Havlíček J., Raich I., Matějka P., 

Synytsya Al., Čopı́ková J., Volka K.: The complexation of metal cations by D-galacturonic 

acid: a spectroscopic study. Carbohydrate Research 339(14):2391–2405, 2004. IF 3,100; 

počet citací 22. 

11. Marounek M., Synytsya A., Čopíková J., Sirotek K.: Určení dostupnosti amidovaných pektinů 

pro mikroorganismy tračníku. Chemické Listy 99(8):591–593, 2005. IF 0,600; počet citací 4. 

12. Trilčová, A., Čopíková, J., Coimbra, M. A., Barros, A. S., Křístková, H., Egert, L., Synytsya, 

A.: Využití infračervené spektroskopie při sledování kvality kakaového prášku. Chemické 

Listy 99:821–824, 2005. IF 0,600; počet citací 2. 

13. Čopíková J., Barros A. S., Šmídová I., Černá M., Teixeira D. H., Delgadillo I., Synytsya A., 

Coimbra M. A.: Influence of hydration of food additive polysaccharides on FT-IR spectra 

distinction. Carbohydrare Polymers 63(3):3595–3599, 2005. IF 11,200; počet citací 36. 

14. Míčková K., Čopíková J., Synytsya A.: Determination of polydextrose as a fat replacer in 

butter. Czech Journal of Food Sciences 25(1):25–31, 2006. IF 1,3; počet citací 16. 

15. Synytsya A., Fesslova L., Marounek M., Čopíková J.: Sodium cholate sorption on N-

octadecylpectinamide in comparison with cholestyramine. Czech Journal of Food Sciences 

25(1):32–38, 2007. IF 1,3; počet citací 7. 

16. Marounek M., Volek Z., Synytsya A., Čopíková J.: Effect of pectin and amidated pectin on 

cholesterol homeostasis and cecal metabolism in rats fed a high-cholesterol diet. Physiological 

Research 56:433-442, 2007. IF 2,100; počet citací 67. 

17. Synytsya Al., Synytsya An., Blafkova P., Volka K., Král V.: Interaction of meso-tetrakis(4-

sulphonatophenyl)porphine with chitosan in aqueous solutions. Spectrochimica Acta Part A 

66(2):225–235, 2007. IF 4,400; počet citací 38. 

18. Veselá A., Barros A. S., Synytsya A., Delgadillo I., Čopíková J., Coimbra M. A.: Infrared 

spectroscopy and outer product analysis for quantification of fat, nitrogen, and moisture of 

cocoa powder. Analytica Chimica Acta 601(1):77–86, 2007. IF 6,200; počet citací 81. 

19. Synytsya A., Míčková K., Jablonský I., Sluková M., Čopíková J.: Mushrooms of genus 

Pleurotus as a source of dietary fibres and glucans for food supplements. Czech Journal of 

Food Sciences 26(6):441–446. 2009. IF 1,300; počet citací 73. 

20. Kvasnička F., Čopíková J., Ševčík R., Krátká J., Synytsya A., Voldřich M.: Determination of 

phenolic acids by capillary zone electrophoresis and HPLC. Central European Journal of 

Chemistry 6(3):410–418. 2008. IF 1.460; počet citací 22. 

21. Synytsya A., Blafková P., Synytsya A., Čopíková J., Spěváček J., Uher M.: Conjugation of 

kojic acid with chitosan. Carbohydrate Polymers 72(1):21–31. 2008. IF 11,200; počet citací 

39. 

22. Kováčová R, Synytsya A, Štětina J. Characterisation of whey proteins-pectin interaction in 

relation to emulsifying properties of whey proteins. Czech Journal of Food Sciences 

27(SI):S4–8. 2009. IF 1,300; počet citací 16. 

23. Synytsya Al., Synytsya An., Blafková P., Ederová J., Spěvaček J., Slepička P., Král V., Volka 

K.: pH-controlled self-assembling of meso-tetrakis(4-sulfonatophenyl)porphyrin – chitosan 

complexes. Biomacromolecules 10:1067–1076, 2009. IF 6,200; počet citací 48. 

24. Synytsya An., Míčková K., Synytsya Al., Jablonský I., Spěváček J., Erban V., Kováříková E., 

Čopíková J.: Glucans from fruit bodies of cultivated mushrooms Pleurotus ostreatus and 

Pleurotus eryngii: structure and potential prebiotic activity. Carbohydrate Polymers 

76(4):548–556, 2009. IF 11,200; počet citací 336. 
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25. Šimkovic I., Synytsya A., Uhliariková I., Čopíková J.: Amidated pectin derivatives with n-

propyl-, 3-aminopropyl-, 3-propanol- or 7-aminoheptyl-substituents. Carbohydrate Polymers 

76(4):602–606, 2009. IF 11,200; počet citací 19. 

26. Kim W. J., Koo Y.-K., Jung M.-K., Moon H. R., Kim S. M., Synytsya A., Yun-Choi H. S., 

Kim Y. S., Park J. K., Park Y. I.: Anticoagulating activities of low-molecular weight fuco-

oligosaccharides prepared by enzymatic digestion of fucoidan from the sporophyll of Korean 

Undaria pinnatifida. Archives of Pharmacal Research 33(1):125–131, 2010. IF 6,700; počet 

citací 55. 

27. Novák M., Synytsya A., Veselá A., Gomba G. K., Čopíková J.: Polysacharidové komplexy 

dřevních hub rodů Phellinus a Inonotus. Chemické Listy 104:236–242, 2010. IF 0.600; počet 

citací 3. 

28. Synytsya A., Lhotáková E., Čopíková J., Kvasnička F.: Enzymová a fluorescenční analýza 

polysacharidů izolovaných z ječmene: vliv plísňové infekce a rozdíly odrůd. Chemické Listy 

104:684–691. 2010. IF 0,600; počet citací 2. 

29. Na Y. S., Kim W. J., Kim S. M., Park J. K., Lee S. M., Kim S. O., Synytsya A., Park Y. I.: 

Purification, characterization and immunostimulating activity of water-soluble polysaccharide 

isolated from Capsosiphon fulvescens. International Immunopharmacology 10(3):364–370, 

2010. IF 5,600; počet citací 110. 

30. Synytsya An., Kim W.-J., Kim S.-M., Pohl R., Synytsya Al., Kvasnička F., Čopíková J., Park 

Y. I.: Structure and antitumour activity of fucoidan isolated from sporophyll of Korean brown 

seaweed Undaria pinnatifida. Carbohydrate Polymers 81(1):41–48, 2010. IF 11,200; počet 

citací 372. 

31. Lee S. M., Kim S. M., Lee Y. H., Kim W. J., Park J. K., Park Y. I., Jang W. J., Shin H. D., 

Synytsya A.: Macromolecules isolated from Phellinus pini fruiting body: chemical 

characterization and antiviral activity. Macromolecular Research 18:603–610, 2010. IF 2,400; 

počet citací 21. 

32. Novák M., Synytsya A., Gomba G. K., Hejlová A., Blahovec J. I., Gedeon O. N., Slepička P. 

E., Maixner J., Čopíková J.: Vlastnosti β-glukanových filmů z intaktních a desintegrovaných 

buněk Saccharomyces cerevisiae. Chemické listy 105(12):955–960, 2011. IF 0,600; počet 

citací 2. 

33. Synytsya, Al., Synytsya, An., Alexa, P., Davídková, M. Volka, K.: Raman spectroscopic study 

of sodium hyaluronate: effect of proton- and γ-irradiation. Journal of Raman Spectroscopy 

42(3):544–550, 2011. IF 2,500; počet citací 10.  

34. Kvasnička F., Čopíková J., Ševčík R., Václavíková E., Synytsya A., Vaculová K., Voldřich 

M.: Determination of phytic acid and inositolphosphates in barley. Electrophoresis 

32(9):1090–1093, 2011. IF 2,900; počet citací 12. 

35. Park J. K., Kim Z. H., Lee C. G., Synytsya A., Jo H. S., Kim S. O., Park J. W., Park Y. I.: 

Characterization and immunostimulating activity of a water-soluble polysaccharide isolated 

from Haematococcus lacustris. Biotechnology and Bioprocess Engineering 16(6):1090–1098, 

2011. IF 4,200; počet citací 35. 

36. Synytsya A., Grafová M., Slepicka P., Gedeon O., Synytsya A.: Modification of chitosan–

methylcellulose composite films with meso-tetrakis(4-sulfonatophenyl) porphyrin. 

Biomacromolecules 13(2):489–498, 2012. IF 6,200; počet citací 30. 

37. Novák M., Synytsya A., Gedeon O., Slepička P., Procházka V., Synytsya A., Blahovec J., 

Hejlová A., Čopíková J.: Yeast β-(1-3),(1-6)-D-glucan films: Preparation and characterization 

of some structural and physical properties. Carbohydrate Polymers 87(4):2496–2504, 2012. IF 

11,200; počet citací 85. 
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38. Šárka E., Koláček J., Synytsya A., Hrušková K., Maixner J., Štětina J.: Spectral analysis and 

physical properties of benzylated starch. Starch‐Stärke 64(6):481–488, 2012. IF 2,300; počet 

citací 5. 

39. Synytsya A., Novák M.: Structural diversity of fungal glucans. Carbohydrate Polymers 

92(1):792–809, 2013. IF 11,200; počet citací 193. 

40. Goo B. G., Baek G., Choi D. J., Park Y. I., Synytsya A., Bleha R., Seong D. H., Lee C. G., 

Park J. K.: Characterization of a renewable extracellular polysaccharide from defatted 

microalgae Dunaliella tertiolecta. Bioresource Technology 129:343–350. 2013. IF 11,400; 

počet citací 99. 

41. Kim P.D., Šašek V., Burketová L., Čopíková J., Synytsya A., Jindřichová B., Valentová O.: 

Cell wall components of Leptosphaeria maculans enhance resistance of Brassica napus. 

Journal of Agricultural and Food Chemistry 61(22):5207–5214, 2013. IF 6,100; počet citací 

12. 

42. Taubner T., Čopíková J., Havelka P., Synytsya A.: Preparation of amidated derivatives of 

monocarboxy cellulose. Cellulose 20(4):2045–2055, 2013. IF 5,700; počet citací 11. 

43. Smrčková P., Horský J., Šárka E., Koláček J., Netopilík M., Walterová Z., Kruliš Z., Synytsya 

A., Hrušková K.: Hydrolysis of wheat B-starch and characterisation of acetylated 

maltodextrin. Carbohydrate Polymers 98(1):43–49, 2013. IF 11,200; počet citací 13. 

44. Lee J. S, Synytsya A., Kim H. B., Choi D. J., Lee S., Lee J., Kim W. J., Jang S., Park Y. I.: 

Purification, characterization and immunomodulating activity of a pectic polysaccharide 

isolated from Korean mulberry fruit Oddi (Morus alba L.). International 

Immunopharmacology 17(3):858–866, 2013. IF 5,600; počet citací 119. 

45. Tůma J., Volek Z., Synytsya A., Dušková D., Marounek M.: Hydrophobically modified 

celluloses as novel cholesterol-lowering polymers. BioResources 9(3):4266–4273, 2014. IF 

1,500; počet citací 6. 

46. Synytsya A., Novak M.: Structural analysis of glucans. Annals of Translational Medicine 

2(2):17. 2014. IF 3,616; počet citací 270. 

47. Synytsya An., Bleha R., Synytsya, Al., Pohl R., Hayashi K., Yoshinaga K., Nakano T., 

Hayashi T.: Mekabu fucoidan: Structural complexity and defensive effects against avian 

influenza A viruses. Carbohydrate Polymers 111:633–644, 2014. IF 11,200; počet citací 70. 

48. Taubner T., Synytsya A., Čopíková J.: Preparation of amidated derivatives of 

carboxymethylcellulose. International Journal of Biological Macromolecules 72:11–18, 2015. 

IF 8,200; počet citací 27. 

49. Čopíková J., Taubner T., Tůma J., Synytsya A., Dušková D., Marounek M.: Cholesterol and 

fat lowering with hydrophobic polysaccharide derivatives. Carbohydrate Polymers 116:207–

214, 2015. IF 11,200; počet citací 24. 

50. Gomba G. K., Synytsya A., Švecová P., Coimbra M. A., Čopíková J.: Distinction of fungal 

polysaccharides by N/C ratio and mid infrared spectroscopy. International Journal of 

Biological Macromolecules 80:271–281, 2015. IF 8,200; počet citací 11. 

51. Synytsya A., Choi D. J., Pohl R., Na Y. S., Capek P., Lattová E., Taubner T., Choi J. W., Lee 

C. W., Park J. K., Kim W. J.: Structural features and anti-coagulant activity of the sulphated 

polysaccharide SPS-CF from a green alga Capsosiphon fulvescens. Marine Biotechnology 

17(6):718–735, 2015. IF 3,000; počet citací 44. 

52. Choi J. W., Synytsya A., Capek P., Bleha R., Pohl R., Park Y. I. Structural analysis and anti-

obesity effect of a pectic polysaccharide isolated from Korean mulberry fruit Oddi (Morus 

alba L.). Carbohydrate Polymers 146:187–196, 2016. IF 11,200; počet citací 88. 
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53. Gil-Ramirez A., Smiderle F. R., Morales D., Govers C., Synytsya A., Wichers H. J., Iacomini 

M., Soler-Rivas C.: Water-soluble polysaccharide extracts from the oyster culinary-medicinal 

mushroom Pleurotus ostreatus (Agaricomycetes) with HMGCR inhibitory activity. 

International Journal of Medicinal Mushrooms 19(10):879–892, 2017. IF 1,200; počet citací 

16. 

54. Synytsya A., Monkai J., Bleha R., Macurkova A., Ruml T., Ahn J., Chukeatirote E.: 

Antimicrobial activity of crude extracts prepared from fungal mycelia. Asian Pacific Journal 

of Tropical Biomedicine 7(3):257–261, 2017. IF 1,700; počet citací 15. 

55. Kim W. J., Choi J. W., Jang W. J., Kang Y. S., Lee C. W., Synytsya A., Park Y. I.: Low-

molecular weight mannogalactofucans prevent herpes simplex virus type 1 infection via 

activation of Toll-like receptor 2. International Journal of Biological Macromolecules 

103:286–293, 2017. IF 11,200; počet citací 18. 

56. Taubner T., Marounek M., Synytsya A.: Preparation and characterization of amidated 

derivatives of alginic acid. International Journal of Biological Macromolecules 103:202–207, 

2017. IF 8,200; počet citací 33. 

57. Kyselka J., Bleha R., Dragoun M., Bialasová K., Horáčková S., Schätz M., Sluková M., Filip 

V., Synytsya A.: Antifungal polyamides of hydroxycinnamic acids from sunflower bee pollen. 

Journal of Agricultural and Food Chemistry 66(42):11018–11026, 2018. IF 6,100; počet 

citací 27. 

58. Lee J., Lee S., Synytsya A., Capek P., Lee C. W., Choi J. W., Cho S., Kim W. J., Park Y. I.: 

Low molecular weight mannogalactofucans derived from Undaria pinnatifida induce 

apoptotic death of human prostate cancer cells in vitro and in vivo. Marine Biotechnology 

20(6): 813–828, 2018. IF 3,000; počet citací 12. 

59. Troshchynska Y., Bleha R., Kumbarová L., Sluková M., Sinica A., Štětina J.: Characterisation 

of flaxseed cultivars based on NIR diffusion reflectance spectra of whole seeds and derived 

samples. Czech Journal of Food Sciences 37(5):374–382, 2019. IF 1,3; počet citací 2. 

60. Troshchynska Y., Bleha R., Kumbarová L., Sluková M., Sinica A., Štětina J.: Discrimination 

of flax cultivars based on visible diffusion reflectance spectra and colour parameters of whole 

seeds. Czech Journal of Food Sciences 37(3):199–204, 2019. IF 1,300; počet citací 6. 

61. Bleha R., Shevtsova T., Kruzik V., Brindza J., Sinica A.: Morphology, physicochemical 

properties and antioxidant capacity of bee pollens. Czech Journal of Food Sciences 37(1):1–8, 

2019. IF 1,300; počet citací 8. 

62. Bleha R., Shevtsova T. S., Kružík V., Škorpilová T., Saloň I., Erban V., Brindza J., 

Brovarskyi V., Sinica A.: Bee breads from two regions of Eastern Ukraine: composition, 

physical properties and biological activities. Czech Journal of Food Sciences 37(1):9–20, 

2019. IF 1,300; počet citací 5. 

63. Baeva E., Bleha R., Lavrova E., Sushytskyi L., Čopíková J., Jablonsky I., Klouček P., 

Synytsya A.: Polysaccharides from basidiocarps of cultivating mushroom Pleurotus ostreatus: 

isolation and structural characterization. Molecules 24(15):2740, 2019. IF 4,600; počet citací 

53. 

64. Sushytskyi L., Lukáč P., Synytsya A., Bleha R., Rajsiglová L., Capek P., Pohl R., Vannucci 

L., Čopíková J., Kaštánek P.: Immunoactive polysaccharides produced by heterotrophic 

mutant of green microalga Parachlorella kessleri HY1 (Chlorellaceae). Carbohydrate 

Polymers 246:116588, 2020. IF 11.200; počet citací 14. 

65. Baeva E., Bleha R., Sedliaková M., Sushytskyi L., Švec I., Čopíková J., Jablonsky I., Klouček 

P., Synytsya A.: Evaluation of the cultivated mushroom Pleurotus ostreatus basidiocarps 
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using vibration spectroscopy and chemometrics. Applied Sciences – Basel 10(22):8156, 2020. 

IF 2,700; počet citací 8. 

66. Taubner T., Marounek M., Synytsya A.: Preparation and characterization of hydrophobic and 

hydrophilic amidated derivatives of carboxymethyl chitosan and carboxymethyl β-glucan. 

International Journal of Biological Macromolecules 163:1433–1443, 2020. IF 8,200; počet 

citací 22. 

67. Synytsya Al., Poučková P., Zadinová M., Troshchynska Y., Štětina J., Synytsya An., Saloň I., 

Král V. Hydrogels based on low-methoxyl amidated citrus pectin and flaxseed gum 

formulated with tripeptide glycyl-L-histidyl-L-lysine improve the healing of experimental 

cutting wounds in rats. International Journal of Biological Macromolecules 165:3156–3168, 

2020. IF 8,200; počet citací 27. 

68. Kutorglo E. M., Muzika F., Hassouna F., Storti G., Kopecký D., Bleha R., Synytsya A., 

Sedlářová I., Šoóš M.: Carboxyethyl-functionalized 3D porous polypyrrole synthesized using 

a porogen-free method for covalent immobilization of urease. Microporous and Mesoporous 

Materials 311:110690, 2021. IF 5,200; počet citací 4. 

69. Bleha R., Shevtsova T. V., Živčáková M., Korbářová A., Ježková M., Saloň I., Brindza J., 

Synytsya A.: Spectroscopic discrimination of bee pollen by composition, color, and botanical 

origin. Foods 10(8):1682, 2021. IF 5,200; počet citací 5. 

70. Mirzayeva T., Čopíková J., Kvasnička F., Bleha R., Synytsya A.: Screening of the chemical 

composition and identification of hyaluronic acid in food supplements by fractionation and 

Fourier-transform infrared spectroscopy. Polymers 13(22):4002, 2021. IF 5,000; počet citací 

8. 

71. Bleha R., Třešnáková L., Sushytskyi L., Capek P., Čopíková J., Klouček P., Jablonský I., 

Synytsya A.: Polysaccharides from basidiocarps of the polypore fungus Ganoderma 

resinaceum: isolation and structure. Polymers 14(2): 255. 2022. IF 5,000; počet citací 11. 

72. Lee Y. H., Kim S. C., Dal Nam K., Kim T. H., Jung B. O., Park Y. I., Synytsya A., Park J. K.: 

Chitosan isolated from black soldier flies Hermetia illucens: Structure and enzymatic 

hydrolysis. Process Biochemistry 118:171–181, 2022. IF 4,400; počet citací 4. 

73. Troshchynska Y., Bleha R., Synytsya A., Štětina J.: Chemical composition and rheological 

properties of seed mucilages of various yellow-and brown-seeded flax (Linum usitatissimum 

L.) cultivars. Polymers 14(10): 2040, 2022. IF 5,000; počet citací 2. 

74. Sushytskyi L., Synytsya A., Mirzayeva T., Kalouskova T., Bleha R., Čopíková J., Kubač D., 

Grivalský T., Ulbrich P., Kaštánek P.: Fractionation of the water insoluble part of the 

heterotrophic mutant green microalga Parachlorella kessleri HY1 (Chlorellaceae) biomass: 

Identification and structure of polysaccharides. International Journal of Biological 

Macromolecules 213:27–42, 2022. IF 8,200; počet citací 2. 

75. Kim S. C., Kim H. J., Park G. E., Lee C. W., Synytsya A., Capek P., Park Y. I.: Sulfated 

glucuronorhamnoxylan from Capsosiphon fulvescens ameliorates osteoporotic bone resorption 

via inhibition of osteoclastic cell differentiation and function in vitro and in vivo. Marine 

Biotechnology 24(4):690–705, 2022. IF 3,000; počet citací 1. 

76. Stastny J., Marsik P., Tauchen J., Bozik M., Mascellani A., Havlik J., Landa P., Jablonsky I., 

Treml J., Herczogova P., Bleha R., Synytsya A., Kloucek P.: Antioxidant and Anti-

Inflammatory Activity of Five Medicinal Mushrooms of the genus Pleurotus. Antioxidants 

11(8):1569, 2022. IF 7,000; počet citací 7. 

77. Sushytskyi L., Synytsya A., Čopíková J., Lukáč P., Rajsiglová L., Tenti P., Vannucci L. E.: 

Perspectives in the Application of High, Medium, and Low Molecular Weight Oat β-D-
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Glucans in Dietary Nutrition and Food Technology—A Short Overview. Foods 12(6):1121, 

2023. IF 5,200; počet citací 2. 

78. Kalitukha L., Bleha R., Synytsya, A., Kraska J., Sari, M.: Hydrocolloids from the Mushroom 

Auricularia heimuer: Composition and Properties. Journal of Fungi 9(6):681, 2023. IF 4,700; 

počet citací 0. 

79. Synytsya Al., Janstová D., Šmidová M., Synytsya An., Petrtýl J.: Evaluation of IR and Raman 

spectroscopic markers of human collagens: insides for indicating colorectal carcinogenesis. 

Spectrochimica Acta Part A: Molecular and Biomolecular Spectroscopy 122664, 2023. IF 

4,400; počet citací 2. 

80. Šárka E., Sinica A., Smrčková P., Sluková M.: Non-Traditional Starches, Their Properties, and 

Applications. Foods 12(20), 3794, 2023. IF 5,200; počet citací 0. 

81. Lim J. S., Cho S., Capek P., Kim S. C., Bleha R., Choi D. J., Rhee J., Lee J., Synytsya A., 

Park Y. I.: Water-extractable polysaccharide fraction PNE-P1 from Pinus koraiensis pine nut: 

Structural features and immunostimulatory activity. Carbohydrate Research, 108980, 2023. IF 

3,100; počet citací 0. 

82. Synytsya A., Bleha, R., Skrynnikova, A., Babayeva, T., Čopíková, J., Kvasnička, F., 

Jablonsky, I., Klouček P.: Mid-Infrared Spectroscopic Study of Cultivating Medicinal Fungi 

Ganoderma: Composition, Development, and Strain Variability of Basidiocarps. Journal of 

Fungi 10:23, 2024. IF 4,700; počet citací 0. 

3.3. Vědecké práce v časopisech evidovaných v databázi Scopus, které nejsou uvedené v 

databázi Web of Science 

1. Lee D. G., Kashif S. A., Yoo A. Y., Choi J. W., Park Y. I., Synytsya A., Park J. K.: Bioactive 

compounds isolated from defatted microalgal biomasses of Botryococcus braunii and 

Dunaliella tertiolecta showing a tyrosinase inhibitory activity. Current Bioactive Compounds 

17(3):234–245. 2021. SJR 0,211; počet citací 1. 

2. Monkai J., Chukeatirote E., Chamyuang S., Synytsya A., Ruml T., Hyde K. D.: Antimicrobial 

activity of some saprobic fungi isolated from Magnolia liliifera and Cinnamomum iners leaves. 

Mycology 4(2):82–84, 2013. SJR 0,778; počet citací 1. 

3. Brindza J., Kucelová L., Sinica A., Stehlíková B., Čuláková M.: Morphological, biochemical 

and sensory characteristics of black mulberry fruits (Morus nigra L.). Potravinarstvo 7(1):36–

44, 2013. SJR 0,278; počet citací 1. 

3.4. Vědecké práce v ostatních časopisech s recenzním řízením 

1. Čopíková J., Sinica A., Matyáš J., Kulhánková B.: Stanovení bílkovin ve škrobových sirupech. 

Listy cukrovarnické a řepařské 111:291–294, 1995. 

2. Skřivanová V., Čopíková J., Sinica A., Marounek M.: Effects of a rabbit diet with sugar-beet 

pulp on gains, digestibility of nutrients and quality of rabbit meat. Scientia Agricultura 

Bohemica 27(3):21–27, 1996. 

3. Čopíková J., Sinitsya A., Vaculová K.: Chromatography of barley β-glucans. Czech Journal of 

Food Sciences 18(1):29–34, 2000. IF 0,472. 

4. Nováková H., Čopíková J., Tůma J., Synytsya A.: The aspects of cocoa butter equivalents in 

chocolate. Czech Journal of Food Sciences 18:165–167, 2000. IF 0,472. 

5. Synytsya A., Čopíková J., Staněk M.: The reaction of citrus pectin with metal cations. Czech 

Journal of Food Sciences 18:206–207, 2000. IF 0,472. 
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6. Čopíková J., Synytsya A., Černá M., Kaasová J., Novotná M.: Application of FT-IR 

spectroscopy in detection of food hydrocolloids in confectionery jellies and food supplements. 

Czech Journal of Food Sciences 19(2):51–56, 2001. IF 0,472. 

7. Jankovská P., Čopíková J., Sinitsya A.: The determination of ferulic acid in sugar beet pulp. 

Czech Journal of Food Sciences 19(4):143–147, 2001. IF 0,472. 

8. Synytsya A., Čopíková J., Brus J.: 13C CP/MAS NMR spectra of pectins: a peak-fitting 

analysis at the C-6 region. Czech Journal of Food Sciences 21(1):1–12, 2003. IF 0,472. 

9. Synytsya A., Čopíková J., Marounek M., Mlčochová P., Sihelníková L., Blafková P., 

Tkadlecová M., Havlíček J.: Preparation of N-alkylamides of highly methylated citrus pectin. 

Czech Journal of Food Sciences 21(5):162–166, 2003. IF 0,472. 

10. Čopı́ková J., Novotná M., Šmídová I., Synytsya A., Černá M.: Uplatnění NIR spektroskopie v 

analýze čokolády. Chemické listy 97(7):571–575, 2003. IF 0,26. 

11. Černá M., Synytsya A.: Sacharidy ve výživě – 4. část. Listy cukrovarnické a řepařské 119: 

250-252, 2003. IF 0,277. 

12. Čopı́ková J., Kasikovská B., Haasová R., Synytsya A.: Methylation analysis of beta-glucan-

Abstracts. Chemické listy 101(9):747–762, 2007. 

13. Sihelníková L., Synytsya A., Čopı́ková J.: Amino-dealkoxylation of HM citruc pectin with n-

alkylamines: a kinetic study. Czech Journal of Food Sciences 22(1):235–237, 2004. 

14. Tůma J., Marounek M., Dušková D., Čopíková J., Synytsya A.: Chitosan derivatives as bile 

acid and cholesterol sorbents. Journal of Chitin and Chitosan (Korea) 16(4):262–270, 2011. 

3.5. Kapitoly v monografiích, monografie 

1. Synytsya Al., Synytsya An., Brindza J., Gróf J.: Vibrační spektroskopie rouskového pylu. V 

knize: Včelí obnôžkový peľ (Brovarskyi V., Brindza J., eds.), str. 219–224. ISBN: 978-966-
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eds.), p. 51–56. ISBN:978-80-88307-04-4, ISSN: 2336-6796. Prague, Czech Republic, 13. – 

15. 11. 2019. 

64. Čopíková J., Vuová T. T., Bleha R., Sushitskyi L., Sinica A.: Polysacharides in cocoa nib and 

cocoa shell of variety Criollo from Equador. Proceedings of the 15th International Conference 

on Polysaccharides-Glycoscience (Řápková R., Hinková A., Čopíková J., Šárka E. – ed.), p. 

64–66. ISBN: 978-80-88307-04-4, ISSN: 2336-6796. Prague, Czech Republic, 13. – 15. 11. 

2019. 

65. Menšiková E., Ulbrich P., Smrčková P., Revenco D., Štětina J., Sinica A.: Cross-linked starch 

nanoparticles. Proceedings of the 15th International Conference on Polysaccharides-

Glycoscience (Řápková R., Hinková A., Čopíková J., Šárka E., eds.), p. 128–132. ISBN: 978-

80-88307-04-4, ISSN: 2336-6796. Prague, Czech Republic, 13. – 15. 11. 2019. 

66. Sushytskyi L., Lukac P., Bleha R., Copikova J., Vannucci L., Sinica A., Kastanek P.: 

Purification of water-soluble bioactive polysaccharides from biomass of heterotrophic mutant 

alga Chlorella vulgaris G11. Proceedings of the 15th International Conference on 

Polysaccharides-Glycoscience (Řápková R., Hinková A., Čopíková J., Šárka E., eds.), p. 158–

163. ISBN:978-80-88307-04-4, ISSN: 2336-6796. Prague, Czech Republic, 13. – 15. 11. 2019. 

67. Taubner T., Marounek M., Duskova D., Synytsya A.: Detailed analysis of alginic acid and N-

octadecylamide of alginic acid as a product of its amidation. Proceedings of the 15th 

International Conference on Polysaccharides-Glycoscience (Řápková R., Hinková A., 

Čopíková J., Šárka E., eds.), p. 171–174. ISBN:978-80-88307-04-4, ISSN: 2336-6796. Prague, 

Czech Republic, 13. – 15. 11. 2019. 

68. Machalíková A, Bleha R., Panušková K., Baeva E., Sushytskyi L., Mirzayeva T., Sinica A., 

Čopíková J., Klouček P. Discrimination analysis of mushrooms Pleurotus ostreatus and 

isolation of polysaccharides from selected strain 2515. Proceedings of the 16th International 

Conference on Polysaccharides-Glycoscience (Řápková R., Bůžková Z., Čopíková J., Šárka E., 

Bleha R., eds.), p. 5–8. ISBN 978-80-88307-05-1, ISSN 2336-6796. Prague, Czech Republic, 

4. – 6. 11. 2020. 

69. Menšiková E., Ulbrich P., Smirčková P., Stetina J., Sinica A., Šárka, E.: Oxidized starch 

nanoparticles. Proceedings of the 16th International Conference on Polysaccharides-

Glycoscience (Řápková R., Bůžková Z., Čopíková J., Šárka E., Bleha R., eds.), p. 83–87. ISBN 

978-80-88307-05-1, ISSN 2336-6796. Prague, Czech Republic, 4. – 6. 11. 2020. 

70. Taubner T., Marounek M., Sinica A.: Preparation and characterisation of hydrophobic and 

hydrophilic amidated derivatives of carboxymethyl chitosan. Proceedings of the 16th 

International Conference on Polysaccharides-Glycoscience (Řápková R., Bůžková Z., 

Čopíková J., Šárka E., Bleha R., eds.), p. 113–116. ISBN 978-80-88307-05-1, ISSN 2336-

6796. Prague, Czech Republic, 4. – 6. 11. 2020. 
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71. Kalousková T., Bleha R., Sinica A., Kotrcová V., Sushytskyi L., Čopíková J.: Reformulation 

of chocolate. Proceedings of the 16th International Conference on Polysaccharides-

Glycoscience (Řápková R., Bůžková Z., Čopíková J., Šárka E., Bleha R., eds.), p. 49–52. ISBN 

978-80-88307-05-1, ISSN 2336-6796. Prague, Czech Republic, 4. – 6. 11. 2020. 

72. Panušková K., Bleha R., Sinica A., Čopíková J., Sushytskyi L., Klouček P. Isolation of 

polysaccharides from Pleurotus ostreatus, strain 3009. Proceedings of the 16th International 

Conference on Polysaccharides-Glycoscience (Řápková R., Bůžková Z., Čopíková J., Šárka E., 

Bleha R., eds.), p. 92–97. ISBN 978-80-88307-05-1, ISSN 2336-6796. Prague, Czech 

Republic, 4. – 6. 11. 2020. 

73. Troshchynska Y., Sinica A., Štětina J. Interaction between flaxseed polysaccharides and milk 

proteins in a milk system. Proceedings of the 16th International Conference on 

Polysaccharides-Glycoscience (Řápková R., Bůžková Z., Čopíková J., Šárka E., Bleha R., 

eds.), p. 117–120. ISBN 978-80-88307-05-1, ISSN 2336-6796. Prague, Czech Republic, 4. – 6. 

11. 2020. 

74. Skrynnikova A., Bleha R., Sushytskyi L., Čopíková J., Sinica A.: Polysaccharides from 

mushrooms Ganoderma lingzhi: isolation and structural characterisation. Proceedings of the 

17th International Conference on Polysaccharides-Glycoscience (Řápková R., Štanclová Z., 

Čopíková J., Šárka E., Bleha R., eds.), p. 11–16. ISBN 978-80-88307-07-5, ISSN 2336-6796. 

Prague, Czech Republic, 11. – 12. 11. 2021. 

75. Mirzayeva T., Sinica A., Bleha R., Kvasnička F., Demnerová K.: Isolation and characterisation 

of glycosaminoglycans from animal sources. Proceedings of the 17th International Conference 

on Polysaccharides-Glycoscience (Řápková R., Štanclová Z., Čopíková J., Šárka E., Bleha R., 

eds.), p. 28–33. ISBN 978-80-88307-07-5, ISSN 2336-6796. Prague, Czech Republic, 11. – 12. 

11. 2021. 

76. Škuderová L., Bleha R., Troshchynska Ya., Sagar G., Čopíková J., Sinica A.: Galactomannans 

of legume seeds: Properties and use in pharmacy. Proceedings of the 17th International 

Conference on Polysaccharides-Glycoscience (Řápková R., Štanclová Z., Čopíková J., Šárka 

E., Bleha R., ed.), p. 58–62. ISBN 978-80-88307-07-5, ISSN 2336-6796. Prague, Czech 

Republic, 11. – 12. 11. 2021. 

77. Troshchynska Y., Sushytskyi L., Saloň I., Kvasnička F., Kyselová V., Michalcová A., Sinica 

A., Štětina J.: Effect of drying methods on the physical properties of flaxseed mucilage. 

Proceedings of the 17th International Conference on Polysaccharides-Glycoscience (Řápková 

R., Štanclová Z., Čopíková J., Šárka E., Bleha R., eds.), p. 135–140. ISBN 978-80-88307-07-5, 

ISSN 2336-6796. Prague, Czech Republic, 11. – 12. 11. 2021. 

78. Lavrova E., Sushytskyi L., Bleha R., Čopíková J., Sinica A.: Polysaccharides of medicinal 

mushroom Pleurotus ostreatus: Structure and physical properties. Proceedings of the 17th 

International Conference on Polysaccharides-Glycoscience (Řápková R., Štanclová Z., 

Čopíková J., Šárka E., Bleha R., eds.), p. 88–93. ISBN 978-80-88307-07-5, ISSN 2336-6796. 

Prague, Czech Republic, 11. – 12. 11. 2021. 

79. Taubner T., Marounek M., Sinica A.: Preparation and characterization of hydrophobic and 

hydrophilic amidated derivatives of carboxymethylglucan Proceedings of the 17th International 

Conference on Polysaccharides-Glycoscience (Řápková R., Štanclová Z., Čopíková J., Šárka 

E., Bleha R., eds.), p. 127–130. ISBN 978-80-88307-07-5, ISSN 2336-6796. Prague, Czech 

Republic, 11. – 12. 11. 2021. 

80. Králová Š., Bleha R., Babayeva T., Čopíková J., Brányik T., Sinica A.: Polysaccharides of 

microalgae Chlorella vulgaris G10: Structural analysis. Proceedings of the 18th International 

Conference on Polysaccharides-Glycoscience (Řápková R., Štanclová Z., Čopíková J., Šárka 
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E., Bleha R., eds.), p. 21–25. ISBN 978-80-88307-12-9, ISSN 2336-6796. Prague, Czech 

Republic, 9. – 11. 11. 2022. 

81. Dolejšová N., Bleha R., Sinica A., Čopíková J.: Reformulation of fondant with Hericium 

erinaceum extract. Proceedings of the 18th International Conference on Polysaccharides-

Glycoscience (Řápková R., Štanclová Z., Čopíková J., Šárka E., Bleha R., eds.), p. 52–56. 

ISBN 978-80-88307-12-9, ISSN 2336-6796. Prague, Czech Republic, 9. – 11. 11. 2022. 

82. Jaffali C., Bleha R., Khadri A., Aschi-Smitt S., Klouček P., Jablonský I., Sinica A.: Mid-

Infrared spectroscopic evaluation of cultivated oyster muschroom Pleurotus eryngii as the 

source of medicinal polysaccharides. Proceedings of the 18th International Conference on 

Polysaccharides-Glycoscience (Řápková R., Štanclová Z., Čopíková J., Šárka E., Bleha R., 

eds.), p. 77–81. ISBN 978-80-88307-12-9, ISSN 2336-6796. Prague, Czech Republic, 9. – 11. 

11. 2022. 

83. Bleha R., Babayeva T., Copikova J., Jozifek M., Kloucek P., Jablonsky I., Sinica A.: Isolation 

and characterisation of polysaccharides from fruiting bodies of medicinal fungus Hericium 

erinaceus strain KZ-120. Proceedings of the 18th International Conference on Polysaccharides-

Glycoscience (Řápková R., Štanclová Z., Čopíková J., Šárka E., Bleha R., eds.), p. 106–109. 

ISBN 978-80-88307-12-9, ISSN 2336-6796. Prague, Czech Republic, 9. – 11. 11. 2022. 

84. Babayeva T., Sinica A., Kvasnička F., Bleha R., Demnerová K.: Characteristics of industrial 

poultry waste as a source of glycosaminoglycans. Proceedings of the 18th International 

Conference on Polysaccharides-Glycoscience (Řápková R., Štanclová Z., Čopíková J., Šárka 

E., Bleha R., eds.), p. 48–51. ISBN 978-80-88307-12-9, ISSN 2336-6796. Prague, Czech 

Republic, 9. – 11. 11. 2022. 

85. Sinica A., Bleha R., Horáčková Š., Vrchotová B., Smrčková P., Babayeva T., Štětina J.: 

Isolation and structural analysis of exopolysaccharide produced by perspective strain 

Limosilactobacillus fermentum MM1V. Proceedings of the 19th International Conference on 

Polysaccharides-Glycoscience (Bleha R., ed.), p. 103–107. ISBN 978-80-88307-17-4, ISSN 

2336-6796. Prague, Czech Republic, 8. – 10. 11. 2023. 

86. Babayeva T., Sinica A.: An environmentally friendly approach to the isolation of chondroitin 

sulphates from animal cartilages. Proceedings of the 19th International Conference on 

Polysaccharides-Glycoscience (Bleha R., ed.), p. 13–18. ISBN 978-80-88307-17-4, ISSN 

2336-6796. Prague, Czech Republic, 8. – 10. 11. 2023. 

87. Stýblová B., Bleha R., Sinica A., Sluková M., Švec I., Skřivan P.: Extraction and 

characterization of polysaccharides from rye bran. Proceedings of the 19th International 

Conference on Polysaccharides-Glycoscience (Bleha R., ed.), p. 114–118. ISBN 978-80-

88307-17-4, ISSN 2336-6796. Prague, Czech Republic, 8. – 10. 11. 2023. 

88. Dalleau M., Morinau E., Bleha R., Sinica A., Berčíková M., Macháček J., Čopíková J.: 

Reformulation of confectionery pectin jelly with Hericium erinaceus water extract. 

Proceedings of the 19th International Conference on Polysaccharides-Glycoscience (Bleha R., 

ed.), p. 30–35. ISBN 978-80-88307-17-4, ISSN 2336-6796. Prague, Czech Republic, 8. – 10. 

11. 2023.  

89. Králová K., Bleha R., Čopíková J., Jozífek, M., Sinica A., Klouček P.: Structural analysis of 

crude polysacharide fractions from mushroom Hericium erinaceus F 5242. Proceedings of the 

19th International Conference on Polysaccharides-Glycoscience (Bleha R., eds.), p. 59–63. 

ISBN 978-80-88307-17-4, ISSN 2336-6796. Prague, Czech Republic, 8. – 10. 11. 2023. 

90. Bleha R., Čopíková J., Sushytskyi L., Vannucci L., Sinica A., Jozífek, M., Jablonský I., 

Klouček P.: Structural analysis of polysacharides from mushroom Hericium erinaceus 

MFTCCB 134. Proceedings of the 19th International Conference on Polysaccharides-
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Glycoscience (Bleha R., eds.), p. 25–29. ISBN 978-80-88307-17-4, ISSN 2336-6796. Prague, 

Czech Republic, 8. – 10. 11. 2023. 

3.7. Osobně přednesené přednášky v zahraničí a na mezinárodních konferencích5 

1. Synytsya A.; Čopíková J.; Jankovská P.: Spectroscopic estimation of feruolyl groups in sugar 

beet pulp and pectin. 9e Symposium International Les macromolecules en Sucrerie, Reims, 

France, 28. 3. 2002. 

2. Synytsya An., Synytsya Al., Blafková P., Maryška M., Ederová J., Spěvaček J., Čopíková J., 

Volka K., Král V.: Chitosan as a polymeric scaffold for the aggregation of meso-tetrakis(4-

sulphonatophenyl) porphine. 10th ICCC – Euchis‘ 06, Montpellier, France, 6. – 9. 9. 2006. 

3. Synytsya An., Míčková K., Synytsya Al., Spěvaček J., Čopíková J.: Spectroscopic 

characterisation of polysaccharides isolated from fruit bodies of Pleurotus sp. 14th European 

Carbohydrate Symposium, Lubeck, 2 – 7. 09. 2007. 

4. Synytsya A.: Spectroscopic analysis of polysaccharides and raw materials. Department of 

Biotechnology, Catholic University of Korea, Seoul, South Korea, 9. 11. 2007. 

5. Synytsya An., Synytsya Al., Kvasnička F., Čopíková J., Kim W. J., Kim S. M, Park Y. I.: 

Structural analysis of fucoidans isolated from the sporophyll of Korean algae Undaria 

pinnatifida. 11th Bratislava Symposium on Saccharides, Smolenice, Slovak Republic, 21. – 26. 

9. 2008. 

6. Synytsya A., Gomba G. K., Pohl R., Capek P., Čopíková J., Park Y. I.: Isolation and 

characterization of bioactive polysaccharides from algae and medicinal mushrooms. Winter 

Symposium of Korean Society of Glycosciences, Daejeon, Korea, 28 – 29. 01. 2011. 

7. Synytsya A., Novák M., Gomba G. K., Čopíková J.: Medicinally important mushroom 

polysaccharides: Isolation and structural characterization. 12th Bratislava Symposium on 

Saccharides, Smolenice, Slovak Republic, 19. – 23. 6. 2011. 

8. Synytsya A., Tůma J., Tomáš Taubner T., Marounek M., Dušková D., Čopíková J.: 

Hydrophobically modified polysaccharides as effective sorbents of alimental cholesterol. 

GLYCO22 – XXII International Symposium on Glycoconjugates, Dalian, China, 23. – 28. 6. 

2013. 

9. Synytsya A., Novak M.: Fungal glucans: a variety of structures. 11th International Conference 

on Polysaccharides-Glycoscience, Prague, Czech Republic, 7. – 9. 10. 2015. 

10. Synytsya A., Bleha R., Shevtsova T. V., Brindza J.: Spectroscopic discrimination of bee pollen 

by composition, colour and botanical origin. ISEAC-39 Environmental & Food Monitoring, 

Gamburg, Germany, 19. – 20. 7. 2016. 

11. Synytsya A.: Polysaccharides: isolation, structure and applications. Workshop at the 

Department for Pharmaceutical Technology and Biopharmaceutics, University of Wien, 

Austria, 14. 3. 2017. 

12. Sinica A.: Chocholate as a functional food. „Bioactive compounds and Functional foods“ 

(master course). University of Aveiro, Portugal, 17. – 21. 9. 2018. 

13. Sinica A.: Polysaccharides as food hydrocolloids. „Advance cource on Carbohydrates“ for PhD 

students. University of Aveiro, Portugal, 17. – 21. 9. 2018. 

14. Sinica A., Baeva E., Lavrova E., Sushytskyi L., Bleha R., Čopíková J., Jablonský I.: 

Polysaccharidic composition of basidiocarps of cultivated mushroom Pleurotus ostreatus. 6th 

EPNOE International Polysaccharide Conference, Aveiro, Portugal, 21. – 25. 10. 2019. 

 
5 Mezi oficiálními jazyky konference nebyl uveden jazyk český nebo slovenský. 
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3.8. Osobně přednesené přednášky na národních konferencích 

1. Sinica A., Čopíková J.: Využití spektrálních metod k základní charakterizaci pektinů. Seminář 

“Aplikace hydrokoloidů v moderní technologii zpracování ovoce a zeleniny”, VŠCHT, Praha, 

Česká republika, 18. 5. 1995. 

2. Sinica A., Čopíková J., Matějka P.: Vibrační spektroskopie pektinových látek. Cukrblik 1999: 

Current Chemistry and Biochemistry of Saccharides, Praha, Česká republika, 10. 3. 1999. 

3. Synytsya A., Synytsya Alla, Bleha R., Brindza J.: Třídění květových a včelích pylů: využití 

spektroskopických a statistických metod. 61. sjezd chemiků, Vysoké Tatry, Slovensko, 7. – 11. 

9. 2009. 

4. Synytsya An., Synytsya Al., Bleha R., Gróf J., Nôžková J., Ostrovský R., Čopíková J., Brindza 

J.: Nové trendy ve třídění a hodnocení kvality obnožkových pylů. Bezpečnost a kvalita surovín 

a potravín V., Nitra, Slovensko, 3. – 4. 2. 2010. 

5. Synytsya A., Urbanová M., Setnička V., Tkadlecová M., Havlíček J., Raich I., Matějka P., 

Synytsya A., Čopíková J., Volka K.: Spectroscopic study of d-galacturonic acid complexation 

with metal cations. Cukrblik 2005: Current Chemistry and Biochemistry of Saccharides, Praha, 

Česká republika, 31. 3. 2005. 

6. Synytsya A., Čopíková J., Sihelníková L., Marounek M.: Amidované deriváty HM pektinu: 

příprava, charakterizace a využití. Polysacharidy I: Struktura a biologické účinky 

polysacharidů a jejich derivátů, Praha, Česká republika, 11. 11. 2005. 

7. Synytsya A., Blafková P., Spěváček J., Čopíková J. (2006): Využití spektroskopických metod 

při určování struktury polysacharidů. Polysacharidy II: Struktura a biologické účinky 

polysacharidů a jejich derivátů, Praha, Česká republika, 10. 11. 2006. 

8. Synytsya An., Synytsya Al., Blafková P., Maryška M., Ederová J., Spěvaček J., Čopíková J., 

Volka K., Král V.: Solid aggregates of porphyrin macrocycles on chitosan scaffold: preparation 

and characterization. Cukrblik 2007, Praha, Česká republika, 20. 4. 2007. 

9. Synytsya An., Míčková K., Synytsya Al., Spěváček J., Čopíková J.: Isolation and spectroscopic 

characterization of glucans from fruit bodies of Pleurotus sp. Polysacharidy III: Struktura a 

biologické účinky polysacharidů a jejich derivátů, Praha, Česká republika, 16. 11. 2007. 

10. Synytsya A.: Využití spektroskopických metod při analýze polysacharidů. Mechanismy 

destruktivních změn, Bioster, Velká Bítýška, Česká republika, 13. 12. 2007. 

11. Synytsya A.: Chemie chitinu a chitosanu. Mechanismy destruktivních změn, Bioster, Velká 

Bítýška, Česká republika, 13. 12. 2007. 

12. Synytsya A., Synytsya Alla, Pohl R., Fesslová L., Kvasnička F., Park Y. I.: Structural analysis 

of algae fucoidans. Polysaccharides IV, Prague, Czech Republic, 13. – 14. 11. 2008. 

13. Synytsya An., Synytsya Al., Bleha R., Gróf J., Brindza J.: Třídění květových a včelích pylu: 

využití spektroskopických a statistických metod. 61. sjezd chemiků, Vysoké Tatry, Slovensko, 

7. – 11. 9. 2009. 

14. Synytsya A., Bleha R., Votočková M., Brindza J. (2015): Třídění rouškového pylu pomocí 

spektroskopických a statistických metod. Agrobiodiverzita pre zlepšenie výživy, zdravia a 

kvality života, Nitra, Slovensko, 20. – 22. 8. 2015. 

15. Bleha R., Monka A., Brindza J., Honců I., Synytsya A.: Polysacharidy z plodů kdouloně 

obecné (Cydonia oblonga) a kdoulovce čínského (Pseudocydonia sinensis): izolace a struktura. 

Agrobiodiverzita pre zlepšenie výživy, zdravia a kvality života, Nitra, Slovak Republic, 20. – 

22. 8. 2015. 
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16. Synytsya A., Baeva E., Lavrova E., Sushytskyi L., Bleha R., Jablonsky I.: Fruiting bodies of 

cultivating mushroom Pleurotus ostreatus as the source of immune active polysaccharides. 

5th on-line Conference on New Advances in Biotechnology. Kyiv, Ukraine, 22. – 23. 09. 2021. 

3.9. Odpovědný řešitel zahraničních grantů a projektů 

Není uváděno. 

3.10. Odpovědný řešitel domácích grantů a projektů 

Není uváděno. 

3.11. Spoluřešitel zahraničních grantů a projektů 

Není uváděno. 

3.12. Spoluřešitel domácích grantů a projektů 

1. Inovativní aplikace léčivých hub ve funkčních potravinách a podpora jejich národní produkce 

(QK1910209). Poskytovatel: Ministerstvo zemědělství ČR (QK – Program aplikovaného 

výzkumu MZE na období 2017 – 2025, ZEMĚ). Příjemce: Česká zemědělská univerzita v 

Praze (řešitel: doc. Ing. Pavel Klouček, Ph.D.). Spoluřešitelská pracoviště: Ing. Rudolf Ryzner 

(podnikatel – FOI), Kojátky, Pražská čokoláda s.r.o., Praha, TEREZIA COMPANY s.r.o., 

Praha, VŠCHT Praha. Období řešení projektu: 2. 1. 2019 – 29. 12. 2023. 

Klíčový pracovník řešitelského kolektivu zodpovědný za realizaci výzkumu v oblasti analýzy 

polysacharidů - granty a projekty GAČR, MŠMT, MPO a NAZV MZe 

2. Příprava, popis struktury a biologické účinky derivátů pektinu (GA525/03/0358). Poskytovatel: 

Grantová agentura České republiky. Hlavní příjemce: Vysoká škola chemicko-technologická 

v Praze, Fakulta potravinářské a biochemické technologie (řešitel: doc. Ing. Jana Čopíková, 

CSc.). Spoluřešitelská pracoviště: Ústav živočišné fyziologie a genetiky AV ČR, v. v. i. 

Období řešení projektu: 2003 – 2005. 

3. Studium β-glukanů vybraných jedlých hub (GA525/05/0273). Poskytovatel: Grantová agentura 

České republiky. Hlavní příjemce: Vysoká škola chemicko-technologická v Praze, Fakulta 

potravinářské a biochemické technologie (řešitel: doc. Ing. Jana Čopíková, CSc.). 

Spoluřešitelská pracoviště: Ing. Ivan Jablonský, CSc.; Ústav makromolekulární chemie AV 

ČR, v.v.i.; Výzkumný ústav potravinářský Praha, v.v.i. Období řešení projektu: 2005 – 2007. 

4. Nové farmaceutické produkty na bázi polysacharidů (2A-1TP1/073). Poskytovatel: 

Ministerstvo průmyslu a obchodu. Příjemce: Výzkumný ústav organických syntéz a.s. (řešitel: 

Ing. Jaroslav Richter). Spoluřešitelská pracoviště: Fyziologický ústav AV ČR, v.v.i.; Synthesia, 

a.s.; Univerzita Pardubice, Fakulta chemicko-technologická; Veterinární univerzita Brno, 

Farmaceutická fakulta; Vysoká škola chemicko-technologická v Praze, Fakulta chemické 

technologie a Fakulta potravinářské a biochemické technologie. Období řešení projektu: 2006 

– 2011. 

5. Dřevní houby z rodů Phellinus a Inonotus: taxonomie, ekologie, molekulární fylogeneze, 

produkce polysacharidů (GC521/07/J039). Poskytovatel: Grantová agentura České republiky, 

Příjemce: Mendelova univerzita v Brně, Lesnická a dřevařská fakulta (řešitel: Doc. Dr. Ing. 

Libor Jankovský). Spoluřešitelská pracoviště: Vysoká škola chemicko-technologická v Praze, 

Fakulta potravinářské a biochemické technologie. Období řešení projektu: 2007 – 2009. 

6. Vlastnosti fungálních polysacharidových materiálů s fyziologickými účinky (GA525/09/1133). 

Poskytovatel: Grantová agentura České republiky. Hlavní příjemce: Vysoká škola chemicko-

technologická v Praze, Fakulta potravinářské a biochemické technologie (řešitel: prof. Ing. 
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Jana Čopíková, CSc.). Spoluřešitelská pracoviště: Česká zemědělská univerzita v Praze, 

Technická fakulta. Období řešení projektu: 2009 – 2011. 

7. Zlepšení kvality zrna ječmene využitím donorů diferencovaného obsahu přirozených látek s 

ambivalentním nutričním účinkem (QH91053). Poskytovatel: Ministerstvo zemědělství ČR 

(QH – Program výzkumu v agrárním sektoru 2007 – 2012), Hlavní příjemce: Agrotest fyto, 

s.r.o. (řešitel: Ing. Kateřina Vaculová, CSc.). Spoluřešitelská pracoviště: Výzkumný ústav 

pivovarský a sladařský, a.s.; Mendelova univerzita v Brně, Agronomická fakulta; Vysoká škola 

chemicko-technologická v Praze, Fakulta potravinářské a biochemické technologie. Období 

řešení projektu: 2009 – 2011. 

8. Inhibice intestinální absorpce sterolů hydrofobně modifikovanými polysacharidy 

(GAP503/11/2479). Poskytovatel: Grantová agentura České republiky. Hlavní příjemce: 

Vysoká škola chemicko-technologická v Praze, Fakulta potravinářské a biochemické 

technologie (řešitel: prof. Ing. Jana Čopíková, CSc.). Spoluřešitelská pracoviště: Výzkumný 

ústav živočišné výroby, v.v.i. Období řešení projektu: 2011 – 2013. 

9. Elicitory z plísní zvyšující resistenci rostlin proti patogenům (LD14093). Poskytovatel: 

Ministerstvo školství, mládeže a tělovýchovy. Příjemce: Vysoká škola chemicko-technologická 

v Praze, Fakulta potravinářské a biochemické technologie (řešitel: prof. RNDr. Olga 

Valentová, CSc.). Období řešení projektu: 2014 – 2016. 

10. Řasové biotechnologie pro potravinářství – příprava proteinů, polysacharidů a karotenů 

heterotrofní kultivací mikrořas se sníženým množstvím chlorofylu (FV10155). Poskytovatel: 

Ministerstvo průmyslu a obchodu, Hlavní příjemce: EcoFuel Laboratories s.r.o. (řešitel: Ing. 

Petr Kaštánek, Ph.D.). Spoluřešitelská pracoviště: Mikrobiologický ústav Akademie věd České 

republiky, v.v.i.; RABBIT Trhový Štěpánov a.s.; Vysoká škola chemicko-technologická 

v Praze, Fakulta potravinářské a biochemické technologie. Období řešení projektu: 2016 – 

2020. 

11. Postbiotika, bakteriální exopolysacharidy a nové oligosacharidy pro funkční synbiotické 

fermentované výrobky (QK22010186). Poskytovatel: Ministerstvo zemědělství ČR (QK – 

Program aplikovaného výzkumu MZE na období 2017 – 2025, ZEMĚ). Příjemce: Výzkumný 

ústav mlékárenský s.r.o. (řešitel: Ing. Irena Němečková, Ph.D.).  Spoluřešitelská pracoviště: 

Bohušovická mlékárna, a.s.; Vysoká škola chemicko-technologická v Praze, Fakulta 

potravinářské a biochemické technologie. Období řešení projektu: 2022 – 2025. 
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4. Technická a realizační činnost 

4.1 Udělené evropské nebo mezinárodní patenty (EPO, WIPO), patenty USA a Japonska 

Nejsou uváděny. 

4.2 Udělené české nebo jiné národní patenty, které jsou využívány na základě platné licenční 

smlouvy 

Nejsou uváděny. 

4.3 Udělené české nebo jiné národní patenty, které jsou využívány jen vlastníkem patentu, 

nebo nejsou využívány  

Nejsou uváděny. 

4.4 Autorství realizovaného komplexního technického díla s udaným společenským přínosem 

Není uváděno. 

4.5 Poloprovozy, ověřené technologie 

1. Synytsya A., Budilová E., Čopíková J.: Metodika třídění a vyběru ječmene s odlišným 

obsahem neškrobových polysacharidů využitím FT-IR a FT-NIR. Certifikovaná metodika, str. 

1-30. VŠCHT Praha, 2010. ISBN: 978-80-7080-770-5. Realizace: VÚRV, v. v. i., ČR. 

2. Maršík P., Tauchen J., Šťastný J., Sinica A., Jablonský I., Koudela M., Čopíková J., Bleha R., 

Matějka J., Mascellani Bergo A., Jozífek M. a Klouček P. Metodika optimálních postupů 

izolace, purifikace a strukturní analýzy biologicky aktivních složek plodnic jedlých hub rodu 

Pleurotus, Hericium a Ganoderma. Certifikovaná metodika, ČZU, Praha, 2023. MZE-

73103/2023-13123. 

3. Koudela M., Klouček P., Jablonský I., Sluková M., Jozífek M., Čopíková J., Sinica A., Bleha 

R. Kultivace vybraných obtížně kultivovatelných kmenů hub na obilném substrátu se 

zvýšeným obsahem glukanů jako perspektivní druh fortifikované potraviny. Ověřená 

technologie, 2023. 

4.6 Užitné a průmyslové vzory, prototypy, funkční vzorky, software 

1. Synytsya A., Čopíková J., Skoblia S.: N-oktadecylpektinamid, hydrofobně upravený derivát 

pektinu. Užitný vzor CZ 12224, Datum zápisu 13. 5. 2002. 

2. Taubner T., Synytsya A., Marounek M., Sobek J.: N-Alkylamidy kyseliny alginové. Užitný 

vzor CZ 30447, Datum zápisu 7. 3. 2017. 

3. Čopíková J., Sinica A.: Fondán s extraktem houby korálovec ježatý (Hericium erinaceus). 

Užitný vzor CZ 37505 U1. Datum zápisu 20. 11. 2023. 

4. Čopíková J., Sinica A.: Pektinové želé s extraktem houby korálovec ježatý (Hericium 

erinaceus). Užitný vzor CZ 37504 U1. Datum zápisu 20. 11. 2023. 

4.7 Expertizní činnost 

Není uváděna 

  



 

 

34 

5. Organizační a odborně-společenská činnost s oborem související 

5.1. Členství a funkce v mezinárodních a národních odborných společnostech 

 Česká společnost chemická – od roku 1995, člen odborné skupiny „Chemie a technologie 

sacharidů“ a „Organická, bioorganická a farmaceutická chemie“ 

 Spektroskopická společnost Jana Marka Marci – od roku 1997. 

5.2 Členství v odborných komisích a poradních orgánech 

Není uváděno. 

5.3 Členství a funkce v redakčních radách odborných časopisů  

 Carbohydrate Polymers (Elseviers) – člen redakční rady 

 

 Polysaccharides (MDPI) – člen redakční rady 

5.4 Členství a funkce v organizačních výborech konferencí  

 5. mezinárodní konference Polysaccharides-Glycoscience (Praha, ČR) 2009 – člen 

organizačního výboru konferenci. 

 6th EPNOE International Polysaccharide Conference (Aveiro, Portugalsko) 21. – 25. 10. 

2019 – člen organizačního výboru konference. 

5.5 Členství a funkce v oborových radách grantových agentur 

Není uváděno. 

5.6 Ocenění výzkumné a vývojové práce 

Není uváděno. 
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6. Zahraniční spolupráce a pobyty v zahraničí 

 Doc. Ing. Ján Brindza, CSc. (Slovenská poľnohospodárska univerzita v Nitre, Nitra, 

Slovenská republika) 

 Dr. Peter Capek, CSc. (Ústav chemie, Slovenská akademie věd, Bratislava, Slovensko) 

 Prof. Manuel Coimbra (Universidade de Aveiro, Aveiro, Portugalsko) 

 Prof. Toshimitsu Hayashi (University of Toyama, Japan) 

 Dr. Ekachai Chukeatirote (School of Science, Mae Fah Luang University, Thailand) 

 Prof. Yong Il Park (Department of Biotechnology, Catholic University of Korea, Bucheon, 

Jižní Korea) 

 Prof. Jae Kweon Park (Department of Life Sciences, Gachon University, Jižní Korea) 

 Dr. Liudmila Kalitukha (Good Feeling Products GmbH, Neuss, Germany) 

 

4 – 11. 1. 2019 Catholic University of Korea (Bucheon, Jižní Korea), Erasmus+ Staff 

teaching mobility 

 

17 – 21. 9. 2018 Universidade de Aveiro (Aveiro, Portugalsko), Erasmus+ Staff teaching 

mobility 

 

25 – 31. 1. 2011 Catholic University of Korea (Bucheon, Jižní Korea), pobyt v rámci projektu 

CUK 

 

7 – 13. 11. 2007 Dongguk University (Soul, Jižní Korea), pobyt v rámci bilaterálního 

projektu GC521/07/J039 
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7. Nejvýznamnější tvůrčí aktivity 

7.1 Pedagogické aktivity 

V rámci pedagogických aktivit jsem se podílel na přípravě výuky řady předmětů bakalářského a 

magisterského studia na VŠCHT Praha a na vedení studentských prací. Studentům připravuji 

studijní pomůcky a materiály, snažím se vyvolávat a podporuji jejich aktivní účast na seminářích a 

cvičeních. Podílel jsem na přípravě skript „Přírodní a modifikované polysacharidy“ pro studenty, 

kteří se chtějí více dozvědět o polysacharidech, jejich struktuře, vlastnostech a využití. Připravil 

jsem také odborné semináře pro zaměstnance ústavu, studenty a odbornou veřejnost s cílem 

setkání se s významnými osobnostmi v oboru i v rámci mezinárodních/zahraničních návštěv. 

Během učitelského pobytu na Univerzitě v Aveiru (Portugalsko) jsem se podílel na výuce 

předmětů magisterského a doktorského studia uvedené zahraniční univerzity, což rozšířilo moje 

zkušenosti v přípravě přednášek a seminářů pro studenty v angličtině. Také jsem se podílel na 

vedení a hodnocení studentských příspěvků na Studentských vědeckých konferencích na VŠCHT 

Praha a mladých vědců na mezinárodních konferencích Polysaccharides and Glycoscience v 

Praze. 

7.2 Vědecké tvůrčí aktivity 

Za jeden z významných směrů své vědecké aktivity považuji studium technologicky 

významných a biologicky aktivních polysacharidů z různých přírodních zdrojů včetně 

vyšších rostlin, mikrořas a hub. Tento výzkum se prováděl v rámci několika projektů za účasti 

dalších výzkumných institucí, průmyslových podniků a také mezinárodních partnerů. Předmětem 

studia byly polysacharidy vyšších rostlin, živočichů, dřevních a léčivých hub (Synytsya et al.: 

Glucans from fruit bodies of cultivated mushrooms Pleurotus ostreatus and Pleurotus eryngii: 

structure and potential prebiotic activity. Carbohydr. Polym. 76(4):548-556, 2009. Baeva et al.: 

Polysaccharides from basidiocarps of cultivating mushroom Pleurotus ostreatus: isolation and 

structural characterization. Molecules 24(15):2740, 2019. Bleha et al.: Polysaccharides from 

basidiocarps of the polypore fungus Ganoderma resinaceum: isolation and structure. Polymers 

14(2): 255. 2022.), a také buněčné a exocelulární polysacharidy mikrořas (Sushytskyi et al.: 

Immunoactive polysaccharides produced by heterotrophic mutant of green microalga 

Parachlorella kessleri HY1 (Chlorellaceae). Carbohydr. Polym. 246:116588, 2020. Sushytskyi et 

al.: Fractionation of the water insoluble part of the heterotrophic mutant green microalga 

Parachlorella kessleri HY1 (Chlorellaceae) biomass: Identification and structure of 

polysaccharides. Int. J. Biol. Macromol. 213:27-42, 2022.). Také jsem se podílel na analýze 

struktury a složení polysacharidů izolovaných kolegy z Koreje a Japonska, jednalo se o 

polysacharidy z vyšších rostlin (Morus niger), živočichů (Hermetia illucens), hnědých (Undaria 

pinnatifida) a zelených (Capsosiphon fulvescens) mořských řas. Uvedené polysacharidy vykazují 

řadu biologických aktivit a mají potenciál pro lékařské využití. V poslední době se snažím rozšířit 

výzkum polysacharidů na EPS bakterie mléčného kvašení, a to v rámci výzkumného projektu 

NAZV ForGut a ve spoluprácí s Ústavem mléka, tuků a kosmetiky VŠCHT Praha. Při analýze 

složení, struktury a vlastností polysacharidů se snažím používat moderní spektroskopické, 

separační a fyzikální metody jak na Ústavu sacharidů a cereálií tak i ve spolupráci s centrálními 

laboratořemi (CL) VŠCHT Praha a s dalšími odbornými a výzkumnými pracovišti v České 

republice a v zahraničí. 

Dalším důležitým směrem je využití spektroskopických a statistických metod při 

hodnocení složení a kvality potravin a surovin a také třídění těchto vzorků na základě 
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chemického složení, například zastoupení bílkovin a polysacharidů. Byla publikována řada prací 

věnovaných třídění rouskových pylů, plodnic léčivé houby hlívy ústřičné (Pleurotus ostreatus) a 

semen lnu setého (Linum usitatissimum) různých odrůd lněného semene pomocí diskriminační 

analýzy (HCA, PCA) elektronových (Vis) a vibračních (FTIR a Ramanovych) spekter (Bleha et 

al.: Spectroscopic discrimination of bee pollen by composition, color, and botanical origin. Foods 

10(8):1682, 2021. Baeva et al.: Evaluation of the cultivated mushroom Pleurotus ostreatus 

basidiocarps using vibration spectroscopy and chemometrics. Appl. Sci. 10(22):8156, 2020. 

Troshchynska et al.: Chemical composition and rheological properties of seed mucilages of various 

yellow-and brown-seeded flax (Linum usitatissimum L.) cultivars. Polymers 14(10): 2040, 2022.). 

Na základě FTIR spekter v blízké a střední oblasti IČ záření jsem se podílel na vypracování 

metodiky třídění a výběru ječmene s odlišným obsahem β-glukanů a arabinoxylanů, což má 

význam pro hodnocení odrůd vhodných pro sladování a pekárenské zpracování. Také jsem se 

podílel na studiu pektinů, kyseliny hyaluronové a kolagenu pomocí vibračních spektroskopických 

metod (Synytsya et al.: Fourier-transform Raman and infrared spectroscopy of pectins. Carbohydr. 

Polym. 54(1):97-106, 2003. Synytsya et al.: Raman spectroscopic study of sodium hyaluronate: 

effect of proton- and γ-irradiation. Journal of Raman Spectroscopy 42(3):544-550, 2011. Synytsya 

et al.: Evaluation of IR and Raman spectroscopic markers of human collagens: insides for 

indicating colorectal carcinogenesis. Spectrochim. Acta A: Mol. Biomol. Spectrosc. 122664, 

2023.). 

 Další tvůrčí aktivitou je chemická modifikace a komplexace přírodních polysacharidů 

pro získání funkčních derivátů a nových účinných materiálů pro různé technologické a medicinální 

aplikace. Řada publikačních výstupů je věnována přípravě a charakterizaci hydrofobních derivátů 

HM pektinu, celulosy, chitosanu, β-glukanu a alginátu pro účel snížení obsahu alimentárního 

cholesterolu a tuku při léčení hypercholesterolémie a obezity (Synytsya et al.: N-

octadecylpectinamide, a hydrophobic sorbent based on modification of highly methoxylated citrus 

pectin. Carbohydr. Polym. 56(2):169-179, 2004. Taubner et al.: Preparation of amidated 

derivatives of monocarboxy cellulose. Cellulose 20(4):2045-2055, 2013. Taubner et al.: 

Preparation of amidated derivatives of carboxymethylcellulose. Int. J. Biol. Macromol. 72:11-8, 

2015. Čopíková et al.: Cholesterol and fat lowering with hydrophobic polysaccharide derivatives. 

Carbohydr. Polym. 116:207-14, 2015. Taubner et al.: Preparation and characterization of amidated 

derivatives of alginic acid. Int. J. Biol. Macromol. 103:202-207, 2017. Taubner et al: Preparation 

and characterization of hydrophobic and hydrophilic amidated derivatives of carboxymethyl 

chitosan and carboxymethyl β-glucan. Int. J. Biol. Macromol. 163:1433-1443, 2020.). Dalším 

zajímavým produktem byly konjugáty chitosanu a kyseliny kojové (Synytsya et al.: Conjugation of 

kojic acid with chitosan. Carbohydr. Polym. 72(1):21-31, 2008. Synytsya et al.: pH-controlled 

self-assembling of meso-tetrakis(4-sulfonatophenyl)porphyrin – chitosan complexes. 

Biomacromol. 10:1067-1076, 2009) a také komplexy chitosanu s vodorozpustnými syntetickými 

porfyriny (Synytsya et al.: Interaction of meso-tetrakis(4-sulphonatophenyl)porphine with chitosan 

in aqueous solutions. Spectrochim. Acta Part A 66(2):225–235, 2007. Synytsya et al.: Modification 

of chitosan–methylcellulose composite films with meso-tetrakis(4-sulfonatophenyl) porphyrin. 

Biomacromol. 13(2):489-498, 2012.). Materiály na základě přírodních a modifikovaných 

polysacharidů mají význam pro léčebné účely, například při hojení ran, jak bylo prokázáno na 

příkladě LMA pektinového gelu a slizu lněných semen, obsahující polysacharidy (Synytsya et al.: 

Hydrogels based on low-methoxyl amidated citrus pectin and flaxseed gum formulated with 

tripeptide glycyl-L-histidyl-L-lysine improve the healing of experimental cutting wounds in rats. 

Int. J. of Biol. Macromol. 165:3156-3168, 2020). 



 

 

38 

7.3 Spolupráce s výzkumnými ústavy a s průmyslovými partnery 

Za důležitou aktivitu považuji vzájemnou spolupráci a osobní kontakty se zástupci výzkumných 

ústavů a průmyslových partnerů v oblasti pěstovaní hub a řas, potravinářství a výroby 

polysacharidů jako aditiv/přídatných látek a doplňků stravy. Tato spolupráce probíhá v rámci 

společných projektů nebo na základě bilaterálních dohod. Diskutuji s kolegy o zaměření a 

inovacích ve výzkumu a průmyslu a podílím se na řešení problémů spojených s potravinářským 

provozem, zejména s hodnocením kvality surovin. Účastním se setkání studentů, zaměstnanců a 

mezinárodních hostů s představiteli výzkumu a průmyslu. Úspěšná spolupráce s kolegy z průmyslu 

umožňuje studentům ústavu a fakulty absolvovat praxe, stáže a exkurze ve vybraných organizacích 

a průmyslových podnicích. 

7.4 Mezinárodní spolupráce 

Mám již mnoholeté zkušenosti ve spolupráci s mezinárodními partnery z univerzit, výzkumných 

ústavů a firem, a výsledkem této úspěšné spolupráce je řada publikačních výstupů. Už více než 

deset let trvá moje spolupráce s Katolickou Univerzitou v Koreji na výzkumu struktury 

polysacharidů z vyšších rostlin a mořských řas, která vedla zejména ke dvěma významným 

publikacím v prestižním časopise Carbohydrate Polymers (Synytsya et al.: Structure and 

antitumour activity of fucoidan isolated from sporophyll of Korean brown seaweed Undaria 

pinnatifida. Carbohydr. Polym. 81(1):41-48, 2010. Choi et al.: Structural analysis and anti-obesity 

effect of a pectic polysaccharide isolated from Korean mulberry fruit Oddi (Morus alba L.). 

Carbohydr. Polym. 146:187-196, 2016). Další studium struktury polysacharidu fukoidanu 

z hnědých řas, tentokrát izolovaného na Univerzitě Toyama v Japonsku, vedl k významné společné 

publikaci ve stejném časopisu (Synytsya et al.: Mekabu fucoidan: Structural complexity and 

defensive effects against avian influenza A viruses. Carbohydr. Polym. 111:633-644, 2014). 

Podílel jsem se také na spektroskopickém studiu fungálních polysacharidů ve spolupráci 

s Univerzitou Aveiro v Portugalsku, jehož výstupem byl článek v časopise International Journal of 

Biological Macromolecules (Gomba et al.: Distinction of fungal polysaccharides by N/C ratio and 

mid infrared spectroscopy. Int. J. of Biol. Macromol. 80:271-281, 2015). 
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