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Jméno: doc. Ing. Irena JaroSova, Ph.D. (Kolouchova)
Rodné ¢islo: 76X XXXXXXX

Bydliste: XXXXXXXXX

Pracoviste: Ustav biotechnologie

Navrh pisemné podpotili:

1. Prof. Ing. Karel Melzoch, CSc. (FPBT, VSCHT Praha)

2. Prof. Ing. Zdenék Bélohlav, CSc. (FCHT, VSCHT Praha)
3. Prof. Ing. Milan Certik, Ph.D. (STU Bratislava)
4

Prof. Viviana Teresa Orlandi (Universita dell'Insubria, Varese)

Ke svému névrhu ptikladam (podle § 74, odst. 2 zakona €. 111/1998 Sb., o vysokych skolach
a 0 zmeén¢ a doplnéni dalSich zdkont) v pisemné a elektronické formé:
1. Soubor v nerozebiratelné upravé obsahujici
a) zivotopis
b) ptehled pedagogické a odborné ¢innosti
c) prehled védeckych a odbornych praci, vynalezecké a realiza¢ni ¢innosti, odborné-
spolecenské aktivity, mezinarodni spoluprace, domécich a zahrani¢nich stazi a
nejvyznamngjsich tvlrcich aktivit
d) stru¢ny pedagogicky projekt
2. Dile ke svému navrhu p¥ikladam?:
e doklady o dosazeném vysokoSkolském vzdélani a ziskanych titulech

e doklad o habilita¢nim fizeni.

Datum: Podpis:

1Doklaa’y se predkladaji na dékanat fakulty k nahlédnuti v originale ci jako uredné ovérené kopie a vraceji se zpét
uchazeci.
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1. Zivotopis

1.1. Osobni udaje

Jméno: Irena Jarosova (Kolouchova)
Rodné piijmeni: Hanzlikova

Datum narozeni: XX.XX.1976

Misto narozeni: ~XXXX

Bydliste: XXXX

1.2, Vzdélani

zati 1999 — prosinec 2003 Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze
doktorské studium, obor: Biotechnologie, disertacni prace
Resveratrol jako biologicky aktivni latka a jeho vyznam pro lidské
zdravi

zai1 1994 — Cerven 1999 Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze

magisterské studium, obor: Kvasna chemie a bioinzenyrstvi,
zaméfeni: Kvasna chemie

zai1 1990 — kvéten 1994 Gymnazium Kladno — v§eobecné zaméteni

1.3.  Prabéh praxe

prosinec 2017 — sou¢asnost Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze
pozice: docent pro obor biotechnologie

prosinec 2013 — prosinec 2019 Vysoka $kola chemicko-technologicka v Praze
pozice: prodékan pro zahrani¢ni styky a styk s
primyslem

biezen 2009 — listopad 2017 Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze
pozice: odborny asistent II pro obor biotechnologie (tfida
A4)

leden 2004 — unor 2009 Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze
pozice: odborny asistent II pro obor biotechnologie (tfida
Ab5)
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2. Pedagogicka Cinnost

2.1. Piehled

Predmét Rozsah Pocet Druh Zkou$eno
(typ studia- magisterské, bakalaiské, doktorské) (hod/tyden)  semestrd (P,C,L) studentl
Kontrolni metody fermentacniho priimyslu 3 4 P/C 55
Uvod do biologickych technologi 2 4 P 120
Vinarstvi a vyroba nizkoalkoholickych a neal. 3 10 P 145
napojl

Fyziologie pramyslovych mikroorganismu (bak) 2 7 P 274
Laborator sladarstvi a pivovarstvi 4 12 L 5
Technologicka cviceni 8 4 L 30
Laboratof semestralni prace 8 16 L 10
Laboratot Biotechnologii | 12 11 L 35
Laboratot Biotechnologii Il 10 11 L 40
Laboratot oboru Biotechnologie 1éCiv | 10 11 L 24
Laboratot oboru Biotechnologie 1éCiv Il 10 11 L 21
Laboratot oboru Biotechnologie 1éCiv IlI 12 11 L 18
Semestralni prace oboru biotechnologie 5 11 L 32
Seminar oboru a odborny projekt 12 11 L 34
biotechnologie

Laboratof biologie (podil na vyuce pro Ustav 2 3 L 35

biochemie a mikrobiologie)

2.2. Vedeni studenti

Obhajené bakalatské prace: 38
Obh4jené diplomové prace: 33

Obhajené doktorské dizertacni prace: 3

Ing. Lucia Gharwalova, Ph.D. - Study of the fatty acid profile of microorganisms and their potential
application (11.10.2021) - skolitel

Ing. Maria Vrublevskaya, Ph.D. - Vliv agrotechnickych podminek na endofyty a fyziologicky stav Vitis
vinifera (2.5.2023) - skolitel

Ing. Zden€k Kodes, Ph.D. - Aditivni inhibi¢ni U¢inky antibiotik a pfirodnich latek na kvasinky rodu
Candida (15.6.2023) — skolitel

Prace Lucie Gharwalové se soustfedila na feseni projektu GACR ve spolupraci s Dr. Rezankou z MBU
AV CR. Disertace vychazela z moji prvotni tsp&né spoluprace s Dr. Rezankou na projektu GACR
GAP503/11/0215 ,,Analyza slozeni triacylglyceroli a dalSich lipidd v mikrobialnich olejich a tucich
dilezitych pro vyzivu*“ (2011 — 2015). Na zakladé tohoto grantu jsem byla spolufesitelem dalSich dvou

5



OBEZNIK ¢. B/0/965/1/2024 - Piiloha &. 2

projekti GACR GA14-00227S ,Mikroorganizmy jako zdroje esencidlnich mastnych kyselin se
zamé&fenim na extremofilni kmeny* (2014 — 2016) a GA17-00027S ,,Velmi dlouhé mastné kyseliny
z mikroorganizmi‘“ (2017 — 2019). Lucie realizovala experimenty v poslednim jmenovaném projektu,
ktery byl hodnocen jako vynikajici s mezinarodnim presahem.

Prace Marie Vrublevskaye vychéazela z feSeni dvou projekti TACR (,,Vinné produkty s pfidanou
hodnotou* TH03030271, 2018 — 2021 a ,,Vyzkum a vyvoj pomocnych latek pro vyzivu a vitalitu
rostlin“ TH04030109, 2019 — 2022) a jednoho projektu GACR (,,Vztah endofytni mikroflory a
metabolomu Vitis vinifera L.« 18-26463S 2018 — 2020). Prace Marusky byla unikatni v propojeni
zékladniho a aplikovaného vyzkumu, kdy jsem z vysledkit naméfenych v projektu GACR vyvodila
hypotézy pro projekt TACR TH04030109. Ve viech 3 projektech jsem byla zodpovédna za design
pokusti a vSechny byly hodnoceny jako vynikajici. Vystupy z aplikovanych projektt jsou komecné
vyuzivany. Zkusenosti z vysledkt projektu GACR dale vyuZivam pro budouci projekt aplikovaného
vyzkumu.

Prace Zdeiika Kodese byla realizovana distan¢ni formou. Po celou dobu feSeni diserta¢ni prace byl
Zden¢k Kodes zaméstnan v Zentiva a.s. Experimentalni praci provadél po praci a o vikendech ¢i o své
dovolené. Ne vSechny namétené vysledky stihl opublikovat, proto budou data z kombinovanych ucinkt
piirodnich latek a antibiotik zaslana do redakce ¢asopisu v Q1/Q2. Diky jeho ziskanym vysledkim o
cinku boswellovych kyselin a vinného extraktu spolu s antibiotiky jsem navazala spolupraci s UVN
Praha, kdy vysledky déle ovétujeme na klinickych izolatech.

Soucasné doktorské dizerta¢ni prace: 4
Ing. Markéta KuliSové - Moznosti ovlivnéni biofilmu mikromycet netermalnim plazmatem — $kolitel

Prace Markéty KuliSové vychazi zieSeni projektu GACR GA22-13745S , Zvyseni wginku
biokontrolniho agens Pythium oligandrum studenou plazmou proti plisniovym biofilmim®, kde jsem
spolufesitelem. Markéta budou svou disertacni praci obhajovat na podzim roku 2024. V ramci feSeni
tohoto projektu jsme publikovali 7 publikaci v ¢asopisech v kvartilu Q1 nebo Q2.

Ing. Thi Tra My Nguyenova - Studium mikrobiomu a metabolomu u obezity, diabetu a
neurodegenerace a terapeutického potencidlu analogl peptidu uvoliujiciho prolaktin pomoci
metabolomiky — skolitel

V praci Thi Tra My Nguyenové jsem $kolitel, ale prace je vykonavana na pracovisti MBU AV CR u
Dr. Kuzmy.

Ing. Josef Balak - Vliv technologie na profil tékavych latek a senzorickou jakost ovocnych destilatt
— skolitel

Prace Josefa Baldka je feSena ve spolupraci s primyslovymi partnery, jak ze skupiny péstitelskych
palenic tak ovocnych lihovart, kdy je cilem modifikovat zab&hlé postupy kvaSeni a destilace ovocnych
destilatli, jejichz kontrola vyrobniho procesu destilace je obtizna. Diky jednoduchym zasahiim do
vyrobniho procesu muze dojit k vyznamnému ekonomickému efektu ve zkraceni doby ohievu
destilacniho kotle a tim v uSetfeni prosttedkll na plyn a zaroven se vyznamné snizi obsah nezadoucich
produktt destilace jako je methanol, 1 —propanol a kyselina octova.

Ing. Elizaveta Timkina - Ekofyziologicka a metabolicka diverzita prokaryot radonovych prament -
Skolitel specialista

Prace Elizavety Timkiny vychézi z feseni projektu GACR GA18-00036S ,,Ekologie extrémofilnich
mikroorganismu ve vodach kulturn€ vyznamnych ceskych pramena® fesitele prof. Ondieje Uhlika,
kde jsem byla ¢lenem tymu a byla jsem zodpovédna za izolaci extrémofilnich bakterii z radonovych
pramenlt v Jachymové a vybranych pramenti v Karlovych Varech a pramene Vincentka
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v Luhacovicich. Izolované bakterie zejména z Jachymova Elizaveta charakterizuje pro jejich
jedine¢né adaptacni schopnosti na extrémni podminky a pro jejich mozné dalsi vyuziti jako zdroje
zajimavych mastnych kyselin. Nékteré izolované bakterie jsou fylogeneticky novym druhem a jsou
u nich testovany zajimavé drahy produkce specifickych proteint.

2.3.  Dalsi aktivity spojené s pedagogickym piisobenim

- Clenstvi v bakalarskych zkuSebnich komisich pro studijni obor Biochemie a biotechnologie;
Biotechnologie 1é¢iv; Biotechnologie a bioinzenyrstvi

- Clenstvi v magisterské zkuSebni komisi pro studijni obor Biotechnologie a bioinZenyrstvi

- ¢&lenstvi v hodnoticich komisich Studentskych védeckych konferenci na Ustavu biotechnologie
(od roku 2009);

- vedeni zahrani¢nich student v ramci programiit ERASMUS - roky 2016 - soucasnost (celkem
10 studenti)

- oponovani diplomovych a doktorskych praci

- garant pfedmétu Vinafstvi, vyroba nizkoalkoholickych a nealkoholickych napoji

- garant pfedmétu Fyziologie primyslovych mikroorganismi

- garant pfedmétti Laboratof biotechnologii a Seminai oboru a odborny projekt biotechnologie

- garant pfedméti Laboratot Biotechnologie 1é¢iv I a Laboratot Biotechnologie 1é¢iv 111

- garant predmétu Programme seminar and project — Biotechnology and Food Science (do prosince
2023)

2.4. Inovacéni p¥inos pro pedagogickou prdci

Hlavnim cilem mych pedagogickych aktivit je propojeni predmétl, které garantuji
s prumyslovou praxi. Mou snahou je studentiim ukazat provazani ziskanych teoretickych informaci
s vyuzitim nebo vyuzitelnosti v praxi. A také demonstrovat rozdil mezi zakladnim vyzkumem napf.
snaha o vyuziti mastnych kyselin z mikroorganismt jako pfidavek do motorové nafty pro zvyseni
cetanového Cisla a primyslovou praxi — cena kultiva¢niho media, vytéznost mikrobidlni biomasy,
vytéznost lipidd, jejich izolace a findlni aplikace. Mym dlouhodobym cilem je provéazat nabyté
znalosti s modernimi trendy soucasné biotechnologie a rozvijet spolupraci se stiednimi $kolami
zejména ve sttedoceském kraji.

1. inovace naplné¢ pfedmétu Vinafstvi a vyroba nizkoalkoholickych a nealkoholickych napojd,
prednasky specialisti z pramyslu

2. pedagogicky projekt z roku 2014: Jak biotechnologie, chemie, biochemie a mikrobiologie
poméhaji zajistit bezpetné potraviny a kvalitni vyZivu — spoluprace s Ustavem biochemie a
mikrobiologie a Ustavem analyzy potravin a vyZivy na popularizaénich védeckych prednaskach
pro studenty stfednich Skol

3. pedagogicky projekt 2017: Zapojeni analyzatoru alkoholickych napoji a ovocnych stav do

laboratornich uloh potravindiskych a biotechnologickych cviceni Fakulty potravinaiské a

biochemické technologie

spolupréce s Gstavy FPBT na vytvoteni pfednasek pro Hodiny moderni chemie

od akademického roku 2016/2017 zapojeni do predmétu Fyziologie priamyslovych

mikroorganismii (prof. Alena Cejkova), od roku 2023/2024 garant Jaro$ova

o ks

2.5.  Pedagogicky projekt

V ramci nové koncepce planovanych inovaci akreditaci BSP na FPBT bude inovovan pifedmét
»Fyziologie priimyslovych mikroorganismii®, ktery zadatelka nov¢ garantuje. Jesté vice se zamé&fi
na propojeni informaci, které studenti ziskavaji zjinych biologickych predméti s ukazkami
praktickych dopadii riznych pfistupii zachazeni s mikroorganismy at’ uz ve védeckych oblastech,
tak v praxi. Nékterych pfednasek se mohou ucastnit piedni pracovnici spolecnosti (MB Pharma,
Dyntec, EPS Biotechnology, Bohemia Sekt...) vénujicich se biotechnologickym procesim
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s vyuzitim raznych skupin mikroorganismi, pro propojeni teoretickych informaci s pozadavky
praxe. Bude inovovan sylabus a ptrednasky tak, aby koncept odpovidal profilu absolventa.

V ramci pfedmétu ,,Vinarstvi a vyroba nizkoalkoholickych a nealkoholickych napoji‘ pro studenty
magisterského studia oboru Biotechnologie (ucastni se i studenti jinych fakult) bude kladen dlraz
na nové trendy ve vyrobé vin, reflektujici spotiebitelské preference a spolecenské trendy, tedy
snizovani obsahu alkoholu a fermentacni postupy s vyuzitim nesaccharomycetnich mikroorganismu.
Bude pokracovat propojeni informaci v oblasti vinohradnictvi a piehledu ptuvodnich i modernich
piistupt vyroby zejména tichého vina, ale také fortifikovanych vin, Sumivych vin a novych smérech
V napojovém priamyslu, s praktickymi ukazkami — spoluprace s vinaii v Praze. Studenti maji,
Vv pribéhu exkursi v prubéhu hlavni sezony sbéru a zpracovani hroznl, moZznost srovnat riizné
pristupy ve vyrobé tichych vin S riznym vybavenim pro zpracovani hroznti a vyrobu vin.

Stézejnim ukolem budouci prace je pro zadatelku individudlni pfistup ve vedeni studentii v ramci
bakalarskych, diplomovych a dizertacnich praci, sledovani modernich trendli ve vyrob¢ a ve véde a
jejich zapojovani do vyucovanych predméti. Navazani a prohloubeni stavajicich spolupraci
s pramyslovymi partnery (Vinné sklepy Kutna Hora, Vinselekt Michlovsky, EPS Biotechnology,
Bohemia Sekt, Habanské sklepy, Fagofarma, MB Pharma, Dyntec, Unie dovozct a vyrobct lihovin).
Jesté vice prohloubi kooperaci s primyslovymi partnery jak ve vyuce a v&€dé, tak v individualnim
pristupu DSP studentti (spolecna setkdni pro navazani pracovnich kontakti ¢i dalSich moznosti pro
spole¢né vyzkumné ¢i aplikaéni projekty). Prohlubovani spoluprace se studenty v rimci programu
Erasmus+ a vzajemnych spolupraci studentt VSCHT Praha viech stupiiti studia a zahrani¢nich
studentt.
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3. Védecka aktivita

3.1.

Piehled védecko-vyzkumnych a inovacénich aktivit

Prehled publikacnich aktivit, Gi¢asti na konferencich, grantovych projektech, udélenych patentech a
technické realizacni ¢innosti

Aktivi Z toho ve Suma
tivita Pocet Stové 2
svétovém SC IE/SIR®
jazyce
Védecké prace v impaktovanych ¢asopisech evidovanych v
L databazi Web of Science (Wo0S) 1 83 856 254,1
2 Védecké prace v ¢asopisech evidovanych v databazi Scopus,
' které nejsou uvedené v databazi Web of Science
3. Védecké prace v dalsich ¢asopisech s recenznim fizenim 5 - -
4, Kapitoly v monografiich, monografie* 3 3 -
Clanky v Gasopisech bez recenzniho fizeni, &lanky ve
5. s 18 11 - -
sbornicich
CELKEM 1-5 114 92 856 254,1
Aktivita Pocet
6. Osobné prednesené prednasky v zahrani¢i a na mezinarodnich konferencich 10
7. Spoluautorstvi ostatnich pfednasek a posterd na mezinarodnich konferencich 45
8. Osobn¢ prednesené prednasky na narodnich konferencich 16
9. Spoluautorstvi ostatnich prednasek a posterti na narodnich konferencich 53
CELKEM 6 -9 124
10. Odpovédny fesitel zahrani¢nich grantl a projekta 0
11. Odpovédny tesitel doméacich grantii a projektt 4
12. Spolufesitel® zahrani¢nich grantd a projektd 0
13. Spolutesitel domacich grantti a projekta 4
CELKEM 10 - 13 8

2 Suma citaci bez autocitaci dle pislusné databaze (pro WoS s nastavenim All Databases)
3 Posledni zndmy IF resp. SJIR &asopisu

4 Pro SC se uvadi suma citaci bez autocitaci dle WoS s nastavenim All Databases

5 Spolufiesitel je osoba, ktera je spolupiijemci grantu zodpovédna za odbornou &st projektu.
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Aktivita Pocet
14. Udé¢lené evropské nebo mezinarodni patenty (EPO, WIPO), patenty USA a Japonska 0
15 Udé¢lené ceské nebo jiné narodni patenty, které jsou vyuzivany na zakladée platné licen¢ni 0
' smlouvy
16 Udeélené ¢eské nebo jiné narodni patenty, které jsou vyuzivany jen vlastnikem patentu, nebo 1
’ nejsou vyuzivany
17. Autorstvi realizovaného komplexniho technického dila s udanym spolecenskym pfinosem 0
18. Poloprovozy, ovéfené technologie 5
19. Uzitné a pramyslové vzory, prototypy, funkéni vzorky, software 5
CELKEM 14 - 19 11

3.2.  Védecké prace v impaktovanych asopisech evidovanych v databazi Web of Science

ResearcherID: F-8963-2019
ORCIDID: 0000-0002-1585-9366
SCOPUS (AIS): 8551052900

vedidk (IS VaVal): 4624033

H-index 20 (s pouzitim jmen Hanzlikova I., Kolouchova 1., Kolouchova-Hanzlikova 1., JaroSova 1.)

Kolouchova-Hanzlikova, I.; Melzoch, K.; Filip, V.; Smidrkal, J.: Rapid method for resveratrol
determination by HPLC with electrochemical and UV detections in wines. Food Chemistry,
87(1):151-158, 2004. IF 8,8; pocet citaci 128

Matatkova, O.; Michailidu, J.; Miskovska, A.; Kolouchova, I.; Masak, J.; Cejkova, A.
Antimicrobial properties and applications of metal nanoparticles biosynthesized by green methods.
Biotechnology Advances, 58:107905, 2022, IF 16,0; pocet citaci 70

Kolouchova, I.; Schreiberova, O.; Sigler, K.; Masak, J.; Rezanka, T.: Biotransformation of volatile
fatty acids by oleaginous and non-oleaginous yeast species. FEMS Yeast Research, 15(7), 2015, IF
3,2; pocet citaci 64

Stupak, M.; Kocourek, V.; Kolouchova, I.; Hajslova, J.: Rapid approach for the determination of
alcoholic strength and overall quality check of various spirit drinks and wines using GC-MS. Food
Control, 80:307-313, 2017, IF 6,0; pocet citaci 44

Kolouchova, 1.; Mat'atkova, O.; Paldrychova, M.; Kodes, Z.; Kvasnikova, E.; Sigler, K.; Cejkova,
A.; Smidrkal, J.; Demnerova, K.; Masak, J.: Resveratrol, pterostilbene, and baicalein: plant-derived
anti-biofilm agents. Folia Microbiologica, 63(3):261-272, 2018, IF 2,6; pocet citaci 42

Melzoch, K.; Hanzlikova, I.; Filip, V.; Buckiova, D.; Smidrkal, J.: Resveratrol in parts of vine and
wine originating from Bohemian and Moravian vineyard regions. Agriculturae Conspectus
Scientificus, 6(1):53-57, 2001, IF 0; pocet citaci 39

Kolouchova, L.; Sigler, K.; Schreiberova, O.; Masék, J.; Rezanka, T.: New yeast-based approaches
in production of palmitoleic acid. Bioresource Technology, 192:726-734, 2015, IF 11,4; pocet citaci
37

10
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Kolouchova, I.; Mat'atkova, O.; Sigler, K.; Masak, J.; Rezanka, T.: Production of palmitoleic and
linoleic acid in oleaginous and nonoleaginous yeast biomass. International Journal of Analytical
Chemistry, 2016, 2016, IF 1,8; pocet citaci 35

Kolouchova, 1.; Mat'atkova, O.; Sigler, K.; Masdak, J.; Rezanka, T.: Lipid accumulation by
oleaginous and non-oleaginous yeast strains in nitrogen and phosphate limitation. Folia
Microbiologica, 61(5):431-438, 2016, IF 2,6; pocet citaci 30

Rezanka, T.; Kresinova, Z.; Kolouchova, I.; Sigler, K.: Lipidomic analysis of bacterial
plasmalogens. Folia Microbiologica, 57 (5):463-472, 2012, IF 2,6; pocet citaci 30

Rezanka, T.; Nedbalova, L.; Kolouchova, L.; Sigler, K.: LC-MS/APCI identification of glucoside
esters and diesters of astaxanthin from the snow alga Chlamydomonas nivalis including their optical
stereoisomers. Phytochemistry, 88:34-42, 2013, IF 3,8; pocet citaci 29

Smidrkal, J.; Filip, V.; Melzoch, K.; Hanzlikova, 1.; Buckiova, D.; Krisa, B.: Resveratrol. Chemické
Listy, 95 (10):602-609, 2001, IF 0,6; pocet citaci 29

Rezanka, T.; Kolouchova, I.; Cejkova, A.; Cajthaml, T.; Sigler, K.: Identification of regioisomers
and enantiomers of triacylglycerols in different yeasts using reversed- and chiral-phase LC-MS.
Journal of Separation Science, 36 (20):3310-3320, 2013, IF 3,1; pocet citaci 26

Rezanka, T.; Matoulkova, D.; Kolouchova, I.; Masak, J.; Sigler, K.: Brewer's yeast as a new source
of palmitoleic acid-analysis of triacylglycerols by LC-MS. Journal of the American Oil Chemists
Society, 90 (9):1327-1342, 2013, IF 2,0; pocet citaci 24

Rezanka, T.; Lukavsky, J.; Nedbalova, L.; Kolouchova, I.; Sigler, K.: Effect of starvation on the
distribution of positional isomers and enantiomers of triacylglycerol in the diatom Phaeodactylum
tricornutum. Phytochemistry, 80:17-27, 2012, IF 3,8; pocet citaci 23

Rezanka, T.; Matoulkova, D.; Kolouchova, I.; Masak, J.; Viden, |.; Sigler, K.: Extraction of brewer's
yeasts using different methods of cell disruption for practical biodiesel production. Folia
Microbiologica, 60(3):225-234, 2015, IF 2,6; pocet citaci 22

Rezanka, T.; Kolouchova, I.; Gharwalova, L.; Palyzova, A.; Sigler, K.: Lipidomic analysis: from
Archaea to Mammals. Lipids, 53(1):5-25, 2018, IF 1,9; pocet citaci 22

Rezanka, T.; Kambourova, M.; Derekova, A.; Kolouchova, I.; Sigler, K.. LC-ESI-MS/MS
Identification of polar lipids of two thermophilic Anoxybacillus bacteria containing a unique lipid
pattern. Lipids, 47(7):729-739, 2012, IF 1,9; pocet citaci 21

Kolouchova, I.; Melzoch, K; Smidrkal, J.; Filip, V.: The content of resveratrol in vegetables and
fruit. Chemické Listy, 99(7):492-495, 2005, IF 0,6; pocet citaci 20

Rezanka, T.; Kolouchova, 1.; Sigler, K.: Lipidomic analysis of psychrophilic yeasts cultivated at
different temperatures. Biochimica et Biophysica Acta-Molecular and Cell Biology of Lipids, 1861
(11):1634-1642, 2016, IF 4,8; pocet citaci 20

Vankova, E.; Paldrychova, M.; Kasparova, P.; Lokocova, K.; Kodes, Z.; Matatkova, O.;
Kolouchova, I.; Masak, J.: Natural antioxidant pterostilbene as an effective antibiofilm agent,
particularly for gram-positive cocci. World Journal of Microbiology & Biotechnology, 36(7), 2020,
IF 4,1; pocet citaci 17

Gharwalova, L.; Hutar, D.; Masak, J.; Kolouchova, I.: Antioxidant activity and phenolic content of
organic and conventional vine cane extracts. Czech Journal of Food Sciences, 36 (4):289-295, 2018,
IF 1,3; pocet citaci 16

Gharwalova, L.; Sigler, K.; Dolezalova, J.; Masak, J.; Rezanka, T.; Kolouchova, I.: Resveratrol
suppresses ethanol stress in winery and bottom brewery yeast by affecting superoxide dismutase,
lipid peroxidation and fatty acid profile. World Journal of Microbiology & Biotechnology, 33(11),
2017, IF 4,1; pocet citaci 15

11
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Rezanka, T.; Kolouchova, I.; Nedbalova, L.; Sigler, K.: Enantiomeric separation of triacylglycerols
containing very long chain fatty acids. Journal of Chromatography A, 1557:9-19, 2018, IF 4,1; pocet
citaci 13

Mat'atkova, O.; Kolouchova, I.; Kvasnickova, E.; Jezdik, R.; Masak, J.; Cejkova, A.: Synergistic
action of amphotericin B and rhamnolipid in combination on Candida parapsilosis and
Trichosporon cutaneum. Chemical Papers, 71(8):1471-1480, 2017, IF 2,2; pocet citaci 11

Matatkova, O.; Gharwalova, L.; Zimola, M.; Rezanka, T.; Masak, J.; Kolouchova, I.: Using odd-
alkanes as a carbon source to increase the content of nutritionally important fatty acids in Candida
krusei, Trichosporon cutaneum, and Yarrowia lipolytica. International Journal of Analytical
Chemistry, 2017, IF 1,8; pocet citaci 11

Rezanka, T.; Kolouchova, I.; Sigler, K.: Precursor directed biosynthesis of odd-numbered fatty
acids by different yeasts. Folia Microbiologica, 60(5):457-464, 2015, IF 2,6; pocet citaci 11

Rezanka, T.; Kolouchova, I.; Cejkova, A.; Sigler, K.: Biosynthesis and metabolic pathways of
pivalic acid. Applied Microbiology and Biotechnology, 95(6):1371-1376, 2012, IF 5,0; pocet citaci
10

Rezanka, T.; Kolouchova, I.; Gharwalova, L.; Palyzova, A.; Sigler, K.: Identification and
characterization of phospholipids with very long chain fatty acids in brewer's yeast. Lipids,
52(12):1007-1017, 2017, IF 1,9; pocet citaci 9

Padrova, K.; Cejkova, A.; Cajthaml, T.; Kolouchova, I.; Vitova, M.; Sigler, K.; Rezanka, T.:
Enhancing the lipid productivity of yeasts with trace concentrations of iron nanoparticles. Folia
Microbiologica, 61(4):329-335, 2016, IF 2,6; pocet citaci 9

Rezanka, T.; Kolouchova, I.; Gharwalova, L.; Dolezalova, J.; Nedbalova, L.; Sigler, K.
Sphingolipidomics of thermotolerant yeasts. Lipids, 53(6):627-639, 2018, IF 1,9; pocet citaci 8

Kolouchova, I.; Schreiberova, O.; Masak, J.; Sigler, K.; Rezanka, T.: Structural analysis of mycolic
acids from phenol-degrading strain of Rhodococcus erythropolis by liquid chromatography-tandem
mass spectrometry. Folia Microbiologica, 57(6):473-483, 2012, IF 2,6; pocet citaci 8

Kodes, Z.; Vrublevskaya, M.; Kulisova, M.; Jaros, P.; Paldrychova, M.; Padrova, K.; Lokocova, K;
Palyzova, A.; Matatkova, O.; Kolouchova, I.: Composition and biological activity of Vitis vinifera
winter cane extract on Candida biofilm. Microorganisms, 9(11), 2021, IF 4,5; pocet citaci 7

Cizkova, H.; Dostalek, P.I; Fiala, J.; Kolouchova, I.: Importance of proteins from the viewpoint of
stability of the beer foam. Chemické listy, 100(7):478-485, 2006, IF 0,6; pocet citaci 7

Michailidu, J.; Matatkova, O.; Kolouchova, I.; Masak, J.; Cejkova, A.: Silver nanoparticle
production mediated by Vitis vinifera cane extract: characterization and antibacterial activity
evaluation. Plants-Basel, 11(3), 2022, IF 4,5; pocet citaci 6

Stranska, M.; Dzuman, Z.; Prusova, N.; Behner, A.; Kolouchova, I.; Lovecka, P.; Rezanka, T.;
Kolarik, M.; Hajslova, J.: Fungal endophytes of Vitis vinifera - plant growth promoters or potentially
toxinogenic agents? Toxins, 14(2), 2022, IF 4,2; pocet citaci 6

Rezanka, T.; Vitova, M.; Lukavsky, J.; Nedbalova, L.; Kolouchova, I.: Rapid screening of very
long-chain fatty acids from microorganisms. Journal of Chromatography A, 1605, 2019, IF 4,1;
pocet citaci 6

Paldrychova, M.; Kolouchova, I.; Vankova, E.; Matatkova, O.; Smidrkal, J.; Krmela, A.;
Schulzova, V.; Hajslova, J.; Masak, J.: Effect of resveratrol and Regrapex-R-forte on Trichosporon
cutaneum biofilm. Folia Microbiologica, 64(1):73-81, 2019, IF 2,6; pocet citaci 6

Kosin, P.; Savel, J.; Kolouchova, I.; Broz, A.: Yeast vitability and vitality in brewery fermentation.
Kvasny priumysl, 53(2):30-34, 2007, IF 0,6; pocet citaci 6
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Kapinusova, G.; Jani, K.; Smrhova, T.; Pajer, P.; Jarosova, I.; Suman, J.; Strejcek, M.; Uhlik, O.:
Culturomics of bacteria from radon-saturated water of the world's oldest radium mine. Microbiology
spectrum, 10(5), 2022, IF 3,7; pocet citaci 5

Timkina, E.; Drabova, L.; Palyzova, A.; Rezanka, T.; Matatkova, O.; Kolouchova, I.: Kocuria
Strains from Unique Radon Spring Water from Jachymov Spa. Fermentation-Basel, 8(1), 2022, IF
3,7; pocet citaci 5

Kulisova, M.; Vrublevskaya, M.; Lovecka, P.; Vrchotova, B.; Stranska, M.; Kolarik, M.;
Kolouchova, I.: Fungal endophytes of Vitis vinifera - plant growth promotion factors. Agriculture-
Basel, 11(12), 2021, IF 3,6; pocet citaci 5

Kasparova, P.; Vankova, E.; Paldrychova, M.; Svobodova, A.; Hadravova, R.; Kolouchova
Jarosova, |.; Masak, J.; Scholtz, V.: Non-thermal plasma causes Pseudomonas aeruginosa biofilm
release to planktonic form and inhibits production of Las-B elastase, protease and pyocyanin.
Frontiers in Cellular and Infection Microbiology, 12, 2022, IF 5,7; pocet citaci 4

Kolouchova, 1.; Timkina, E.; Matatkova, O.; Kyselova, L.; Rezanka, T.. Analysis of
bacteriohopanoids from thermophilic bacteria by liquid chromatography-mass spectrometry.
Microorganisms, 9(10), 2021, IF 4,5; pocet citaci 4

Gharwalova, L.; Kulisova, M.; Vasyliuk, A.; Maresova, H.; Palyzova, A.; Nedbalova, L.;
Kolouchova, I.: Sphingolipids of plant pathogenic fungi. Plant Protection Science, 57(2):134-139,
2021, IF 1,5; pocet citaci 4

Rollova, M.; Gharwalova, L.; Krmela, A.; Schulzova, V.; Hajslova, J.; Jaros, P.; Kolouchova, 1.;
Matatkova, O.: Grapevine extracts and their effect on selected gut-associated microbiota: in vitro
study. Czech Journal of Food Sciences, 38(3):137-143, 2020, IF 1,3; pocet citaci 4

Rezanka, T.; Gharwalova, L.; Novakova, G.; Kolouchova, I.; Uhlik, O.; Sigler, K.: Kocuria
bacterial isolates from radioactive springs of Jachymov spa (Joachimsthal) as sources of
polyunsaturated fatty acids. Lipids, 54(2-3):177-187, 2019, IF 1,9; pocet citaci 4

Rezanka, T.; Vitova, M.; Kolouchova, I.; Nedbalova, L.; Dolezalova, J.; Palyzova, A.; Sigler, K.:
Polydatin and its derivatives inhibit fatty acid desaturases in microorganisms. European Journal of
Lipid Science and Technology, 119(6), 2017, IF 2,7; pocet citaci 4

Kolouchova, 1.; Sigler, K.; Zimola, M.; Rezanka, T.; Matatkova, O.; Masak, J.: Influencing fatty
acid composition of yeasts by lanthanides. World Journal of Microbiology & Biotechnology, 32(8),
2016, IF 4,1; pocet citaci 4

Matatkova, O.; Michailidu, J.; Jezdik, R.; Kolouchova Jarosova, I.; Rezanka, T.; Jirku, V.; Masak,
J.: Production and characterization of rhamnolipids produced by Pseudomonas aeruginosa DBM
3774: response surface methodology approach. Microorganisms, 10(7), 2022, IF 4,5; pocet citaci 3

Jaros, P.; Timkina, E.; Michailidu, J.; Marsik, D.; Kulisova, M.; Kolouchova, I.; Demnerova, K.:
Boswellic acids as effective antibacterial antibiofilm agents. Molecules, 27(12), 2022, IF 4,6; pocet
citaci 3

Matatkova, O.; Kolouchova, I.; Lokocova, K.; Michailidu, J.; Jaros, P.; Kulisova, M.; Rezanka, T.;
Masak, J.: Rhamnolipids as a tool for eradication of Trichosporon cutaneum biofilm. Biomolecules,
11(11), 2021, IF 5,5; pocet citaci 3

Gharwalova, L.; Palyzova, A.; Maresova, H.; Kolouchova, I.; Kyselova, L.; Rezanka, T.:
Identification of homologous polyprenols from thermophilic bacteria. Microorganisms, 9(6), 2021,
IF 4,5; pocet citaci 3

Padrova, K.; Kolouchova, I.; Rezanka, T.; Cejkova, A.: Using nutritional and oxidative stress to
increase content of health-beneficial fatty acids in oleaginous and non-oleaginous yeasts. Chemical
Papers, 70(10):1351-1359, 2016, IF 2,2; pocet citaci 3
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Cizkova, H.; Hofta, P.; Kolouchova, I.; Dostalek, P.: The importance of amino acids in brewing
industry and new methods of their determination. Kvasny prumysl, 51(2):47-51, 2005, IF 0,6; pocet
citaci 3

Kulisova, M.; Matatkova, O.; Branyik, T.; Zelenka, J.; Drabova, L.; Kolouchova Jarosova, I.:
Detection of microscopic filamentous fungal biofilms - Choosing the suitable methodology. Journal
of microbiological methods, 205, 2023, IF 2,2; pocet citaci 2

Rezanka, T.; Palyzova, A.; Vitova, M.; Branyik, T.; Kulisova, M.; Kolouchova Jarosova, I.:
Structural characterization of mono- and dimethylphosphatidylethanolamines from various
organisms using a complex analytical strategy including chiral chromatography. Symmetry-Basel,
14(3), 2022, IF 2,7; pocet citaci 2

Rezanka, T.; Kolouchova, I.; Gharwalova, L.; Sigler, K.: Metabolic screening of wine (grapevine)
resveratrol. Studies in Natural Products Chemistry, 59:1-30, 2019; pocet citaci: 2

Kolarik, M.; Vrublevskaya, M.; Kajzrova, S.; Kulisova, M.; Kolouchova Jarosova, I.: Taxonomic
analysis reveals host preference of rare fungi in endophytes of Vitis vinifera from the Czech
Republic. Folia microbiologica, 68(6):961-975, 2023, IF 2,6; pocet citaci 1

Jaros, P.; Vrublevskaya, M.; Lokocova, K.; Michailidu, J.; Kolouchova, I.; Demnerova, K.:
Boswellia serrata extract as an antibiofilm agent against Candida spp. Microorganisms, 10(1), 2022,
IF 4,5; pocet citaci 1

Lokocova, K.; Matatkova, O.; Vankova, E.; Kolouchova, I.; Cejkova, A.; Masak, J.: Synergistic
inhibitory effect of chitosan and amphotericin B on planktonic and biofilm populations of C.
albicans, C. parapsilosis and C. krusei. Microbiology, 90(3):370-382, 2021, IF 1,5; pocet citaci 1

Kulisova, M.; Kolouchova, 1.: Genus Pythium with focus on its mycoparasitism. Chemické listy,
115(5):254-259, 2021, IF 0,6; pocet citaci 1

Vrublevskaya, M.; Gharwalova, L.; Kolouchova, I.: Biocontrol properties of endophytic bacteria
from Vitis vinifera. Journal of Biotechnology, 305, 2019, IF 4,1; pocet citaci 1

Cviner, P.; Padrova, K.; Kolouchova, I.: Modern utilization of bio-waste from wine grape
processing. Chemické listy, 111(2):103-108, 2017, IF 0,6; pocet citaci 1

Miskovska, A.; Michailidu, J.; Kolouchova Jarosova, l.; Barone, L.; Gornati, R.; Montali, A.;
Tettamanti, G.; Berini, F.; Marinelli, F.; Masak, J.; Cejkova, A.; Matatkova, O.: Biological activity
of silver nanoparticles synthesized using viticultural waste. Microbial pathogenesis, 190, 2024, IF
3,8; pocet citaci 0

Timkina, E.; Kulisova, M.; Palyzova, A.; Maresova, H.; Matatkova, O.; Rezanka, T.; Kolouchova
Jarosova, I. : Isolation and characterization of multiple-stress tolerant bacteria from radon springs.
Plos One, 19(3), 2024, IF 3,7, pocet citaci 0

Michailidu, J.; Miskovska, A.; Jarosova, I.; Cejkova, A.; Mat'atkova, O.: Bimetallic nanoparticle
production using Cannabis sativa and Vitis vinifera waste extracts. RSC advances, 14(8):5309-5318,
2024, IF 3,9; pocet citaci 0

Timkina, E.; Jarosova Kolouchova, I.; Kyselova, L.; Palyzova, A.; Murphy, D. J; Rezanka, T.: Off-
line two-dimensional LC-tandem MS of menaquinones from thermophilic bacteria. Food chemistry,
431, 2024, IF 8,6; pocet citaci 0

Ng, C. A,; Pernica, M.; Litvanova, K.; Kolouchova, I.; Branyik, T.: Biocontrol using Pythium
oligandrum during malting of Fusarium-contaminated barley. Fermentation-Basel, 9(3), 2023, IF
3,7; pocet citaci O

Vrublevskaya, M.; Nguyenova, T.T.M.; Drabova, L.; Lovecka, P.; Vrchotova, B.; Matatkova, O.;
Kulisova, M.; Kolouchova Jarosova, |.: Biodiversity of Vitis vinifera endophytes in conventional
and biodynamic vineyard. Czech Journal of Food Sciences, 41(1):44-53, 2023, IF 1,3; pocet citaci 0
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Kodes, Z.; Cejkova, A.; Kolouchova, I.: Possibilities of microbial biofilm inhibition. Chemické listy,
116(6):335-342, 2022, IF 0,6; pocet citaci 0

Kulisova, M.; Kolouchova, I.: Mycotoxigenic genera of micromycetes contaminating food and feed.
Chemické listy, 116(2):129-134, 2022, IF 0,6; pocet citaci 0

Timkina, E.; Matatkova, O.; Kolouchova, I.: Resistance to ionizing radiation in representatives of
the strain Actinobacteria. Chemické listy, 116(4):235-241, 2022, IF 0,6; pocet citaci 0

Drbohlavova, J.; Rezanka, T.; Kolouchova, I.: Characterization of Kocuria sp. isolates from spa
spring in Czech Republic. Journal of Biotechnology, 305, 2019, IF 4,1; pocet citaci 0

Drbohlavova, J.; Vrublevskaya, M.; Matatkova, O.; Rezanka, T.; Kolouchova, I.: Kocuria sp. a
potential source of polyunsaturated fatty acid. Proceedings of the 7th International Conference on
Chemical Technology, 2019, pocet citaci 0

Markova, A.; Gharwalova, L.; Vrublevskaya, M.; Kolouchova, I.: Endophytes from grapevine (Vitis
vinifera). Chemické listy, 113(10):597-602, 2019, IF 0,6; pocet citaci 0

Vrublevskaya, M.; Gharwalova, L.; Kolouchova, Il.: Plant Growth promoting propeties of
endopthytic bacteria from Vitis Vinifera. Proceedings of the 7th International Conference on
Chemical Technology, 2019, pocet citaci 0

Dolezalova, J.; Gharwalova, L.; Kolouchova, I.; Masak, J.: Plant extracts as sources of natural
antioxidants. Proceedings of the 6th International Conference on Chemical Technology, 2018, pocet
citaci 0

Gharwalova, L.; Skotkova, M.; Lovecka, P.; Kolouchova, I.: Isolation and identification of
endophytes from Vitis vinifera. Proceedings of the 6th International Conference on Chemical
Technology, 2018, pocet citaci 0

Jezdik, R.; Koukalova, M.; Matatkova, O.; Gharwalova, L.; Cejkova, A.; Rezanka, T.; Kolouchova,
I.: Possibilities of exploatation of rhamnolipids to increase the bioavailability of unusual carbon
sources. Chemicke listy, 112(6): 384-388, 2019, IF 0,6; pocet citaci 0

Paldrychova, M.; Kolouchova, I.; Masak, J.: Modulation of the biofilm formation in Candida
albicans. Proceedings of the 6th International Conference on Chemical Technology, 2018, pocet
citaci 0

Gharwalova, L.; Koukalova, M.; Cejkova, A.; Kolouchova, I.; Masak, M.: Stilbenoid determination
in must, wine and winery waste samples. Proceedings of the 5th International Conference on
Chemical Technology, 2017, pocet citaci 0

Paldrychova, M.; Kolouchova, I.; Masak, J.: Anti-biofilm effect of Vitis vinifera extract on the
Candida genus. Proceedings of the 5th International Conference on Chemical Technology, 2017,
pocet citaci 0

Padrova, K.; Dolezalova, J.; Kolouchova, I.; Cejkova, A.. Modulation of ethanol stress by
resveratrol in Saccharomyces cerevisiae: Enzyme and lipid profile determination. Journal of
Biotechnology, 231, 2016, IF 4,1; pocet citaci 0

Masak, J.; Rezanka, T.; Kolouchova, I.; Schreiberova, O.; Jirku, V.; Cejkova, A.: Rhodococcus
erythropolis - producer of unusual fatty acids and corresponding triacylglycerols. New
Biotechnology, 29, 2012, IF 5,4; pocet citaci 0

Hanzlikova, I.; Melzoch, K; Filip, V; Buckiova, D; Smidrkal, J.: Resveratrol in plant raw-materials
and food products. Biologically-Active Phytochemicals in Food, 269, 2001, pocet citaci 0

Balak, J.; Drabova, L.; Mat’atkova, O.; Dolezal, M.; Marsik, D.; Jarosova Kolouchova, I.:
Differences in volatile profiles and sensory characteristics in plum spirits on a production scale.
Fermentation, 10, 235, 2024, IF 3,7; pocet citaci 0
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3.3.  Védecké prdace v casopisech evidovanych v databadzi Scopus, které nejsou uvedené v
databazi Web of Science

Nejsou uvadény

3.4. Veédecké prdace v ostatnich Casopisech s recenznim rizenim

1. Kolouchova, I.; Zamostny, P.; Belohlav, Z.; Melzoch, K.; Siristova, L.: Red wine as resveratrol
protective system. Czech Journal of Food Sciences — Special issue, 22: 166-168, 2004, ISSN
1212-1800

2. Kolouchova, I.; Cizkova, H.; Fuchsova, J.; Dostalek, P.: VIiv antioxidanti na oxidativni stres
bun¢k Saccharomyces cerevisiae. Kvasny prumysl, 51, 300, 2005, ISSN 0023-5830

3. Kosin, P.; Savel, J.; Kolouchova, I.; Broz, A.: Viabilita a vitalita kvasnic v provoznim kvaseni.
Kvasny priumysl, 53/2, 30-34, 2007,ISSN 0023-5830

4. Kolouchova, I.; Moravcova, L.: Fototransformace a biotransformace stilbenickych sloucenin.
Bioprospect, 18/1, 3-6, 2008, ISSN 1210-1737

5. Gharwalova, L.; Zimola, M.; Rezanka, T.; Masak, J.; Kolouchova, I.: Influencing fatty acid
composition of yeasts by odd n-alkanes. Bioprospect 28, 6-10, 2018, ISSN 1210-1737.

3.5. Kapitoly v monografiich, monografie

1. Rezanka, T.; Kolouchova, I.; Gharwalova, L.; Palyzova, A.; Sigler, K.: Lidipomic analysis of
lower organisms. In Handbook of Hydrocarbons and Lipid Microbiology Series, Blago S., editor.
Springer: Berlin, Germany, 1-21 (2018)

2. Rezanka, T.; Kolouchova, I.; Gharwalova, L.; Sigler, K.. Metabolic acreening of wine
(grapevine) resveratrol. Studies in Natural Products Chemistry 59, 1-30 (2019)

3. Rezanka, T.; Kolouchova, I.; Matatkova, O.: Alternative sources of omega-3 polyunsaturated
fatty acids. Studies in Natural Products Chemistry,123-159 (2021)

3.6.  Cldnky v Casopisech bez recenzniho Fizeni, clanky ve sbornicich

1. Kolouchova-Hanzlikova, 1.; Melzoch, K.; Filip, V.; Smidrkal, J.: Resveratrol in parts of Vitis
vinifera and wine from Czech republic. XXVIIth world congress of vine and wine. Bratislava
2002

2. Kolouchova, I.; Melzoch, K.; Prekop, J.; Filip, V.; Smidrkal, J.: U¢inky biotického a abiotického
stresu na obsah resveratrolu ve Vitis vinifera. Sbornik vliv abiotickych a biotickych stresori na
vlastnosti rostlin. Praha, ISBN: 80-213-1182-7, 2004

3. Kolouchova-Hanzlikova, 1.; Melzoch, K.; Debourg, A.: Oxidative stress response of
Saccharomyces cerevisiae. XXVI1Ith world congress of vine and wine. Bratislava 2002

4. Hanzlikova, 1.; Melzoch, K.; Filip, V.; Smidrkal, J.: Resveratrol in plant raw-materials and food
products. Eurofoodchem XI, Biologically-active phytochemicals in food. Norwich, UK, 2001

5. Hanzlikova, I.; Melzoch, K.; Filip, V.; Smidrkal, J.; Buckiova, D.: Behaviour of resveratrol
under different conditions. Czech Journal of Food Sciences, Volume 18, Special Issue-Chemical
reactions in foods I1V;, ISSN 1212-1800, 212-214, 2001

6. Vrublevskaya, M.; Gharwalova, L.; Kolouchova, I.: Plant growth promoting properties of
endophytic bacteria from Vitis vinifera. International Conference on Chemical Technology
2019, 58-62, 20109.
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7.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Gharwalova, L.; Skotkova, M.; Lovecka, P.; Kolouchova, I.: Isolation and identification of
endophytes from Vitis vinifera. International Conference on Chemical Technology 2018, 27-31,
2018.

Dolezalova, J.; Gharwalova, L.; Kolouchova, I.; Masak, J.: Plant extracts as sources of natural
antioxidants. International Conference on Chemical Technology, 56-59, 2018.

Drbohlavova, J.; Paldrychova, M.; Gharwalova, L.; Kolouchova, I.: Vliv extraktd Vitis vinifera
na biofilm rodu Candida. Kvasna Chemie a Bioinzenyrstvi 2018, 26-32, 2018.

Gharwalova, L.; Kolouchova, I.; Masak, J.: Zména obsahu a distribuce ptirodnich latek s

antioxidac¢ni aktivitou ve Vitis vinifera v pritbc¢hu vegetace a agrotechnickych zasahti. Kvasna
chemie a bioinzenyrstvi 2017, 20-24, 2017.

Gharwalova, L.; Koukalova, M.; Cejkova, A.; Kolouchova, I.; Masak, J.. Stilbenoid
determination in must, wine and winery waste samples. International Conference on Chemical
Technology 2017, 16-20, 2017.

Kulisova, M.; Vrublevskaya, M.; Kolouchova, I.: Identifikace, produkce a zakladni
charakteristika endofytl révy vinné. In Sbornik souhrnii a plnych textl konference Kvasna
chemie a bioinzenyrstvi 2020. Praha: Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze, s. 22-28.
ISBN 978-80-7592-070-6, 2020.

Kulisova, M.; Jarosova, |.: Potravinové kontaminanty z fad mikromycet a produkce mykotoxin
témito rody. In Kvasnd chemie a bioinzenyrstvi 2021. Praha: Vysok4 Skola chemicko-
technologicka v Praze (VSCHT Praha), s. 26-33. ISBN 978-80-7592-096-6, 2021.

KuliSov4, M.; Majerova, L.; JaroSova, l.: Metody sledovani tvorby biofilmu vldknitych
mikromycet. In Kvasnd chemie a bioinZenyrstvi 2022. Praha: Vysoka Skola chemicko-
technologicka v Praze (VSCHT Praha), s. 13-19. ISBN 978-80-7592-136-9, 2022.

Kulisova, M.; Jarosova, I.: Determination of methodology for monitoring biofilm formation of
filamentous microscopic fungi. In Proceedings of the 9th International Conference on Chemical
Technology. Prague: Czech Society of Industrial Chemistry, s. 382-385. ISBN 978-80-88307-
11-2, 2022.

Timkina, E.; Matatkova, O.; Kolouchova, l.: Mikroorganismy rodu Kocuria izolované
zextrémniho prostfedi. In Sbornik souhrnii a plnych textd konference Kvasnd chemie a
bioinzenyrstvi 2020. Praha: Vysoka $kola chemickotechnologicka v Praze, s. 79-88. ISBN 978-
80-7592-070-6, 2020.

Timkina, E.; Matatkova, O.; JaroSova, l.: Mikroorganismy a oxidativni stres — pisobeni na
buiikky a mechanismy adaptace. In Sbornik souhrnt a plnych text konference Kvasna chemie a
bioinzenyrstvi 2021. Praha: Vysoka §kola chemicko-technologicka v Praze (VSCHT Praha), s.
68-75. ISBN 978-80-7592-096-6, 2021.

Timkina, E.; JaroSova, |.; Matatkova, O.: Biodiversity of prokaryotes from radon springs in
Jachymov. In Proceedings of the 8th International Conference on Chemical Technology. Prague:
Czech Society of Industrial Chemistry, s. 295-299. ISBN 978-80-88307-08-2, 2021

3.7.  Osobné piednesené piedndsky v zahranici a na mezindrodnich konferencich®

1.

Kolouchova, I.; Harmatha, J.; Melzoch, K.; Smidrkal, J.; Moravcova, L..: The photochemic
tranformation of resveratrol and its analogues. 3. rd International Symposium on Recent
Advances in Food Analysis, Praha, 2007

® Mezi oficidlnimi jazyky konference nebyl uveden jazyk &esky nebo slovensky.
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2. Kolouchova, I.; Schreiberova, O.; Sigler, K.; Masak, J.: The influence of resveratrol and its
structural analogues on biofilm formation and stability of yeast strains. 41th annual conference
on yeast, Smolenice, Slovensko, 2014

3. Kolouchova, I.; Rezanka, T.: Precursor directed biosynthesis of positional isomers of
heptadecenoic acid and their triacylglycerols. 12th Euro Fed Lipid Congress, Montpelier,
Francie, 2014

4. Kolouchova, I.; Schreiberova, O.; Masak, J.; Rezanka, T.: New production possibilities of
palmitoleic acid by yeasts. 13th Euro Fed Lipid Congress "Fats, Oils and Lipids: new Challenges
in Technology Quality Control Health*, Florence, Italy, 2015

5. Kolouchova, I.; Rezanka, T.; Zimola, M.: Influencing fatty acids composition of yeasts by
lanthanides. 2nd. International conference on bioengineering and biotechnology (ICBB),
Budapest, Mad’arsko, 2016

6. Kolouchova, |.; Matatkova, O.; Rezanka, T.: Changes in lipid and fatty acids composition in
wine yeasts by dif-ferent temperatures. Biotech Farance 2017, Patiz, Francie, 2017

7. Kolouchova, I.; Matatkova, O.; Masak, J.; Rezanka, T.: Changes in fatty acids composition in
Saccharomyces cerevisiae cells protected by resveratrol under ethanol stress. FEMS 2017, 7th
Congress of European Microbiologists, Valencie, Spanélsko, 2017

8. Gharwalova, L.; Kolouchova, I.; Masak, J.: Polyphenols from winery wastes as potential source
of antioxidants. International Conference on Agricultural and Food Chemistry, Innsbruck,
Austria, 26.-27.1., 2017

3.8.  Osobné piednesené piedndsky na narodnich konferencich

1. Hanzlikova, I.; Melzoch, K.; Filip, V.; Smidrkal, J.; Buckiova, D.: Obsah resveratrolu v ¢astech

vinné révy Vitis vinifera a ve viné. 53. Zjazd chemickych spolecnosti. Banskd Bystica,
Slovensko 2001

2. Maresova, M.; Silva, D.; Ze-Ze, L.; Tenreiro, R.; Melzoch, K.; Hanzlikova, I.: Testing of genetic
stability of Lactic acid bacteria stains used in fermentation processes. 53. Zjazd chemickych
spolecnosti. Banska Bystica Slovensko 2001

3. Kolouchova, L.: Piju, pijes, pijeme. Konference kvasné chemie a bioinZenyrstvi, Praha 2013

Kolouchova, I.; Cizkova, H.; Dostalek, P.: Obsah resveratrolu ve chmelu. 17. Konference
Technologie a hodnoceni vyrobkl napojového primyslu. Plzen 2006

5. Kolouchova, I.; Melzoch, K.; Prekop, J.; Filip, V.; Smidrkal, J.: U¢inky biotického a abiotického
stresu na obsah resveratrolu ve Vitis vinifera. Vliv abiotickych a biotickych stresorti na vlastnosti
rostlin 2004. Praha 15.9., 2004

6. Hanzlikova, I.; Melzoch, K.; Filip, V.; Smidrkal, J.; Buckiova, D.: Obsah resveratrolu v ¢eskych
a moravskych ¢ervenych vinech. 51. Zjazd chemickych spolec¢nosti. Nitra, Slovensko, 1999

7. Hanzlikova, I.; Melzoch, K.; Filip, V.; Smidrkal, J.; Buckiova, D.: Resveratrol a dalsi fenolické
latky a jejich vyskyt v €astech rostliny Vitis vinifera a ve viné. XXXII. Symposium o novych
smérech vyroby a hodnoceni potravin, Skalsky Dvir, 2001

8. Hanzlikova, I.; Melzoch, K.; Filip, V.; Smidrkal, J.; Buckiova, D.: Resveratrol v ¢ervenych
vinech z odrad vypéstovanych ve vybranych oblastech Cech a Moravy. XXXI. Symposium o
novych smérech vyroby a hodnoceni potravin. Skalsky dvtr, 2000
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0. I:Ianzlikova, I.; Melzoch, K.; Filip, V.; Smidrkal, J.: Obsah resveratrolu v révé vinné a ve vinech
Ceské republiky. 15. Konference Technologie a hodnoceni vyrobkd napojového primyslu.
Plzen, 2002

10. Hanzlikova, I.; Melzoch, K.; Debourg, A.: Vliv oxidativniho stresu na buiiky Saccharomyces
cerevisiae. 15. konference Technologie a hodnoceni vyrobki napojového pramyslu. Plzen ,2002

11. Hanzlikova, I.; Melzoch, K.; Filip, V.; Smidrkal, J.; Buckiova, D.: Vybrané pfirodni antioxidanty

v rostlinnych materidlech. XXXII. Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin.
Skalsky Dvtr, 2001

12. Hanzlikova, I.; Melzoch, K.; Filip, V.; Smidrkal, J.; Buckiova, D.: Obsah resveratrolu ve ving.
Technologie a hodnoceni vyrobkii ndpojového primyslu. Plzen, 2000

13. Hanzlikova, I.; Melzoch, K.; Filip, V.; Buckiova, D.; Smidrkal, J.: Resveratrol in wine
originating from Bohemian and Moravian vineyard regions. Modern analytical methods for food
and beverage authentication. Lednice, 2000

14. Kolouchova-Hanzlikova, I.; Melzoch, K.; Filip, D.; Smidrkal, J.: Resveratrol in Czech Wine and
Vitis vinifera. Vitaminy 2002-ptirodni antioxidanty. Pardubice, 2002

15. Kolouchova-Hanzlikova, I.; Melzoch, K.; Filip, V.; Smidrkal, J.: Resveratrol in parts of Vitis
vinifera and wine from Czech republic. XXVIIth world congress of vine and wine. Bratislava,
2002

16. Kolouchova-Hanzlikova, I.; Melzoch K.; Filip, V.; Smidrkal, J.: Optimization of method to
determination of resveratrol in wine and Vitis vinifera extracts by HPLC with electrochemical
detection. Modern analytical methods for food and beverage authentication. Lednice, 2002

3.9.  Odpovédny iesitel zahranic¢nich grantii a projektit

Neni uvadéno.

3.10. Odpovédny iesitel domdcich grantii a projektit

1. Vinné produkty s pfidanou hodnotou (TH03030271). Poskytovatel: TACR. Obdobi feseni 2018
—2021

2. Vyzkum a vyvoj pomocnych latek pro vyZzivu a vitalitu rostlin (TH04030109). Poskytovatel:
TACR. Obdobi feseni 2019 — 2022
3.11. Spoluresitel’ zahraniénich grantii a projektii

Neni uvadéno.

3.12. Spoluiesitel domdcich grantit a projektii

1. Mikroorganizmy jako zdroje esencialnich mastnych kyselin se zaméfenim na extremofilni
kmeny (14-00227S). Poskytovatel: GACR. Piijemce: Mikrobiologicky tstav AV CR, v.v.i.
Resitel RNDr. Tomas Rezanka CSc., DSc. Obdobi feseni projektu: 2014-2016.

2. Velmi dlouhé mastné kyseliny z mikroorganizmi (17-00027S). Poskytovatel: GACR. Piijemce:
Mikrobiologicky tstav AV CR, v.v.i. Resitel RNDr. Toma§ Rezanka CSc., DSc. Obdobi feseni
projektu: 2017-2019.

4. Zvyseni u¢inku biokontrolniho agens Pythium oligandrum studenou plazmou proti plisnovym

7 Spolufiesitel je osoba, ktera je spolupiijemci grantu zodpovédna za odbornou &st projektu.
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Biofilmim (2?-137458). Poskytovatel: GACR. Piijemce: Vykumny Gstav pivovarsky a
sladatsky, a.s. Resitel prof. Ing. Tomas Branyk, Ph.D. Obdobi feseni projektu: 2022-2024.

4. Technicka a realiza¢ni ¢innost

4.1. Udélené evropské nebo mezindrodni patenty (EPO, WIPQ), patenty USA a Japonska

Nejsou uvadény.

4.2. Udélené Ceské nebo jiné narodni patenty, které jsou vyuzZivany na zdakladé platné licencéni
smlouvy

Nejsou uvadény

4.3. Udélené Ceské nebo jiné ndarodni patenty, které jsou vyuZivany jen vlastnikem patentu,
nebo nejsou vyuZiviny

Patent Number: CZ201000918-A3 CZ303016-B6, 2012, Alcoholic beverage, contains specific
weight percent of alcohol and malt wort and/or hopped wort, and fruit or vegetable juice or
concentrate herbal aromatics and extracts; byla licen¢ni smlouva

4.4.  Autorstvi realizovaného komplexniho technického dila s udanym spolecenskym prinosem

1. Vyvoj vyroby vin se zvySenym obsahem resveratrolu. Poskytovatel: Statni zemedelsky
intervencni fond, program rozvoje venkova. ReSitel NOVE VINARSTVI a.s.. Obdobi feSeni
1.8.2018 — 30.4.2021

4.5.  Poloprovozy, ovéiené technologie

1. JaroSova Irena; Cejkové Alena; Mat’atkova Olga; Pauli¢ek Vit; Pisték Vlastimil; Sembolova
Eliska; Snajdar Ondfej; Michlovsky Milo§, Néapoj fermentaéné obohaceny o piirozené
antioxidanty a polyfenoly z révy vinné, VSCHT Praha, EPS Biotechnology, Vinselekt
Michlovsky a.s., TH03030271-V13, ovéfend technologie

2. JaroSova Irena; Cejkové Alena; Mat’atkova Olga; Pauli¢ek Vit; Pisték Vlastimil; Sembolova
Eliska; Snajdar Ondfej; Michlovsky Milo§, Nizkoalkoholické vino obohacené o piirozené
antioxidanty a polyfenoly révy vinné, VSCHT Praha, EPS Biotechnology, Vinselekt
Michlovsky a.s., TH03030271-V 14, ovéfend technologie

3. Pauliéek Vit; Pisték Vlastimil; Sembolova Eliska; gnajdar Ondfej; JaroSova Irena; Mat’atkova
Olga; Cejkova Alena; Michlovsky Milos, Nizkoalkoholicky vinny ndpoj obohaceny o piirozené
antioxidanty a polyfenoly z révy vinné, VSCHT Praha, EPS Biotechnology, Vinselekt
Michlovsky a.s., TH03030271-V13, ovétend technologie, vysledek realizovan

4. Jarodova Irena; Matatkova Olga; Cejkova Alena; Vrublevskaya Maria; Bene§ Vojtéch;
Dostalkova Jitka; Minafik Miroslav; Snaj dar Ondrtej; Rudolfsky Lukas; Illek Petr; Javirek Petr,
Postup vyroby biodynamickych preparatii — ,,Nutrition, VSCHT Praha, EPS Biotechnology,
Vinné sklepy Kutna Hora, TH04030109-V2, ovétena technologie, vysledek realizovan

5. JaroSova Irena; Matéatkova Olga; Cejkova Alena; Vrublevskaya Maria; Bene§ Vojtéch;
Dostalkova Jitka; Minafik Miroslav; Snaj dar Ondrej; Rudolfsky Lukas; Illek Petr; Javirek Petr,
Postup vyroby biodynamickych preparatti — ,,Ferm12“, VSCHT Praha, EPS Biotechnology,
Vinné sklepy Kutnad Hora, TH04030109-V3, ovétena technologie, vysledek realizovan

4.6. Uzitné a prumyslové vzory, prototypy, funkcéni vzorky, software
1. Kolouchova Irena, Alkoholické napoje s obsahem sladiny nebo mladiny, CZ 22734 U1, 2011
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2. JaroSova Irena; Mavt’étkové Olga; Gharwalova Lucia; Minafik Miroslav; Paulicek Vit;
Michlovsky Milos; Snajdarek Ladislav, Rostlinny piipravek ke zvySeni odolnosti révy proti
plisnovym chorobam, 35 753, 2022

3. JaroSova Irena; Mvat’étkové Olga; Gharwalovd Lucia; Minafik Miroslav; Paulicek Vit;
Michlovsky Milos; Snajdarek Ladislav, Rostlinny piipravek z letorostti révy vinné, 35833, 2022

4. JaroSova Irena; Matatkova Olga; Gharwalovad Lucia; Minafik Miroslav; Paulicek Vit;
Michlovsky Milos, Rostlinny ptipravek z letorostli ze zimnniho fezu révy vinné, 36106, 2022

5. JaroSova Irena; Mat'atkova Olga; Vrublevskaya Maria; Minatfik Miroslav; Pauli¢ek Vit; Bene§
Vojtéch; Rudolfsky Lukas, Fermentovany rostlinny pfipravek pro zlepSeni vyzivy rostlin,
36955, 2023

4.7.  Expertizni ¢innost

Zadatelka vykonavala expertizni ¢innost pro oblast destilati (2) a potravinovych doplitki s obsahem
resveratrolu (1).

5. Organizacni a odborné-spolecenska ¢innost s oborem souvisejici

5.1.  Clenstvi a funkce v mezindrodnich a ndarodnich odbornych spoleénostech
Zadatelka je ¢lenem dozoréi rady asociace biotechnologickych spoleénosti CzechBio, Elenem
Ceskoslovenské spolecnosti mikrobiologické a Biotechnologické spolecnosti.

5.2.  Clenstvi v odbornych komisich a poradnich orgdnech
Cen oborové rady doktorského studia Farmakognozie a nutraceutika, Farmaceuticka fakulta
v Hradci kralové, Univerzita Karlova

5.3.  Clenstvi a funkce v redakénich raddch odbornych Casopisii

Neni uvadéno

5.4.  Clenstvi a funkce v organizacnich vyborech konferenci

Spolupotadatel Konference kvasné chemie a bioinzenyrstvi (2015 - soucasnost), Spolupotradatel
Seminafe pro provozovatele péstitelskych palenic a ovocnych lihovarti (2012- soucasnost)

5.5.  Clenstvi a funkce v oborovych raddch grantovych agentur

Neni uvadéno
5.6.  Ocenéni vyzkumné a vyvojové prdace

Neni uvadéno

6. Zahranic¢ni spoluprace a pobyty v zahranici

Department of Brewing Sciences, Institut Meurice, Brusel, Belgie v ramci spoluprace absolvovala
zadatelka 4mési¢ni staz v roce 2001. Téma ,,Oxidative stress response of Saccharomyces cerevisiae
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7. Nejvyznamnéjsi tvurci aktivity

7.1.  Propojeni vyzkumu a vyuky v oblasti péstovani révy a zpracovani vina s praktickymi
poZadavky vinainu

Vyuka piedmétu Vinaistvi je nedilnou soucasti magisterského studia v oboru Biotechnologie
jiz desetileti. Znalosti studentli byly v této oblasti spiSe teoretického charakteru, ale v posledni dobé
se podatilo navazat spolupraci s vinafi jak v ¢eské, tak moravské vinaiské oblasti, ktefi jsou ochotni
studentim zptistupnit rizné technologie vyroby vina. Spolupracujici vinafstvi se aktivné podileji na
vyzkumnych tématech, jako je naptiklad moznost zhodnoceni odpadnich meziproduktii z vyroby
vina, tvorba novych technologii vyroby vina se zvySenym obsahem antioxidantli nebo se snizenym
obsahem alkoholu. Vzajemna spoluprace byla zadatelkou realizovana jak v ramci vyuky piedmétu
Vinafstvi a vyroba nizkoalkoholickych a nealkoholickych napoju, tak v ramci feSeni bakalafskych a
diplomovych praci, které se soustiedi zvIasté na vyuziti vinatfskych odpadnich materidlti. Odpadnich
materiald z vyroby vina je az 30 % (tfapiny, matoliny), ale kromé téchto zdrojii vznikéd na vinici
odpad ve formée zelenych letorosti nebo letorostii révy ze zimniho. Dal$im typem odpadii jsou kaly.
Kromé& moznosti zhodnoceni meziproduktii vyroby vina se v ramci spoluprace zadatelka podili na
vyvoji novych typi vyrobkil na bazi vina ¢i moznosti vyuziti odpadi z vinohradnictvi pro jejich
vysoky obsah polyfenolti, antioxidac¢ni vlastnosti a antimikrobialni Uc¢inek jako podptrného
prosttedku k 1é¢né€ antibiotiky nebo pro tvorbu nanocastic Ag. Zcela novym trendem ve vyrobé vin
jsou vyrobky se snizenym obsahem alkoholu nebo aromatizovand vina se snizenym obsahem
alkoholu, tedy kombinace vin s extrakty z riznych bylin. V ramci tohoto trendu byla v ak. roce
2023/2024 tesena bakalatrska prace Terezy Chylikové na téma ,,Nové trendy ve vyrob¢ vin“ na
jejimz zékladé bude rozsiteno portfolio vyrobkl spolecnosti Vinné sklepy Kutnd Hora s.r.0.

7.2.  Vyzkum v oblasti mikrobidlnich biofilmii

Mikroorganismy maji v pfirozeném prostiedi schopnost kolonizovat nejriznéjsi typy
povrchll a vytvaret biofilmy. Nékteré technologie této vlastnosti cilené vyuZzivaji, ale v dalSich
ptipadech napf. v Iékafstvi mize vyskyt biofilmul zpisobovat zna¢né problémy (zejména v oblasti
trvalych katetri nebo implantatii). Soucasny trend, na némz se Zadatelka podili je nalézt nové cesty
prekonavani rostouci rezistence a vyuZiti ptirodnich prostredkd je jevi jako idealni feSeni, pro svou
schopnost nevyvolavat rezistenci u mikroorganismil. Aktudlni sméry ve studiu zadatelky zahrnuji
sledovani kombinovaného u¢inku rostlinnych extrakti s antibiotiky nebo antifungalnimi latkami;
tvorbu nanocastic kovli pomoci zelené syntézy s rostlinnymi extrakty a jejich antimikrobialni
ucinek; moznosti vyuziti netermalniho plasmatu pro inaktivaci spor a biofilmd plisni at’ uz
samostatné nebo v kombinaci s parazitujici oomycetou Pythium oligandrum.

7.3.  Vyzkum v oblasti mikrobialnich lipidu

Soucasné moderni Dbiotechnologie vyuzivaji kvasinky nebo bakterie v lékarstvi,
potravinafstvi, ale 1 k produkci celé fady latek. Vzhledem k rostouci lidské populaci a vzriistajicim
narokiim na suroviny jako zdroje energie nebo potravy jsou hleddny nové moznosti, které by
rozsifily dosud vyuZzivané technologie. Jednim z moZznych smérd je vyuZiti kvasinek pro jejich
snadnou kultivaci, vysoké nartisty biomasy a schopnosti vyuzivat §irokou $kalu substratil. Zadatelka
v ramci feSeni nékolika projektli v programu GACR sledovala moznosti vyuziti riiznych typt
substratli jako zdroje uhliku a energie a zadroven moznosti ovlivnéni obsahu lipidi a pomérného
zastoupeni mastnych kyselin zménou kultiva¢nich podminek nebo ptidavkem neobvyklych latek do
media.

Dalsi moznosti je vyuziti extrémofilnich bakterii z neobvyklych lokalit, napt. radonovych
vod. Nékteré izolované bakterie obsahuji jak vysoké mnozstvi lipidi, tak takové masné kyseliny,
které¢ by bylo mozné vyuzit pro produkci kyseliny palmitolejové nebo pro jejich antimikrobidlni
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ucinky (rozvétvené mastné kyseliny), ¢i optimalizaci produkce soucasné tvorby kyseliny palmitové
a olejové s minimalizaci produkce rozvétvené kyseliny 10-MeC18:0 (a tvorby k. stearové), jako
analogu kakaového maésla.

7.4.

Spoluprdce s aplikacni sférou

20 let spolupréce s péstitelskymi palenicemi a ovocnymi lihovary pii feSeni komplikaci pti
vyrobe, dale hledani Gpravy kvasného procesu s ohledem na riiznorodost kvasnych nadrzi od
velikosti 150 | do 10 t, se zaméfenim na kombinované zvySeni vytéznosti ethanolu a zlepSeni
organoleptickych vlastnosti. Nalezeni rychlé, snadné a dostupné formy analyzy tékavych latek
pro ovocné lihovary a pro péstitelské palenice najit nepfimou metodu hodnoceni vytéznosti
s celkovou ekonomicnosti destilatniho procesu, vzhledem k velmi omezenym moznostem
regulace a kontroly celého procesu destilace. S touto problematikou souvisi fungovani zadatelky
v obdobi methanolové aféry (2012) jako zodpovédné osoby pro komunikaci s medii
(vystupovani v radiich, v televizi v Hyde parku, korekce textii pro zurnalisty i pro CTK)

komeréni vyuziti preparatii ziskanych v ramci feSeni projekti TACR na snizeni dopadi
klimatickych zmén na fyziologicky stav vinné révy. Prvni pripravek vyznamné rozsituje
Stavajici moznosti stimulace ristu rostlin. Je vyroben z odpadniho vinohradnického materialu,
ktery je velmi bohaty na antioxidanty, polyfenoly a antimikrobidlni latky. Ptipravek se pouziva
v po pocatku raSeni, v rezimu 3 postiiki, do velkosti bobuli hrasek, vdavce 1 |
zakoncentrovaného preparatu na 400 1 vody na 1 ha. Prodejni cena se pfedpokladd ve vysi
400 K¢ na 1 1 koncentratu, to znamené dodate¢ny naklad ve vysi 1200 K&. Aplikaci dochazi k
podpoie ristu rostlin vlivem indukované rezistence a tim zesileni vlastnich ochrannych
mechanismu rostlin. Preparat ma za nasledek vyrovnany rust rostliny, ktery neni dramaticky
ovlivnén ani nedostatkem vlahy a tim dochézi druhotné k zajiSténi lepsi a vyrovnanéjsi produkce
hroznti. V pilotnich pokusech byl efekt kalkulovan zvysenim kvality hroznt a vynosu v rozmezi
10-30 %. Pii primérném vynosu 5 t hroznti /ha a vyrobé 6001 vina z 1 t hrozntli vyrobi producent
z 1 ha 3000 I vina. Stoupne-li vynos o 15 %, vyrobi producent o 450 1 vina vice. Pti primérné
vyrobni cené jakostniho vina 65 K&/ 0,75 1 a prodejni cené 120 K¢/ 0,75 1 bez DPH vina, je to
hruby zisk 55 K¢/0,75 1 vina. To znamena, ze pouzitim prostiedku ziskd vinatf z 1 ha 0 24 750 K¢
vice. Hruby zisk tedy po odecteni nakladii na pripravek ¢ini 23 550 Ké/ha. Pripravek je
mozné kombinovat s jinymi ptipravky, dalsi vicendklady na pohonné hmoty tedy nevznikaji.
Druhy pripravek je urcen ke zvySeni odolnosti révy proti plistiovym chorobam a je také
vyroben z odpadniho materialu. Prvotni pokusy ukazaly, Ze k potlaceni ataku plisnovych chorob
dochdzi v rozmezi 10-30 % jejich vyskytu, coZz znamena ve vysledku narlist vynosu
neposkozenych bobuli, a tedy ekonomicky ptinos v nartstu produkce hotového vina v mnozstvi
alespont 5 %- 15 %. Primérny vynos hrozni byva okolo 5 t/ha, ze kterych je vyrobeno okolo
500 000 hl vina. Z tohoto objemu &ini vina ekologické produkce 4 % celkové produkce v CR.
Pti vyrobée 6001 vina z 1 t hroznti vyrobi producent z 1 ha 3000 1 vina. Stoupne-li vynos o 10 %,
vyrobi producent o 300 I vina vice. Pfi primérné vyrobni cené jakostniho vina 65 K¢/ 0,751 a
prodejni cené 120 K¢/ 0,75 1 bez DPH vina, je to hruby zisk 55 K¢/0,75 1 vina. To znamena, ze
pouzitim prostiedku ziska vinai z 1 ha 0 26 400 K¢ vice. Cena piipravku je kalkulovana na cca
200 K¢/1, pti doporuceném davkovani 8 1 na 400 1 vody na 1 ha a 5 postiikd v priabéhu
vegetacniho ristu. To je v ndkladech 8 000 K¢ na 1 h. Hruby zisk p¥i prodeji jakostniho vina
po odecteni ceny pripravku je tedy 18 400 K¢/ha. Pripravek je mozné kombinovat s jinymi
ptipravky, dalsi vicenaklady na pohonné hmoty tedy nevznikaji.

spoluprace s producenty veterinarnich 1é¢iv a fagovych prostfedkli na zahrnuti vyhod a u€inki
rostlinnych extraktu s fagovymi preparaty, tvorba preparatu pro feSeni stfevnich disbioz

spoluprace s producenty veterinarnich 1é¢iv na kombinaci fungélnich 1é¢ivych prostiedkil s
ucinky netermalni plasmy proti koznimu onemocnéni zvitat
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7.5.  Prosazeni uznavdni predmétu s individualni naplni prdace pro studenty vyjizdéjici
V magisterském programu do zahranici v programu Erasmus

V pribéhu ptsobeni zadatelky jako prode€kana pro zahrani¢ni styky a styk s pramyslem
prosadila na fakult¢ uznavani pfedmétd s individudlni naplni prace pro studenty vyjizd&jici
v programu Erasmus. Tyto predméty nebyly dfive uznavany a v ptipadé zmény vyukovych plani na
zahrani¢ni univerzité¢ hrozilo nesplnéni podminky alesponl jednoho uznaného pfedmétu. Po tomto
kroku doslo k navyseni vyjezdu i na pivodné malo navstévované univerzity. FPBT se stala fakultou
SnejvysSim poctem vyjizdéjicich studenti (vroce 2018 vycestovalo 62 student, oproti
14 studentiim v roce 2013, 10 studentim v roce 2012).
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