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Analyza pomerancovych stav - zakladni parametry pro posouzeni autenticity Vojtéch Kruzik

Co déla pomerancovy dzus opravdu ,,pomerancovym“? A jak spolehlivé poznat, kdyZ se realita v lahvi od deklarace
odchyli? V této laboratorni Uloze si vyzkousSite, jak se v praxi hodnoti kvalita a autenticita ovocnych §tav pomoci
nékolika klasickych, ale mimoradné uziteénych analytickych metod. Uloha je koncipovana tak, abyste neziskali jen
»Cisla do protokolu“, ale skutecnou laboratorni zkuSenost: od prace s pfistroji az po interpretaci vysledk( v kontextu
realné kontroly potravin.

Barveni hedvabi Klara Drabkova

Pfi restaurovani textilii je v praxi jednim z d@leZitych krok(l dobarveni pomocnych textilnich materiall na pozadovany
odstin. Nejc¢astéji se pfi restaurovani textilii vyuziva hedvabi (rlzné typy tkanin - napf. platno, organza, krepelina). V
laboratofi si i€astnici vybarvi hedvabnou tkaninu 1:2 kovokomplexnimi barvivy na vybrany odstin.

Cokolada zblizka - priprava ¢okoladové hmoty, cukrovinky a méfeni na FTIR Roman Bleha

Jak vznika kvalitni Cokolada a proc jeji pfiprava neni jen otazkou chuti, ale také fyziky a chemie? Prakticka ¢ast tlohy
je zamérena na temperaci cokolady fizené zahfivani a chlazeni, které rozhoduje o lesku, kiehkosti a spravné
struktufe Cokolady. Vysledkem je vlastni pfiprava ¢okoladovych bonbon(, na kterych je mozné pozorovat, jak
technologicky postup ovliviiuje vysledné vlastnosti vyrobku.

Na vyrobu bonbon( navazuje analyticka ¢ast, ve které je cokolada analyzovana pomoci FTIR spektroskopie (ATR
krystal). Tato moderni metoda umoziuje ,,nahlédnout pod povrch“ bézné potraviny a zhodnotit jeji slozeni,
napfiklad pfitomnost tukd, sacharid( nebo dalSich sloZek. Cilem Ulohy je ukazat, Ze chemie je soucasti
kazdodenniho zZivota a Ze i béZné potraviny lze analyzovat pomoci védeckych metod.




Dekontaminace a analyza latek v Zivotnim prostredi Marek Martinec

V ramci laboratorni prace budou pfedvedeny zakladni techniky dekontaminace jednotlivych slozek Zivotniho
prostiedi a ukazky moznosti analyzy kontaminant( v Zivotnim prostiedi. Zejména budou feSeny moznosti analyzy
organickych kontaminujicich latek, identifikace tézkych kov(l a uréeni prvkového sloZzeni zemin, uréeni sloZzeni
odpad( a analyzy radioaktivnich odpadd.

Dopliiky stravy na podporu jater - zdroj antioxidacnich latek, nebo mykotoxinu? Nela Prusova

Dopliiky stravy podporujici funkci jater se Casto vyrabi extrakci hepatoprotektivnich sloZzek silymarinového komplexu
ze semen ostropestice marianského. Tato semena vSak byvaji Casto také kontaminovana mykotoxiny, toxickymi
sekundarnimi metabolity plisni, které mohou pfedstavovat riziko pro lidské zdravi.

V ramci laboratorni Glohy se studenti blize seznami s touto problematikou a v laboratofi si vyzkou$i metodu pro
extrakci slozek silymarinu i mykotoxin(l. Dale se obeznami s moderni instrumentalni technikou pouzivanou pro jejich
analyzu a vyzkousi si praci s programem pro vyhodnocovani dat, véetné interpretace vysledkd.

Druhy Zivot odpadnich surovin Katerina Maxova

Stavebni priimysl generuje fadu odpadnich materiald, napt. cihelny prach vznikajici pfi zpracovani cihel nebo
betonovy kal z vyroby betonu. Jednou z moznosti, jak tyto druhotné suroviny vyuzit, jsou dekontaminacni procesy -
odstranovani toxickych iontl z vodnych roztok( a pld. Pfijdte si k ndm vyzkouset, jak vypada proces testovani
takového adsorbentu a jaké analyzy se pfi ném vyuZzivaji.

Elektrochemické déje a koroze kovi Petr Roztocil

V ramci laboratofe si studenti vyzkous§i zakladni elektrochemické principy, jakymi je napfiklad galvanizace, méfeni
elektrodového potencialu, princip ochrany kov( pfed korozi nebo mechanismy zakladnich koroznich pochod.

Identifikace organickych praskovych vzorki pomoci obrazové analyzy Petra Smrckova

Cilem préace je identifikace plvodu nativniho a modifikovaného $krobu. ,Neznamy vzorek“ bude testovan za pouziti
systému pro analyzu obrazu NIS-Elements zahrnujici mikroskopické pozorovani k méfeni velikosti ¢astic. Z
namérenych Udajl bude vypocéteno rozdéleni velikosti ¢astic a porovnano s nativnimi Skroby znamého rostlinného
plvodu, které byly proméfeny za stejnych podminek. V pfipadé modifikovanych $krobt bude pfedpoklad, Ze
velikosti ¢astic zlstava témér beze zmény béhem rady chemickych modifikaci, takZe pokud nelze pouzit
odpovidajici modifikovany Skrob tak, lze vzorek porovnavat i s nativnimi Skroby.




Imunochemie v akci: Detekce indolovych alkaloidi v lysohlavkach Petra Cihlarova

Jak je mozné odhalit pfitomnost konkrétni latky i v nepatrném mnozZstvi bez nutnosti drahych a slozZitych pfistroji? V
této laboratorni ukazce se seznamime s imunochemii, oborem, ktery vyuziva velmi specifické vazby mezi
protilatkami a cilovymi molekulami. Na pfikladu indolovych alkaloid(l obsaZenych v lysohlavkach si ukazeme, jak
funguji analytické metody pouZivané v biologii, chemii i mediciné.

Lysohlavky, magické houby zptsobujici halucinace, pfitahuji pozornost uz po staleti. Pfitomnost psilocinu,
alkaloidu, ktery plsobi halucinogenné, miizeme dokazat pomoci jednoduchého postupu, a to dokonce bez nutnosti
slozité pfipravy vzorku. Vyzkousime si praci s mikrotitracnimi desti¢kami, kde staci jen velmi mald mnozstvi roztok(
pro dosazeni zajimavych vysledkd. Pfijdte otestovat rlizné vzorky hub a zjistit, jak rozmanité mohou byt pfirodni
halucinogeny.

Jak se déla organicka syntéza? Priprava Paralenu a Aspirinu, jejich precisténi a ovéreni
struktur pomoci nuklearni magnetické rezonance Michal Himl

Laboratorni tloha je zaméfena na syntézu paracetamolu (Paralenu), dale na stru¢ny prehled jeho pfiprav a rizik pfi
predavkovani, zejména z hlediska poSkozeni jater. Paracetamol bude pfipraven acetylaci 4-aminofenolu. Ziskany
produkt bude charakterizovan pomoci NMR spektroskopie a jeho spektrum bude porovnano s komerénim vzorkem
(Paralen).

Jak se chemie presune z laboratore do tovarny? Jitka Cejkova

Chemické inZenyrstvi se zabyva tim, jak se jednoduché chemické kroky spojuji do fungujicich vyrobnich postupi.
Chemicky inzenyr pfitom nefesi jen to, co se déje v jednotlivych latkach, ale hlavné jak cely postup zorganizovat krok
za krokem tak, aby fungoval spolehlivé, bezpeCné a ve vétS§im méfitku. Pracuje se zakladnimi ¢innostmi, jako je
michani, zahfivani, chlazeni, filtrovani, odpafovani, suSeni nebo oddélovani jednotlivych slozek. Tyto opakujici se
kroky se nazyvaji jednotkové operace a objevuji se témér v kazdé technologii, bez ohledu na to, co se prave vyrabi. V
laboratorni Uloze si jednotkové operace prakticky vyzkouSime a ukazeme si, jak se z jejich kombinace sklada cely
vyrobni proces — podobné jako kdyZ se z jednoduchych krokd vytvofi recept nebo vyrobni postup v tovarné.

Metalotermické zpracovani hlubokomorskych konkreci Eva Kristianova

Ugastnici si vyzkousi pfipravu reakéni smési pro metalotermické ziskavani kov(i z bohatych rud hlubokomotskych
konkreci (usazenin). Nasleduje iniciace této silné exotermické reakce, ktera se musi provadét v exteriéru, a po
zchladnuti pak rozbor vzniklé smési kovovych prvka.

Od byrety k HPLC: Evoluce analyzy vitaminu C Lucie Drabova

Jak se méfivitamin C dnes a jak se méfil dfive? Tato laboratorni Uloha nabizi jedine€nou pfileZitost porovnat klasicky
titrani pfistup s moderni instrumentalni analyzou pomoci HPLC pfi stanoveni vitaminu C v ovoci a zelening.
Prakticky tak poznate, jak se vyvijely analytické metody, ¢im se liSi jejich pfesnost a pro¢ ma kazda z nich své misto v
soucasné laboratorni praxi.




0d kapky k plameni Jifi Kroufek

Kapka po kapce - destilacni charakteristika kapalnych paliv.
Hot ohynku, plapolej! - pro¢ je dilezity bod vzplanuti kapalnych paliv?
Energie v mnoha podobdach - méfeni energie v palivu i jinde.

Odsolovani vody Helena Parschova

Po prvotnim seznameni s moznostmi pfipravy destilované, deionizované, demineralizované, zmék¢ené nebo
dekarbonizované vody pomoci ionexovych a membranovych technologii bude navrzena, sestavena a zprovoznéna
demineralizaéni nebo zmék&ovaci linka. Uginnost demineralizace bude ovéfena stanovenim mérné vodivosti
demineralizované a vstupni vody. Chelatometrickou titraci bude zjisténa G€innost odstranéni vapenatych a
hofeénatych iontd ze vstupni vody.

Poznejte, co je casto neviditelné Sarka Horackova

Existuje i to, co nevidime. Mikroorganismy jsou doslova vSude - na vasSich rukou, v jidle, ve vzduchu... V této Uloze se
ponofite do fascinujiciho svéta mikrobiologie a stanete se na chvili védci a zjistite, jak lze rozlisit rlizné druhy
mikroorganismd nejen klasickymi metodami, ale i podle jejich DNA.

Ugastniky ¢eka barveni bakterii, prace s mikroskopem a pozorovani mikroorganism( ,.jak vypadaji; zakladni
biochemické testy, diky kterym zjistite, ,,kdo je kdo“; moderni genetické metody (PCR), které dnes pouZivaji védecké
laboratore po celém svéte.

Proc se jidlo nezkazi aneb co nam chrani nase potraviny lveta Horsakova

Premysleli jste nékdy, pro€ jogurt vydrzi tydny, chleba neplesnivi hned druhy den, limonady se nekazi celé mésice a
majonézu, pro nase babicky pfimo symbol rychle zkaZeného jidla, jime po nékolika mésicich od vyroby? Odpovéd se
skryva v konzervacnich a antimikrobidlnich latkach, které v potravinach funguji jako neviditelni strazci. Tyto latky
dokaZou zastavit rdst bakterii, plisni a kvasinek - tedy mikroorganismd, které by si na naSem jidle pochutnaly dfive,
nez se k ni dostaneme my sami. Se vSemi negativnimi zdravotnimi a chutovymi dlsledky. Jakym zplisobem nam tyto
latky brani nase potraviny? Jsou vidy bezpeéné? A mliZe si na né mikrosvét zvyknout a stat se odolnéj$im? Pravé
tyto otazky oteviraji fascinujici pohled do svéta potravinaiské mikrobiologie, ktery mame doslova kazdy den na talifi.
V laboratorni praci se seznamime s tim jak se Uc¢inek konzervacnich a antimikrobidlnich latek testuje.

Priprava oplachového a neoplachového kosmetického pripravku a jejich charakterizace Tereza Honzikova

Béhem této Ulohy bude studentlim pfedstaven zakladni princip fungovani tenzidd a tvorby emulzi. Studenti si
pfipravi vlastni oplachovy a neoplachovy kosmeticky pfipravek a nasledné provedou stanoveni zakladnich
charakteristik.




Privon-ochutnej-hodnot, aneb jak tézké je byt profesionalnim degustatorem napoju Lukas Jelinek

Ugastnici se dozvi zakladni kritéria senzorického hodnoceni fermentovanych napojd, ovéfi svou citlivost na vybrané
chuté aving, seznami se s velmi nepfijemnymi senzorickymi vadami, které jsou u fermentovanych napojl
povazovany za nepfipustné a v neposledni fadé si vyzkousi néktera hodnoceni z pokrocilé ¢asti profesionalni
degustatorské zkousky.

Retencni kapacita pseni¢né mouky hladké a reologie tésta - porovnani kvality riiznych
typh Ivan Svec

PSeni¢né mouky podle slozeni (stupné vymleti) vykazuji rozdilné absorpcéni a tésto pak viskoelastické vlastnosti. V
prvnim pfipadeé lze vyuZzit odstfedivku a metodu Profil retencnich kapacit, ve druhém reometr Farinograf pro
hodnoceni konzistence tésta — chovani tésta pfi hnéteni do optima a pfehnéteni. Cilem prace bude porovnat
retencni profily a farinografické kfivky bézné pSeni¢né mouky hladké svétlé (T530, ,,00“) a chlebové / celozrnné
varianty (T950/ T1700) pfi standardnich a zvySenych otac¢kach odstfedéni a hnéteni.

Rozbor rafinovaného cukru (suseni, polarimetrie, spektrometrie, konduktometrie a typa) [Simona Gillarova

Cilem prace je analyza vzorku rafinovaného krystalového cukru. V laboratorni ¢asti bude u tohoto vzorku stanovena
obsazena vlhkost metodou suSeni, obsah sacharosy polarimetricky, obsah barevnych latek spektrometricky a
obsah anorganického popela konduktometricky. Dale bude urcen barevny typ rafinovaného cukru pomocivzorovych
fad. Na zakladé vysledk(l jednotlivych stanoveni bude provedeno bodové ohodnoceni vzorku cukru a jeho zafazeni
do pfisludné kategorie podle systému hodnoceni cukru platného v legislativé Ceské republiky a Evropské unie.

Separace polutantii z roztokt pomoci tlakovych membranovych procesti Martin Zlamal

V této laboratorni praci si spolecné vyzkousite, jak [ze pomoci tlakového membranového procesu — nanofiltrace -
odstranovat z vodného roztoku znecisténi zplsobené nezadoucimi latkami. Prakticky se tak seznamite s principem
moderni separa¢ni metody pouzivané pii Gpravé a ¢isténi vod, ale i s nejbéznéjsimi zplsoby stanoveni téchto latek.

Spalovaci kalorimetrie - stanoveni energetického obsahu potravin Pavel Vrbka

Zajemci provedou opravdovy experiment s cilem stanoveni energetického obsahu potravin pomoci spalovaci
kalorimetrie v atmosfére kysliku.

Stanoveni organickych latek v oblibenych limonadach Vladimir Sykora

Ugastnici si vyzkousi instrumentalni hydroanalytické stanoveni celkového organického uhliku (TOC) ve vybranych
limonadach, které jsou slazeny jak cukernymi pfipravky, tak umélymi sladidly. Pomoci moderni analytické techniky
porovnaji obsah organickych latek v vybranych napojich a zjisti, jak miZe sloZenfi ovlivnit nejen chut, ale i
ekologickou stopu vyrobku. Méfeni TOC nabidne pfehledny a atraktivni zplisob, jak pochopit principy instrumentalni
analyzy a vyznam sledovani organickych latek v béZném prostfedi.




Stanoveni tvrdosti vody trochu jinak a jeji vyuziti pro optimalizaci praciho procesu v
domacnosti Vladimir Sykora

Bude predvedeno (a diskutovano) jednoduse modifikované chelatometrické stanoveni tvrdosti vody (suma Ca** a
Mg>*) pro bézné stredoskolské laboratore. Ugitelé si vyzkousi stanoveni tvrdosti vodovodni vody a ziskaji tim
vysledky pro praktickou optimalizaci spotieby pracich prostfedk( v pracim procesu - snadno pfenositelné do vlastni
vyuky chemie. Modifikaci jde o pfijemné, bezpecné, rychlé stanoveni za pouziti béZzného laboratorniho vybaveni a
nevyzadujici laboratof. Vysledkem je motivace pro Zaky (a nejen pro né) pfi nasledném praktickém vyuZiti v
domacnosti a reagovat v pracim procesu na odliSnosti v tvrdosti pitné vody v daném regionu, konkrétné v dané
domacnosti.

Vonné latky kolem nas Eliska Vyskocilova

Jak voni chemie? Pro¢ nékteré viiné milujeme a jiné ndm néco pfipominaji dfiv, nez si to stihneme uvédomit?
Laboratof Vonné latky kolem ndas vas zve objevit svét vlini, které potkavate kazdy den - jen o nich mozné nevite.
Ceké vas prace s redlnymi vzorky syntetickych vonnych latek, jejich o€ichavani, porovnavani a hadani, co vam ktera
vliné pfipomind. Chemie tu neni jen v sesité, ale pfimo ve vaSem nose.

Na zavér si date senzoricky test, ve kterém provéfite svdj ¢ich a zjistite, jestli byste obstali jako experti na viiné.
Zabavné, interaktivni a fakt citit.

Vyroba kondomii Alena Kaderabkova

vyzkous$et vyrobu kondom( zplsobem, ktery je v dnesnich ¢asech obvykly, pfihlaste se na tuto tlohu a vse se
dozvite a vSe si vyzkousite.

Zkoumani eutrofizace prirodnich vod Hana Kujalova

Eutrofizace je dlouhodoby proces, ktery zacina pfebytkem Zivin, a to pfedevsim dusiku a fosforu, a kon¢i deficitem
kysliku. Postihuje hlavné stojaté vody a s postupujicim létem postupuje i eutrofizace. Silné eutrofizované vody
obvykle poznate podle zeleného zbarveni zplisobeného masivnim vyskytem fas a sinic, ale v zac¢atcich celého
procesu to tak nebyva a budouci vyvoj se da nejlépe odhadnout podle zvySené koncentrace fosforu. Ukazeme vam,
jak se ve vodé stanovuje fosfor, jak se méfi koncentrace rozpusténého kysliku a jak lze rozliSit sinice a fasy.




