


Kniha poskytne ¢tenar@im zakladni znalosti z obord automatického fizeni a technologického
méreni. Vychazi se ze zasady, Ze fidit je mozno jen ty veliciny, které Ize spolehlivé a s dostatecnou
presnosti mérit. Soucasna praxe vyzaduje, aby technolog ve vyrobé ovladal nejnutnéjsi zaklady
oboru automatického fizeni, protoze automatizacni prostiedky jsou dnes nedilnou soucasti
provoznich technologickych zafizeni i laboratornich aparatur a stale ve vétsi mire se v praxi
uplatiiuje i fizeni procest pocitacem.

Kniha Méreni a fizeni v potravinarskych a biotechnologickych vyrobach je urcena
vsem zdjemcdm o odborné znalosti souvisejici s méfenim a fizenim pfi vyrobé potravin
a biotechnologickych vyrobach a méla by slouzit jako zdroj zakladnich informaci pro odbornou
verejnost a pracovniky v potravinarstvi a biotechnologiich. V ¢eské odborné literatuie takovyto
souborny text dosud nebyl zpracovan.

Text knihy je rozdélen do ctyr casti:

* kapitoly 1-4 popisuji zakladni pojmy a zpUsoby kresleni a oznacovani méicich a fidicich
obvodd, jsou zde uvedeny postupy pfi vytvareni matematickych modeld regulovanych
soustav a pri simulaci jejich chovani,

* kapitoly 5-14 jsou vénovany obecnym vlastnostem provoznich méficich pfristrojd, véetné
podkapitoly o nejistotach méreni, principim a metodam méreni technologickych velicin
a popisu pfistrojového vybaveni pro méreni teploty, tlaku, hladiny, pritoku, mnozstvi
tepla, hmotnosti (priimyslové vazeni), vihkosti, slozeni a obrazové analyze a méreni veli-
kosti castic,

* kapitoly 15-20 popisuji tématiku fizeni vyrobnich procest, logického fizeni, fizeni dav-
kovych procest, pocitacovych fidicich a informacnich systém@, modernich metod fizeni
a pocitacovych simulaci technologickych provoza,

e kapitoly 21 a 22 uvadéji praktické ukazky fizeni modelovych a laboratornich stanic
a primyslovych aplikaci fizeni potravinarskych a biotechnologickych vyrob a pokryvaji
prirezové oblast potravinarstvi a biotechnologii.

Barevna publikace, format B5, 820 stran, brozovana vazba, doporucena cena publikace
je 890,- K¢ véetné DPH.
Kniha bude v prodeji od prosince 2015 na e-shopu www.keypublishing.cz

nebo v Univerzitnim knihkupectvi NTK v Praze 6 za zvyhodnénou cenu
760,- K¢ véetné DPH.

Dalsi publikacevydané nakladatelstvim
KEY Publishing ve spolupraci's'VSCHT v, Praze:
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