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Ve svém oponentském posudku jsem se zaméfil na posouzeni predlozenych dokladd,
pedagogické praxe a védecké zpUsobilosti uchazecky, zda vyhovuji pozadavkim danym
zakonem ¢. 111/1998 Sb., o vysokych skolach a o0 zméné a doplnéni dalsich zakon(, ve znéni
pozdéjSich predpisu (zakon o vysokych skolach), a ramcovym kritériim pro jmenovani docent(
na VSCHT Praha podle Smérnice &. A/S/965/15/2018. Déle jsem se zaméfil na zhodnoceni
urovné predlozené habilitacni prace.

Uchazecka predlozila Navrh na zahdjeni habilitacniho tizeni zpracovany podle pozadavk
uvedenych v § 72 odst. 2 zdkona ¢. 111/1998 o vysokych skolach, ktery obsahuje vSechny
predepsané nalezitosti. Soucasné predlozila habilita¢ni praci podle odst. 3 pism. b zadkona ¢.
111/1998 Sb. o vysokych skolach na téma ,,Oxidace lipidd a pouZiti antioxidantti“. Uchazecka
absolvovala v letech 1997 a7 2002 VSCHT v Praze, magisterské studium absolvovala na FPBT,
vUstavu mléka, tukG a kosmetiky obhdjila diplomovou praci na téma ,Vliv
monoacylglycerolového emulgdtoru na oxidaci lipidd v_emulzich”. V letech 2002 az 2006
pokracovala ve studiu na stejné Skole, fakulté i dUstavu v ramci doktorského studijniho
programu a obhdjila Uspésné doktorskou disertacni praci na téma , Oxidace lipidd v emulzich“.
V letech 2005 a7 2006 pusobila v Ustavu mléka, tukd a kosmetiky jako odborna pracovnice a
od roku 2016 dosud jako odborna asistentka.

Pokud jde o pedagogickou ¢innost, uchazecka vyucuje od akademického roku 2012/2013
predmét ,,Zaklady kosmetiky pro bakalarsky studijni program” a podili se na vyuce predmétu
,Chemie a technologie kosmetiky” a pfedmétu ,Vyroba potravin a nutriéni hodnota“ v
magisterském studijnim programu. Vyznamny podil jeji pedagogické ¢innosti je dlouhodobé
zaméren také na laboratorni vyuku v magisterském studijnim programu (Technologicky
projekt, preddiplomni laboratof oboru technologie potravin a laborator Biotechnologie |1éCiv).
Vyznamnym inovacnim pfinosem pro pedagogickou praci bylo nesporné zavedeni nového
predmétu ,Zaklady kosmetiky” pro bakaladfsky studijni program se zamérenim na chemii a
technologii kosmetickych pfipravkd a pouzivani obnovitelnych surovin, zejména rostlinnych, a
vypracovani ulohy ,Pfiprava a analyza kosmetického vyrobku nebo tekutého detergentu” v
ramci laboratore Technologicky projekt s cilem naucit studenty, jak postupovat pfi preneseni
laboratorné vyvinutého vyrobku do poloprovozniho a provozniho méfitka v pldnované
technologické hale. Uchazecka je autorkou ucebniho textu ,Navody pro laborator
Technologicky projekt” z roku 2012 (nelektorovano, elektronickd forma) a spoluautorkou
ucebniho textu ,Vyroba potravin a nutri¢ni hodnota“, vydaného VSCHT v Praze v roce 2016
(lektorovano, papirova forma). Ma zkusenosti s vedenim studentd, byla vedouci Uspésné
obhajenych 19 bakalarskych praci a 15 Uspésné obhajenych diplomovych praci, v soucasné
dobé je skolitelem specialistou doktorské disertaéni prace na téma , Antimikrobidlni a
mikrobistaticky ucinek derivatl fenolovych kyselin“.

Védecka aktivita uchazecky je dolozena 19 védeckymi pracemi publikovanymi v anglictiné
v impaktovanych ¢asopisech v rozmezi let 2004 az 2020 s vykazanou sumou 183 citaci. Je
autorkou kapitoly ,Kosmetika“ v ddle citované knize (Hradkova I.: Kosmetika. V knize:




Vzorkovani potravin a predmét( béZzného uziti, Helan V. ed., str. 129-136. ISBN: 978-80-260-
8065-7. 2 THETA ASE, s.r.o., Cesky Té&$in, 2015). Spolu s67 pracemi publikovanymi ve
sbornicich z konferenci ma uchazecka celkem 87 publikaci. Na mezinarodnich konferencich
v zahraniéi prednesla uchazecka osobné 4 predndasky a byla spoluautorkou 18 prednasek a
posterd. Na konferencich v Ceské republice prednesla osobné& 29 prednasek a byla
spoluautorkou 27 prednasek. Aktivné pracovala jako spoluresitelka 7 domacich grantd.
Podrobné udaje o publikacich, o pfedndaskach na konferencich a o grantech jsou uvedeny v
dokumentu ,Navrh na zahdjeni habilitacniho Fizeni”, ktery uchazecka predlozila
v pozadovaném rozsahu.

Technicka a realizacni ¢innost zahrnuje spoluautorstvi 3 ¢eskych patent(, spoluautorstvi
2 ovérenych realizovanych technologii (Technologie zakysanych vyrobk(i s omezenym
uvolnovanim syrovatky — Bohemik, a.s., Opoc¢no, 2013 a Vyvoj ochucenych oleji a octl se
zdravotnim benefitem — Delimax, a.s., Hodonin, 2013) a ddle spoluautorstvi 5 uZitnych vzor(
v obdobi 2014 —2019.

Pokud jde o odborné-spoleenskou &innost souvisejici s oborem, je aktivni ¢lenkou Ceské
spolecnosti chemické, odborné skupiny pro tuky, detergenty a kosmetickou chemii, a jejim
prostfednictvim i ¢lenem evropské organizace EURO FED LIPID (European Federation for the
Science and Technology of Lipids) a ¢lenkou vyboru Kosmetologické spoleénosti Ceské
republiky. Podilela se na pfipravé a organizaci ¢tyfech mezinarodnich konferenci o olejich a
tucich v obdobi 2011 - 2015 a jedné mezinarodni kosmetologické konference v roce 2019.

Uchazecka ziskala cenné zkuSenosti v oblasti zahrani¢ni spoluprace: STU Bratislava —
dlouhodobd spoluprace, vyménny pobyt studentl; University of Alberta, Canada — vedeni
studentl v rdmci vyménného pobytu (2012); Instituto Superior Técnico, Lisboa, Portugal —
vyménny pobyt, diplomova prace (2014); ESCOM Chimie, Compiégne, France — pobyt 1 tyden,
prednasky ze zaklad(i kosmetiky v letni Skole (2019).

Zakladem predlozené habilitaéni prace Ing. Ivety Hradkové, Ph.D., na téma , Oxidace
lipidd a poutziti antioxidant(“ je 10 autorskych a spoluautorskych védeckych praci pfimo
souvisejicich s tématikou habilitacni prace, publikovanych v impaktovanych casopisech
s recenznim fizenim. Habilitacni prace tvofi tematicky celek, je logicky rozélenénd do 7 kapitol.
Prace zaclind teoretickou ¢&3asti popisujici oxidaci nenasycenych mastnych kyselin jak
tripletovou, tak singletovou formou kysliku (autooxidace, fotooxidace) s uvedenim
konkrétnich prikladd pribéhu oxidace kyseliny olejové, linolové a linolenové. Déle jsou
prehledné popsany nékteré dllezité reakce, které probihaji soubézné s oxidaci (geometricka
a polohova izomerace a polymerace) a které po oxidaci nasleduji (napf. cyklizace, vznik
tékavych latek s nizSi molekulovou hmotnosti a oxypolymerace). Jsou vysvétleny faktory, které
ovliviiuji udrznost lipidd v potravinach ve snaze zabranit vzniku produktl, které nejsou
senzoricky pfijatelné a mohou byt potencidlné zdravi Skodlivé. Pro informaci je v praci
uvedena aktudlni svétova produkce rostlinnych olejii v obdobi 1980 az 2019, z které lze vycist
trendy vyvoje v dalSich letech. Uchazecka neopomnéla charakterizovat analytické metody pro
stanoveni primarnich a sekundarnich produkt( oxidace lipidQ, ani zrychlené instrumentalni
metody pro stanoveni oxidacni stability lipidd a moZnosti predikce udrznosti vyrobku
s obsahem lipidli. Protoze vysledky publikaci, na jejichz zakladé byla habilitacni prace
zpracovdana, maji prakticky vyznam pro technologii vyroby a systémy kontroly jakosti, je
specifikace poZadavkl na oleje a tuky v potravinarském pramyslu vcéetné pouZivanych
mezindrodnich standard( pro kontrolu jakosti dllezitd. V zavéru habilitacni prace jsou
popsany faktory, které ovliviiuji rychlost a rozsah oxidace lipidG ve vyrobcich (typ oleje -
zastoupeni mastnych kyselin, obsah ptirozené se vyskytujicich antioxidant(, typ vyrobku —role




mezifdzového rozhrani, vliv emulgdtoru, vlastnosti disperznich soustav, pouzZiti inertni
atmosféry, obalové materialy). V této souvislosti je diskutovan vyznam pouZiti antioxidanta,
jejich rozdéleni a vlastnosti. Pfi zkoumani raznych fenolovych kyselin a jejich alkylestert bylo
zjisténo, Ze butylestery fenolovych kyselin vykazovaly téz antibakteridlni ucinek vUci
testovanym mikroorganismim Saccharomyces cerevisiae a Bacillus cereus. Zajem o tuto praci
(pot. Cislo 7 v seznamu pfriloh) se nepochybné projevil i poctem citaci (102).

Teoretickd ¢ast habilitacni prace a komentar k publikovanym vysledkim védeckych praci
v pfiloze habilitaéni prace jsou zpracovany ucelenou a srozumitelnou formou, jsou podlozeny
rozsahlou literdrni resSersi obsahujici 100 citovanych pramentd a vhodné doplnuji vysledky a
formulované zavéry v prilozenych autorskych a spoluautorskych publikacich uchazecky. Takto
zpracovana habilitacni prdce ma jasnou koncepci, je dokladem znalosti uchazecky a jeji
schopnosti orientace i ve velmi narocné problematice, jakou oxidace lipid nesporné je.
Uchazecka prokazala zpUsobilost k védecké a vyzkumné préci, zvolené postupy feseni, do
znacné miry origindlni, pfispély k dosazeni zajimavych a hodnotnych vysledk.

Z4avér habilitacni prace obsahuje souhrn hlavnich plvodnich vysledk, které maji vyznam
pro technologii vyroby. Cilem celého vyzkumu bylo minimalizovat oxidacni zmény lipidd pfi
zpracovani olejnin a pfi vyrobé tukovych vyrobk( a déle pfi pouZiti rostlinnych olejl a jedlych
tukd v nasledné potravinarské, kosmetické ¢i farmaceutické vyrobé. Bylo dokdzano, Ze
monoacylglycerolové emulgatory mohou ovlivnit nejen fyzikdlni stabilitu mikrodisperzniho
systému tukovych vyrobkd, ale i jeho oxidacni stabilitu, kdy zdleZi na tésnosti usporadani
monoacylglycerol(i na fdzovém rozhrani. Polarni paradox u antioxidantl je vétSinou zkouman
v prostfedi emulze olej ve vodé. V provedenych vyzkumech byl potvrzen polarni paradox i u
emulzi typu voda v oleji (margarinového typu). Byl zjiStén a potvrzen mimoradné zajimavy
multifunkéni Ucinek (antioxidacni a antimikrobialni) u nékterych fenolovych kyselin a jejich
alkylesterU. Bylo pozorovano také synergické a antagonické chovani fenolovych kyselin a jejich
ester(l s prirozené se vyskytujicimi tokoferoly.

K habilitacni praci mam nékolik pfipominek a dotazu:

1) Str. 6, obr. 7 —v prvnim stupni jsou vyznacena mista vzniku radikal(i v sousedstvi dvojné
vazby kyseliny olejové, v dalsi ¢asti reakéniho schématu je pfehozena leva a prava strana.

2) Mlze probihat autooxidace nasycenych mastnych kyselin?

3) Pro zakladni posouzeni antioxidaéni ucinnosti zkoumanych antioxidant(l Ize pouzit tzv.
»protekéni faktor”. Jak je tento faktor definovan?

Zavér

Na zakladé posouzeni vsech predloZzenych podkladd jsem dospél k zavéru, Ze pedagogicka
praxe a védecka zpUsobilost uchazecky Ing. Ivety Hradkové, Ph.D., pIné vyhovuje poZzadavkim
uvedenym v zakoné ¢. 111/1998 Sb. o vysokych skolach v platném znéni a splriuje rdmcova
kritéria pro jmenovani docentd na VSCHT v Praze podle Smérnice ¢. A/S/965/15/2018.
Predlozend habilitacni prace plné potvrzuje védeckou kvalifikaci uchazecky a doporucuiji ji
prijmout k obhajobé. Zaroven doporucuji, aby uchazecka pfi habilitacnim fizeni prednesla
svou habilitaéni prednasku.

{
Co olloccs M
W
doc,/Ing. Jifi Cmb/,lik. CSc.
Usti nad Labem 13. dubna 2021 / /]
L



