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Ve svém oponentském posudku jsem se zaméfil na posouzeni predlozenych dokladd,
pedagogické praxe a védecké zpUsobilosti uchazece, zda vyhovuji pozadavkim danym
zakonem ¢. 111/1998 Sb., o vysokych skolach a o zméné a doplnéni dalsich zakon(, ve znéni
pozdéjSich predpisli (zakon o vysokych Skolach), a dale ramcovym kritériim pro jmenovani
docent(l na VSCHT Praha podle Smérnice ¢. A/S/965/15/2018 a dale na zhodnoceni Urovné
predlozené habilitacni prace.

Uchaze¢ predlozil Navrh na zahdjeni habilitacniho fizeni zpracovany podle pozadavku
uvedenych v § 72 odst. 2 zdkona ¢. 111/1998 o vysokych skolach, ktery obsahuje vSechny
pfedepsané nalezitosti. Soucasné predlozil habilitacni praci podle odst. 3 pism. b zakona €.
111/1998 Sb. o vysokych skolach na téma ,Degradace triacylglyceroll, fytosteroll a
tokoferolt pfi rafinaci a chemické modifikaci rostlinnych oleju a tukt“.

Uchaze¢ absolvoval v letech 2005 a7 2010 VSCHT v Praze, magisterské studium absolvoval
na FPBT a v Ustavu mléka, tukl a kosmetiky obhdjil diplomovou praci na téma , Oxidace
cholesterolu za zvySenych teplot”. V letech 2010 az 2015 pokracoval ve studiu na stejné skole,
fakulté i ustavu vramci doktorského studijniho programu a obhdjil Uspésné doktorskou
disertacni praci na téma ,Radikalové a pericyklické reakce v olejich a tucich za vysokych
teplot“. V letech 2011 a7 2015 pUsobil v Ustavu mléka, tukd a kosmetiky a byl zaméstnan jako
odborny pracovnik a od roku 2015 dosud jako odborny asistent. Z toho je zfejmé, ze od
magisterského studia na VSCHT v Praze ziskal absolvovanim doktorského studijniho programu
a v dal$im zamé&stnani na FPBT v Ustavu mléka, tuk(i a kosmetiky rozsahlé teoretické,
technologické a analytické védomosti ve svém oboru a s vyuzitim dalSich moznosti a kontaktd,
které VSCHT v Praze nabizi, si osvojil vazby a souvislosti svého oboru s fadou dalich obor(
(napf. organicka chemie, reakce a syntézy v organické chemii, fyzikdlni chemie, biochemie,
moderni instrumentalni neinvazivni analytické metody, chemické inZenyrstvi aj.), coz plné
prokdzal a prokazuje nejen v pedagogické cinnosti, ale také svou védeckou aktivitou,
publikaéni a pfednaskovou c¢innosti a v neposledni radé také v technické a realizacni ¢innosti.

Pokud jde o pedagogickou innost, uchazec se zacal vénovat systematické pedagogické
praci jiz vdobé doktorského studia 2011 az 2015 (vedeni laboratofti), od roku 2015 jako
odborny asistent na Ustavu mléka, tukd a kosmetiky v bakalafském a magisterském studiu
(pfednasky, cviceni, laboratore, technologicky projekt). Vedl 16 bakalarskych obhajenych
praci, 9 diplomovych obhajenych praci, v sou¢asné dobé je u 4 doktorskych disertac¢nich praci
Skolitelem specialistou.

Aktivné spolupracoval na nelektorovanych ucebnich textech a predndskach pro
predméty Food Technology and Biotechnology Il, Potravinaiska technologie a biotechnologie
a Procesni chemie potravin. Zpracoval ndvody pro pfedmét Laboratof oboru a Technologicky
projekt. Jednalo se o elektronickou formu dostupnou na e-learningu ¢i v MS Teams.




Uchazec se aktivné ucastni prace na Pedagogickém projektu, jehoZ cilem je predstaveni
moderni inovativni podoby oboru Technologie potravin. U predmétli Potravinarska
technologie a biotechnologie, Technologie potravin, Procesni chemie potravin a Chemie lipidu
a technologie tuk( uplatfiuje ndvaznost na zakladni kurzy Organicka chemie |, Chemie
potravin, Biochemie I, Fyzikdlni chemie | a Chemické inZenyrstvi . PFi pfipravé pfednasek vzdy
dlsledné dba na to, aby prednasky reflektovaly aktudini vyvoj technologii, legislativy, vyzivové
politiky, analytické chemie, vyzkumu procesnich kontaminant( a zpUsobu jejich odstranéni.

Od roku 2010 uchaze€ spolupracoval na organizaci zahrani¢nich staZi mezi VSCHT Praha a
University of Alberta, byl Skolitelem fady kanadskych studentd.

Védecka aktivita uchazece je doloZena 25 védeckymi pracemi publikovanymi v angli¢tiné
v impaktovanych casopisech s vykdzanou sumou 97 citaci. Celkem je autorem 64 clanku
publikovanych v ¢asopisech a ve sbornicich. Na mezinarodnich konferencich prednesl uchazec
osobné 3 prednasky a byl spoluautorem 14 prednasek a poster(l. Na konferencich v Ceské
republice prednesl osobné 13 predndsek a byl spoluautorem 25 prednasek. Aktivné pracoval
jako spoluresitel 6 domacich grantd, z nichz feSeni 3 grant pokracuje. Podrobné Udaje o
publikacich, o pfedndskach na konferencich a o grantech jsou uvedeny v dokumentu ,Navrh
na zahajeni habilitacniho tizeni“, ktery uchazec predlozil.

Technicka a realizaéni ¢innost zahrnuje spoluautorstvi 3 ¢eskych patentd, spoluautorstvi
realizovaného komplexniho technického dila (Certifikovand metodika pro vybér a
charakteristiky Inéného semene jako vstupni suroviny — realizace UKZUZ a Agritec, s.r.o.),
spoluautorstvi ovérené technologie (Inovace ve vyrobé maselnych vyrobk( a specialit,
realizace Olma, a.s.) a spoluautorstvi 5 uzitnych vzor( v obdobi 2014 — 2019.

Pokud jde o odborné-spolecenskou innost souvisejici s oborem, je od roku 2010 ¢lenem
Ceské spole¢nosti chemické, odborné skupiny pro tuky, detergenty a kosmetickou chemii, a
jejim prostfednictvim i clenem evropské organizace EURO FED LIPID (European Federation for
the Science and Technology of Lipids) a od roku 2011 ¢lenem DGF (Deutsche Gesellschaft fur
Fettwissenschaft).

Nové zkusenosti s védecko-vyzkumnou praci a s organizaci védecké prace ziskal na
S5mésicnim zahrani¢nim pobytu v Kanadé vroce 2012 (University of Alberta). Ziskané
zkusenosti plné vyuZil v navazovani kontaktl v rdmci zahranicni spoluprace pfi feSeni védecko-
vyzkumnych Ukol( s pracovniky zahraniénich univerzit a pfi spolecnych publikacich ziskanych
poznatk(l vimpaktovanych ¢asopisech (University of Bristol, UK — 2 publikace; Nicolaus
Copernicus University, Torun, Polsko — 2 publikace; University of Alberta, Kanada — 2
publikace; Slovenska technickd univerzita, Bratislava, Slovenska republika — 7 publikaci).
V soucasné dobé pokracuje zahranicni spoluprace s dalSimi univerzitami a pfipravuje se
zpracovani vysledk( pro dalsi publikace (University of Oklahoma, USA; Technische Universitat
Minchen, Némecko).

Uchazec predlozil habilitacni praci pojednavajici o degradaci triacylglycerol(, fytosterolt
a tokoferolll pfi rafinaci a chemické modifikaci rostlinnych oleji a tukd. Hlavni odborna
kapitola (2. Aktualni produkce oleji a technologicky vyvoj) obsahuje 5 ¢asti, z nichz kazda je
podle svého ndzvu zamérena na degradaci a zmény urcité definované skupiny latek v pribéhu
technologického zpracovani. Toto ¢lenéni je logické, poskytuje pohled na vliv jednotlivych
technologickych operaci na zkoumané skupiny latek a umoznuje vyvodit zavéry dulezité pro
praxi. Z predlozené habilitacni prace lze usuzovat na hluboké znalosti uchazece, a to jak




teoretické, tak technologické v oboru chemie a technologie tukl a olejd, ale i v souvisejicich
oborech, predevsim v organické chemii, fyzikdlni chemii, biochemii, chemickém inZenyrstvi,
analytické chemii aj. Siroky okruh teoretickych znalosti dokdzal uchaze¢ plné vyuiit ve své
védecké préci, vysledky jeho védecko-vyzkumné a vyvojové prace jsou ucelené a srozumitelné
prezentované v jeho habilitaéni praci. Uchazec prokazal i podrobné technologické znalosti, coz
je v habilita¢ni praci vidét napt. v prezentovanych technologickych schématech a je nesporné,
Ze prezentované vysledky a zavéry jsou dllezité pro uplatnéni v praxi, zejména pro inovaci
technologii, zvySeni kvality a bezpecnosti oleju a tukd pro potravinarské ucely. V seznamu
pouzité literatury jsou uvedeny vSechny pouzité prameny, do pfilohy byly zafazeny kopie 13
autorskych nebo spoluautorskych védeckych praci uchazece, které pfimo souviseji
s tématikou habilitacni prace.

Kazdd ¢ast hlavni odborné kapitoly habilita¢ni prace obsahuje plvodni vysledky a nové
védecké poznatky, coZ vyrazné zvysuje uroven habilitaéni prace. Pfehled konkrétnich priklad(
publikovanych plGvodnich vysledk( diskutovanych v kazdé dilci ¢asti hlavni odborné kapitoly
to potvrzuje:

Cast 2.1.

Mechanismus degradace alkylhydroperoxidl pfi rafinaci olejl a tuk

Byl prokazan smiSeny homolyticko-heterolyticky mechanismus fragmentace alkyl-
hydroperoxidl pfi adsorpcnim béleni a deodoraci rostlinnych olejli za vzniku nasycenych a a,3-
nenasycenych n-oxokyselin (,,core aldehydi“). Tento poznatek byl ovéren syntézou vybranych
derivatl a vyvojem potiebnych analytickych metod.

Cast 2.2.

Termické radikalové a pericyklické reakce nenasycenych lipidl pfi praktické absenci
tripletového kysliku

Provedend strukturni analyza a studie reakéniho mechanismu prokazala, Ze pfi rafinaci
rostlinnych jedlych olejd vznikaji oligomerni triacylglyceroly terminaci radikalli, zatimco
popisované produkty Diels-Alderovy reakce jsou spiSe minoritni. Ziskané vysledky a zavéry
potvrdily modelové experimenty s dienofily a konjugovanymi oktadekadienoaty.

Cést 2.3

Vliv rafinace a chemické modifikace na obsah esterd 3-MCPD a glycidolu

Byl zkouman vliv totalni hydrogenace a alkalicky katalyzované esterové vymény na distribuci
esterd 3-MCPD/glycidolu ve frakcich a produktech z palmového oleje. Niklové katalyzatory
maji  schopnost hydrogenolyzovat chlorované slouceniny a epoxidy za vzniku
monoacylglycerol(, acylderivatld propan-1,2-diolu, propan-1,3-diolu, propan-1-olu a propan-
2-olu. Reakci baze s chlorderivaty vznikaji nezadouci estery glycidolu (potencialni genotoxicky
karcinogen).

Cast 2.4

Degradace tokoferoll pfi deodoraci a fyzikdIni rafinaci oleju a tuku

Ve spoluprdci s pracovniky z STU Bratislava byly identifikovany estery tokoferold, které vznikaji
kysele katalyzovanou esterifikaci v pribéhu fyzikalni rafinace.




Cast 2.5

Vliv_rafinace a chemické modifikace na obsah volnych a vdzanych fytosterold a jejich
degradacnich produkt(

Identifikace novych degradacnich produktl fytosteroll po totalni hydrogenaci rostlinnych
olejd a tukd, zejména 5a-sitostan-3-onu, 5a-kampestan-3-onu, stereoisomerd 50/5B-sterand,
sitost-5-enu a kampest-5-enu. Tyto nové nalezené degradacni produkty byly syntetizovany a
pomoci deuteracniho experimentu byl popsan a ovéifen mechanismus jejich vzniku.

Dotaz k habilitacni praci se tyka inovace alkalické rafinace rostlinnych oleji spocivajici ve
vyuZziti kavita€nich reaktord (strana 3, 10 a 41). Jak Ize vysvétlit sniZzeni spotieby chemikalii,
snizeni ztrat a zvySeni vytéZznosti oleje ve srovnani s béznou technologii alkalické rafinace?

Zaveér

Na zdkladé posouzeni viech predlozenych podkladl jsem dospél k zavéru, Ze pedagogicka
praxe a védecka zpUsobilost uchazece Ing. Jana Kyselky, Ph.D., vyhovuje plné pozadavkim
uvedenym v zakoné ¢. 111/1998 Sbh. o vysokych skolach v platném znéni a splfiuje ramcova
kritéria pro jmenovani docentl na VSCHT v Praze podle Smérnice €. A/S/965/15/2018. Vysoka
uroven predlozené habilitacni prace plné potvrzuje védeckou kvalifikaci uchazece a doporucuji
ji pfijmout k obhajobé. Zaroven doporucuji, aby uchazec pfi habilitacnim fizeni prfednesl svou
habilitaéni prednasku.
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