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Podle zakona ¢. 111/98 Sb. o vysokych skolach, paragraf 72. odst.7 jmenovala komise nasledujici tii
oponenty:

1. prof. Ing. Pavel Kala&, CSc. (ZF JCU Ceské Budéjovice)

2. prof. Ing. Ivana Capouchovi, CSc. (FAPPZ CZU Praha)

3. doc. RNDr. Iva Buresova, Ph.D. (FT UTB Zlin)

Oponenttim byla ptedloZzena k posouzeni habilitaéni prace:

»~Polysacharidy obilovin ve vyZivé a technologii, jakoz i vSechny dalsi pfedepsané doklady.
Odivodnéni navrhu:

Po obdrzeni vSech tfi oponentskych posudkti komise konstatovala, Ze vSichni oponenti hodnotili praci i
osobnost uchazecky velmi pozitivné a doporucili pokracovani habilitacniho fizeni. Na zadklade této
skutecnosti, a ve shod¢ s odst. 8 Zakona €.111/1998 Sb. o vysokych Skolach, pfistoupila komise k
podrobnému hodnoceni uchazecky ve smyslu zdkona a Ramcovych kritérii pro habilitacni a profesorské
tizeni VSCHT Praha (Smérnice ¢.A/S/965/15/2018 ze dnel8.10.2018) ve strukturované formé:

a) Habilita¢ni prace

Habilitacni prace spliiuje pozadavky, které jsou na habilitacni praci kladeny. Ze své publikacni Cinnosti
vybrala uchazecka 8 plivodnich praci z let 2001 - 2019, na nichz demonstrovala sviij odborny piinos v
oblasti cerealni chemie vcetné analytickych metod a ceredlni technologie s uz8im zaméfenim na
technologické kroky, které mohou vést pfi zpracovani obilovin k vyrobé ceredlnich potravin s vys$si
technologickou, vyzivovou a senzorickou hodnotou. Autorka v praci zurocila vysledky své dlouholeté



pedagogické a vyzkumné Cinnosti v oblastech potravinaiské technologie, chemie a potravinarské analytiky
V prubéhu technologického zpracovani a Suz§im zaméfenim na sledovani zmén vybranych nutrientd,
jejich funkéni vyznam a na bezlepkové produkty. Habilita¢ni prace doklada odbornou erudici,
systemati¢nost, peclivost a soucasné hloubku znalosti dané problematiky. Autorka zde jasné prokazuje své
prednosti a vhodné predpoklady byt vysokoskolskym ucitelem v technologickém oboru s titulem docent.

b) Pedagogicka ¢innost

Pedagogicka ¢innost Dr. Slukové se rozvijela od jejiho nastupu na Ustav sacharidi a cerealii (tehdy Ustav
chemie a technologie sacharidit) VSCHT Praha Vv pozici odborné asistentky v roce 2003, tedy vice jak 12
let. Dominujicim zpiisobem se podili na vyuce povinného predmétu v MSP-TP ,Vyroba potravin a
nutri¢ni hodnota®, ktery vznikl s jejim velkym ptispénim a k némuz byla pod jejim vedenim napsana
stejnojmenna skripta (vydana 2016), dale podilem na vyuce predméti MSP-TP ,, Technologie potravin
oboru“ v oblasti ceredlni chemie a technologie, opét pod jejim vedenim byla napsana skripta (Cerealni
chemie a technologie — Zpracovani obilovin — mlynska a téstarenska vyroba, 2017) a ,,Vypocetni metody
a modelovani v oboru®, je vedouci Laboratofi oboru pro MSP-TP a analogického laboratorniho cvicni
Vv anglicting.

Pod jejim vedenim byly obhajeny: 14 bakalaiskych a 10 diplomovych praci, jako Skolitel-specialista se
podilela na vedeni 1 obhajené DDP a soucasné je Skolitelkou-specialistkou 4 doktorskych dizerta¢nich
praci. Je tak zapojena do vSech tfech studijnich programil strukturovaného studia na fakulté. Jejim
hlavnim inova¢nim pfinosem byl vyznamny podil na zavedeni povinného predmétu ,,Vyroba potravin a
nutricni hodnota®, ktery je vyucovan od r.2009 a podil na inovaci technologického bloku ceredlni
technologie v ptedmétu ,,Technologie potravin oboru II) vMSP. S tim uzce souvisi jeji
autorsky/spoluautorsky podil na 2 skriptech a dale celkem 11 kapitolach v monografiich, z toho 2 kapitoly
v angli¢ting. Ramcova kriteria VSCHT jsou tak nejen splnéna, ale podstatnym zptisobem piekro¢ena.

) Védecka a vyzkumna ¢innost

Védecka a vyzkumna Cinnost Dr. Slukové je zaméfena na vyznam a charakterizovani polysacharidi a
oligosacharidii v lidské vyzivé a na vliv procesnich parametri a technologickych postupti zpracovani
Skrobovych a neskrobovych polysacharidd, véetné rozvijeni novych analytickych postupl a zkusebnich
metod — jako je napt. aplikace FT-IR spektroskopie pro detekci potravinarskych hydrokoloidi a
polysacharidii v riznych matricich. V oblasti technologie se jedna o sledovani zmén B-glukant, dalSich
zdroji vlakniny, zmén Skrobu s durazem na sledovani nutriéni hodnoty a jeji zmény. V oblasti
inzenyrskych procest se vénuje vyuziti procesu extruze a membranovych procest v oblasti svého zajmu.

Seznam publikovanych praci zahrnuje do zati 2019 23 praci v impaktovanych ¢asopisech dle WoS, z toho
18 v anglicting; 10 praci v neimpaktovanych casopisech s recenznim fizenim, 11 kapitol v monografiich,
78 ¢lankn v Casopisech bez recenzniho fizeni, ¢lankt ve sbornicich. Souhrnné to predstavuje 123 praci, z
toho 53 ve svétovém jazyce. K tomu jesté 3 osobné piednesené prednasky na mezinarodni konferenci v
anglictiné, 14 osobné pfednesenych pfednasSek na ndrodnich konferencich. Rozlozeni 23 publikaci dle
WoS do kvartila plné odpovida, dle nazoru komise, technologickému oboru habilitace: 5 publikaci v Q1; 3
publikace v Q2; 10 publikaci v Q3 a 5 publikaci v Q4.



Dr. Slukova byla odpovédnou fesitelkou grantu FRVS v obdobi 2002-2003 a spoluiesitelkou 4 narodnich
grantovych projekti. Komise konstatuje, ze ramcova kritéria ve védecké a vyzkumné oblasti jsou splnéna:
24 vystupt v impaktovanych casopisech s celkovou hodnotou IF 36,35 (min.pocet vystupi 20), pocet
citaci bez autocitaci je dle WoS 239 (stav tinor 2019) - pozadovana hodnota SCI je 30.

d) Technicka realiza¢ni ¢innost

V této oblasti je Dr. Slukova autorkou/spoluautorkou, 3 poloprovoznich feSeni a ovéfenych metodik a 2
uzitnych vzort. Komise povazuje za podstatné, e viechny 4 fesené grantové projekty od NAZV MZe CR
a jejich vystupy byly orientovany pro pfimé vyuziti v primyslové praxi (Vliv reformulace na trvanlivost a
fyzikalné chemické vlastnosti potravin, vyuziti potencialu metabolitd divokych kmentit BMK a kvasinek
k potlaceni fungalni kontaminace cerealnich vyrobkul, vyvoj novych plodin s cilem produkce potravin
S vyssi vyzivovou hodnotou, nové technologické postupy pro produkci potravin zvysujici jejich kvalitu,
bezpecnost a konkurenceschopnost a nutrini hodnotu). Velmi vyznamna je spoluprace uchazecky
s primyslovymi partnery a 2 primyslovymi svazy CR a s tim souvisejici vzd&lavaci a popularizaéni
ginnost. Kdyby byly stanoveny na VSCHT minimélni poZadavky pro tuto &innost, jisté by v piipadé Dr.
Slukové byly splnény.

e) Organiza¢ni a odborna ¢innost

Dr. Slukova je narodni delegatkou v AACCi (USA) od roku 2013, pfedsedkyné komise pro ,,Obiloviny
v lidské vyzivé pii CTPP Potravinaiské komory CR a ¢lenkou jeji dal$i komise, ¢lenkou Hodnotici komise
16.2.1 MZe CR, ¢&lenkou Spole¢nost pro vyzivu a CSCH. Dr. Slukova je od zaii 2017 povéiena vedenim
Ustavu sacharida

Zaver:

Na zakladé jednomyslného tajného hlasovani ze dne 18. zaii 2019 a komplexniho posouzeni vSech
podkladli, odborné a moralni zpasobilosti, a zejména vSech tii pozitivnich oponentskych posudkd,
doporucuje habilitacni komise védecké radé FPBT pokracovat v habilitacnim fizeni Ing. Marcely Slukove,
Ph.D. Komise povétuje svého predsedu prof. Filipa pfednesenim tohoto stanoviska na nejblizsim zasedani
védecké rady Fakulty potravinaiské a biochemické technologie Vysoké skoly chemicko-technologické v
Praze s doporu¢enim jmenovat Ing. Marcelu Slukovou, Ph.D., po ukonéeni tispé$ného habilitaéniho tizeni,
docentkou pro obor technologie potravin.

V Praze dne 18. zati 2019

Podpisy ¢lent komise:

ptedseda: prof. Ing. Vladimir Filip, CSc.
Clenové:

prof. Ing. Jaromir Lachman, CSc.
prof. RNDr. Dr. Oldrich Lap¢ik
prof. Ing. Martin K¥izek, CSc.
doc. MUDR. Pavel Kohout, Ph.D.



