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VSCHT Praha

|A-I — Zakladni udaje o zadosti o akreditaci

Nazev vysoké skoly: Vysoka Skola chemicko-technologicka v
Praze
Nazev soucasti vysoké skoly: Fakulta potravinarské a biochemické

technologie - FPBT

Obor fizeni: Technologie potravin

Typ Fizeni: habilitacni fizeni, fizeni ke jmenovani
profesorem

Schvalujici organ: Védecka rada fakulty,

Rada pro vnitfni hodnoceni

Datum schvaleni zadosti: 11. 4. 2023
Odkaz na elektronickou podobu https://www.vscht.cz/nau/HJ306
zadosti:

Odkaz na relevantni vnitini predpisy: https://www.vscht.cz/nau/dokumenty

Odkaz na udaje o zahajenych a https://www.vscht.cz/uredni-deska/habilitace
uskuteénénych fizenich: https://www.vscht.cz/nau/habilitace
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VSCHT Praha

B-1 — Charakteristika oboru rizeni

Vysoka Skola Vysoka $kola chemicko-technologicka v Praze

Soucast vysoké sSkoly Fakulta potravinaiské a biochemické technologie - FPBT
Nazev oboru fizeni Technologie potravin

Typ oboru fizeni habilitagni fizeni, fizeni ke jmenovani profesorem

Charakteristika a vymezeni oboru fizeni

Technologie potravin patfi mezi tradiéni obory vyugované na VSCHT Praha. Obor technologie potravin je primarné zajistén tremi Ustavy (Ustav miéka,
tukd a kosmetiky, Ustav sacharidii a cerealii a Ustav konzervace potravin), nicméné je Gizce navazan i na jiné obory fakulty jako jsou Mikrobiologie &i
Chemie a analyza potravin. Technologie potravin je v sou¢asné dobé akreditovana ve v8ech stupnich studia, v€etné habilitaéniho a jmenovaciho
fizeni. Obor je primarné zaméfena na problematiku technologie potravin, kdy cilem je zejména studium principu fyzikalné-chemickych zmén které pfi
vyrobé probihaji. Nedilnou sou&asti oboru je pak hluboka znalost potravinarského inZzenyrstvi. Tento pfistup je umoznén zejména diky solidnimu
zakladu v oborech, jako jsou chemické inzenyrstvi, organicka chemie, biologie apod. Nedilnou soucasti oboru technologie potravin je i ekonomicko-
hospodarska a obalova problematika, ¢i studium systému fizeni jakosti a bezpec¢nosti potravin.

Na VSCHT Praha je rozvijen zakladni i aplikovany potravinaisky vyzkum a nedilnou sougasti tohoto oboru je Gizka vazba na potravinaFsky pramysl.
Vyzkum je realizovan napfi¢ véemi potravinaiskymi komoditami a technologiemi. VSCHT Praha disponuje v této oblasti silnou pfistrojovou a personaini
zakladnou, pric¢emz vysokou odbornou uroveri pak doklada mnozstvi publikaci/aplikovanych vystupd, feSenych grant apod. Tvuréi ¢innost uchazecu,
habilitovanych docentli a jmenovanych profesor(, v oboru Technologie potravin pokryva predevsim, technologii potravin, provozni metody analyzy
potravin, nutri¢ni hodnotu potravin, potravinarské inzenyrstvi, fyzikalni viastnosti potravin aj.

Pedagogové v tomto studijnim oboru poskytuji $pickové vzdélani studentli v bakalarskych, magisterskych a doktorskych studijnich programech a obor
Technologie potravin tak ma pevné a nezastupitelné misto v souboru dal$ich oboru habilitacniho Fizeni a fizeni jmenovani profesorem nejen na
Fakulté potravinafské a biochemické technologie, ale na celé VSCHT Praha.




VSCHT Praha

C-l — Pozadavky na uchazecée o habilita¢ni fizeni/fizeni ke jmenovani profesorem

Vysoka Skola Vysoka $kola chemicko-technologicka v Praze

Soucast vysoké sSkoly Fakulta potravinaiské a biochemické technologie - FPBT
Nazev oboru fizeni Technologie potravin

Schvalujici organ Védecka rada VSCHT Praha

Schvaleno dne 11. 05. 2017

Uginnost od 16. 05. 2017

Pozadavky kladené na uchazece habilitacniho fizeni

Habilita&ni Fizeni na VSCHT Praha probiha v souladu s §71 a 72 zakona &. 111/1998 Sb., o vysokych $kolach, a v souladu s &l. 29 Statutu Vysoké
$koly chemicko-technologické v Praze.

Podrobnosti postupu pfi habilitacnim Fizeni a fizeni ke jmenovani profesorem a procesni pozadavky na uchazece jsou stanoveny ve vnitfnim
dokumentu VSCHT Praha ,Réad habilitadniho Fizeni a Fizeni ke jmenovani profesorem na Vysoké $kole chemicko-technologické v Praze* ze dne 11.
fijna 2018, ktery byl schvalen podle § 9 odst. 1 pism. b) zdkona o vysokych Skolach Akademickym senatem dne 18. zafi 2018 a podle § 36 odst. 2
zakona o vysokych $kolach registrovan MSMT dne 11. fijna 2018 pod &j. MSMT-32584/2018.

Procesni podrobnosti a metodické pokyny k postupu pfi zahajeni, pribéhu a ukonéeni habilitaéniho fizeni a fizeni ke jmenovani profesorem jsou
popsany v ob&zniku &. B/O/965/1/2019 Metodicky pokyn k vnitfnimu pfedpisu VSCHT Praha ,Rad habilitaéniho fizeni a Fizeni ke jmenovani
profesorem na Vysoké $kole chemicko-technologické v Praze, jehoz pfilohami jsou formulaf navrhu na zahajeni habilitaéniho fizeni a formulaf navrhu
na zahajeni fizeni ke jmenovani profesorem.

Pozadavky na uchazeée o habilitaéni Fizeni zahrnujici ramcové poZadavky v oblastech posuzovanych aktivit byly schvaleny Védeckou radou VSCHT
Praha dne 11. 5. 2017 a zverejnény jako ucinné v dokumentu ¢.j. 965/13/2017 (Ramcova kritéria pro habilitacni fizeni a Fizeni ke jmenovani profesorem
na Vysoké $kole chemicko-technologické v Praze). Tento dokument byl, v souladu s novym systémem evidence vnitfnich dokumentt, pfeveden do
podoby Smérnice ¢. A/S/965/15/2018.

Uchazeé o titul docent musi byt absolventem VS s dosazenym akademickym védeckym titulem Ph.D., Dr., CSc. nebo ekvivalentnim, s doloZenou
délkou systematické pedagogické prace v bakalarském a/nebo magisterském a/nebo doktorském studiu minimalné 3 roky, pfi¢emz se pocita vyuka
predmétu (prednasky, cviceni) i vedeni laboratofi. Prihlizi se i k pedagogickym aktivitdm v kurzech dal$iho vzdélavani. Uchaze¢ uvadi vedeni
studentskych praci (zavére¢né bakalarské a magisterské prace; Skolitel nebo $kolitel-specialista doktorskych dizertaénich praci), pfiéemz kvantitativnim
parametrem je vedeni minimalné péti obhajenych magisterskych praci. Uchaze¢ je autorem nebo spoluautorem alespori jedné lektorované ucebnice,
skript nebo elektronickych studijnich pomucek. V oblasti védecko-vyzkumné ¢innosti uchaze¢ o titul docent doklada vystupy védecko-vyzkumného a
inovaéniho charakteru v celkovém poctu alespori 20 a minimalné 30 citacnich ohlasu bez autocitaci.

Fakulty mohou pro Fizeni, pro kterd maji platnou akreditaci, ramcova kritéria dle Smérnice €. A/S/965/15/2018 zpfesnit a blize specifikovat; pro
habilita¢ni fizeni, které je pfedmétem této zadosti, fakulta dale upravuje ramcova kritéria dokumentem ,Upfesnéni Ramcovych kritérii pro habilitacni a
jmenovaci fizeni na VSCHT Praha pro fizeni vedena na FPBT“. Tento dokument specifikuje Ramcova kritéria v oblasti Védecko-vyzkumné &innosti a
inovaci tak, Ze pro spInéni kritéria souctu vystupl védecko-vyzkumného a inovaéniho charakteru jsou uvazovany: 1) Recenzované plivodni a
referatové védecké prace v ¢asopisech, kterym byl v dobé publikovani prace pfifazen impaktovy faktor, nebo byly evidovany v databazi Web of
Science s IF 0, 2) Vyznamné védecké monografie a kapitoly v nich, 3) Udélené patenty.

Pozadavky kladené na uchazece fizeni ke jmenovani profesorem

Rizeni ke jmenovani profesorem na VSCHT Praha probiha podle § 73 a 74 zakona o vysokych $kolach a v souladu s &l. 29 Statutu VSCHT Praha.
Podrobnosti postupu pfi habilitanim fizeni a Fizeni ke jmenovani profesorem a procesni pozadavky na uchazece jsou stanoveny ve vnitfnim
dokumentu VSCHT Praha ,Rad habilitagniho Fizeni a Fizeni ke jmenovani profesorem na Vysoké $kole chemicko-technologické v Praze* ze dne 11.
fijna 2018, ktery byl schvalen podle § 9 odst. 1 pism. b) zakona o vysokych Skolach Akademickym senatem dne 18. zafi 2018 a podle § 36 odst. 2
zakona o vysokych $kolach registrovan MSMT dne 11. fijna 2018 pod &. MSMT-32584/2018.

Procesni podrobnosti a metodické pokyny k postupu pfi zahajeni, pribéhu a ukonéeni habilitacniho fizeni a Fizeni ke jmenovani profesorem jsou
popsany v ob&zniku &. B/O/965/1/2019 Metodicky pokyn k vnitfnimu pfedpisu VSCHT Praha ,Rad habilitaéniho fizeni a Fizeni ke jmenovani
profesorem na Vysoké Skole chemicko-technologické v Praze®, jehoz pfilohami jsou formulaf navrhu na zahajeni habilitaniho Fizeni a formular navrhu
na zahajeni fizeni ke jmenovani profesorem.

Pozadavky na uchazece o Fizeni ke jmenovani profesorem zahrnujici rAmcové pozadavky v oblastech posuzovanych aktivit byly schvaleny Védeckou
radou VSCHT Praha dne 11. 5. 2017 a zvefejnény jako uginné v dokumentu &.j. 965/13/2017 (Ramcova kritéria pro habilitaéni Fizeni a Fizeni ke
jmenovani profesorem na Vysoké $kole chemicko-technologické v Praze). Tento dokument byl recentné, v souladu s novym systémem evidence
vnitfnich dokumentt, pfeveden do podoby Smérnice ¢. A/S/965/15/2018.

Uchaze¢ o titul profesor musi byt jmenovanym docentem na zakladé habilitaéniho Fizeni s doloZzenou délkou systematické pedagogické prace v
bakalaiském a/nebo magisterském a/nebo doktorském studiu v délce minimalné 5 let, pficemz se pocita vyuka pfedméta (pfednasky, cvi¢eni) i vedeni
laboratofi. Pfihlizi se i k pedagogickym aktivitdm v kurzech dal$iho vzdélavani. Uchaze¢ uvadi vedeni studentskych praci (zavérecné bakalarské a
magisterské prace; Skolitel nebo Skolitel-specialista doktorskych dizertacnich praci), pfi¢emz kvantitativnim parametrem je vedeni minimalné 2
obhajenych dizertacnich praci. Uchaze¢ je autorem nebo spoluautorem alespori dvou lektorovanych uéebnic, skript nebo elektronickych studijnich
pomdcek. V oblasti védecko-vyzkumné ¢innosti uchaze¢ o titul profesor doklada vystupy védecko-vyzkumného a inovaéniho charakteru v celkovém
poctu alespori 40 a minimalné 80 citacnich ohlasu bez autocitaci.

Fakulty mohou pro Fizeni, pro ktera maji platnou akreditaci, ramcova kritéria dle Smérnice ¢. A/S/965/15/2018 zpresnit a blize specifikovat; pro fizeni ke
jmenovani profesorem, které je pfedmétem této Zadosti, fakulta dale upravuje ramcova kritéria dokumentem ,Upfesnéni Ramcovych kritérii pro
habilitaéni a jmenovaci fizeni na VSCHT Praha pro fizeni vedena na FPBT*. Tento dokument specifikuje Ramcova kritéria v oblasti Védecko-vyzkumné
¢innosti a inovaci tak, Ze pro splnéni kritéria sou¢tu vystupd védecko-vyzkumného a inovaéniho charakteru jsou uvazovany: 1) Recenzované plvodni a
referatové védecké prace v Casopisech, kterym byl v dobé publikovani prace pfifazen impaktovy faktor, nebo byly evidovany v databazi Web of
Science s IF 0, 2) Vyznamné védecké monografie a kapitoly v nich, 3) Udélené patenty.




VSCHT Praha

D-I — Souvisejici védecka nebo umélecka €innost

Vysoka skola Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze
Soucast vysoké skoly Fakulta potravinarské a biochemické technologie - FPBT
Nazev oboru fizeni Technologie potravin

Prehled feSenych grantu a projekti souvisejicich s oborem fizeni

Resitel/spoluresitel Nazvy granti a projekta ziskanych pro védeckou nebo uméleckou éinnost Zdroj Obdobi
souvisejici s oborem fizeni

Kvasnicka FrantiSek prof. Ing., Vyvoj novych potravin na bazi vedlej$ich produktt potravinarského primyslu B TACR 07/2014 -

CSc. / Ladymarm - Lady 06/2017

Marmelade s.r.o.; 510866 -
Zeelandia spol. s. r. 0., MalSice

Filip Vladimir prof. Ing., CSc./ Produkce a komplexni $etrné zpracovani Inéného semene a jeho aplikace do C 04/2015 -
VUM - Vyzkumny Ustav novych funkénich potravin Ministerstvo | 12/2018
mlékarensky, v.v.i.; 26784246 - zemédélstvi

Agritec Plant Reasearch s.r.o.
Sumperk; Walram - Walramcom
S.I.0.; ZemAg - Zemédélska
agentura, s.r.o.; Ciboch - Josef

Ciboch

Bubnik Zdenék prof. Ing., CSc./ | Vyvoj novych plodin s cilem produkce potravinaiskych vyrobkl s vy$si vyzivovou C 04/2016 -
Vyzkumny Ustav potravinarsky hodnotou Ministerstvo 12/2018
Praha,v. v. i.; PIVO Praha, spol. s zemédélstvi

r.o.; MP Krasno, a.s.; Agrotest
fyto, s.r.o.; Zeelandia spol. s.r.o.;
Chmelarsky institut; KALMA,
komanditni spole¢nost

doc. Ing. Ale$ Rajchl, Ph.D./ Vliv reformulace na trvanlivost a fyzikalné-chemické vlastnosti potravinafskych C MZE - 01/2019 -
Beas, a.s.; Centrum zemédélsko- | vyrobkl Ministerstvo 12/2023
potravina’iskéhg vyzkumu a zemédélstvi

inovaci, s.r.o.; Reznictvi H + H,
s.r.o.; Vyzkumny ustav
mlékarensky s.r.o.; Veterinarni
univerzita Brno - FVHE

doc. Ing. Ale$ Rajchl, Ph.D./ Nové trvale udrzitelné zplisoby zpracovani a vyuZiti tuzemskych olejnin C MZE - 01/2022 -
Centrum zemédélsko- Ministerstvo | 12/2025
potravinaiského vyzkumu a zemédélstvi

inovaci, s.r.o.; FABIO PRODUKT

spol. sr.o.

Prehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalSi védecké nebo umélecké €innosti s mezinarodnim rozsahem

Belkova B., Chytilova L., Kocourek V., Slukova M., Mastovska K., Kyselka J., Hajslova J.: Influence of dough composition on the formation of
processing contaminants in yeast-leavened wheat toasted bread. Food Chemistry 338, 127715. (2021).

Dordevic, S., Dordevic, D., Sedlacek, P., Kalina, M., Tesikova, K., Antonic, B., Tremlova, B., Treml, J., Nejezchlebova, M., Vapenka, L., Rajchl, A.,
Bulakova, M.: Incorporation of Natural Blueberry, Red Grapes and Parsley Extract By-Products into the Production of Chitosan Edible Films. Polymers
13 (19), 3388, (2021).

Kvasnicka, F., Rajchl, A.: Electrophoretic determination of taurine. Journal of Chromatography A 1645, 462075, (2021).

Befio, F., Skorpilova, T., Pohtinek, V., Bauer, J., Sevéik, R.: Comparison of the Automatic and Manual Broiler Pre-Slaughter Chain Based on Trailer
Microclimate during Transportation and Its Effect on M. Pectoralis Major. Animals 11 (10), 2946, (2021).

Skorpilova T., Sistkova I., Adamcova M., Pohtinek V., Kruzik V., Sevéik R.: Measuring citrate synthase activity as an enzymatic approach to the
differentiation of chilled and frozen/thawed meat. Meat Science 158, 107856 (2019).

Kyselka J., Honzikova T., Vachalova T., Jiraskova T., Alishevich K., Rottnerova Z., Brychova V. Ber¢ikova M., Hradkova 1., Filip V.: Formation of 5a-
Sitostan-3-one, 5a-Campestan-3-one, and Steroidal Hydrocarbons in Edible Oils during Catalytic Hydrogenation. Journal of Agricultural and Food
Chemistry 67, 9916-9925 (2019).

Berdikova M.; Simkova A.; Hudecova K.; Kyselka J.; Filip V.; Hradkova |.:Physical Properties of Structured Fats and Fat Blends Based on the Long
Chain Fatty Acids. Food Biophysics 4, 1-10 (2019).

Vesela K., Kumherova M., Klojdova I., Solichova K., Horagkova S., Plockova M.: Selective culture medium for enumeration of Lactobacillus plantarum
in the presence of Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus and Streptococcus thermophilus. LWT-Food Science and technology 114, (2019).

Kyselka J., Bleha R., Dragoun M., Bialasova K., Horagkova S., Schatz M., Slukova M., Filip V., Synytsya A.: Antifungal polyamides of hydroxycinnamic
acids from sunflower bee pollen. Journal of Agricultural and Food Chemistry 66, 11018-11026 (2018).

Szydtowska-Czerniak A., Rabiej D., Kyselka J., Dragoun M., Filip V.: Antioxidative effect of phenolic acids octyl esters on rapeseed oil stability. LWT -
Food Science and Technology 96, 193 - 198 (2018).

Informace o dalSim zapojeni vysoké Skoly do mezinarodni spoluprace souvisejici s oborem fizeni

Organizace a spoluorganizace mezinarodnich konferenci:

International Conference on Polysachaccharides-Glycoscience Prague od roku 2004. V roce 2022 probéhne jiz 18. ro¢nik uvedené konference
(https://iwww.polysaccharides.csch.cz/);

CHISA - International Congress of Chemical and Process Engineering

Aktivni spoluprace (spole¢né publikace, mobility, zvané pfednasky aj.) se zahrani¢nimi univerzitami: Universidade de Aveiro, Portugal; The Catholic
University of Korea, South Korea; Max Rubner-Institut (MRI) Bundesforschungsinstitut fiir Erndhrung und Lebensmittel, Detmold, SRN; Wroctaw
University of Environmental and Life Sciences, Department of Fermentation and Cereals Technology University of Bristol, UK

Nicolaus Copernicus University, Torun, Polsko; University of Alberta, Kanada; University of Oklahoma, USA aj.



http://www.polysaccharides.csch.cz/)%3B
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E-l — Souvisejici

doktorsky studijni pro

ram

Vysoka §kola

Vysoka $kola chemicko-technologicka v Praze

Soucast vysoké skoly

Fakulta potravinarské a biochemické technologie - FPBT

Nazev oboru Fizeni

Technologie potravin

Nazev doktorského studijniho programu odpovidajiciho oboru Fizeni (v relevantnich pripadech oblast nebo

oblasti vzdélavani)

P2906 Chemie a technologie potravin (ctyrlety)

Uskuteéniovan od

2008

Uskuteéniovan do

P

Akademicky rok Pocet zapsanych studentii | Pocet uspéSnych absolventi Pocet netspésnych
studenti
2014/2015 21 6 14
2015/2016 23 6 14
2016/2017 9 13 20
2017/2018 13 6 15
2018/2019 13 7 11
2019/2020 15 7 4
2020/2021 0 7 3
2021/2022 0 4 7
Pocet stavajicich studentu
1. rok 2.rok | 3. rokstudia | 4. rok studia | 5. rok studia | 6. rok studia 7. rok 8. rok
studia studia studia studia
0 0 1 13 8 6 7 0
Nazev doktorského studijniho programu odpovidajiciho oboru Fizeni
P0721D210001 Chemie a technologie potravin (Etyflety) — Chemie 40 % a Potravinarstvi 60 %
Uskuteéiiovan od 2019 Uskuteciiovan do P
Akademicky rok Pocet zapsanych studenti | Pocet uspéSnych absolventi Pocet netspésnych
studentii
2020/2021 11 1
2021/2022 11 4
Podet stavajicich studenti
1. rok 2.rok | 3. rokstudia | 4. rok studia | 5. rok studia | 6. rok studia 7. rok 8. rok
studia studia studia studia
3 8 6 0 0 0 0 0




VSCHT Praha

F-1 — Prehled akademickych pracovniku zajistujicich obor fizeni

Vysoka Skola Vysoka $kola chemicko-technologicka v Praze

Soucast vysoké Skoly Fakulta potravinarské a biochemické technologie - FPBT

Nazev oboru fizeni Technologie potravin

Pfijmeni, jméno Akademické tituly Rok narozeni
Filip, Vladimir prof. Ing., CSc. 1956
Kvasnicka, FrantiSek prof. Ing., CSc. 1954

Rajchl, Ales doc. Ing., Ph.D. 1980

Sinica, Andrej doc. Mgr., Ph.D. 1967




VSCHT Praha

F-Il — Prehled akademickych pracovniki s perspektivou habilitace

Prijmeni, jméno

Akademické tituly

Rok narozeni

Rok zahajeni habilitacniho
fizeni

Berc&ikova, Markéta Ing., Ph.D. 1978 2024
Bleha Roman Ing., Ph.D. 1984 2025
Henke, Svatopluk Ing., Ph.D. 1979 2023
Kruzik, Vojtéch Ing., Ph.D. 1988 2025




VSCHT Praha

F-1Il — Clenové védecké/umélecké rady vysoké skoly

Prijmeni, jméno Akademické tituly Povazovan za vyznamného odbornika v oboru
Demnerova, Katefina prof. Ing., CSc. Mikrobiologie

Melzoch, Karel prof. Ing., CSc. Biotechnologie

Odkaz na uplné slozeni védecké/umélecké rady vysoké Skoly https://www.vscht.cz/skola/vedeni-skoly/vedecka-rada



http://www.vscht.cz/skola/vedeni-skoly/vedecka-rada

VSCHT Praha

F-1IV — Clenové védecké/umélecké rady souéasti vysoké skoly

Prijmeni, jméno Akademické tituly Povazovan za vyznamného odbornika v
oboru

Masak, Jan prof. Ing., CSc. Biotechnologie

Slukova, Marcela doc. Ing., Ph.D. Technologie potravin

Odkaz na uplné slozeni védecké/umélecké rady https://fpbt.vscht.cz/fakulta/vr/clenove-vr

soucasti vysoké skoly
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F-V — Personalni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka Skola Vysoka §kola chemicko-technologicka v Praze

Soucast vysoké Skoly FPBT

Nazev oboru fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Markéta Bercikova Tituly Ing., Ph.D.

Rok narozeni 1978 typ vztahu k V$ PP rozsah 40.0 do kdy 30. 04. 2023
Typ vztahu k souéasti VS, na které probiha fizeni rozsah do kdy

Dal$i souéasna plsobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

Ing., chemie a technologie potravin, technologie mléka a tukt, VSCHT Praha, 2002
Ph.D., chemie a technologie potravin, technologie miéka a tuki, VSCHT Praha, 2008

Udaje o odborném pusobeni od absolvovani VS

Aktualné: odborny asistent |, VSCHT Praha
2008 - 2018 (11 let), Odborny asistent Il, VSCHT Praha, CR
2005 - 2008 (2 roky), odborny pracovnik, VSCHT Praha, CR

Obor habilitacniho fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS | Ohlasy publikaci

WOos Scopus ostatni
Obor Fizeni k jmenovani Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS |130.0 89.0 15.0
profesorem

Prehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci €innosti vztahujici se k oboru fizeni

Instituce Vedouci prace Konzultant
Bc. Mgr. Ph.D. Bc. Mgr. Ph.D.

V&CHT Praha | 28 12 ‘ 5 7 2

Vyucuje nasledujici doktorské predméty: Fyzikalné-chemické viastnosti potravin, Chemie tenzidu a technologie detergentti, Physical - Chemical
Properties of Foods, Surfactant Chemistry and Detergent Technology

Prehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalsi tvirci ¢innosti vztahujici se k oboru fizeni

Alishevich K., Bercikova M., Kyselka J., Sasinova K., Honzikova T., Simicova P., Smidrkal J., Rohlicek, J., Filip, V.: Binary Phase Behavior of 2-oleoyl-1-
palmitoyl-3-stearoyl-rac-glycerol (POS) and 2-linoleoyl-1-palmitoyl-3-stearoyl-rac-glycerol (PLS). Food Biophysics (2022). https://doi.org/10.1007/s11483-
022-09761-8. (10%)

Berdikova M., Lad J., Hradkova O., Kumherova M., Smidrkal J.: Reaction of fatty acid methyl ester with monoethanolamine and diethanolamine.
Tenside surfactants detergents. 58 (4), 287-292 (2021). https://doi.org/10.1515/tsd-2020-2328. (15%)

Bergikova M.; Simkova A.; Hudecova K.; Kyselka J.; Filip V.; Hradkova |.; Physical Properties of Structured Fats and Fat Blends Based on the Long
Chain Fatty Acids. Food Biophysics 2020, 15 (1),143-152. (90%)

Kyselka J., Honzikova T., Vachalova T., Jiraskova T., Alishevich K., Rottnerova Z., Brychové V. Ber¢ikova M., Hradkova I., Filip V.: Formation of 5a-
Sitostan-3-one, 5a-Campestan-3-one, and Steroidal Hydrocarbons in Edible Oils during Catalytic Hydrogenation. J. Agric. Food Chem. 67, 9916-9925
(2019). doi.org/10.1021/acs.jafc.9b03054. (5%)

Kyselka J.; Matéjkova K.; Smidrkal J.; Ber¢ikova M.; Pesek E.; Bélkova B.; llko V.; Dolezal M.; Filip V.; Elimination of 3-MCPD fatty acid esters and
glycidyl esters during palm oil hydrogenation and wet fractionation. European Food Research and Technology 2018, 244 (11),1887-1895 (10%)

Pasobeni v zahraniéi 2005 (7 mésict), Védecky pracovnik, University of Alberta, Kanada

Podpis datum
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https://doi.org/10.1007/s11483-022-09761-8
https://doi.org/10.1007/s11483-022-09761-8
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VSCHT Praha

F-V — Personalni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka skola Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze

Soucast vysoké Skoly FPBT

Nazev oboru fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Roman Bleha Tituly Ing., Ph.D.

Rok narozeni 1984 typ vztahu k V$ PP rozsah 40.0 do kdy 31.12.2024
Typ vztahu k souéasti VS, na které probiha Fizeni rozsah do kdy

Dal$i souéasna plsobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

Bc. Potravinaiska a biochemicka technologie, Technologie potravin, VSCHT Praha, 2010
Ing., PotravinaFska a biochemicka technologie, Technologie potravin, VSCHT Praha, 2012
Ph.D., Potravinaiska a biochemicka technologie, Technologie potravin, VSCHT Praha, 2019

Udaje o odborném pusobeni od absolvovani VS

Aktualné: Odborny asistent Il, VSCHT Praha, CR (4 roky)

Obor habilitacniho fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS | Ohlasy publikaci

WOos Scopus Ostatni
Obor fizeni k jmenovani Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS | 333 381
profesorem

Prehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci €innosti vztahujici se k oboru fizeni

Instituce Vedouci prace Konzultant
Bc. Magr. Ph.D. Bc. Mgr. Ph.D.
VSCHT Praha 8 1 0 10 14 1

Prehled o nejvyznamnéjsi publikaéni a dal$i tvaréi éinnosti vztahujici se k oboru fizeni

Bleha R., TreSfnakova L., Sushytskyi L., Capek P., Copikova J., Kloucek P., Jablonsky I., Synytsya A. Polysaccharides from Basidiocarps of the
Polypore Fungus Ganoderma resinaceum: Isolation and Structure. Polymers 2022, 14 (2), 255. https://doi.org/10.3390/polym14020255; IF 4.967,
Q1

Mirzayeva T., Copikova J., Kvasni¢ka F., Bleha R., Synytsya A. Screening of the Chemical Composition and Identification of Hyaluronic Acid in
Food Supplements by Fractionation and Fourier-Transform Infrared  Spectroscopy. Polymers 2021, 13 (22), 4002,
https://doi.org/10.3390/polym13224002; IF 4.967, Q1

Baeva, E.; Bleha, R.; Sedliakova, M.; Sushytskyi, L.; Svec, |.; Copikova, J.; Jablonsky, I.; Kloucek, P.; Synytsya, A. Evaluation of the Cultivated
Mushroom Pleurotus ostreatus Basidiocarps Using Vibration Spectroscopy and Chemometrics. Applied Sciences-Basel 2020, 10 (22), 1-16.
https://doi.org/10.3390/app10228156; IF 2.474, Q2, sdilené prvni autorstvi

Sushytskyi, L.; Lukac, P.; Synytsya, A.; Bleha, R.; Rajsiglova, L.; Capek, P.; Pohl, R.; Vannucci, L.; Copikova, J.; Kastanek, P. Immunoactive
polysaccharides produced by heterotrophic mutant of green microalga Parachlorella kessleri HY1 (Chlorellaceae). Carbohydrate Polymers 2020,
246, 1-11. https://doi.org/10.1016/j.carbpol.2020.116588; IF 7.182, Q1

Choi, J. W.; Synytsya, A.; Capek, P.; Bleha, R.; Pohl, R.; Park, Y. |. Structural analysis and anti-obesity effect of a pectic polysaccharide isolated
from Korean mulberry fruit Oddi (Morus alba L.). Carbohydrate Polymers 2016, 146, 187—196. https://doi.orq/10.1016/j.carbpol.2016.03.043; IF
7.182, Q1

Pusobeni v zahranici * Nitra, Slovenska Republika — Slovenskéa pofnohospodarska univerzita v Nitre,

listopad 2012
* Aveiro, Portugalsko — Universidade de Aveiro, kvéten — Eervenec 2013

« Korejska Republika, CUK — Catholic university of Korea, bfezen — srpen 2014

Podpis datum
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https://doi.org/10.3390/polym14020255
https://doi.org/10.3390/polym13224002
https://doi.org/10.3390/app10228156;
https://doi.org/10.1016/j.carbpol.2020.116588
https://doi.org/10.1016/j.carbpol.2016.03.043

VSCHT Praha

F-V — Personalni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka skola Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze

Soucast vysoké Skoly FPBT

Nazev oboru fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Katefina Demnerova Tituly prof. Ing., CSc.

Rok narozeni 1947 typ vztahu k V$ PP rozsah 40.0 do kdy N
Typ vztahu k souéasti VS, na které probiha fizeni rozsah do kdy
Dal$i souéasna plsobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

Ing., PotravinaFska a biochemicka technologie, kvasna technologie, VSCHT Praha, 1970
CSc., potravinafska a biochemicka technologie, biochemie, VSCHT Praha, 1982

Udaje o odborném pusobeni od absolvovani VS

Aktualné: profesor, VSCHT Praha

1986 - 1997 (12 let), Docent, VSCHT Praha, CR

1974 - 1985 (12 let), Odborny asistent, VSCHT Praha, CR
1970 - 1973 (3 roky), Odborny asistent I, VSCHT Praha, CR

Obor habilitacniho fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS | Ohlasy publikaci
mikrobiologie 1986 VSCHT Praha WOS Scopus ostatni
Obor fizeni k jmenovani Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS |3538.0 3708.0
profesorem
Mikrobiologie 1997 VSCHT Praha
Prehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci ¢innosti vztahujici se k oboru fizeni
Instituce Bc. V:A:(:l.‘d prace Ph.D. Bc. ;;?.Zunam Ph.D.
VSCHT Praha 28 18 17 2 1 0

Vyucuje nasledujici doktorské pfedméty: Food Microbiology, N‘ikrobiologie v pamatkové péci, Potravinaiska mikrobiologie

1

Piehled o nejvyznamnéjsi publikaéni a dal$i tvaréi éinnosti vztahujici se k oboru Fizeni

Chlumsky O., Purkrtova S., Michova H., Sykorova H., Slepicka P., Fajstavr D., Ulbrich P., Viktorova J., Demnerova K.: Antimicrobial properties of
palladium and platinum nanoparticles: A new tool for combating food-borne pathogens International Journal of Molecular Sciences 2021, 22 (15), art.
no. 7892. doi: 10.3390/ijms22157892. (10%)

Chlumsky, O.; Smith, H.J.; Parker, A.E.; Brileya, K.; Wilking, J.N.; Purkrtova, S.; Michova, H.; Ulbrich, P.; Viktorova, J.; Demnerova, K. Evaluation of the
Antimicrobial Efficacy of N-Acetyl- L-Cysteine, Rhamnolipids, and Usnic Acid—Novel Approaches to Fight Food- Borne Pathogens. Int. J. Mol. Sci.
2021, 22, 11307. doi.org/10.3390/ijms222111307. (10%)

Lencova S., Svarcova V., Stiborova H., Demnerova K., Jencova V., Hozdova K., Zdenkova K.: Bacterial Biofilms on Polyamide Nanofibers: Factors
Influencing Biofilm Formation and Evaluation. ACS Applied Materials & Interfaces 2021, 13 (2), 2277-2288. (15%)

Lencova S., Zdenkova K., Jencova V., Demnerova K., Zemanova K., Kolackova R., Hozdova K., Stiborova H.: Benefits of Polyamide Nanofibrous
Materials: Antibacterial Activity and Retention Ability for Staphylococcus Aureus (2021). Nanomaterials, 11(2), 480. (10%)

Shagieva E., Demnerova K., Michova H.: Waterborne isolates of Campylobacter jejuni are able to develop aerotolerance, survive exposure to low
temperature, and interact with Acanthamoeba polyphaga (2021) Frontiers in Microbiology. (20%)

Pusobeni v zahranici 2004 (1 mésic), Odborny asistent Il ("postdoct"), City College New York, USA

2002 (3 mesice), Odborny asistent Il ("postdoct”), Clty College New York, USA
1979 - 1980 (6 mésicu), Odborny asistent I, University of Manchester, Anglie

Podpis datum
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VSCHT Praha

F-V — Personalni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka Skola Vysoka §kola chemicko-technologicka v Praze

Soucast vysoké Skoly FPBT

Nazev oboru fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Vladimir Filip Tituly prof. Ing., CSc.

Rok narozeni 1956 typ vztahu k V$ PP rozsah 34.0 do kdy N
Typ vztahu k souéasti VS, na které probiha fizeni rozsah do kdy
Dal$i souéasna plsobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

Ing., technologie miéka a tukd, VSCHT Praha, 1980
CSc., chemie a technologie poZivatin, VSCHT Praha, 1985

Udaje o odborném pusobeni od absolvovani VS

Aktualné: profesor, VSCHT Praha

2008 - 2018 (11 let), Profesor, VSCHT Praha, CR

1996 - 2008 (13 let), Docent, VSCHT Praha, CR

1983 - 1996 (14 let), Odborny asistent, VSCHT Praha, CR

Obor habilitacniho fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS | Ohlasy publikaci

chemie a technologie tukt a 1995 VSCHT Praha WOS Scopus ostatni
detergentt

Obor fizeni k jmenovani Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS (921.0 816.0
profesorem

technologie potravin 2008 VSCHT Praha

Prehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci ¢innosti vztahujici se k oboru fizeni

Instituce Vedouci prace Konzultant
Bc. Magr. Ph.D. Bc. Mgr. Ph.D.

VSCHT Praha | 17 71 9 ‘ 1 1

Vyuéuje nasledujici doktorské pfedméty: Advances in food technology, Pokroky v technologii oboru

Prehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalsi tvirci éinnosti vztahujici se k oboru Fizeni

Alishevich K., Bercikova M., Kyselka J., Sasinova K., Honzikova T., Simicova P., Smidrkal J., Rohlicek, J., Filip, V.: Binary Phase Behavior of 2-oleoyl-1-
palmitoyl-3-stearoyl-rac-glycerol (POS) and 2-linoleoyl-1-palmitoyl-3-stearoyl-rac-glycerol (PLS). Food Biophysics (2022), DOI10.1007/s11483-022-
09761-8. (15%)

Kyselka J., Cihelkova K., Lopes-Lutz D., Chudoba J., Vachalova T., Alishevich K., Hradkova ., Ber€ikova M., Mikolaskova M., Filip V.: Mechanism
Controlling High-Temperature Degradation of Sunflower Qil Triacylglycerols in the Absence of Oxygen. Eur.J. Lipid Sci.Technol. 123, 2000228 (2021).
ISSN 1438-7697. (15%)

Kyselka J., Honzikova T., Vachalova T., Jiraskova T., Alishevich K., Rottnerova Z., Brychova V., Ber¢ikovd M., Hradkova I., Filip V.: Formation of 5a-
Sitostan-3-one, 5a-Campestan-3-one, and Steroidal Hydrocarbons in Edible Oils during Catalytic Hydrogenation.J. Agric. Food Chem. 67, 9916-9925,
(2019). (10%)

Kyselka J., Matéjkova K., Smidrkal J., Ber¢ikova M., Pesek E., Bélkova B., llko V., Dolezal M., Filip V.: Elimination of 3-MCPD fatty acid esters and
glycidyl esters during palm oil hydrogenation and wet fractionation. Eur.J.Lipid Sci.Technol. 244, 1887-1895 (2018). (10%)

Szydtowska-Czerniak A., Rabiej D., Kyselka J., Dragoun M., Filip V.: Antioxidative effect of phenolic acids octyl esters on rapeseed oil stability. LWT -
Food Sci. Technol. 96, 193-198 (2018). (15%)

Pasobeni v zahraniéi 1988 - 1989 (10 mésic), Odborny asistent |, RWTH Aachen, BRD, Némecko

1988 (3 mésice), Odborny asistent I, LTI Petrohrad (Leningrad), Rusko (SSSR)

Podpis datum
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VSCHT Praha

F-V — Personalni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka Skola Vysoka §kola chemicko-technologicka v Praze

Soucast vysoké Skoly FPBT

Nazev oboru fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Svatopluk Henke Tituly Ing., Ph.D.

Rok narozeni 1979 typ vztahu k V$ PP rozsah 40.0 do kdy N
Typ vztahu k souéasti VS, na které probiha fizeni rozsah do kdy
Dal$i souéasna plsobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

Ing., Chemie a technologie potravin, Chemie a technologie sacharidti, VSCHT Praha, 2003
Ph.D., Chemie a technologie potravin, Technologie potravin, VSCHT Praha, 2010

Udaje o odborném pusobeni od absolvovani VS

Aktualné: odborny asistent |, VSCHT Praha
2003 - 2006 (3 roky), doktorand, VSCHT Praha, CR
2002 - 2003 (1 rok), studentska védecka odborna &innost, VSCHT Praha, CR

Obor habilitacniho fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS | Ohlasy publikaci

WOos Scopus ostatni
Obor Fizeni k jmenovani Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS |109.0 117.0
profesorem

Prehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci ¢innosti vztahujici se k oboru fizeni

Instituce Vedouci prace Konzultant
Bc. Mgr. Ph.D. Bc. Mgr. Ph.D.

VSCHT Praha | 12 8 ‘ 8 2 2

Vyucuje nasledujici doktorské pfedméty: Advances in Food Processes, Pokroky procest potravinarskych vyrob

Prehled o nejvyznamnéjsi publikaéni a dalsi tvaréi éinnosti vztahujici se k oboru fizeni

Henke S., Gillarova S.: Continuous Chromatographic Separation. p. 253-261. In: Measurement and Control of Chemical, Food and Biotechnological
Processes. Volume Il Process Control. Kadlec K., Kminek M., Kadlec P. (ed), ISBN 978-1-908235-10-7, STC Science Centre Ltd.,London, ISBN 978-
80-7418-307-2, KEY Publishing Ostrava (2019). (60%)

Henke S., Hinkova A, Gillarova S.: Membrane Separation. p. 262-268. In: Measurement and Control of Chemical, Food and Biotechnological
Processes. Volume Il Process Control. Kadlec K., Kminek M., Kadlec P. (ed), ISBN 978-1-908235-10-7, STC Science Centre Ltd.,London, ISBN 978-
80-7418-307-2, KEY Publishing Ostrava (2019). (70%)

Gillarova S., Henke S., Svoboda T., Kadlec P., Hinkova A., Bubnik Z., Pour V., Slukova M.: Chromatographic separation of mannitol from mixtures of
other carbohydrates in agueous solutions. Czech Journal of Food Sciences 39: 281-288 (2021). DOI: 10.17221/55/2021-CJFS. ISSN: 1805-9317
(Online) ISSN: 1212-1800 (Print)., 2021/39-No. 4. (30%)

Prerovska T., Henke S., Bleha R., Spiwok V., Gillarova S., Yvin J.C., Ferrieres V., Nguema-Ona E., Lipovova P. : Arabinogalactan-like Glycoproteins
from Ulva lactuca (Chlorophyta) Show Unique Features Compared to Land Plants AGPs. J Phycol., 57(2):619-635. DOI: 10.1111/jpy.13121. PMID:
33338254. ISSN 0022-3646. (15%)

Sarka E., Cajan M., Pour V., Gillarova S., Henke, S., Koting P., Mikstein I.: Nové moznosti vyuziti hydrocyklonti v cukrovarnické technologii. Listy
cukrovarnické a feparské 137(9-10): 339-345 (2021). (20%)

Pusobeni v zahraniéi

Podpis datum
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VSCHT Praha

F-V — Personalni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka skola Vysoka $kola chemicko-technologicka v Praze

Soucast vysoké skoly FPBT

Nazev oboru fizeni Technologie potravin

Jméno a piijmeni Vojtéch Kruzik Tituly Ing., Ph.D.

Rok narozeni 1988 typ vztahu k VS PP rozsah 40.0 do kdy 30.06.2023
Typ vztahu k souéasti VS, na které probiha Fizeni rozsah do kdy

Dal$i souéasna plsobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

Bc., Technologie potravin, FPBT, VSCHT Praha, 2011
Ing., Technologie potravin, FPBT, VSCHT Praha, 2013
Ph.D., Technologie potravin, FPBT, VSCHT Praha, 2019

Udaje o odborném pusobeni od absolvovani VS

Aktualné: Odborny asistent, VSCHT Praha, FPBT, Ustav konzervace potravin
2014 — 2019: Odborny pracovnik, VSCHT Praha, FPBT, Ustav konzervace potravin

Obor habilitaéniho fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS | Ohlasy publikaci

WOS Scopus ostatni
Obor Fizeni k jmenovani Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na V§ |59 71
profesorem

Prehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci ¢innosti vztahujici se k oboru fizeni

Instituce Vedouci prace Konzultant
Bc. Mgr. Ph.D. Bc. Mgr. Ph.D.
VSCHT Praha 3 2 0 5 10 0

Vyucuje v nasledujicich predmétech:
Provozni analyza potravin, Procesni chemie potravin, Autenticita a detekce falSovani potravin, Technologicky projekt

Prehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalsi tvirci éinnosti vztahujici se k oboru Fizeni

Kruzik V., Grégrova A., Rajchl A., Cizkova H.: Study on honey quality evaluation and detection of adulteration by analysis of volatile compounds.
Journal of Apicultural Science 61, 17 — 27 (2017); IF (WOS): 0,788; Q3.

Kruzik V., Grégrova A., Zikova A., Cizkova H.: Rape honey: determination of botanical origin based on volatile compounds profiles. Journal of Food
and Nutrition Research 58, 339 — 348 (2019); IF (WOS): 1,333; Q4.

Kruzik V., Grégrovéa A., Vaispacherova L., Vaclavikova E., Skorpilova T., Rajchl A., Cizkovéa H.: Characteristic parameters of honey wines and dessert
meads. Czech Journal of Food Sciences 40, 42 — 50 (2022); IF (WOS): 1,279; Q4

Kruzik V., Grégrova A., Cizkova H.: Verification of Methods Used for Determination of Natural and Foreign Honey Amylases. Chemické listy 112, 777 —
783 (2018); IF (WOS): 0,381; Q4.

Pospiech M., Javirkova Z., Hrabec P., Cizkova H., Titéra D., Starha P., Ljasovska S., Kruzik V., Podskalska T., Bednaf J., Kundrikova Buresova P.,
Tremlova B.: Physico-Chemical and Melissopalynological Characterization of Czech Honey. Applied Sciences 11, 1 — 17 (2021); IF (WOS): 2,679; Q3.

Nguyen TQN., Hankova M., Kruzik V., Grégrova A., Skorpilova T., Starha P., Tran VN., Cizkova H.: Determination of volatile compound profiles and
physico-chemical analysis of linden and acacia Czech honey. Journal of Apicultural Research NOV 2022, 1 — 9 (2022); IF (WOS): 2,407; Q2.

Pusobeni v zahraniéi

Podpis datum
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VSCHT Praha

F-V — Personalni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka skola

Vysoka $kola chemicko-technologicka v Praze

Soucast vysoké skoly

FPBT

Nazev oboru fizeni

Technologie potravin

Jméno a piijmeni FrantiSek Kvasnicka Tituly prof. Ing., CSc.

Rok narozeni 1954 typ vztahu k VS PP rozsah 20.0 do kdy 31. 03. 2024
Typ vztahu k souéasti VS, na které probiha Fizeni rozsah do kdy

Dal$i souéasna plsobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

VSCHT Praha PS 40.0

Udaje o oboru vzdélani na VS

inZzenyr (ing.), Technologie potravin, Chemie a technologie sacharidu, Vysoka $kola chemicko-technologicka v Praze, 1978
kandidat technickych véd (CSc.), Technologie potravin, Chemie a technologie sacharidd, Vysoka $kola chemicko-technologicka v Praze, 1984

docent, Chemie a analyza potravin, Chemie a analyza potravin, Vysokéa Skola chemicko-technologicka v Praze, 1999
profesor, Technologie potravin, Technologie potravin, Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze, 2012

Udaje o odborném pusobeni od absolvovani VS

Aktualné: profesor, VSCHT Praha

2012 - 2018 (7 let), Profesor, VSCHT Praha, CR

2000 - 2011 (12 let), Docent, VSCHT Praha, CR

1997 - 1999 (2 roky), Odborny asistent |, VSCHT Praha, CR
1996 - 1997 (2 roky), feditel pro jakost, Spofa, a.s., CR
1990 - 1995 (6 let), Odborny asistent I, VSCHT Praha, CR

1980 - 1983 (3 roky), V&decky aspirant, VSCHT Praha, CR

(

( « >
1984 - 1989 (5 let), Védecky asistent, VSCHT Praha, CR

(

(

1978 - 1980 (2 roky), Technolog, Prazské cukrovary, n.p., CR

Obor habilitaéniho fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS | Ohlasy publikaci
Chemie a analyza potravin 1999 VSCHT Praha WOS Scopus ostatni
Obor fizeni k jmenovani Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na V8 | 1721 1737
profesorem
Technologie potravin 2012 VSCHT Praha
Prehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci ¢innosti vztahujici se k oboru fizeni
Instituce Bc. vi/ldgc:‘d prce Ph.D. Bc. m:zunam Ph.D.
VSCHT Praha 22 35 8 0 5 2

Prehled o nejvyznamnéjsi publikaéni a dal$i tvaréi éinnosti vztahujici se k oboru fizeni

Kvasnicka, F
Electrophoresis in Food Analysis, Bentham Science, 2022, pp.

356-387, DOI: 10.2174/97898150361521220201. (100%)
Kvasnicka, F. and Rajchl, A.: Electrophoretic determination of taurine, J. Chromatogr. A, 1645 (2021) 462075; DOI:
https://doi.org/10.1016/j.chroma.2021.462075. ISSN 0021-9673. (70%)

Kvasnicka, F., Kavkova, S. and Honzlova, A.: Electrophoretic determination of histamine, J. Chromatogr. A, 1588 (2019) 180-184; DOI
10.1016/j.chroma.2019.01.024. ISSN 0021-9673. (70%)

Mirzayeva, T., Copikova, J., Kvasni¢ka, F., Bleha, R. and Synytsya, A.: Screening of the Chemical Composition and Identification of Hyaluronic Acid in
Food Supplements by Fractionation and Fourier-Transform Infrared Spectroscopy, Polymers 13 (22) 2021, 4002,
https://doi.org/10.3390/polym13224002. (20%)

Podskalska, T., Cizkova, H. and Kvasnitka, F.: Metody stanoveni kyseliny isocitronové ve vyrobcich z ovoce, Chem.Listy, 115, (2021), 615-622.
(30%)

Vaclavikova, E. and Kvasnicka, F.: Quality Control of Chondroitin Sulphate used in Dietary Supplements, Czech J. Food. Sci., 33(2) (2015) 165-173.
ISSN 1212-1800. (50%)

Pusobeni v zahraniéi

Podpis datum
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VSCHT Praha

F-V — Personalni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka Skola Vysoka §kola chemicko-technologicka v Praze

Soucast vysoké Skoly FPBT

Nazev oboru fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Jan Masak Tituly prof. Ing., CSc.

Rok narozeni 1957 typ vztahu k V$ PP rozsah 40.0 do kdy N
Typ vztahu k souéasti VS, na které probiha Fizeni rozsah do kdy
Dal$i souéasna plsobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

Ing., PotravinaFska a biochemicka technologie, Kvasna chemie a bioinzenyrstvi, VSCHT Praha, 1982
CSc., Potravinafska a biochemicka technologie, Kvasna chemie a technologie, VSCHT Praha, 1989

Udaje o odborném pusobeni od absolvovani VS

Aktualné: profesor a dékan a vedouci Ustavu, VSCHT Praha
2009 - 2018 (10 let), Profesor, VSCHT Praha, CR

2003 - 2009 (7 let), Docent, VSCHT Praha, CR

1988 - 2003 (16 let), Odborny asistent |, VSCHT Praha, CR

Obor habilitacniho fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS | Ohlasy publikaci
Biotechnologie 2003 VSCHT Praha WOS Scopus ostatni
Obor Fizeni k jmenovani Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS |696.0 415.0
profesorem
Biotechnologie 2009 VSCHT Praha
Prehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci €innosti vztahujici se k oboru fizeni
. Vedouci prace Konzultant
Instituce
Bc. Mgr. Ph.D. Bc. Mgr. Ph.D.
VSCHT Praha 32 36 5 0 0 0

Vyuéuje nasledujici doktorské pfedméty: Biotechnologie ve farmacii, Biotechnology in pharmacy, Environmentalni biotechnologie, Environmetal
Biotechnology, Soucasné trendy v biotechnologii, Trends in Biotechnology

Prehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalsi tvirci ¢innosti vztahujici se k oboru fizeni

Hrizova, K., Patel, A., Masak, J., Matatkova, O., Rova, U., Christakopoulos, P., Matsakas, L. 2020. A novel approach for the production of green
biosurfactant from Pseudomonas aeruginosa using renewable forest biomass. Science of The Total Environment, 711, 135099. (15%)

Kasparova, P., Vankova, E., Brazdova, L., Lokocova, K., Matatkova, O., Masak, J. 2020. Antibiofilm agent pterostilbene is able to enhance antibiotics
action against Staphylococcus epidermidis. Microb Pathog, 104632. (20%)

Kasparova, P., Vankova, E., Brazdova, L., Lokocova, K., Matatkova, O., Masak, J. 2021. Antibiofilm agent pterostilbene is able to enhance antibiotics
action against Staphylococcus epidermidis. Microbial Pathogenesis, 152, 104632. (20%)

Matatkova, O., Kolouchova, ., Lokogova, K., Michailidu, J., Jaro$, P., Kuli$ova, M., Rezanka, T., Masak, J. 2021. Rhamnolipids as a Tool for
Eradication of Trichosporon Cutaneum Biofilm. Biomolecules, 11(11), 1727. (18%)

Matéatkova, O., Michailidu, J., Migkovska, A., Kolouchova, |., Masak, J., Cejkova, A. 2022. Antimicrobial properties and applications of metal
nanoparticles biosynthesized by green methods. Biotechnology Advances, 107905. (17%)

Pusobeni v zahraniéi

Podpis datum
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VSCHT Praha

F-V — Personalni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka Skola Vysoka §kola chemicko-technologicka v Praze

Soucast vysoké Skoly FPBT

Nazev oboru fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Karel Melzoch Tituly prof. Ing., CSc.

Rok narozeni 1958 typ vztahu k V$ PP rozsah 40.0 do kdy N
Typ vztahu k souéasti VS, na které probiha fizeni rozsah do kdy
Dal$i souéasna plsobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

Ing., PotravinaFska a biochemicka technologie, Kvasna chemie a bioinzenyrstvi, VSCHT Praha, 1982
CSc., Potravinarska a biochemicka technologie, Kvasna chemie a technologie, VSCHT Praha, 1989

Udaje o odborném pusobeni od absolvovani VS

Aktualné: profesor a prodékan, VSCHT Praha

2012 - 2019 (8 let), Rektor, VSCHT Praha, CR

2006 - 2011 (6 let), Dékan FPBT, VSCHT Praha, CR

1997 - 2007 (11 let), Docent, VSCHT Praha, CR

1989 - 1997 (9 let), Odborny asistent I, VSCHT Praha, CR
1984 - 1989 (6 let), Odborny pracovnik, VSCHT Praha, CR

Obor habilitacniho fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS | Ohlasy publikaci

Biotechnologie 1997 VSCHT Praha Wos Scopus ostatni
Obor Fizeni k jmenovani Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS | 1060.0 843.0
profesorem

Biotechnologie 2007 VSCHT Praha

Prehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci €innosti vztahujici se k oboru fizeni

Instituce Vedouci prace Konzultant
Bc. Mgr. Ph.D. Bc. Mgr. Ph.D.

VSCHT Praha ‘ 8 35 10 | 0 2 0

Vyucuje nasledujici doktorské pfedméty: Down-stream Processing in Biotechnology, Down-stream processing v biotechnologii

Piehled o nejvyznamnéjsi publikaéni a dal$i tvaréi éinnosti vztahujici se k oboru Fizeni

2016 Lipovsky J., Paulova L., Patakova P., Pokorny T., Rychtera M., Melzoch K. Butanol production by Clostridium pasteurianum NRRL B-598 in
continuous culture compared to batch and fed-batch systems. Fuel Processing Technology 144, 139-144 (10%)

2018 Gharwalova L., Paulova L., Patakova P., Branska B., Melzoch K.: Use of Wheat Straw and Chicken Feather Hydrolysates as a Complete Medium
for Lactic Acid Production, CZECH JOURNAL OF FOOD SCIENCES 36 (2), 146-153 (2018). (20%)

2019 Raschmanova H, Zamora |, Bor¢inova M, Meier P, Weninger A, Méchler D, Glieder A, Melzoch K, Knejzlik Z and Kovar K. Single-Cell Approach to
Monitor the Unfolded Protein Response During Biotechnological Processes With Pichia pastoris. Front. Microbiol. 10:335. (10%)

2020 Paulova L., Chmelik J., Branska B., Patakova P., Drahokoupil M., Melzoch K.: Comparison of Lactic Acid Production by L. casei in Batch, Fed-
batch and Continuous Cultivation, Testing the use of Feather Hydrolysate as a Complex Nitrogen Source, BRAZILIAN ARCHIVES OF BIOLOGY AND
TECHNOLOGY 63, 2020. (2020%)

2021 Raschmanova H., Weninger A., Knejzlik Z., Melzoch K., Kovar K.: Engineering of the unfolded protein response pathway in Pichia pastoris:
enhancing production of secreted recombinant proteins, APPLIED MICROBIOLOGY AND BIOTECHNOLOGY 105 (11), 4397-4414 (2021). (20%)

Pasobeni v zahraniéi 1996 (3 mésice), Pracovni pobyt, INETI, Portugalsko

1993 (6 mésict), Studijni pobyt, University of Amsterdam, Nizozemi
1990 (6 mésict), Studijni pobyt, University of Amsterdam, Nizozemi

Podpis datum

18




VSCHT Praha

F-V — Personalni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka Skola Vysoka §kola chemicko-technologicka v Praze

Soucast vysoké Skoly FPBT

Nazev oboru fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Ale$ Rajchl Tituly doc. Ing., Ph.D.

Rok narozeni 1980 typ vztahu k V$ PP rozsah 40.0 do kdy N
Typ vztahu k souéasti VS, na které probiha fizeni rozsah do kdy
Dal$i souéasna plsobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

Ing., Chemie a technologie potravin, Konzervace potravin a technologie masa, VSCHT Praha, 2005
Ph.D., Chemie a technologie potravin, Technologie potravin, VSCHT Praha, 2009

Udaje o odborném pusobeni od absolvovani VS

Aktualné: docent | a vedouci Ustavu, VSCHT Praha

2015 - 2016 (2 roky), Odborny asistent I, VSCHT Praha, CR

2010 - 2014 (5 let), Odborny asistent Il ("postdoct"), VSCHT Praha, CR
2007 - 2009 (3 roky), Védecky pracovnik, VSCHT Praha, CR

Obor habilitacniho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS | Ohlasy publikaci

Technologie potravin 2015 VSCHT Praha WOS Scopus ostatni
Obor Fizeni k jmenovani Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS |389.0 405.0
profesorem

Prehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci ¢innosti vztahujici se k oboru fizeni

Instituce Vedouci prace Konzultant
Bc. Mgr. Ph.D. Bc. Mgr. Ph.D.

V&CHT Praha ‘ 15 17 2 | 4 11 0

Vyuéuje nasledujici doktorské pfedméty: Advances in food technology, Kvalita potravinafskych surovin, Obaly a obalova technika v potravinafském
primyslu, Packaging and Packaging Technology in Food Industry, Pokroky v technologii oboru, Quality of Raw Materials

Prehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalsi tvirci ¢innosti vztahujici se k oboru fizeni

Dordevic S.; Dordevic D.; Sedlacek P.; Kalina M.; Tesikova K.; Antonic B.; Tremlova B.; Treml J.; Nejezchlebova M.; Vapenka L.; Rajchl A.; Bulakova M.
Incorporation of Natural Blueberry, Red Grapes and Parsley Extract By-Products into the Production of Chitosan Edible Films. Polymers 2021, 13,
3388, ISSN 2073-4360. https://doi.org/10.3390/polym13193388 (5%)

Kvasnicka F.; Rajchl A: Electrophoretic determination of taurine, Journal of Chromatography A, 1645, 2021, 462075, ISSN 0021-9673,
https://doi.org/10.1016/j.chroma.2021.462075. (30%)

Rydlové L.; Hruba M.; Skorpilova T.; Pivorika J.; Tobolka A.; Suchoparova M.; Rajchl A.: Sodium content of foods sold in the Czech market.
International Journal of Gastronomy and Food Science, 2022, 28, 100526, ISSN 1878-450X, https://doi.org/10.1016/}.ijgfs.2022.100526 (25%)
Rydlova L.; Prchalova J.; Skorpilova T.; Rohlik B.A.; Cizkova H.; Rajchl A.: Evaluation of cocoa products quality and authenticity by DART/TOF-MS,
International Journal of Mass Spectrometry, 454, 2020, 116358, ISSN 1387-3806, https://doi.org/10.1016/).ijms.2020.116358. (25%)

Tobolka A.; Skorpilova T.; Dvorakova Z.; Cusimamani E.F.; Rajchl A.: Determination of capsaicin in hot peppers (Capsicum spp.) by direct analysis in
real time (DART) method, Journal of Food Composition and Analysis, Volume 103, 2021, 104074, ISSN 0889-1575,
https://doi.org/10.1016/j.jfca.2021.104074. (25%)

Pusobeni v zahraniéi

Podpis datum
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VSCHT Praha

F-V — Personalni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka Skola Vysoka §kola chemicko-technologicka v Praze

Soucast vysoké Skoly FPBT

Nazev oboru fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Andrej Sinica Tituly doc. Mgr., Ph.D.

Rok narozeni 1967 typ vztahu k V$ PP rozsah 40.0 do kdy 31.07. 2025
Typ vztahu k souéasti VS, na které probiha fizeni rozsah do kdy

Dal$i souéasna plsobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

Mgr., biologie, biochemie, Odéska narodni univerzita, 1992
Ph.D., technologie potravin, technologie potravin, VSCHT Praha, 2000

Udaje o odborném pusobeni od absolvovani VS

Aktualné: docent I, VSCHT Praha
2011 - 2017 (7 let), Docent, VSCHT Praha, CR
2000 - 2011 (12 let), Odborny asistent, VSCHT Praha, CR

Obor habilitacniho fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS | Ohlasy publikaci

technologie potravin 2011 VSCHT Praha WOS Scopus ostatni
Obor Fizeni k jmenovani Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS |1073.0 1081.0
profesorem

Prehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci ¢innosti vztahujici se k oboru fizeni

Instituce Vedouci prace Konzultant
Bc. Mgr. Ph.D. Bc. Mgr. Ph.D.

V&CHT Praha | 13 14 2 ‘ 1 2 0

Vyuéuje nasledujici doktorské pfedméty: Polysaccharides, Properties and Applications, Polysacharidy, jejich vlastnosti a vyuziti, Procesni chemie a
procesni analyza potravinarskych vyrob, Process chemistry and quality control in food industry

Prehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalsi tvirci ¢innosti vztahujici se k oboru Fizeni

Copikova J.; Taubner T.; Tima J.; Synytsya A.; Duskova D.; Marounek M. Cholesterol and fat lowering with hydrophobic polysaccharide derivatives.
Carbohydrate Polymers 2015, 116, 207-214 (30%)

Dinh Kim P.; Sasek V.; Burketova L.; Copikova J.; Synytsya A.; Jindfichova B.; Valentova O. Cell wall components of Leptosphaeria maculans enhance
the resistance of Brassica napus. Journal of Agricultural and Food Chemistry 2013, 61, 5207-5214 (30%)

Gomba G.; Synytsya A.; Blafkova P.; Coimbra M.; Copikova J. Distinction of fungal polysaccharides by N/C ratio and mid infrared spectroscopy.
International Journal of Biological Macromolecules 2015, 80, 271-281 (30%)

Lee J.; Synytsya A.; Kim H.; Choi D.; Lee S.; Lee J.; Kim W.; Jang S.; Park Y. Purification, characterization and immunomodulating activity of a pectic
polysaccharide isolated from Korean mulberry fruit Oddi (Morus alba L.). INTERNATIONAL IMMUNOPHARMACOLOGY 2013, 17 (3), 858—866 (30%)
Taubner T.; Synytsya A.; Copikova J. Preparation of amidated derivatives of carboxymethylcellulose. International Journal of Biological
Macromolecules 2015, 72, 11-18 (40%)

Pusobeni v zahraniéi

Podpis datum
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VSCHT Praha

F-V — Personalni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka Skola Vysoka §kola chemicko-technologicka v Praze

Soucast vysoké Skoly FPBT

Nazev oboru fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Marcela Slukova Tituly doc. Ing., Ph.D.

Rok narozeni 1977 typ vztahu k V$ PP rozsah 40.0 do kdy 30. 11. 2026
Typ vztahu k souéasti VS, na které probiha Fizeni rozsah do kdy

Dal$i souéasna plsobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

Ing., Chemie a technologie potravin, Chemie a technologie sacharidti, VSCHT Praha, 2000
Ph.D., Chemie a technologie potravin, Technologie potravin, VSCHT Praha, 2003

Udaje o odborném pusobeni od absolvovani VS

Aktualné: docent Il a vedouci ustavu, VSCHT Praha
2003 - 2012 (10 let), Odborny asistent Il, VSCHT Praha, CR

Obor habilitacniho fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS | Ohlasy publikaci

Technologie potravin 2019 VSCHT Praha WOS Scopus ostatni
Obor Fizeni k jmenovani Rok udéleni hodnosti Rizeni konano na VS | 212 278
profesorem

Prehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci €innosti vztahujici se k oboru fizeni

Instituce Vedouci prace Konzultant
Bc. Mgr. Ph.D. Bc. Mgr. Ph.D.

V&CHT Praha | 18 18 0 ‘ 13 17 1

Vyucuje nasledujici doktorské predméty: Advances in food technology, Pokroky v technologii oboru

Prehled o nejvyznamnéjsi publikaéni a dal$i tvaréi éinnosti vztahujici se k oboru Fizeni

Belkova B., Chytilova L., Kocourek V., Slukova M., Mastovska K., Kyselka J., Hajslova J.: Influence of dough composition on the formation of
processing contaminants in yeast-leavened wheat toasted bread. Food Chemistry 338: 127715. 2021. IF 6,303. Q1 (20%)

Koval D., Plockova M., Kyselka J., Skfivan P., Slukova M., Horagkova S.: Buckwheat Secondary Metabolites: Potential Antifungal Agents. Journal of
Agricultural and Food Chemistry (68, 42): 11631-11643, 2020. IF 4,192. Q1 (10%)

Sarka E., Slukova M., Henke S.: Changes in Phenolics during Cooking Extrusion: A Review. Foods, 10(9): 2100. 2021. IF 4,350. Q2 (40%)

Skfivan P., Slukova M., Jurkaninové L., Svec I.: Preliminary Investigations on the Use of a New Milling Technology for Obtaining Wholemeal Flours.
Applied Sciences, 11: 6138. 2021. IF 2,679. Q2 (60%)

Slukova M., Jurkaninova L., Svec I., Skivan P.: Rye — the nutritional and technological evaluation in Czech cereal technology — A review: Grain and
flours. Czech Journal of Food Sciences, 39: 3-8. 2021. IF 1,279. Q4 (70%)

Pusobeni v zahranici

Podpis datum
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VSCHT Praha

G-1 — Hodnoceni nezbytného personalniho a dalSiho zabezpeéeni a jeho rozvoje

Vysoka Skola Vysoka §kola chemicko-technologicka v Praze
Soucast vysoké Skoly Fakulta potravinaiské a biochemické technologie - FPBT
Nazev oboru fizeni Technologie potravin

Hodnoceni nezbytného personalniho a dalSiho zabezpeéeni a jeho rozvoje

Personalni zabezpeceni oboru je ne dobré drovni. V sou¢asné dobé na FPBT plsobi v oboru Technologie potravin 5 profesor(i a 12 docentt. Z tohoto
poctu je 6 docentt ve véku pod 50 let a soucasné je k dispozici vétsi pocet odbornych asistentll. Néktefi odborni asistenti jiz splfiuji ramcova kritéria
VSCHT Praha pro habilitadni fizeni a podobné néktefi docenti splfiuji kritéria pro jmenovaci fizeni, a nic tak nebrani v blizké dobé zahajit pFislusné
fizeni. Z personalniho hlediska je tak zaru€en rozvoj oboru Technologie potravin i do budoucna.

Pedagogitti pracovnici podilejici se na zabezpeceni oboru vykazuji rozsahlé tvuréi aktivity; v poslednich letech jsou/byli ptijemci/spolupfijemci celé
fady grantovych projektt od riznych poskytovatelti (GACR, TACR, NAZV atd.). Kazdoroéné jsou tito pracovnici autory/spoluautory v priméru vice nez
25 publikaci v impaktovanych ¢asopisech, véetné ¢asopisli zafazenych do 1. a 2. kvartilu v daném védnim oboru. Vzhledem k technologickému
zaméteni VSCHT Praha a izké spolupraci s pramyslovou sférou vznikaji prib&zné patenty, uzitné vzory, certifikované metodiky a ovéFfené technologie.
Plavodni védecké poznatky jsou v hojné mife prezentovany na mezinarodnich a domacich konferencich. Dal$i rozvoj tohoto oboru je z vy$e uvedenych
dlvodu pIné podporovan i po materidlni strance.
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VSCHT Praha

G-Il — Popis systému zajiStovani kvality vzdélavaci a tvaréi €innosti

Vysoka Skola Vysoka §kola chemicko-technologicka v Praze

Soucast vysoké Skoly Fakulta potravinaiské a biochemické technologie - FPBT

Nazev oboru fizeni Technologie potravin

Odkaz na posledni zpravu o vnitinim https://www.vscht.cz/uredni-deska/system-zajistovani-a-vnitrniho-hodnoceni-kvality

hodnoceni
https://www.vscht.cz/uredni-deska/zakladni-dokumenty/zpravy-o-vnitrnim-hodnoceni-kvality-a-jeji-
dodatky

Struény popis systému zajiStovani kvality vzdélavaci a tvaréi ¢innosti

V souladu s § 77a a 77b zakona &. 111/1998 Sb., o vysokych $kolach a &l. 34 Statutu Vysoké $koly chemicko-technologické v Praze ma VSCHT Praha
zaveden systém zajistovani kvality vzdélavaci, tviréi a s nimi souvisejicich ¢innosti a vnitfniho hodnoceni kvality vzdélavaci, tvir¢i a s nimi
souvisejicich ¢innosti (dale jen ,systém Fizeni kvality*), jehoz pravidla, postupy a organizaci a souvisejici dokumenty v systému fizeni kvality jednotné
upravuje vnitfni predpis ,Pravidla zaji§tovani kvality vzdélavaci, tviréi a s nimi souvisejicich ¢innosti a vnitfniho hodnoceni kvality vzdélavaci, tvaréi a s
nimi souvisejicich ¢innosti Vysoké $koly chemicko-technologické v Praze* (dale jen ,Pravidla®).

Ustfednim kontrolnim a hodnoticim organem systému fizeni kvality na VSCHT Praha je Rada pro vnitini hodnoceni VSCHT Praha (dale jen ,RVH").
Jeji ¢innost upravuje vnitfni predpis Jednaci fad RVH. VSCHT Praha ma zfizeno Oddéleni hodnoceni kvality, které centralné koordinuje a metodicky
zajistuje systém Fizeni kvality, vede zaznamy o vnitfnim hodnoceni kvality a zajiStuje zvefejriovani vysledkl zajistovani a hodnoceni kvality. Toto
pracovisté je organizacné podfizeno rektorovi.

Metodickou podporu a koordinaci ¢innosti souvisejicich se systémem Fizeni kvality na centralni Grovni zajiStuje prorektor pro strategie a rozvoj.
Koordinaci &innosti souvisejicich se systémem Fizeni kvality na drovni fakulty povéfuje dékan zaméstnance fakulty, zpravidla prodékana. Reditelé
dal$ich sou¢asti VSCHT Praha (Technopark Kralupy) postupuiji obdobné. Cinnosti souvisejici se systémem Fizeni kvality centralnich a rovnéz i igelové
zFizenych pracovi§t VSCHT Praha provadi jejich vedouci.

Komplexni hodnoceni jednotlivych oblasti ginnosti VSCHT Praha se provadi v pravidelnych &tyfletych intervalech na zakladé predliozenych rognich
zprav. Komplexni hodnocené je zakladem pro zpracovani Zpravy o vnitfnim hodnoceni kvality vzdélavaci, tviréi a s nimi souvisejicich ¢innostech
VSCHT Praha (dale jen “Zprava“), v souladu s § 77b odst. 3 pism. b) zakona o vysokych $kolach a v souladu s Jednacim fadem RVH. Zprava je
vypracovana jedenkrat za 4 roky a shrnuje nejvyznamnéjsi zjisténi vyplyvajici z hodnoceni kvality &innosti VSCHT Praha, pfijata a popfipadé navrzena
napravna opatieni, vyhodnoceni silnych a slabych stranek, pfilezitosti a rizik (SWOT) a doporuceni pro dal$i rozvoj. V mezidobi je ke Zprave
kazdorocné pfipojovan dodatek, ktery podava informace o zménach v dosazené kvalité a v fidicich opatfenich za dany konkrétni rok.

Proces zajistovani kvality zahrnuje stanoveni a nastaveni konkrétnich pozadavku (standard() na kvalitu v Ciselné nebo slovni podobé, a rovnéz souhrn
dil¢ich navazujicich aktivit vedoucich k jejich napinéni, véetné funkénich kontrolnich mechanismu pro pribézné sledovani napliiovani stanovenych cilt
a postupu realizace pfijatych konkrétnich napravnych opatfeni do vnitnich fidicich procest a mechanismu. Systém Fizeni kvality je zalozen na
vhodném propojeni prvk( vyhodnocovani relevantnich dat z vnitfnich i vnéj$ich informacnich systému a zpétné vazby (¢l. 3, odst. 8 Pravidel) a
sebehodnoceni tak, aby ve vzdélavaci a tvirr&i &innosti a souvisejicich ginnostech VSCHT Praha bylo zaji$téno pokryti oblasti sledovanych méfitek
kvality uvedenych v Pravidlech (¢l. 4, 5 a 6). Odpové&dnost za zajistovani a hodnoceni kvality vykonavanych &innosti maji v8ichni zaméstnanci VSCHT
Praha. Nedilnou sou&asti hodnoceni jsou doporuéeni pro dalsi rozvoj celé VSCHT Praha nebo jeji hodnocené soudasti, v ptipadé zjisténych nedostatku
pak navrh opatfeni k jejich napravé.

Soudasti systému Fizeni kvality (¢l. 3, odst. 8 Pravidel) jsou strategické dokumenty, mezi které patfi zejména: (a) Strategicky zamér VSCHT Praha a
kazdoroéni plan jeho realizace, (b) Vyro&ni zprava o &innosti VSCHT Praha, kterou doplfiuji dil&i vyroéni zpravy o &innosti fakult a Technoparku Kralupy
a Vyroéni zprava o hospodafeni VSCHT Praha, (c) Zprava o vnitfnim hodnoceni kvality, (d) sebehodnotici zprava popisujici a vyhodnocujici naplnéni
jednotlivych pozadavka vyplyvajicich ze standardud pro institucionalni akreditaci podle § 81a odst. 2 pism. d) zakona, (e) vyhodnoceni naplfiovani Planu
na podporu strategického Fizeni VSCHT Praha, (f) pFipadné dal$i dokumenty tykajici se zajistovani kvality zpracované fakultami nebo dal$imi sou¢astmi
VSCHT Praha. Systém fizeni kvality ve vzd&lavaci ¢innosti pokryva (a) vzdélavani v bakalafskych a magisterskych studijnich programech, (b)
vzdélavani v doktorskych studijnich programech, (c) celozZivotni vzdélavani, v tvaréi ¢innosti pak (a) publika¢ni aktivity, (b) grantové a dalsi projektové a
aktivity, (c) transfer poznatki a spolupraci s aplikaéni sférou a dale pokryva fadu €innosti souvisejicich se vzdélavaci a tvaréi ¢innosti (vycet v ¢l. 6,
odst. 1 Pravidel). Komplexni hodnoceni vzdélavaci ¢innosti je (¢l. 4 a 8 Pravidel) uskute¢fiovano formou hodnoceni jednotlivych studijnich programt a
programu celozZivotniho vzdélavani, pficemz podkladem jsou ro€ni Zpravy o stavu studijniho programu vypracované jednotlivymi garanty studijnich
programu. Sou¢asti komplexniho hodnoceni je také hodnoceni kvality pfijimaciho Fizeni. Hodnoceni tvirci ¢innosti je (€l. 5 a 9 Pravidel) uskute¢riovano
formou hodnoceni védecko-vyzkumnych aktivit prislugnych sou¢asti VSCHT Praha a zahrnuje i hodnoceni &innosti Interni grantové agentury na
celoskolské urovni. Podkladem jsou roéni zpravy o realizaci tvaréi éinnosti zajisténé koordinatory jmenovanymi dékanem, feditelem Technoparku
Kralupy nebo prorektorem pro védu a vyzkum. Hodnoceni souvisejicich &innosti je (&l. 6 a 10 Pravidel) uskute¢fiovano spole¢né za celou VSCHT
Praha, pficemz podkladem jsou ro¢ni zpravy o realizaci zajisténé koordinatorem jmenovanym rektorem. Navrh komplexni hodnotici zpravy zpracuje
pracovni skupina, které predseda prorektor, do jehoz plsobnosti hodnocena ¢innost spada. K vypracovanému navrhu maji pravo se vyjadfit hodnocené
subjekty, navrhy jsou podstoupeny k projednani RVH a po jejich schvaleni v souladu s Jednacim fadem RVH jsou podkladem pro Zpravu, jejiz
obsahovou napl# garantuje mistopfedseda RVH. Zprava je projednana ve Védecké radé VSCHT Praha, schvalena Akademickym senatem VSCHT
Praha. Po schvaleni Akademickym senatem VSCHT Praha se Zprava projednava ve Spravni radé VSCHT Praha. Problémy, rozpory nebo neshody
(dale jen ,neshoda") zjisténé v ramci systému fizeni kvality jsou identifikovany zpravidla v rdmci provadéného hodnoceni ¢innosti (roéniho nebo
komplexniho), pfipadné v reakci na aktualni zjisténi pfi kontinualné probihajicich zpétnovazebnich procesech. Podnét (zjisténi) o neshodé v pravidlech
systému Fizeni kvality muze dale vzejit rovnéz od kteréhokoliv zaméstnance nebo studenta VSCHT Praha. Oznameni neshod se eviduje na jednom
misté v Oddéleni hodnoceni kvality, které podnét postoupi bud' garantovi pfislusného studijniho programu, nebo osobé odpovédné za fizeni pfislusné
oblasti ¢innosti s povinnosti oddéleni informovat ¢leny RVH o identifikované neshodé. Zjisténa neshoda je vypofadavana na urovni fizeni dané soucasti
VSCHT Praha, nebo v pfipadé presahu neshody pies vice soudasti je vypofadavana na centralni Grovni Fizeni VSCHT Praha. Kritické neshody
(opakované, hrozici sankcemi nebo ohrozenim bezpecnosti a zdravi) bezodkladné projednava a napravna opatfeni schvaluje RVH. Soucasti realizace
napravného nebo preventivniho opatfeni pro odstranéni neshody je nasledna kontrola u€innosti provedenych opatfeni, o kterych je informovana RVH
(€l. 11 Pravidel).
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https://www.vscht.cz/uredni-deska/system-zajistovani-a-vnitrniho-hodnoceni-kvality
https://www.vscht.cz/uredni-deska/zakladni-dokumenty/zpravy-o-vnitrnim-hodnoceni-kvality-a-jeji-dodatky
https://www.vscht.cz/uredni-deska/zakladni-dokumenty/zpravy-o-vnitrnim-hodnoceni-kvality-a-jeji-dodatky

