


Vysoká škola chemicko-technologická v Praze 

DIPLOMA SUPPLEMENT I DODATEK K DIPLOMU 

Diploma No: I Diplom č.: XXXXXXXXX  

This Diplorna Supplemcnt model was devcloped by thc Europcan Tento dodatek k diplomu odpovídá modelu vytvořeném9 Evropskou komisi, 
Commission, Council ofEurope and UNESCO/ CEPES. The purpose ofthe Radou Evropy a organizacemi UNESCO/CEPES. Učelem dodatku je 
supplement is to provide sufficient independent data to improve the poskytnout odpovídající množství nezavislých údajů pro zlepšení 
intemational "transparency" and fair academic and professional recognition mezinárodní průhlednosti a spravedlivosti akademického a profesního 
of qualifications (diplomas, degrees, certificates etc.). lt is designed to uznáváni kvalifikací (diplomů, tiiulů, osvědčeni atd .. ). Dodatek je určen pro 
provide a description of the naiure, Jeve!, context, content and status of the popis podstaty, obsahu. úrovně a postaveni studií, která byla uskutečněna a 
studies that were pursued and successfully completed by the individua! úspěšně dokončena držitelem kvalifikace, ke které je tento dodatek připojen. 
named on the original quali fication to which this supplement is appended. lt Dodatek by neměl obsahovat žádné ocenění, prohlášení o rovnocennosti nebo 
should be free from any value judgments, equivalence statements or doporučení k uznání. Všech osm částí dodatku by mělo být vyplněno. Tam, 
suggestious aboul recoguition. Infonnation ín all eight sections should be kde infonnace poskytnuty nebudou, by mělo být uvedeno zdůvodnění. 
provided. Wherc information is not provided, an explanations should give the 
reason why. 

1. lnformation identifying the holder of the qualification / Informace o totožnosti držitele kvalifikace

1.1 Family Name I Příjmení: Xxxxxxxx 

1.2 Given Name / Jméno: Xxxxxxxx 

1.3 Date ofbirth / Datum narození: XX.XX.XXXX 

Place ofbirth I Místo narození: Xxxxxxxx

1.4 Student identification nwnber I Identifikační číslo studenta: XXXXX 

2. Information identifying the qualification / Informace o druhu kvalifikace

2.1 Name of the qualification I Název kvalifikace: Master I inženýr 

Title conferred / Udělený titul: Ing. 

2.2 Main field(s) ofstudy for qualification I Hlavní studijní obor v rámci kvalifikace: 
Chemistry and Analysis of Food and Natural Products I Chemie a analýza potravin a přírodních produktů 

2.3 Name and status of awarding institution I Název a postavení udělující instituce: 
University of Chemistry and Technology, Prague (UCT Prague), Faculty of Fo[!d and Biochemical Technology, Public 
higher education institution I Vysoká škola chemicko-technologická v Praze (VSCHT Praha), Fakulta potravinářské a 
biochemické technologie, veřejná vysoká škola 

2.4 Name and status of institution administering studies I Název a postavení instituce zajišťující studium: 
University of Chemistry and Technology, Prague (UCT Prague), Faculty of Foq,d and Biochemical Technology, Public 
higher education institution I Vysoká škola chemicko-technologická v Praze (VSCHT Praha), Fakulta potravinářské a 
biochemické technologie, veřejná vysoká škola 

2.5 Language of instruction, examination I Jazyk studia, zkoušek: Czech I Čeština 

3. Information on the Ievel of the qualification / Informace o úrovni kvalifikace

3.1 Leve! of qualification I Úroveň kvalifikace: Higher education, master's study programme I vysokoškolské vzdělání, 

magisterský studijní program 

3.2 Official length of programme I Standardní délka programu: 4 semesters I 4 semestry 

3.3 Access requirements I Požadavky pro přijetí ke studiu: University degree - Bachelor's study programme I Vysokoškolské

vzdělání - Bakalářský studijní program

4. Information on the contents and results gained / Informace o obsahu a dosažených výsledcích

4.1 Mode of study I Typ studia: full-time I prezenční 

4.2 Programme requirements / Požadavky v rámci programu: 120 ECTS, Master's thesis, Fina/ state examination I 120 ECTS, 

diplomová práce, státní závěrečná zkouška 
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4.3 Programme details and the individua! grades, ECTS obtained / 
Podrobné údaje o programu a jednotlivých dosažených hodnoceních, ECTS: 

Code of 
Subject / 

Kód 

Weekly Exam 
Load / grades / Datel 

oředmětu Subiect / Název oředmětu Rozsah Známka Datum ECTS 
M323001 Chemical Food Safety / Chemická bezpečnost potravin 2/1 B 13.01.2020 4 
M323004 Reaction Mechanisms in Food Chemistry / Reakční mechanismy v chemii 2/0 E 19.12.2019 3 

potravin 

M323006 Chemometrics I Chemometrie 1/2 A 18.12.2019 4 
M323010 Isolation and Separation Methods / Izolační a separační metody 3/0 D 05.12.2019 4 
M32301 l Laboratory Project I/ Laboratorní projekt I 0/6 A 12.02.2020 4 
M323015 Special Food Analysis / Speciální analýza potravin 3/0 D 16.01.2020 4 
M3420I8 Scientific Communication / Vědecká komunikace 2/1 A 19.12.2019 4 
M323007 Catering Technology / Technologie přípravy stravy 2/0 A 21.01.2020 3 
N437005 Enterprise Economics / Podniková ekonomika 2/1 B 07.01.2020 4 
M323003 Chemical Food Safety: Laboratory / Laboratoř chemické bezpečnosti 0/6 A 12.06.2020 4 

potravin 
M323005 Reaction Mechanisms in Food Chemistry: Laboratory / Laboratoř reakčních 0/6 A 02.07.2020 4 

mechanismů v chemii potravin 
M323013 Quality in Laboratory and Manufacturing Practice / Jakost v laboratorní a 1/1 A 28.05.2020 3 

výrobní praxi 

M323016 Analysis ofBioactive Compounds / Analýza biologicky aktivních látek 2/1 C 05.06.2020 4 
M323019 Control ofFood Raw Materials and Commodities: Laboratory / Laboratoř 0/6 A 14.05.2020 4 

kontroly potravinářských surovin a výrobků 
M323020 Strategies for food and food supplements authentication / Strategie průkazu 2/1 B 04.06.2020 4 

falšování potravin a doplňků stravy 

M352001 Specialised Practice / Odborná praxe 0/0 z 04.09.2020 3 
M323002 Dietology I Dietologie 2/1 A 11.06.2020 4 

M323009 Food Toxicology I Toxikologie potravin 2/1 B 21.01.2021 4 
M323012 Laboratory Project II / Laboratorní projekt II 0/12 C 17.02.2021 8 
M323014 Nutraceutics and Functional Foods I Nutraceutika a funkční potraviny 2/1 D 06.01.2021 4 
M323017 Interpretation of chromatographic and spectrometric data / Interpretace 3/0 C 14.12.2020 4 

chromatografických a hmotnostně-spektrometrických dat 
M323018 Chemistry of food raw materials and products / Chemie potravinových 2/0 A 07.01.2021 3 

surovin a výrobků 
M323021 Instrumental Methods in Food Analysis: Laboratory / Laboratoř 0/6 A 22.02.2021 4 

instrumentálních metod v analýze potravin 

M323008 Physiology and Pathofhysiology ofHuman Nutrition / Fyziologie a 2/1 A 03.02.2021 4 
pathofyziologie lidsk výživy 

M963001 Diploma Thesis / Diplomová práce 0/30 z 02.08.2021 30 
Tota! ECTS Credits / Celkem ECTS kreditů 125 

Diploma Thesis / Diplomová práce Grade I Známka 
 "Title"

 "Název" C 

Final state examination / Státní závěrečná zkouška Date / Datum Grade / Známka 
30.08.2021 D 

-0-0-0- -o-o-o-o-o-o-o-o-o-o-o-o- -o-o-o-o-o-o-o-o-o-o-

-0-0-0- -o-o-o-o-o-o-o-o-o-o-o-o- -o-o-o-o-o-o-o-o-o-o-
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4.4 Grading scheme and if available, grade distribution guidance / Klasifikační stupnice a vysvětlení jejího významu: 

From September 2004 I Od září 2004 Until September 2004 / Do září 2004 

A Excellent Výborně I Excellent 
B Very good Velmi dobře 
C Good Dobře 2 Very good 
D Satisfactory Uspokojivě 
E Sufficient Dostatečně 3 Good 
F Fail Nedostatečně 4 Insufficient (Fail) 
z successfully finished, course Započteno z successfully finished, course 

without exam without exam 

s Zkouška uznána s 

u Zkouška uznána u 

4.5 Overall classification ofthe qualification / Celková klasifikace kvalifikace: Passed I Vyhověl

5. lnformation on the function ofthe qualification / Informace o funkci kvalifikace

Výborně 

Velmi dobře 

Dobře 
Nevyhověl 
Započteno 

Zkouška uznána 
Zkouška uznána 

5.1 Access to further study/ Přístup k dalšímu studiu: Post-graduates programme I Doktorský studijní program

5.2 Professional status conferred / Profesionální postavení: Master I Inženýr

6. Additional information / Doplňkové informace

6.1 Additional information / Doplňkové informace: / 

6.2 Further information sources / Další informační zdroje: http.-//www.vscht.cz

7. 

7.1 

7.2 
7.3 

7.4 

Certification of the supplement / Potvrzení dodatku 

Date / Datum: 30.08.2021 
Signature / Podpis: 

Capacity / Funkce: Dean I Děkan

Official stamp or seal / Oficiální razítko nebo pečeť: 

% 

100-90
89-80
79-70
69-60
59-50
<50 



Vysoká škola chemicko-technologická v Praze je významnou 
-

-

-

Fakulta chemické technologie -
-

-

-

-

-
-
-

-

-

-

-
-

-

-

-

-

 

-

-

-

-

Faculty of Chemical Engineering
-

-
-

-



-
-

-

-
-

-

-

-

-

-
-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-
-
-

-

-

-
-

-

-

 

 

 


	Dodatek diplomu_Diploma Supplement.pdf
	Desky_diplom.pdf
	Desky_diplom_1.pdf
	Desky_diplom_2.pdf
	Desky_diplom_3.pdf




